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Navod na obsluhu plynovych grilov

GENESIS

REGISTRUJTE SA ESTE DNES.

Sme velmi radi, ze ste sa k nam pridali na ceste k radosti z grilovania. Zaregistrujte
svoj gril a ziskajte pristup k skvelej zabave a zaujimavym informaciam od spolocnosti
WEBER vratane tipov, trikov a rad, ako pri grilovani dosiahnut ¢o najlepsi vysledok.

30572

Tento navod na obsluhu si uchovajte pre dalsiu potrebu, dékladne si ho 040422
precitajte a pokial mate nejaké otazky, kontaktujte nas co najskor. sk



Vitajte v spoloCnosti Weber

Dolezité bezpe€nostné
informacie
NEBEZPECENSTVO, VAROVANIE a UPOZORNENIE
sl oznamenia, ktoré sa pouzivaju v celom
Navode na pouzitie za Gcelom zdbraznenia
kritickych a délezitych informacii. Citajte
a dodrziavajte tieto ozndmenia za Gcelom
zaistenia bezpecnosti a prevencie vzniku
vaznych skod. Ozndmenia su definované nizsie.
A NEBEZPECENSTVO: Indikuje rizikov(
situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete,
vyusti do smrti alebo vaZneho urazu.

A VAROVANIE: Indikuje rizikovu situdciu, ktora,
ak sa jej nevyhnete, méZe vyustit do smrti
alebo vazneho urazu.

A UPOZORNENIE: Indikuje rizikovu situaciu,
ktora, ak sa jej nevyhnete, méze vyustit do
lahkého alebo stredne tazkého urazu.

A\ NEBEZPECENSTVO

Ak citite plyn:

e Uzatvorte privod plynu
na zariadeni (grile).

e Uhaste kazdy otvoreny
plamen.

e Otvorte poklop.

e Ak zapach pretrvava, vzdialte
sa od zariadenia (grilu) a ihned
zavolajte Vasmu dodavatelovi
plynu alebo hasicov.

/A VAROVANIE

» Neuskladnujte ani
nepouzivajte benzin ani iné
horlavé kvapaliny alebo plyny
v okoli tohto (grilu) ani v okoli
inych zariadeni.

e LPG nadoba, ktora nie je
pripojena pre pouzivanie, sa
nesmie skladovat v blizkosti
tohto (grilu) ani v blizkosti
inych zariadeni.

POUZIVAT IBA VO VONKAJSOM PROSTREDI.
PRED POUZITIM SPOTREBICA SI PRECITAT NAVOD.

POZNAMKA PRE INSTALATERA: Tieto pokyny je
nutné nechat u uzivatela.

POZNAMKA PRE UZIVATELA: Uchovajte tieto
pokyny pre budtce pouzitie.

InStaldcia a montaz

ANEBEZPECENSTVO: Gril nie je uréeny na to,
aby bol inStalovany v alebo na rekreacnych
vozidlach alebo lodiach.

A VAROVANIE: Nepouzivajte gril, kym nie sa vSetky
jeho casti na svojom mieste a kym gril nebol spravne
namontovany v sulade s pokynmi pre montaz.

A VAROVANIE: Nezostavujte tento model grilu do
akejkolvek zabudovanej alebo zdsuvnej konstrukcie.

AVAROVANIE: Zariadenie nemodifikujte. LPG plyn nie
je zemny plyn. Uprava alebo pokus o pouzivanie
zemného plynu v jednotke na LPG plyn alebo LPG
plynu v jednotke na zemny plyn je nebezpecné a
sposobi neplatnost Vasej zaruky.

« Akykolvek diel, zapecateny vyrobcom, nesmie byt
vymienany uzivatelom.

PouZivanie

ANEBEZPECENSTVO: Gril pouzivajte iba vo vonkajsom
prostredi v dobre vetranom priestore. Nepouzivajte
gril v garazi, budove, priechode, stane alebo v inej
uzavretej oblasti, alebo pod konstrukciou
s horlavou strechou.

ANEBEZPECENSTVO: Nepouzivajte gril v akomkolvek
vozidle alebo akomkolvek skladovacom alebo
nakladacom priestore akéhokolvek vozidla. To zahfia,
ale nie je obmedzené iba na, osobné, nakladné
a kombinované automobily, dodavky, automobily
pre volny cas, rekreacné automobily a lode.

ANEBEZPECENSTVO: Nepouzivajte gril v blizkosti
horlavych materialov, mensej nez 61 cm. To sa tyka
vrchu, spodku, zadnej €asti a bokov grilu.

A NEBEZPECENSTVO: Priestor na grilovanie udrziavajte
Cisty bez horlavych vyparov a kvapalin, ako
napr. benzinu, alkoholu atd., a horlavych materialov.

ANEBEZPECENSTVO: Tento spotrebi& musi byt
umiestinovany mimo dosahu horlavych materialov.

ANEBEZPECENSTVO: Kryt grilu ani &okolvek horlavé
neukladajte na ani do Ulozného priestoru pod gril,
kym sa gril pouziva alebo je hortci.

ANEBEZPECENSTVO: Pokial déjde k vznieteniu tuku,
vypnite vSetky horaky a ponechajte poklop zakryty,
kym plamen nezhasne.

A VAROVANIE: Pristupné ¢asti mézu byt velmi horuce.
Zamedzte pristupu deti.

A VAROVANIE: Pouzite Ziaruvzdorné rukavice alebo
chihapky (v sulade s EN 407, Hodnotenie Grovne
kontaktného tepla 2 alebo viac) pri prevadzke grilu.

A VAROVANIE: Uzivanie alkoholu, predpisanych liekov,
nepredpisanych liekov alebo ilegalnych drog moéze
ovplyvnit schopnost uzivatela spravne a bezpecne
namontovat, pohybovat, uskladnit alebo obsluhovat gril.

A VAROVANIE: Nikdy nenechavajte gril bez dozoru pocas
jeho predohrevu alebo pouzivania. Pri pouzivani grilu
budte opatrni. Cela grilovacia vana je pocas pouzivania
grilu horuca.

A VAROVANIE: Pocas prevadzky
spotrebi¢om nepohybovat.

A VAROVANIE: Akékolvek elektrické kable a privodné
hadice paliva udrziavajte mimo horucich pléch.

/A UPOZORNENIE: Tento produkt bol testovany na
bezpecnost a je certifikovany iba pre pouzivanie
v $pecifickej krajine. Vztahuje sa na krajinu, ktorej
nazov je uvedeny na baleni zvonku.

« Do grilu nepouzivajte drevené uhli, brikety alebo
ldvové kamene.

Skladovanie a/alebo nepouZivanie

A VAROVANIE: Po pouziti uzavriet privod paliva
na nadobe na plyn.

A VAROVANIE: LPG nadoby musia byt uskladnené
vonku mimo dosahu deti a nesmu sa uskladnovat
v budove, garazi alebo akomkolvek inom
uzavretom priestore.

AVAROVANIE: Po obdobi skladovania a/alebo
nepouzivania musi byt gril pred pouzitim
skontrolovany na uniky plynu a upchatie horakov.

« Skladovanie grilu v interiéri je dovolené, iba ak LPG
nadoba je odpojena a ulozend mimo grilu.



: DOBRY DEN!

- Sme velmi radi, Ze ste sa k nam pridali na ceste k radosti z grilovania. Prosime,

. vyhradte si as na preStudovanie tohto navodu na obsluhu, aby ste boli

- pripraveni a mohli zacat s grilovanim rychlo a jednoducho. Chceme byt po

- vasSom boku po cely ¢as pouzivania grilu, tak prosim venujte niekolko minut :
= registracii grilu. Po prihléseni sa a ziskani WEBER-ID vam budi ako sicast vasej :
. registracie dorucované zaujimaveé informacie o grilovani. .
TakZe ak s nami chcete zostat v kontakte, pridajte sa k nam online priamo zo

. svojho inteligentného zariadenia.

: Dakujeme vam, 7 ste si vybrali WEBER.
: Sme radi, Ze ste tu s nami.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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Weber slub

Prislub WEBER

Vo WEBER sme hrdi na dve veci: vyrabame grily, ktoré vydrZia, a pontikame

excelentny zakaznicky servis.

Dakujeme vam za zakupenie vyrobku WEBER. Spoloénost Weber-
Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067
(,Weber") je hrda na to, ze dodava bezpe¢né, trvanlivé a spolahlivé
produkty.

Toto je dobrovolna zaruka spolo¢nosti WEBER, ktort vam
poskytujeme bezplatne. Obsahuje informécie, ktoré budete
potrebovat, ak bude nutné vas produkt WEBER opravit vo
vynimocnom pripade vyskytu poruchy alebo vady.

V sulade s prislusnymi predpismi ma zékaznik svoje prava, ak

je produkt chybny. Tieto prava zahifaju dodanie nahradného

dielu, vymenu chybného dielu, znizenie kipnej ceny a nadhradu.V
Eurdpskej Unii ide napriklad o dvojroénu, zakonom danu zaruénu
dobu, ktora zacina plynut prevzatim produktu. Tieto a dalSie zakonné
préva ostavajti nasou predizenou zarukou nedotknuté. Tato zaruka v
podstate vlastnikovi poskytuje dodatocné prava, ktoré si nezavislé
od zakonnych zaruénych prav.

PREDLZENA ZARUKA WEBER

WEBER garantuje osobe, ktord si kipila produkt WEBER (alebo v
pripade darceka ¢i reklamnej akcie osobe, pre ktoru bol tento produkt
zakupeny ako darcek & reklamny predmet), Ze produkt znacky
WEBER nebude vykazovat chyby materialu ani vyrobného postupu za
obdobie(-ia) Specifikované nizsie, ak je namontovany a prevadzkovany
v sulade s prislusnym navodom na obsluhu. (Pozndmka: Ak stratite
svoj navod na obsluhu produktu WEBER, néjdete ho online na www.
weber.com alebo na prislusnych regionalnych strankach, na ktoré
budete presmerovani.) Pri normalnom sikromnom pouzivani a
udrzbe v ramci domacnosti (bytu/domu) obyvanej jednou rodinou,
WEBER v rdmci tejto zaruky slubuje, Ze vykona opravu alebo

vymenu chybnych dielov v rédmci prislusnej doby, obmedzeni a
vynimiek, ktoré st uvedené nizsie. V ROZSAHU PRIPUSTNOM PODLA
PLATNYCH PRAVNYCH PREDPISOV SA TATO ZARUKA POSKYTUJE
1BA POVODNEMU KUPUJUCEMU A OKREM VYSSIE UVEDENYCH
PRIPADOV TYKAJUCICH SA DAROVANIA VYROBKU A JEHO
VENOVANIA AKO PROPAGACNEHO PREDMETU NIE JE PRENOSNA NA
DALSICH VLASTNIKOV.

ZODPOVEDNOSTI VLASTNIKA V RAMCI TEJTO ZARUKY

Pre zaistenie bezproblémového zaruéného krytia je délezité (ale

nie je to povinné), aby ste registrovali svoj produkt WEBER online na
www.weber.com alebo na prislusnych regionalnych strankach, na
ktoré budete presmerovani. Uschovaijte si originalny doklad o kipe
a/alebo fakturu. Registracia vasho produktu WEBER potvrdzuje vase
zarucné krytie a poskytuje priame spojenie medzi vami a firmou
WEBER v pripade, Ze vas potrebujeme kontaktovat.

Vyssie uvedend zaruka je platna, iba ak vlastnik produktu WEBER
vynaloZi na starostlivost o tento produkt primerané usilie, a to
dodrzanim vSetkych pokynov na montaz, pouZitie a preventivnu
udrzbu, ako je uvedené v prislusnom névode na obsluhu, s vynimkou
pripadu, ked vlastnik vie preukazat, Ze porucha alebo chyba nesuvisi s
nedodrzanim vys$sie uvedenych pokynov. Ak Zijete v pobreznej oblasti
alebo mate vyrobok umiestneny blizko bazéna ¢i vodnej nadrze, jeho
udrzba zahfia pravidelné umytie a oplachnutie jeho vonkajsich ploch,
ako je uvedené v sprievodnom navode na obsluhu.

UPLATNENIE ZARUKY/VYNIMKY Z0 ZARUKY

Ak ste presvedceni, ze ide o stciastku, na ktory sa vztahuje zaruka,
prosim, kontaktujte Zakaznicky servis WEBER pomocou kontaktnych
informécii na nasich webovych strankach (www.weber.com alebo
regionalnych strankach, na ktoré budete presmerovani). Spolocnost
WEBER po preskimani opravnenosti reklamacie chybnu suciastku,
ktora je kryta zarukou, opravi alebo (pripadne) vymeni.V pripade,

Ze oprava alebo vymena suciastky nie s mozné, WEBER sa méze
rozhodndit (volitelne) pre vymenu celého predmetného grilu za novy
gril v rovnakej alebo vy$sej hodnote. WEBER vas méze poziadat o
zaslanie chybnych stciastok na dcel ich preskimania, néklady na
dopravu budu preplatené.

Tato ZARUKA prepada, ak sa na produkte vyskytuju poskodenia,
znamky znicenia, $kvrny a/alebo hrdza, za ktoré spolo¢nost WEBER
nenesie zodpovednost, spdsobené:

« hrubym zaobchadzanim, nespravnym pouzivanim, zmenami,

Upravami, vandalizmom, nedbanlivostou, nespravnym zostavenim

alebo nespravnou instalaciou a nedodrzanim spravného vykonania

beznej a rutinnej Gdrzby;

hmyzom (ako st pavtiky) a hlodavcami (ako st veverigky) vratane

(ale nielen) poskodenia horakov a/alebo plynovych hadigiek;

« vystavenim slanému vzduchu a/alebo zdrojom chléru, ako st
napriklad bazény a virivky/kupele;

« nepriaznivymi vplyvmi pocasia, ako st napriklad krupobitie,
hurikany, zemetrasenia, tsunami alebo vlnobitie, tornada alebo
prudkeé barky.

PouZzitie alebo instalacia stciastok na vas produkt WEBER, ktoré nie
su originalnymi WEBER suciastkami, bude mat za nasledok zrusenie
tejto zaruky, akékolvek Skody spdsobené tymto pouzitim nie su kryté
touto zarukou. Akékolvek prestavby plynového grilu, ktoré nie su
schvalené spolocnostou WEBER a nie st vykonané autorizovanym
servisnym technikom WEBER, zrusia tuto zaruku.

ZARUCNE DOBY PRODUKTU

Grilovacia vana:
12 rokov, Ziadne diery v dosledku hrdze alebo prepélenia
(2 roky na nater s vynimkou jeho vyblednutia alebo zmeny odtiefa)

Zostava poklopu:
12 rokov, ziadne diery v désledku hrdze alebo prepalenia
(2 roky na nater s vynimkou jeho vyblednutia alebo zmeny odtiena)

Rurky horaka z nehrdzavejlicej ocele:
10 rokov, Ziadne diery v dosledku hrdze alebo prepélenia

Grilovacie rosty z nehrdzavejucej ocele:
10 rokov, Ziadne diery v dosledku hrdze alebo prepélenia

Arémakolajnice FLAVORIZER BARS z uslachtilej ocele:
10 rokov, Ziadne diery v dosledku hrdze alebo prepalenia

Porcelanom smaltované liatinové grilovacie rosty:
10 rokov, ziadne diery v désledku hrdze alebo prepalenia

Komponenty WEBER CONNECT:
3 roky

VSetky ostatné suciastky:
5 roky

ZRIEKNUTIE SA ZODPOVEDNOSTI

OKREM ZARUKY A ZRIEKNUTIA SA ZODPOVEDNOSTI UVEDENYCH
VTOMTO VYHLASEN{ 0 ZARUKE SA TU VYSLOVNE NEUVADZAJU
ZIADNE DALSIE ZARUKY ANI DOBROVOLNE VYHLASENIA

0 ZODPOVEDNOSTI, KTORE IDU NAD RAMEC ZAKONNEJ
ZODPOVEDNOSTI VZTAHUJUCEJ SA NA SPOLOCNOST WEBER.
TYMTO VYHLASENIM 0 ZARUKE SA NEOBMEDZUJU ANI
NEVYLUCUJU SITUACIE ALEBO REKLAMACIE, V PRIPADE KTORYCH
MA SPOLOCNOST WEBER ZAKONNU POVINNOST PREDPISANU
ZAKONOM.

PO UPLYNUTI PRISLUSNEJ, VYSSIE UVEDENEJ ZARUCNEJ DOBY
SA PRODUKTU NETYKAJU ZIADNE INE ZARUKY. ZIADNE INE
ZARUKY DANE AKOUKOLVEK 0SOBOU VRATANE PREDAJCU
ALEBO MALOOBCHODNIKA VZHLADOM NA AKYKOLVEK VYROBOK
(AKO SU NAPRIKLAD ,PREDLZENE ZARUKY") SPOLOCNOST
WEBER K NICOMU NEZAVAZUJU. JEDINOU MOZNOSTOU RIESENIA
OPRAVNENEJ REKLAMACIE JE OPRAVA ALEBO VYMENA DIELU
ALEBO VYROBKU.

V ZIADNOM PRIPADE NESMIE BYT VRAMCI TEJTO DOBROVOLNEJ
ZARUKY KRYTIE AKEHOKOLVEK DRUHU VYSSIE AKO NAKUPNA
CENA PREDANEHO VYROBKU ZNACKY WEBER.

TYMTO NA SEBA PREBERATE RIZIKO A ZODPOVEDNOST ZA STRATU,
SKODY ALEBO URAZY SPOSOBENE VAM A VASMU MAJETKU A/
ALEBO INYM OSOBAM A ICH MAJETKU V DOSLEDKU HRUBEHO
ALEBO NESPRAVNEHO POUZITIA VYROBKU ALEBO NEDODRZANIA
POKYNOV SPOLOCNOSTI WEBER UVEDENYCH V SPRIEVODNOM
NAVODE NA OBSLUHU.

SUCIASTKY A PRISLUSENSTVO VYMENENE V RAMCI TEJTO ZARUKY
SUV ZARUKE IBA V SULADE S VYSSIE UVEDENYMI ORIGINALNYMI
ZARUCNYMI DOBAMI.

TATO ZARUKA SA VZTAHUJE LEN NA SUKROMNE POUZIVANIE
PRODUKTU V DOMACNOSTIACH (DOMOCH/BYTOCH) OBYVANYCH
JEDNOU RODINOU, NEVZTAHUJE SA NA GRILY WEBER POUZIVANE
NA KOMERCNE, SPOLOCENSKE ALEBO HROMADNE POUZITIE

V RESTAURACIACH, HOTELOCH, REZORTOCH, UBYTOVACICH
ZARIADENIACH A POD.

SPOLOCNOST WEBER MOZE Z CASU NA CAS ZMENIT DIZAJIN
SVOJICH VYROBKOV. NIC, €O JE ZAHRNUTE V TEJTO ZARUKE,

SA NESMIE CHAPAT TAK, ZE SPOLOCNOST WEBER JE POVINNA
ZAHRNUT TIETO ZMENY DIZAJNU DO VYROBKOV VYROBENYCH
PRED ZAVEDENIM TYCHTO ZMIEN, A ANI TIETO ZMENY SA NESMU
CHAPAT TAK, ZE PREDCHADZAJUCI DIZAJN BOL CHYBNY.

Dalsie kontaktné informécie najdete v zozname Medzinarodnych
obchodnych poboéiek na konci tohto navodu na obsluhu.

CHRANTE
SV0JU
INVESTICIU

Chrante svoj gril od necistot z okolia
pomocou odolného prémiového
obalu grilu.



VLASTNOSTI GRILOV

GENESIS

A Skladaci st6l na pripravu a servirovanie

Bocné stoliky pouZzite na to, aby ste mali taniere, korenie
a nacinie ulozené vzdy poruke. Zaveste si svoje zakladné
grilovacie nacinie na haciky, aby ste k nim mali lahky
pristup a mali dobre organizovany pracovny priestor.
Pravy bocny stolik sa sklapa nadol, aby sa gril zmestil aj
do mensich priestorov.

B Grilovacie rosty a ram kolekcie WEBER
CRAFTED Outdoor Kitchen Collection

Vas gril mézete pouzit s kolekciou Outdoor Kitchen
Collection vdaka prilozenym grilovacim rostom a ramu.
Dalsie prislusenstvo na grilovanie WEBER CRAFTED sa
predadva samostatne.

C Vrchny rozkladaci grilovaci rost

Udrzuje jedlo teplé alebo opeka Zzemle, zatial ¢o sa hlavny
chod dokoncuje na grilovacom roste. Ked potrebujete
dalsie miesto na pripravu pokrmov, jednoducho ho
rozlozZite.

D Zabudovany teplomer

VZzdy dostupna informécia o teplote vnutri Vasho grilu Vam
umozni nastavit teplotu, ak je to potrebné.

Grily zobrazené v tomto ndvode na obsluhu sa m6zu
mierne liSit od zakipeného modelu.

E Bocny horak

Pouzite bo¢ny hordk na varenie BBQ omacky alebo
opecenie zeleniny, kym sa hlavny pokrm griluje pod
vekom.

F Opekacia z6na

Opekacia zéna vytvara intenzivne teplo na rychle vytvorenie
vzorov opecenia na mase.

G Skrinka grilu

Skrinka grilu poskytuje pridavny zatvoreny uskladnovaci
priestor pre vSetko Vase potrebné grilovacie nacinie
a doplnky.

H Ulozna skrinka grilu WEBER CRAFTED

Prakticky bocny ulozny priestor umoznuje jednoduchy
pristup k prislusenstvu na grilovanie WEBER CRAFTED.

Niektoré uvedené funkcie su k dispozicii len pri
vybranych modeloch.

VYSOKO VYKONNY
SYSTEM
GRILOVANIA

Vysoko vykonny systém grilovania skutocne zdviha
celosvetovu latku v oblasti grilovania na plyne a
stavia grily Weber do samostatnej kategaérie. Tento
vykonny grilovaci systém je zaloZeny na viac ako
65-ro¢nych skusenostiach s grilovanim, kulinarskych
zruénostiach a o je najdélezitejsie, zohladnuje
potreby a priania ludi, na ktorych najviac zalezi - na
nasej grilujucej komunite. Vsetky komponenty sa
jednoducho pouZzivaju a postaraju sa o dokonalu
spokojnost s grilovanim.

1 Zapalovanie INFINITY

Zapalovanie Infinity garantuje zapalenie.
Moézete si byt isti, Ze gril zakazdym
rozpalite na prvykrat.

2 Horaky

Jedinecny kuzelovy tvar poskytuje plynuly tok plynu
spredu dozadu. Prindsa maximalne rozsirenie
tepla, ¢im zaistuje, ze sa jedlo ugriluje rovnomerne
a konzistentne kdekolvek na grilovacom roste.

3 Arémakolajnice FLAVORIZER BARS

Aromakolajnice FLAVORIZER BARS z
nehrdzavejlucej ocele st nahnuté presne tak, aby
zachytili kvapky masti z jedla, ktoré dymia a sycia,
a pridavaju jedlu neodolatelnd Gdend chut, ktord
vsetci dobre pozname a milujeme.

4 Systém odvdadzania tuku

Kvapky, ktoré sa pomocou FLAVORIZER BARS
nevyparia, tecl od horakov do lahko pristupnej
zachytavacej misky, umiestnenej pod odnimatelnou
grilovacou vanou. Ak je to potrebné, jednoducho
vyberte zachytdvaciu nadobu a vymente
odkvapkavaciu misku.

nnpolid 13S0UISe|A



/aciname

DéleZité informacie o LP plyne
a zapojeniach plynu

Coje LPG?

Skvapalneny ropny plyn (LPG) je horlavy produkt na
baze ropy, pouzivany ako palivo do Vasho grilu. Je to
plyn s miernou teplotou a tlakom, ak nie je v nadobe.
Ale pri miernom tlaku vnutri nadoby, akou je napriklad
tlakova nadoba, je LPG kvapalina. KedZe sa tlak z
tlakovej nadoby uvolnuje, kvapalina sa rychlo odparuje
a stava sa skvapalnenym propanovym plynom.

Tipy pre bezpetné zaobchadzanie s

tlakovymi LPG nadobami

+ Obitd alebo hrdzava tlakova LPG nadoba moze byt
nebezpecnd a musi byt skontrolovand doddvatelom
LP plynu. Nepouzivajte tlakovi nddobu s poskodenym
ventilom.

« Aj ked sa Vasa tlakova LPG nadoba moze javit ako
prazdna, moze v nej byt este stale pritomny plyn
a v sulade s tym je nutné s nadobou primerane
manipulovat alebo ju transportovat.

« Tlakova LPG nadoba musi byt inStalovana,
prepravovana a uskladnend v zvislej zaistenej polohe.
Tlakové nadoby nesmu spadnut ani sa s nimi nesmie
neopatrne manipulovat.

« Nikdy neskladujte ani nepresuvajte tlakovu LPG
nadobu tam, kde teploty mdZzu dosiahnut 50 °C (nddoba
bude prili$ hortca na to, aby ju bolo mozné drzat v
rukach).

PoZiadavky na tlakova LPG nadobu

« Pouzite tlakovu nddobu s minimalnou kapacitou 3 kg a
maximalnou kapacitou 13 kg.

Co je to regulator?

Vas plynovy gril je vybaveny reguldtorom tlaku, ¢o je
zariadenie na reguldciu a udrZiavanie jednotného tlaku
plynu, ako sa plyn uvolnuje z LPG nadoby.

PoZiadavky na regulator a hadicu

= Vo Velkej Britanii je potrebné k zariadeniu pripojit
regulator vyhovujuci norme BS 3016 s menovitym
tlakom 37 milibarov na vystupe.

« Dizka hadice nesmie presiahnut 1,5 metra.
« Zabrante zauzleniu hadice.

- Zostavy na vymenu regulatora a hadice musia byt
podla Specifikacii spoloc¢nosti Weber-Stephen Products
LLC.

Vel'kosti hrdla hordkového ventilu GENESIS a idaje o spotrebe
VELKOSTI HRDLA HORAKOVEHO VENTILU

Krajina

Kategdria plynu

Modely 335

Modely 435

Cina, Cyprus, Ceska
republika, Dansko,
Esténsko, Finsko,
Hongkong, Madarsko,
Island, India, Izrael,
Japonsko, Kérea, Litva,
LotySsko, Malta, Holandsko,
Nérsko, Rumunsko, Rusko,
Singapur, Slovenska
republika, Slovinsko,
Juhoafricka republika,
Svédsko, Turecko

Belgicko, Francuzsko,

Velka Britania, Grécko, irsko,
Taliansko, Luxembursko,
Portugalsko, Spanielsko,
Svajciarsko

Rakusko, Nemecko

1. . (30 mbar alebo 2.8 kPa)

3B/P

Hlavné hordky 1,02 mm
Opekaci horak 1,02 mm
Bocny horak 1,02 mm

Hlavné hordky 0,94 mm
Opekaci hordk 0,94 mm
Boc¢ny hordk 0,96 mm

Hlavné horaky 0,98 mm
Opekaci horak 0,98 mm
Bocny horak 1,02 mm

Hlavné horaky 0,92 mm
Opekaci hordk 0,92 mm
Boc¢ny horak 0,96 mm

L5 (37 mbar) Hlavné horaky 0,94 mm Hlavné horaky 0,92 mm
Opekaci horak 0,94 mm Opekaci hordk 0,92 mm
Boc¢ny hordk 0,96 mm Boc¢ny horak 0,96 mm

Lg,» (50 mbar) Hlavné horaky 0,86 mm Hlavné horaky 0,84 mm
Opekaci horak 0,86 mm Opekaci horak 0,84 mm
Bocny horak 0,85 mm Bocny horak 0,85 mm

UDAJE 0 SPOTREBE
Kategdria plynu Modely 335 Modely 435

1, . (30 mbar alebo

3B/P

2,8 kPa)

l,,,, (37 mbar)

3B/P

1., (50 mbar)

3B/P

18,72 kW propan
21,58 kW butan

1315,9 g/h propan
1543,8 g/h butan

18,72 kW propan
18,72 kW butan

1315,9 g/h propan
1339,2 g/h butan

18,72 kW propan
1315,9 g/h propan

18,72 kW propdan
21,58 kW butan

1315,9 g/h propan
1543,8 g/h butan

21,06 kW propan
24,57 kW butén

1480,3 g/h propan
1753,4 g/h butan

21,06 kW propan
21,06 kW butén

1480,3 g/h propan
1506,6 g/h butan

21,06 kW propan
1480,3 g/h propan

21,06 kW propan
24,51 kW butan

1480,3 g/h propan
1753,4 g/h butan

ADOLEZITE: Odpori¢ame, aby ste na svojom
grile raz za 5 rokov vymenili hadicu na privod
plynu. Niektoré krajiny mézu mat poziadavku,
aby sa hadica na privod plynu vymienala
CastejSie, nez raz za 5 rokoy, v takomto
pripade ma tato poziadavka prednost.

Kvoli vymene zostavy hadice, regulatora a
ventilu kontaktujte zastupcu Zakaznickeho

servisu vo svojom okoli pomocou kontaktnych
informacii na nasich webovych strankach.
Prihlaste sa na weber.com.




InStalacia LPG nadoby

PoZiadavky na skrinku

Tlakovda LPG nadoba sa musi zmestit do skrinky
grilu. Maximalne rozmery nddoby umiestnenej vnutri
skrinky su:
Kapacita nadoby: max. 13 kg
Vyska nadoby:

Sirka nadoby:

max. 587 mm

max. 289 mm

(pravouhly pédorys) alebo
max. 318 mm

(okrdhly podorys)

Spodné cast nddoby sa musi zmestit do drziaka na
nadrz a stat v fiom rovno.

Znazornené aj s rozmermi su viaceré mozné modely
nadoby na umiestnenie vnutri skrinky grilu.

A VAROVANIE: Tlakovu LPG nadobu nepouzivajte,
ak jej velkost nesplna poziadavky na
umiestnenie do skrinky grilu.

5 kg

-—282 mm—

287 mm

5.2 kg

320 mm

6 kg

-—283 mm—

339

mm

8 kg

456

mm

10 kg

-—305mm—

587

580 mm

7 N
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Priprava instaldcie LPG nddoby

Plynova hadica musi byt upevnend k boc¢nému panelu

pomocou dodaného drziaka hadice.

1) Otvorte dvierka skrinky grilu.

2) Vlozte drziak hadice (A) popri hadici dnu
a zarovnajte ho s montdznou Uchytkou na lavom
paneli. Pripevnite ho pomocou jednej skrutky s
krizovou hlavou.

Instaldcia LPG nadoby

1) Zdvihnite a umiestnite tlakovd nddobu do drziaka
(B) na spodnom paneli. Spodnd ¢ast nadoby sa do
drziaka musi zmestit.

2) Otocte tlakovu nadobu tak, aby bol otvor ventilu
otoceny k prednej ¢asti grilu.

3) Nadobu zaistite popruhom na nadobu (C).

4) Pripojte reguladtor k LPG nadobe. Pozrite si ¢ast

,PRIPOJENIE REGULATORA K TLAKOVEJ NADOBE".

Maximélna’kapacita LPG
nadoby VNUTRI skrinky grilu
je 13 kg.

Dizka hadice nesmie
presiahnut 1,5 metra.

A VAROVANIE: Hadica musi byt upevnena k
bo¢nému panelu pomocou drziaka hadice. Iné
konanie by mohlo spdsobit poskodenie hadice
veduce k poziaru alebo vybuchu, ¢o méze mat
za nasledok vazne zranenia alebo smrt, ako aj
poskodenie majetku.




Pripojenie LPG nadoby a jej
kontrola na uniky

Pripojenie reguldtora k tlakovej nddobe

1) Skontrolujte, ¢i st vetky regulacné gombiky
horékov vo vypnutej O polohe. Skontrolujte
zatlacenim oto¢nych gombikov v smere hodinovych
ruciciek.

N

Identifikujte typ reguldtora a pripojte regulator

k tlakovej LPG nadobe za prisneho dodrziavania
prislusnych pokynov pre zapojenie.

Pozndamka: Uistite sa, ze ventil tlakovej LPG nadoby
alebo packa reguldtora su pred pripojenim uzavreté.
Pripojte ota¢anim v smere hodinovych ruéiéiek (A)
Naskrutkujte reguldtor na tlakovu nadobu otacanim
v smere hodinovych ruciciek (a). Umiestnite
reguldtor tak, aby vetraci otvor (b) smeroval nadol.
Pripojte ota¢anim proti smeru hodinovych ruciciek (B)
Pripevnite regulator na tlakovu naddobu otadcanim
proti smeru hodinovych ruciciek.

Pripojte otoéenim packy a jej zaistenim do polohy (C)
Otocte packu reguldtora (a) v smere hodinovych
ruciciek do vypnutej polohy. Stlacajte regulator
nadol na ventil tlakovej nadoby, kym regulator
nezapadne do spravnej polohy (b).

Pripojte pomocou posuvnej objimky (D)

Uistite sa, Zze packa reguldtora je v polohe vypnutia
(a). Posunte objimku reguldtora nahor (b). Zatlacte
regulator nadol na ventil tlakovej nadoby a
udrziavajte tlak. Uzavrite posunutim objimky nadol
(c). Ak sa regulator nezaisti, postup zopakujte.
Poznamka: llustracie reguldtora v tomto navode nemusia
byt podobné reguldtoru, ktory pouZivate pre svoj gril kvéli
odlisnym predpisom danej krajiny alebo regiénu.

/A NEBEZPECENSTVO: Na kontroly tiniky plynu
nepouzivajte plamen. Uistite sa, Ze vo VaSom
okoli sa pocas kontroly tnikov nevyskytuju ziadne
iskry ani otvoreny ohen.

A NEBEZPECENSTVO: Unikajtici plyn méze spdsobit
poziar alebo vybuch.

/A NEBEZPECENSTVO: Ak je pritomny utnik plynu,
gril nepouzivajte.

A NEBEZPECENSTVO: Ak vidite, citite alebo
pocujete sycanie plynu unikajticeho z LPG
nadoby:

1. Vzdialte sa od LPG nadoby.
2. Nepokusajte sa problém odstranit sami.
3. Privolajte hasicov.

/A NEBEZPECENSTVO: Pred odpojenim regulatora
vzdy uzatvorte ventil tlakovej nadoby.
Nepokusajte sa odpojit regulator plynu a
hadicovu zostavu alebo akékolvek plynové
prepojenia, pokial je gril v prevadzke.

/A NEBEZPECENSTVO: Neskladujte nahradni
tlakovu LPG nadobu blizko alebo pod tymto
grilom. Nikdy neplrite tlakovi nadobu na viac
ako 80 % jej kapacity. Nedosledné dodrziavanie
tychto pravidiel moze viest k poZiaru, ktory moze
sposobit smrt alebo vazne zranenie.

/
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V ¢om spociva kontrola pripadného

uniku plynu?

Ak je uz tlakovd nadoba LPG spravne nainstalovana,

je nutné vykonat kontrolu na uniky. Kontrola na uniky

je spolahlivy spésob overenia si, ze plyn nebude po

pripojeni tlakovej nddoby ku grilu unikat. Nasledujice

upevnenia je potrebné skontrolovat po kazdom

opakovanom naplneni a opatovnom pripojeni tlakovej

nadoby:

- Miesto pripajania regulatora k tlakovej nadobe.

« Miesto pripojenia plynovej hadice k upinacej hlave.

« Miesto pripojenia upinacej hlavy k zvlnenému
plynovému potrubiu.

Kontrola pripadného uniku plynu

1) Spoje navlhcite roztokom mydlovej vody pomocou
rozprasovaca, kefky, alebo handricky. Mozete si
vyrobit vlastny roztok mydlovej vody zmiesanim
20 % tekutého mydla s 80 % vody; alebo si mézete
kupit roztok na kontrolu Unikov, ktory je k dispozicii
v kazdej predajni instalatérskych potrieb.

N

Identifikujte typ svojho regulatora. Otvorte privod
plynu pomocou otocenia ventilu na tlakovej nddobe
proti smeru hodinovych ruci¢iek (G) alebo otocenim
packy regulatora do zapnutej polohy (H).

A NEBEZPECENSTVO: Na kontroly Gniky plynu
nepouzivajte plamen. Uistite sa, ze vo VaSom
okoli sa pocas kontroly tinikov nevyskytuju
Ziadne iskry ani otvoreny ohen.

A NEBEZPECENSTVO: Unikajtci plyn mdze
sposobit poZiar alebo vybuch.

A NEBEZPECENSTVO: Ak je pritomny unik plynu,
gril nepouzivajte.

A NEBEZPECENSTVO: Ak vidite, citite alebo
pocujete sycanie plynu unikajuceho z LPG
nadoby:

1. Vzdialte sa od LPG nadoby.
2. Nepokusajte sa problém odstranit sami.
3. Privolajte hasicov.

A NEBEZPECENSTVO: Pred odpojenim regulatora
vzdy uzatvorte ventil tlakovej nadoby.
Nepokusajte sa odpojit regulator plynu a
hadicovu zostavu alebo akékolvek plynové
prepojenia, pokial je gril v prevadzke.

A NEBEZPECENSTVO: Neskladujte nahradni
tlakovii LPG nadobu blizko alebo pod tymto
grilom. Nikdy neplite tlakovu nadobu na viac
ako 80 % jej kapacity. Nedosledné dodrziavanie
tychto pravidiel moze viest k poziaru, ktory méze
sposobit smrt alebo vazne zranenie.




3) Ak sa objavia bubliny, dochadza k uniku plynu:
a) Ak je netesnost na spoji medzi reguldtorom a
tlakovou nadobou alebo medzi reguldtorom
a hadicou (1), vypnite privod plynu. GRIL
NEPQUZIVAJTE.

b) Ak je Unik plynu na ktoromkolvek spoji
zndzornenom na obrazku (J), opatovne utiahnite
spoj pomocou hasadku a znovu skontrolujte spoj
na uniky pomocou roztoku mydlovej vody. Ak
presakovanie pretrvava, vypnite privod plynu.
GRIL NEPOUZIVAJTE.

c) Ak je unik plynu na ktoromkolvek spoji

zndzornenom na obrazku (K), vypnite privod
plynu. GRIL NEPOUZIVAJTE.
Ak Unik pretrvava, kontaktujte zékaznicke centrum
autorizovaného servisu vo svojom okoli pomocou
kontaktnych informacii na nasej webovej stranke.
Ak sa bubliny neobjavia, kontrola Uniku je
dokoncena:

Lo

a) Vypnite privod plynu a oplachnite spoje vodou.
POZNAMKA: KedZe niektoré spésoby kontroly tiniku,
vrdtane mydlového roztoku, mézu byt mierne korozivne,
vSetky spoje je potrebné po kontrole na uniky plynu
oplachnut vodou.

Dodatocné kontroly netesnosti

Nasledujuce upevnenia je potrebné otestovat na Unik

plynu po kazdom opakovanom naplneni a opatovnom

pripojeni tlakovej nddoby:

< Na regulatore a spoji medzi reguldtorom a tlakovou
nadobou (1).

Postupujte podla pokynov nizsie uvedenych v Casti
.Kontrola pripadného Uniku plynu".

Odpojte regulator od tlakovej nadoby.
Vybratie tlakovej nadoby:

1) Uistite sa, Ze ventil tlakovej LPG nadoby alebo
packa reguldtora su plne uzavreté.

2) V skrinke uvolnite sponu na popruhu
prichytdvajucom tlakovu nadobu.

3) Odpojte regulator.
4) Vyberte tlakovu nadobu.

Privymene LP tlakovej nadoby (nadrze) pocas
grilovania budte opatrni. Celd grilovacia vana a systém
odvadzania tuku st pocas pouzivania horuce. Pri
manipuldcii s LP tlakovou naddobou (nddrzou) vzdy
pouzivajte ziaruvzdorné rukavice alebo chnapky.

Po pripojeni novej tlakovej nddoby upevnite nadobu
popruhom.

/
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VaSe prvé grilovanie

Vykonajte prvé zapélenie plamefia

Predhrejte gril na najvy$Som moznom nastaveni teploty
so zatvorenym poklopom na minimélne 20 minut
predtym, nez budete po prvykrat grilovat.

Zakazdym, ked' grilujete

Udrzba pred kazdym grilovanim

Plan udrzby pred kazdym grilovanim zahrna tieto
jednoduché, ale dolezité kroky, ktoré by ste mali vykonat
pred kazdym grilovanim.

Kontrola pritomnosti tuku

Vas gril je vybaveny systémom odvadzania tuku,

ktory odvadza tuk prec od jedla do vymenitelnej
odkvapkavacej nadoby. Pocas Vasho grilovania je

tuk odvadzany dolu vysuvnou miskou na tuk a do
vymenitelnej odkvapkavacej misky, ktora je zasadena do
zachytadvacej nadoby. Tento systém by mal byt vycisteny
vzdy a pri kazdom grilovani za Uc¢elom prevencie vzniku
poziaru.

1. Uistite sa, Ze gril je vypnuty a vychladnuty.

2. Otvorte dvierka.

3. Vytiahnite vysuvnu misku na tuk smerom k sebe,
kym sa nezastavi (A). Nadbyto¢ny tuk odstrante
plastovou skrabkou. Tuk oskriabte cez otvor vysuvnej
misky na tuk do zachytavacej nadoby pod fou.

4. Vyberte zachytavaciu nadobu (B). Skontrolujte, ¢i vo
vymenitelnej odkvapkavacej miske, ktora je zasadena
do zachytavacej nadoby, nie je nadmerné mnozstvo
tuku. Ak je to potrebné, odkvapkavaciu misku vyberte
a vymente za novu.

5. Znovu osadte vSetky komponenty.

Skontrolujte hadicu
Rutinna kontrola hadice je nevyhnutna.

1. Uistite sa, Ze gril je vypnuty a vychladnuty.

2. Skontrolujte, ¢i sa na hadici nenachadzaju praskliny,
odreniny alebo zarezy (C). Ak zistite, Ze hadica je
akymkolvek spésobom poskodend, gril nepouzivajte.

Predhrejte gril

Predhriatie grilu je dolezité pre Uspesné grilovanie.

Predhriatie pomaha predchadzat tomu, aby sa Vam

jedlo prilepilo k rostu, a rost sa dostatoc¢ne nahreje,

aby spravne jedlo opiekol. TaktieZ to spali zvysky z

predchadzajucich grilovanych jedal.

1. Otvorte poklop grilu.

2. Zapalte Vas gril v sulade s pokynmi pre zapalovanie v
tomto Navode na pouzitie.

3. Zatvorte poklop.

4. 4)Predhrievajte gril so vsetkymi hordkmi
nastavenymi na zagiato€ni/vysoka @ poziciu po
dobu 15 minut (D).

Vycistite grilovaci rost

Po predhriati budu akékolvek kusky jedla alebo zvysky,
ktoré na roste ostali z minulého grilovania, jednoduchsie
odstranitelné. Vycistené rosty taktiez zabrania tomu, aby
sa k rostu prilepilo cerstvé jedlo.

1. Ocistite rosty pomocou kefky so Stetinami z uslachti-
lej ocele ihned po predhriati (E).

A NEBEZPECENSTVO: Nepokryvajte vysuvnu
misku na tuk ani grilovaciu vanu hlinikovou féliou
(alobalom).

A NEBEZPECENSTVO: Skontrolujte vysuvnd misku
na tuk a zachytavaciu nadobu pred kazdym
pouzitim, ¢i neobsahuji nadmerné mnozstvo
tuku. Nadmerné mnozstvo tuku odstrante, aby ste
zabranili jeho vzplanutiu.

A VAROVANIE: Budte opatrni pri vyberani
zachytavacej nadoby a likvidacii hortceho tuku.

A VAROVANIE: Pri pouzivani grilu pouzivajte
Ziaruvzdorné rukavice alebo chiapky na
grilovanie.

A VAROVANIE: Kefky na gril by mali byt pravidelne
kontrolované na stratu Stetin a nadmerné
opotrebenie. Kefku nahradte novou, ak najdete
vypadnuté Stetiny na grilovacich rostoch
alebo kefke. WEBER odportca zakupenie novej
grilovacej kefky so stetinami z nehrdzavejucej
ocele na zaciatku kazdej grilovacej sezény.

A VAROVANIE: Ak zistite, Ze hadica je akymkolvek
sposobom poskoden3, gril nepouzivajte. Hadicu
vymeite len za novu hadicu, ktord odporuca
spolocnost WEBER.

A VAROVANIE: Udrziavajte vetracie otvory okolo
vane Cisté a bez usadenin.




Rozpilenie grilu

Pomocou elektronického systému
zapalovania rozpalte gril

Kazdy ovladaci gombik ovlada jednotlivy horak a kazdy
horak hori nezavisle. Zapalte horaky, zacnite zlava
smerom doprava. Vsetky hordky by mali pre Gcely
predhriatia horiet, pocas grilovania potom uz nemusia
horiet vsetky horaky.

1
2

Otvorte poklop grilu (A).

Skontrolujte, ¢i st vsetky regulacné gombiky
horéakov vo vypnutej O polohe. Skontrolujte

to zatlacenim a otocenim gombikov v smere
hodinovych ruciciek (B).

Pozndmka: Je délezité, aby boli vsetky regulacné
gombiky horakov vo vypnutej O polohe pred otvorenim
LPG tlakovej nddoby.

Otvorte privod plynu otoc¢enim ventilu tlakovej
nadoby proti smeru hodinovych ruciciek alebo
otocenim packy regulatora do zapnutej polohy v
zavislosti na Vasom pripojeni regulatora/tlakovej
nadoby.

)

Lol

Zacnite s horakom, ktory je najdalej vlavo. Zatlacte
regulacny gombik hordka a otocte ho proti smeru
hodinovych ruéiciek do zaciatocnej/najvyssej @
polohy (C).

Zatlacte a drzte elektronické tlacidlo zapalovania
(D). Budete pocut tikanie.

Skontrolujte pohladom cez grilovacie rosty a cez
polkruhovy vyrez v arémakolajnici FLAVORIZER
BARS, ¢i horak hori.

Ak hordk nehorf, otocte ovlddaci gombik hordka
do vypnutej O polohy a poékajte pat minut, aby ste
umoznili plynu rozptylit sa predtym, nez sa znovu
pokusite zapnut horak.

Ak sa horak rozhorel, zopakujte krok 4 az 6 pre
zapalenie zvysnych hordkov.

5
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Pokial horaky nie je mozné zapalit pomocou
elektronického zapalovania, prejdite k ¢asti RIESENIE
PROBLEMOV. Tam néajdete pokyny pre rozpalenie grilu
pomocou zapaliek, co Vam pomoze so stanovenim
presného problému.

Zhasnutie hordkov

1) Zatlatte kazdy regulacny gombik horakov a
nasledne ich otocte v smere hodinovych ruciciek, az
kym nedosiahnu vypnutd O polohu.

2) Na tlakovej LPG nadobe vypnite privod plynu.

A VAROVANIE: Pocas zapalovania otvorte poklop.

A VAROVANIE: Nenaklanajte sa nad gril pocas
zapalovania horakov alebo grilovania.

A VAROVANIE: Kazdy horak musi byt zapaleny
samostatne zatlacenim tlacidla elektronického
zapalovania.

A VAROVANIE: Ak sa zapalenie neobjavi do

4 sekund od pokusu o zapalenie prvého
hordka, otocte regulacny gombik horaka
do vypnutej polohy. Pockajte 5 minut, aby
sa naakumulovany plyn rozptylil, nasledne
zopakujte postup zapalovania.

BYZDPBASI{
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PouZivanie opekacej zony

Opekanie je technika priameho grilovania, ktora sa
pouziva na masové pokrmy, ako su steaky, hydinové
diely, ryby a kotlety. Opekanim zhnedne povrch jedla
pri vysokej teplote. Opecenim obidvoch strdn mdsa
skaramelizuje povrch jedla, ¢im sa vytvorf lepSia chut.

Zapalenie opekacieho hordka prebieha rovnako ako
zapalenie hlavného hordka, kazdy hordk sa zapaluje
samostatne.

1

Otvorte poklop a zapalte vsetky horaky vratane
opekacieho horaka. Informacie ndjdete v ¢asti
POUZIVANIE ELEKTRONICKEHO SYSTEMU
ZAPALOVANIA NA ZAPALENIE GRILU.

Predhrejte gril s uzavretym poklopom a v&etkymi
hordkmi nastavenymi na zaciato¢nej/najvyssej @
pozicii po dobu 15 minut.

N

3

Po predhriati nechajte regulacny gombik
opekacieho hordka a regula¢né gombiky prilahlych
horakov na zaciatoénej/najvyssej © polohe (A).
Opekaci hordk funguje spoloc¢ne s prilahlymi
hordkmi (B). Zvysné hordky mozete vypnut alebo
nastavit na nizsiu teplotu.

Méso polozte priamo na opekaciu zénu a zatvorte
poklop. Opekajte kazdu stranu mdsa jednu az Styri
minuty (C), v zavislosti od jeho typu a hrubky. Po
dokonceni opecenia mbzete mdso presunut na
strednd teplotu a ugrilovat ho na Zelané prepecenie.

Poznamka: Grilujte vzdy so zatvorenym poklopom na
dosiahnutie maximalnej teploty a zabranenie vzplanutiu.

=

Cim budete s pouzivanim opekacej zény skusenejsi, tym
viac mozete experimentovat s roznymi casmi opekania
na dosiahnutie vysledku, ktory vam najviac vyhovuje.

Zhasnutie hordkov

1) Zatlacte kazdy regulaény gombik hordkov a
nasledne ich otocte v smere hodinovych ruciciek, az
kym sa nedostanu do vypnutej O polohy.

2) Vypnite privod plynu.

o




Zapalenie bo€nych horakov

PouZivanie elektronického zapalovania
na zapalenie bo¢ného horaka

Ak jeden alebo viacero hlavnych horakov na Vasom
grile uz hori a ak chcete zapalit bo¢ny horak, preskocte
krok 3. Ak nehori ziaden hlavny hordk a pouzivate iba
bocny horak, zacnite krokom 1.

1

Skontrolujte, ¢i je regula¢ny gombik bo¢ného
horéka vo vypnutej O polohe. Skontrolujte

to zatla¢enim a oto¢enim gombika v smere
hodinovych ruciciek (A). Taktiez skontrolujte, ¢i st
vSetky regula¢né gombiky hlavnych hordkov vo
vypnutej poloheO.

Pozndmka: Je délezité, aby boli vsetky regulacné
gombiky hordkov vo vypnutej O polohe pred
otvorenim LPG tlakovej nadoby.

Otvorte privod plynu otocenim ventilu tlakovej
nadoby proti smeru hodinovych ruciciek alebo
otocenim packy reguldtora do zapnutej polohy v
zdavislosti od pripojenia reguldtora/tlakovej nddoby
Otvorte poklop bo¢ného horédka (B).

N

S

Zatlacte regula¢ny gombik hordka a otocte ho proti
smeru hodinovych rucic¢iek na zaciatocnu/najvyssiu
O polohu (C).

Potlacte a podrzte tlacidlo elektronického
zapalovania (D). Budete pocut zvuk kliknutia
zapalovaca. Skontrolujte, ¢i bocny horak hori.
Plamen bocného hordka moze byt tazko viditelny
pri priamom slnecnom svetle.

Ak uz horak hori, pokracujte v otacani gombika
proti smeru hodinovych ruciciek, kym nie je
dosiahnuta pozadovana poloha.

&)

o

7) Ak sa bocny horak nerozhori do 4 sekund, otocte
regulaény gombik bo¢ného horadka do vypnutej O
polohy a pockajte 5 minut, kym sa vycisti plyn, nez
sa pokUsite horak znovu zapalit.

Pokial bo¢ny horak nie je mozné zapalit pomocou

elektronického zapalovania, prejdite k ¢asti RIESENIE

PROBLEMOV. Tam najdete pokyny pre zapalovanie

bocného hordka pomocou zapaliek, co Vam pomdze so

stanovenim presného problému.

Zhasnutie bo¢ného hordka

1) Zatlacte regulaény gombik bo¢ného horaka a
nasledne ho otoCte v smere hodinovych ruciciek az
do vypnutej O polohy.

2) Na tlakovej LPG nadobe vypnite privod plynu.

A VAROVANIE: Pocas zapalovania otvorte poklop
bocného horaka.

A VAROVANIE: Pri zapalovani alebo grilovani sa
nenaklanajte nad bo¢ny horak.

A VAROVANIE: Ak sa zapalenie neobjavi do
4 sekund od pokusu o zapalenie boéného
hordka, otocte regulacny gombik horaka

do vypnutej polohy. Pockajte 5 minut, aby
sa nahromadeny plyn rozptylil, nasledne
zopakujte postup zapalovania.

BYZDBABI{
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Plamen — priamy
alebo nepriamy

\

?
¢

© 6 ©O
I |

VYSOKA TEPLOTA

PRIAME TEPLO
NASTAVENIE

Priamu metddu pouzite pre malé, krehké kusky jedla, ktoré potrebuju na
Upravu menej nez 20 minut, ako napr.. hamburgery, steaky, kotlety, kebab,
kusky kurcata bez kosti, rybie filety, makkyse a nakrajana zelenina.

S priamym teplom sa plamen nachddza priamo pod jedlom. Ten opecie
plochy jedla, rozvinie chute, textiru a jemné skaramelizovanie, zatial ¢o jedlo
sa upecie od kraja po stred.

O VYPNUTE

SPUSTENIE/ NiZKA TEPLOTA

VYSOKA
TEPLOTA
~. —'OSTREDNA TEPLOTA

VYPNUTE

) ’
o O @
I |

STREDNA TEPLOTA

NEPRIAME TEPLO
NASTAVENIE

Nepriamu metddu pouzivajte pre vacsie kusy masa, ktoré vyzaduju 20 a viac minut
grilovacieho ¢asu, alebo pre jedld tak jemné, Ze priame vystavenie teplu by ich
vysusilo alebo spélilo, ako napr.: karé, hydina s kostou, celd ryba, jemné rybie filety,
celé kurca, morka a rebierka. Nepriame teplo je mozné taktieZ pouzit na dokoncenie
mastnejsich jedal alebo kusov s kostou, ktoré boli najprv upecené alebo opecené na
priamom teple.

Pri nepriamom grilovani je teplo na oboch stranach grilu, resp. len na jednej strane
v grile. Jedlo je uloZzené na Casti grilovacieho rostu, pod ktorou nie je plamen.

RUKAVICE NA
GRILOVANIE

Ak si nie ste isti, vyskisajte
siich. Dobré rukavice s
izolované a chrania dlan

i predlaktie.



Objavte vSetky moznosti

Pripravené na pouZitie s kolekciou WEBER
CRAFTED Outdoor Kitchen Collection

Tato funkcia je dostupna len pri vybranych modeloch.

Niektoré modely mozete pouzit s kolekciou Outdoor Kitchen Collection vdaka prilozenym
grilovacim rostom a rému. S prislusenstvom na grilovanie WEBER CRAFTED, ktoré sa
preddva samostatne, mozete travit viac ¢asu vonku a varit pokrmy, o ktorych ste si mysleli,
Ze ich na grile nie je mozné pripravit. Vyberte pravy grilovaci rost. R&m umiestnite na pravd
stranu grilovacej vane, aby sa zabezpecil ¢o najsirsi rozsah reguldacie tepla (A).

Potom vloZte rozpierku dodant s grilom (B). Teraz poloZte na ram jednu z vloZiek WEBER
CRAFTED. Na ram tiez mozete polozit jednu z kruhovych vloziek ¢i iné prislusenstvo zo
systému Gormet Barbecue System. Spravne pouZivanie, starostlivost a umiestnenie rostov
je nevyhnutné pri kazdom kuse prislusenstva ku grilom WEBER CRAFTED.

Toto i dalSie prisluSenstvo najdete na stranke weber.com.

A e Adip
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Co robit a ¢o nerobit pri grilovani

Predhrejte vSetko a zakazdym.

Ak grilovacie rosty nie su dostatocne hortce, jedlo sa prilepi a Vy uz pravdepodobne
nebudete mat Sancu vytvorit alebo vylepsit mriezkovy vzor po grilovani. Aj ked recept
na pripravu vyzaduje stredné alebo nizsie teplo, vzdy najprv predhrejte gril na najvyssie
mozné nastavenie. Otvorte poklop, zapnite najvyssiu teplotu, zatvorte poklop a potom
nechajte grilovaci rost nahriat pri vysokej teplote po dobu 15 minut.

Negrilujte na Spinavych roStoch.

Umiestnovanie jedla na grilovacie rosty predtym, nez sa vycistia, nikdy nebol dobry
napad. Prilepené zvysky predchadzajuceho jedla na rostoch funguiju ako lepidlo, ktoré
zlepi rosty a Vas cerstvy pokrm. Aby ste nemali chut vcerajsieho jedla na dnesnom
obede, uistite sa, ze grilujete na Cistom grilovacom roste. Ak uz su rosty predhriate,
pouzite Stetinovd kefku na gril z uslachtilej ocele, aby ste ziskali Cisty a hladky povrch.

Dajte si na tom zalezat.

Predtym, nez Vas gril rozpalite, uistite sa, Ze véetko, ¢o potrebujete, mate na dosah ruky.
Nezabudnite na Vase zakladné grilovacie néstroje, jedlo s uz nanesenou vrstvou oleja

a korenia, polevy a omacky a Cisté grilovacie misy na hotové jedlo. Ak pobezite naspat
do svojej kuchyne, nepridete iba o zdbavu, ale moze Vam aj zhoriet jedlo. Franctzski
$éfkuchari to nazyvaju .mise en place” (Co znamena .véetko na svojom mieste”). My to
nazyvame .mat poruke”.

Vytvorte si maly priestor na lakte.

Umiestnenie prilis velkého mnozstva jedla na grilovacie rosty obmedzuje Vasu
flexibilitu. Nechajte aspon jednu Stvrtinu grilovacich rostov volny, s dostatocnym
priestorom medzi kazdym kusom jedla, aby ste sa k nemu dostali kliestami a pohodlne
ho otocili. Niekedy grilovanie znamend velmi rychle rozhodnutia a schopnost presuvat
jedlo z jedného miesta na druhé. Preto si doprajte dostatok priestoru na pracu.

SnaZte sa ¢o najmenej otvarat poklop pocas
grilovania.

Poklop Vasho grilu nesluzi iba na ochranu pred dazdom. Najdélezitejsia jeho funkcia je
zabranit tomu, aby sa do grilu dostalo prilis vela vzduchu a aby sa z grilu dostalo prilis
vela tepla a dymu. Ak je poklop zavrety, grilovacie rosty su teplejsie, casy grilovania su
kratsie, chut grilovania je silnejSia a plamene su mensie. Takze dajte poklop na gril!

Iba raz obratte.

Co je lepsie, nez tavnaty steak s hlbokym vzorom mriezky a mnohymi nadhernymi
skaramelizovanymi kiiskami? Kli¢om k dosiahnutiu tychto vysledkov je drzat jedlo
na jednom mieste. Niekedy mame tendenciu otacat jedlo dovtedy, kym nedosiahne
pozadovanu mieru farby a chute. V takmer vsetkych pripadoch by ste mali otocit jedlo
iba raz. Ak sa s jedlom prili$ hrate, pravdepodobne taktiez otvarate prilis casto poklop,
¢o prinasa dalsi balik problémov. Takze odstupte o jeden krok a verte grilu.

Vedzte, kedy skrotit plameri.

Pri grilovani je niekedy najddlezitejSia vec vediet, kedy prestat. Najspolahlivejsi sposob,
ako vyskusat, ¢i je jedlo hotové, je investovat do digitalnej vreckovej termosondy.

Tento tenky maly poklad Vam pom6ze urcit ten kriticky moment, kedy je Vase jedlo v
najlepsom.

Nebojte sa experimentovat.

Kedy si v patdesiatych rokoch grilovanie znamenalo jednu vec: maso (a iba maso)
opekané na otvorenom ohni. $éf grilu dnednych dni nepotrebuje kuchyiiu, aby pripravil
vSetky chody jedla. Pouzite Vas gril na vytvorenie pecenych-grilovanych predjedal,
hlavnych jedal a dokonca dezertov. Zaregistrujte Vas gril a dostanete Specialny

obsah, ktory Vas bude inSpirovat na Vasej ceste. Velmi radi by sme sa pridali k Vasim
dobrodruzstvam pri grilovani.




Vyuzita bocna strana

Ulozna skrinka grilu Odkladacie hagiky
WEBER CRAFTED Obojstranné haciky na bocnej strane skrinky (B) slizia

na pohodlné odlozenie grilovacich rostov na vonkajsiu

Tato funkcia je dostupnd len pri vybranych modeloch. stranu grilu. Na hacikoch na vnutornej strane skrinky

Boény odkladaci priestor (A) je idealny na odkladanie sa nachadza mriezkovana rozpierka WEBER CRAFTED,
prislusenstva na grilovanie. ktord mozno pouzit s prislusenstvom na grilovanie
Vdaka kosiku na prisady mate aj mensie predmety WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection.

vzdy poruke.
VZdy sa uistite, Ze gumena podlozka je na svojom mieste,
aby ochranila povrchy.

©© 0 0 0 0 0000000000000 000000000000 0000000000000 0000000000000 000000 000000000000 0000000000000 00000000000 0000000000000 000000000000

Viac
priestoru
na varenie

Pouzivanie vrchného
rozkladacieho grilovacieho
rostu

Pouzit ho mézete ako ohrievaci rost na udrziavanie
teploty jedla (A) alebo ho rozlozte a pouZite ho

ako druhy grilovaci povrch. RozloZite ho miernym
nadvihnutim prednej polovice mriezky a oto¢enim
smerom von (B). Ak chcete rost odlozit, zlozte ho

a cely rost z grilovacej vane (C) zdvihnite. Zaveste ho
vertikalne na zadny okraj grilovacej vane. PouZite

Ziaruvzdorné rukavice alebo rukavic pri Uprave rostu.

A1y e Adig
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Cistenie a udrzba

Cistenie vnuatrajsku grilu

Casom sa vykon Vasho grilu moze zhoréit, ak

nema riadnu a pravidelnu udrzbu. Nizke teploty,
nerovnomerné teplo a jedlo, ktoré sa lepi ku
grilovaciemu rostu, to véetko su znaky neuskutocnenej
potrebnej Udrzby a Cistenia. Ak je Vas gril vypnuty

a vychladeny, zacnite s ¢istenim vnutrajsku zhora
smerom nadol. Dokladné vycistenie grilu sa odporuca
aspon dvakrat ro¢ne. Casté pouzivanie grilu moéze
vyzadovat Stvrtro¢né Cistenie.

Cistenie poklopu

Z ¢asu na ¢as mozete zaregistrovat na vnutrajsku

poklopu Supinky ako od farby. Pocas pouzivania sa

vypary z tuku a dymu vnutri poklopu vasho grilu
pomaly menia na uhlik a usadeniny. Tieto usadeniny sa
mozu pripadne olupovat a vyzerat velmi podobne, ako
nater. Tieto usadeniny nie su toxické, ale mézu spadnut
do jedla, ak nebudete poklop pravidelne Cistit.

1) Zuholnateny tuk odstrante z vnatra poklopu
pomocou grilovacej kefky so Stetinami z uslachtilej
ocele (A). Pre minimalizaciu daldieho zachytavania
je mozné vnutro poklopu po grilovani utriet
papierovou utierkou, kym je gril stale teply (nie
hordci).

Cistenie grilovacich rostov

Ak ste vycistili Vase grilovacie rosty tak, ako bolo

odporucané, zvysky na Vasich rostoch by mali byt

minimalne.

1) Po osadeni rostov vykefujte zvysky jedla na rostoch
pomocou grilovacej kefky so Stetinami z uslachtilej
ocele (B).

2) Vyberte rosty a odlozte ich mimo.

Cistenie ar6makolajnic FLAVORIZER BARS

Ardomakolajnice FLAVORIZER BARS zachytavaju

kvapky, ktoré dymia a sycia, ¢im priddvaju jedlu chut.

Kvapky, ktoré sa neodparia pomocou arémakolajnic

FLAVORIZER BARS, sa odvadzaju prec od hordkov. To

pomaha predchadzat tomu, aby sa vnutri grilu vznietili,

a chrani horaky pred ich upchanim.

1) Arémakolajnice oskrabte pomocou plastove]
Skrabky (C).

2) Ak je to nutné, vykefujte arémakolajnice pomocou
grilovacej kefky so Stetinami z uslachtilej ocele.

3) Arémakolajnice vyberte a postavte mimo gril.

Cistenie horakov

Dve oblasti hordkov, ktoré st klicové pre ich
optimalny vykon, su kanaliky (malé zvySené otvory,
ktoré lezia pozdiz dizky horakov) a sietky proti hmyzu
na koncoch hordka. Udrziavanie tychto oblasti v Cistote
je zékladom pre bezpecnu prevadzku grilu.

Cistenie kanalikov horaka

1) Na cistenie vonkajSej ¢asti hordkov pouzite Cistu
kefku so Stetinami z uslachtilej ocele a vydrhnite
vrch horédkov (D).

2) Pri¢isteni hordkov zabrante poskodeniu
zapalovacej elektrody opatrnym kefovanim okolo
nej (E).

Cistenie sietky proti hmyzu
1) Najdite konce hordkov na spodnej strane
kontrolného panelu, kde sa spajaju s ventilmi.

2) Na kazdom hordku vycistite sietky proti hmyzu
pomocou kefky s makkymi Stetinami (F).

A VAROVANIE: Pred dékladnym cistenim grilu ho
vypnite a pockajte, kym vychladne.

A VAROVANIE: Casom na arémakolajniciach
FLAVORIZER BARS méze vzniknut drsny
povrch. Pri manipulacii sa odporuca pouzitie
rukavic. Arémakolajnice FLAVORIZER BARS
alebo grilovacie rosty necistite v dreze,
umyvacke riadu ani samocistiacej rure.

A VAROVANIE: Pri ¢isteni horakov nikdy
nepouzivajte kefku, ktoru ste uz pouzili na
Cistenie grilovacich rostov. Nikdy nestrkajte
ostré predmety do kanalikov hordka.

A UPOZORNENIE: Neumiestniujte komponenty
z grilu na postranné stoliky, pretoze mézu
poskrabat farbené povrchy alebo povrchy z
uslachtilej ocele.

A UPOZORNENIE: Na cistenie grilu nepouzivajte
Ziaden z tychto nastrojov: abrazivne lestidla
alebo natery na uslachtila ocel, Cistice, ktoré
obsahuju kyselinu, mineralne liehy ani xylén,
cCistice na ruru na pecenie, abrazivne Cistice
(kuchynské Cisti¢e) alebo abrazivne Eistiace
Spongie.




Cistenie tepelnej ochrany

Tepelnd ochrana, umiestnend pod hordkmi, rozvédza

pocas grilovania teplo rovnomerne po grilovacej vani.

Udrziavanie tepelnej ochrany v Cistote zlepsi vykon

Vasho grilu.

1) Tepelné ochrany oskrabte pomocou plastovej
Skrabky (G).

2) Ak je to nutné, vykefujte tepelnt ochranu pomocou
grilovacej kefky so Stetinami z uslachtilej ocele.

3) Odstréante tepelné ochrany a odlozte ich mimo.

Cistenie grilovacej vane

Pozrite sa dovnutra grilovacej vane, ¢i sa tam
nenahromadil tuk alebo zvysky jedla. Tieto
nahromadené tuky alebo jedlo mozu sposobit
vznietenie.

1) Na oskrabanie zvyskov jedla z bokov a spodku grilu
pouzite plastovu skrabku a nechajte ich prepadnut
otvorom na dne grilovacej vane (H). Tieto otvory
odvedu zvysky do vysuvnej misky na tuk.

Cistenie systému odvadzania tuku

Systém odvadzania tuku obsahuje Sikmu vysuvnu
misku na tuk a zachytavaciu misku. Tieto komponenty
boli navrhnuté tak, aby boli lahko vyberatelnég,
Cistitelné a vymenitelné; zasadny krok zakazdym,

ked chystate gril. InStrukcie pre kontrolu systému
odvadzania tuku najdete v ¢asti UDRZBA PRED
KAZDYM GRILOVANIM.

Cistenie vonkajSej plochy grilu

Vonkajsie casti grilu m6zu obsahovat uslachtilu
ocel, porceldnovy smalt a plastové povrchy. WEBER
odporuca tieto metédy na zaklade typu povrchu.

Cistenie povrchov z u§lachtilej ocele

Uslachtilt ocel ¢istite pomocou netoxického
neabrazivneho ¢istica alebo lestidla na uslachtilu
ocel navrhnutého na pouzitie na grily a produkty v
exteriéri. Na Cistenie pouzite handri¢ku z mikrovlakna

a Cistite v smere textlry uslachtilej ocele. NepouZzivajte

papierové utierky.

Poznamka: Neriskujte poskriabanie uslachtilej ocele
abrazivnymi pastami. Pasty necistia ani nelestia. Ak ich
pouzijete, farba kovu sa zmeni, pretoZe odstranite vrchnu
vrstvu, ktoru tvori ochranny film oxidu chrému.

Cistene farbenych, porceldnom
smaltovanych povrchov a plastovych
komponentov

Farbené, porceldnom smaltované a plastové
komponenty Cistite teplou mydlovou vodou a
papierovymi utierkami alebo handrickou. Po umyti
ploch ich dokladne oplachnite a osuste.

Cistenie vonkaj§ka grilov, ktoré su
umiestnené v netypickom prostredi

Ak je vas gril umiestneny v obzvlast agresivnom
prostredi, bude potrebné umyvat vonkajsok grilu
Castejsie. Kysly dazd, chemikéalie uréené na udrzbu
bazénov a slana voda mozu sp6sobit, Ze sa na povrchu
objavi hrdza. Vonkajsok grilu umyte teplou mydlovou
vodou. Pokracujte jeho dokladnym oplachnutim a
osusenim. Okrem toho by bolo vhodné raz tyzdenne
pouzit ¢isti¢ na nehrdzavejlcu ocel, ktory predchadza
vzniku hrdze.

»npoid 0 1SOAI[}S0IRIS

S

HLINIKOVE
MISKY

Perfektné na zasadenie do
zachytdvacej nadoby pre pohod(né
a jednoduché Cistenie.

GRILOVACIA
KEFKA

Td musite mat este predtym, nez vobec
snivate o grilovani. Rychly nastroj na
horce rosty predchadza tomu, aby na
nich zostavali pripalené klisky masa
z minula a spdsobili prilepenie
cerstvych jedal.
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Informdcie o dostupnosti nahradnych

HLAVNY/E HORAK/Y alebo BOCNY HORAK NEMOZNO ZAPALIT

POPIS

- Hlavné hordky alebo bo¢ny horak sa pri dodrzani pokynov elektronického zapalovania v €asti ,Prevadzka“ v tomto Navode

na pouZitie nezapalia.
PRICINA

RIESENIE

Je to problém s privodom plynu.

Je to problém s elektronickym systémom zapalovania.

Ak sa ktorykolvek horak nezapali, prvym krokom je stanovit, ¢i plyn prudi k horaku(om). Na kontrolu toho
postupujte podla pokynov v ¢asti ,Zapalenie grilu pomocou dlhého zapalovaca“.

Ak zapalenie grilu pomocou zapaliek NIE JE uspesné, postupujte podla ndvrhov na riesenie problémov

s privodom plynu na nasledujucej strane.

Ak sa ktorykolvek horak nezapali, prvym krokom je stanovit, ¢i plyn prudi k horaku(om). Na kontrolu toho
postupujte podla pokynov v Casti .Zapalenie grilu pomocou dlhého zapalovaca“.

Ak zapalenie grilu pomocou zapaliek JE Gspesné, pokracujte pokynmi nizsie v ¢asti .Kontrola komponentov

elektronického systému zapalovania®.

Zapalenie grilu pomocou
dlhého zapalovaca

PouZitie dlhého zapalovaca alebo
dlhych zéapaliek na zistenie, ¢i prudi
plyn k hlavnym horakom

1. Otvorte poklop grilu.

2. Skontrolujte, ¢i su vSetky regula¢né gombiky
horakov (vratane regulaéného gombika pre
bo¢ny horak) vo vypnutej O polohe. Skontrolujte
zatlac¢enim a oto¢enim gombikov v smere
hodinovych ruciciek.

Pozndmka: Je délezité, aby boli vsetky regulacné
gombiky hordkov vo vypnutej O polohe pred
otvorenim LPG tlakovej nddoby.

3. Otvorte privod plynu otocenim ventilu tlakovej
nadoby proti smeru hodinovych ruciciek alebo
otocenim packy reguldtora do zapnutej polohy
v zavislosti od vasho pripojenia reguldtora/tlakovej
nadoby.

4. Zacnite horakom, ktory je najdalej vlavo. Horiaci
dlhy zapalovac vlozte nadol cez grilovacie rosty
za aromakolajnice FLAVORIZER BARS a vedla
hordka (A).

5. Zatlacte regulacny gombik hordka dnu a pomaly
ho otacajte proti smeru hodinovych ruciciek
k zaciato€nej/najvyésej © polohe.

6. Skontrolujte zapalenie hordka pohladom cez rosty
avyrez v aromakolajniciach FLAVORIZER BARS.

7. Ak sa hordk nerozhori do 4 sekund, otoCte
regulaény gombik horaka do vypnutej O polohy
a pockajte 5 minut, kym sa plyn rozptyli, nez sa
pokusite hordk znovu zapalit. Ak si neluspesné
aj opakované pokusy o zapalenie hordka, postupujte
podla pokynov na rieSenie problémov s privodom
plynu na dalSej strane.

8. Ak sa hordk zapali, problém je v systéme
zapalovania. Postupujte podla pokynov v ¢asti
.Kontrola komponentov elektronického systému
zapalovania“.

NAHRADNE
DIELY

dielov vam poskytne najblizsi
miestny predajca alebo sa
prihlaste na WEBER.com.

PouzZitie dlhého zapalovaca alebo
dlhych zapaliek na zistenie, €i prudi
plyn k boénému horaku

1. Otvorte poklop bo¢ného horaka.

2. Skontrolujte, ¢i su véetky regulacné gombiky
hordkov (vrétane regulacného gombika pre
boény horak) vo vypnutej O polohe. Skontrolujte
zatla¢enim a oto¢enim gombikov v smere
hodinovych ruciciek.

Pozndmka: Je délezité, aby boli vsetky regulacné
gombiky horakov vo vypnutej O polohe pred
otvorenim LPG tlakovej nddoby.

3. Otvorte privod plynu otoc¢enim ventilu tlakovej
nadoby proti smeru hodinovych ruciciek alebo
otocenim packy reguldtora do zapnutej polohy
v zavislosti od vasho pripojenia regulatora/tlakovej
nadoby.

4. Drzte horiaci dlhy zapalovac pri bo¢nom horaku (B).

5. Zatlacte regulacny gombik bo¢ného hordka dnu
a pomaly ho otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek k zaciato¢nej/najvyssej © polohe.

6. Skontrolujte, ¢i bo¢ny hordk hori. Plamen bo¢ného
horaka moze byt tazko viditelny pri priamom
slne¢nom svetle.

7. Ak sa bo¢ny hordk nerozhori do 4 sekund, otocte
regula¢ny gombik bo¢ného hordka do vypnutej O
polohy a pockajte 5 minut, kym sa rozptyli plyn, nez
sa pokusite horak znovu zapalit. Ak st neldspesné
aj opakované pokusy o zapalenie horaka, postupujte
podla pokynov na rieSenie problémov s privodom
plynu na dalsej strane.

8. Ak hordk hori, postupujte podla pokynov nizsie pre
.Kontrolu komponentov systému elektronického
zapalovania”.
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PRIVOD PLYNU
POPIS

- Gril nedosahuje pozadovanu teplotu alebo hreje nerovnomerne.
- Jeden alebo viacero horakov sa nezapdlilo.
- Plamer je maly, aj ked je hordk zapnuty na vysoku intenzitu.

- Plamene nie st po celej dizke horaka.

- Linia plamena horédka je nerovnomerna.

PRICINA

Niektoré krajiny maju predpisy so .zariadenim na
obmedzenie privodu”, ktoré bolo aktivované. Toto

bezpecnostné zariadenie, zabudované do regulatora,

obmedzuje privod plynu pre pripad Uniku plynu.

Mohli ste toto zariadenie nechtiac aktivovat bez toho,

aby sa vyskytol tnik plynu. To sa bezne stava, ak
otvorite privod plynu na tlakovej LPG nadobe a jeden
alebo viacero regulacnych gombikov hordkov nie je
vo vypnutej polohe. MdZe sa to stat, aj ked otvorite
tlakovu LPG nadobu prilis rychlo.

Tlakova LPG nadoba je prazdna alebo skoro prazdna.

Privodna hadica je ohnutd alebo zalomena.

Kanaliky hordka su zanesené.

POPIS

RIESENIE

Vynulujte ,zariadenie na obmedzenie privodu”
uzavretim ventilu tlakovej LPG nadoby a otocte
véetky regulaéné gombiky hordka do vypnutej O
polohy. Pockajte 5 minat, kym sa naakumulovany
plyn rozptyli, a ndsledne zopakujte postup
zapalovania grilu pomocou pokynov v casti
.Prevadzka".

Nechajte naplnit tlakovt LPG nadobu.
Privodnu hadicu vyrovnajte.

Vycistite kandliky horaka. Postupujte podla ¢asti
.Cistenie kanalikov horaka".

- Citit plyn spolu s plamefimi hordka, ktoré st ZIté a pomalé.

PRICINA

Sietky proti hmyzu na hordkoch st upchaté.

POPIS
- Zapach plynu a/alebo jemné sy€anie.
PRICINA

Vnutorné gumové tesnenie vo ventile tlakovej LPG
nadoby moze byt poskodené.

RIESENIE

Vycistite sietky proti hmyzu. Postupujte podla ¢asti
.Cistenie sietky proti hmyzu" v ¢asti Starostlivost
o produkt. Taktiez postupujte podla ndkresov a
informacii v tejto casti o spravnej linii plamena a
sietach proti hmyzu.

RIESENIE

Skontrolujte, ¢i gumové tesnenie nie je poSkodené.
Ak je poskodeni, vratte tlakovi LPG nadobu
miestnemu predajcovi.

Spravna linia plamena hordka

Horédky na Vasom grile budu z vyroby nastavené
tak, aby sa spravne miesal vzduch a plyn. Ak
hordky funguju spravne, budete vidiet Specificku
liniu plamena. Spi¢ky plameria mbzu byt obéas
21té (A), so zostupnou svetlou modrou (B) az po
tmavo modry plamen (C).

AOW[qold a1uasaly

Sietky proti pavukom

Otvory pre horenie vzduchu na horakoch (D)
su vybavené sietkami z uslachtilej ocele, ktoré
bréania pavikom a inému hmyzu tkat siete a
budovat hniezda vnutri hordkov. Okrem toho sa
na vonkajsej ploche sietok proti hmyzu moéze
usadit prach a necistoty a branit tak kysliku
prudit do horakov.

A VAROVANIE: Nesnazte sa vykonavat akukolvek
opravu rozvodov plynu, komponentov
pre spalovanie plynu a zapalovanie,
ani konstrukénych komponentov bez
kontaktovania Oddelenia zakaznickeho servisu
spolocnosti Weber-Stephen Products LLC.

A VAROVANIE: NepouZzitie originalnych
nahradnych dielov Weber-Stephen u
akejkolvek opravy alebo vymeny znamena
zrusSenie celej zarucnej ochrany.

/A UPOZORNENIE: Otvory pre horakové trubice
musia byt umiestnené spravne cez otvory
ventilu.
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KONTAKTUJTE
ZAKAZNICKY
SERVIS

Ak pripadné problémy pretrvavaj(, obratte
sa na najblizsieho zastupcu zakaznickeho
servisu prostrednictvom kontaktnych
Gdajov uvedenych na stranke
weber.com.

MASTNY GRIL (olupovanie a vzplanutia)

POPIS

+ Vnutri poklopu sa objavi nie¢o, ako olupujica sa farba.

PRICINA

RIESENIE

Supinky, ktoré vidite, st nahromadené vypary
z grilovania, ktoré sa zmenili na uhlik.

Casom sa to stava po opakovanom pouzivani grilu.
Nejde o chybu. Vycistite poklop grilu. Pozrite sa do
Casti ,Starostlivost o produkt”.

POPIS

- Vzplanutia pocas grilovania alebo predohrevu.

PRICINA

RIESENIE

Zvysky jedla z predchadzajuceho grilovania.

Vnutraj$ok grilu je nutné dokladne Cistit.

Vzdy najprv predhrejte gril na najvyssie mozné
nastavenie na 10 az 15 minut.

Pre vycistenie grilu zvnutra zhora smerom nadol
postupujte podla krokov v ¢asti ,Cistenie a udrzba".




Kontrola uzemneného drétu

Modely 425s a 435 maju uzemneny drot pripojeny k

rozdelovacej konzole. Je viditelny zospodu kontrolného

panela (D):

1) Skontrolujte, ¢ije uzemneny drét spravne
zabezpeceny skrutkou.

Kontrola komponentov elektronického
systému zapalovania

Ak zatlacite gombik zapalovania, mali by ste pocut
zvuk tikania. Ak nepocujete zvuk tikania, skontrolujte
batériu a nasledne elektrorozvody.

Kontrola batérie

Existuju tri potencidlne problémy tykajuce sa batérie,
ktora dodava energiu do Vasho modulu zapalovania,
ktoré je nutné skontrolovat:

1) Niektoré batérie maju okolo seba plastovy ochranny
obal. (Nepomylte si tento plast so Stitkom batérie.)
Skontrolujte, ¢i je tento obal odstraneny.

2) Uistite sa, Ze batéria je spravne nainstalovana (C).
3) Ak je batéria stard, vymenite ju za novu batériu.

©
99T

Kontrola elektrorozvodov

Existuju 2 mozné problémy, ktoré je potrebné
skontrolovat:

1)

~

335 Schéma zapojenia modulu zapalovania

Skontrolujte, ze elektrorozvody zapalovania

sU bezpecne pripojené k svorkdm na gombiku
zapalovania pod ovladacim panelom.

Uistite sa, Ze elektrorozvody zapalovania su
spravne pripojené k modulu zapalovania.

Svorky elektrorozvodov su farebne oznacené
tak, aby korespondovali so svorkami na module
zapalovania. Pocet vedeni sa meni podla modelu.

AOWa[qold a1usasaly

435 Schéma zapojenia modulu zapalovania
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Pokyny ku grilovaniu
Typ Hrabka/hmotnost Priblizny Cas grilovania

A HOVADZIE MASO

Hribka 19 mm 4 az 6 minut priama vysoka teplota
steak: New York s.tr|p, pprterhouse, Hrubka 25 mm 6 az 8 minut priama vysoka teplota
rib-eye, T-hone @ filet MIgNON
(svietkovica) 14 az 18 mindt opiect 6 az 8 mindt, priama vysoka teplota,

nasledne 8 az 10 minut nepriama vysoka teplota

45 az 60 minat 15 minut priama stredna teplota, nasledne

Svieckovica 136-18Tkg 30 az 45 minut nepriama strednd teplota

Py BRAVEOVE MASO

Klobasa: cerstva 859 20 az 25 minut priama nizka teplota

Pokyny ku grilovaniu

10 az 12 mint opiect 6 minut, priama vysoka teplota,
nasledne 4 az 6 minut nepriama vysoka teplota

30 minut opiect 5 minut, priama vysoka teplota, ndsledne

Svieckovica 045 kg 25 minut nepriama strednd teplota

~ HYDINA
Kuracie prsia: bez kosti a koze 170-226¢g 8 az 12 minut priama vysoka teplota
Kuracie stehno:bezkostiakoze 1139 T 8az 10minitpriamavysokd teplota
o 36 a2 40 mindit grilovat 6 a7 10 mint nad priamou nizkou
Kuracie kusky: s kostou, zmiesané 85-170¢g teplotou, nasledne 30 minut nad nepriamou strednou

teplotou

Moriak: cely, bez plnky 4,54 - 5,44 kg 2 az 22 hodiny nepriama stredna teplota
o’ MORSKE PLODY

Ryby, filety alebo steaky: halibut, Hribka 6,35-12,7 mm 3 az 5 minut priama stredna teplota

chRapdc Cerveny, l0SOS, MOISKY 777 7 rrrrrr o r s m o r s m e

ostriez, me¢un a tuniak Hribka 25 -31 mm 10 az 12 minat priama vysoka teplota
0,45 kg 15 az 20 minat nepriama stredna teplota

Ryba: Cela’ ...........................................................................................................................
1,36 kg 30 az 45 mindat nepriama stredna teplota

Krevety 425g 2 az 4 minaty priama vysoka teplota

)’L ZELENINA

Spargla Priemer 12,7 mm 6 az 8 minut priama stredna teplota
V Supe 25 az 30 minut priama vysoka teplota

Kukurica ...........................................................................................................................
lUpana 10 az 15 minat priama vysoka teplota
shiitake alebo hriby 8 az 10 minut priama vysoka teplota

Huby ...........................................................................................................................
portobell 10 az 15 minat priama vysoka teplota
rozpolena 35 az 40 mindat nepriama stredna teplota

clbul'a ...........................................................................................................................
Platky s hribkou 12,7 mm 8 az 12 minut priama vysoka teplota
celé 45 az 60 mindat nepriama stredna teplota

Zemisky I L

9 az 11 minut predvarit 3 mindty, potom 6 az 8 minut

Platky s hrdbkou 12,7 mm priama stredna teplota

Typy masa, hrubky, vahy a doba grilovania, ktoré su vyssie uvedené, maju sluzit ako navod. Faktory ako nadmorska vyska, vietor a vonkajsia teplota mézu ovplyvnit ¢as grilovania.

Dve pravidla odhadu: Steaky, rybie filety, kuracie kisky bez kosti a zeleninu grilujte pomocou priamej metédy po dobu danu v tabulke (alebo do pozadovanej podoby) s tym, Ze jedno
otocCite iba raz v polovici grilovacieho ¢asu. Grilujte celd hydinu, kusy nevykostenej hydiny, celé ryby a hrubsie kusy masa za pouZitia nepriamej metddy za cas, uvedeny v tabulke (alebo
kym teplomer s okamzitym odé&ftanim nezaregistruje pozadovant vnitornd teplotu). Casy grilovania pre hovadzie a jahfiacie maso vyuzivaju definiciu USDA strednej Gpravy, ak nie

je uvedené inak. Pred nakrajanim ponechajte karé, vacsie kusy a hrubé kotlety a steaky po grilovani este odpocinut po dobu 5 az 10 minut. Pocas tejto doby vnutorna teplota masa

narastie 0 5 az 10 stupriov.
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WEDEr 2

Vyrobca:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Dovozca:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH
FranklinstraBe 28/29

10587 Berlin

Tel: (+49) 307554184-0

RAKUSKO

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGICKO

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CESKA REPUBLIKA & SLOVENSKO
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
servis-cz@weber.com

DANSKO

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCUZSKO
Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

NEMECKO

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ISLAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

€'.’ROS

© 2022 Navrhnuté a skonstruované spolo¢nostou Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.

INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

IZRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

TALIANSKO

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

HOLANDSKO
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLSKO

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSKO

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

JUZNA AFRIKA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

SPANIELSKO
Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

Sériové Cislo

Napiste sériové Cislo svojho
grilu do politka vy$sie pre
budice poutzitie. Sériove
¢islo je na typovom Stitku
umiestnenom vnatri skrinky
grilu.

SVAJCIARSKO

Weber-Stephen Schweiz GmbH
4152 24402 50

service-ch@weber.com

SPOJENE ARABSKE EMIRATY

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

inffo@weberstephen.ae

SPOJENE KRALOVSTVO
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

Pre Irsku republiku kontaktujte:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

Pre ostatné Staty vychodnej Eurdpy, gko je RUMUNSKO,
SLOVINSKO, CHORVATSKO alebo GRECKO, prosim, kontaktujte:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

Pre pobaltské Staty, prosim, kontaktujte:
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com



