GENESIS N\

SMART
EX-335 - EX-435 - SX-435
EPX-335 - SE-EPX-335 - EPX-435 - SE-EPX-435

Podrecznik uzytkownika grilla na gaz LPG

ZAREJESTRUJ SIE JUZ DZIS.

Bardzo sie cieszymy, ze dotaczyte$ do nas w podrozy do grillowej doskonatosci. Zarejestruj swoj
grill oraz uzyskaj dostep do ciekawych i angazujgcych informacji od firmy WEBER, w tym do porad
i wskazowek, jak w wykorzystac wszystkie mozliwosci Twojego grilla.

92143

Niniejszy podrecznik uzytkownika nalezy doktadnie przeczyta¢ oraz zachowac 111121
na przysztosé. W razie pytan prosimy o niezwtoczny kontakt. pl
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Wazne informacje
dotyczace bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE

i OSTROZNIE to wyrazenia uzywane w cate]
treséci podrecznika uzytkownika. Zwracajg one
uwage na najwazniejsze informacje. Nalezy

je przeczytac i postepowac zgodnie z nimi,
aby zapewnic bezpieczenstwo i zapobiec
uszkodzeniu mienia. Wyrazenia te zostaty
zdefiniowane ponizej.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Wskazuje na nie-
bezpieczna sytuacje, ktérej wystgpienie
spowoduje Smier¢ lub powazne obrazenia
ciata.

A 0STRZEZENIE: Wskazuje na niebezpieczng
sytuacje, ktérej wystapienie moze spowo-
dowac smierc lub powazne obrazenia ciata.

A OSTROZNIE: Wskazuje na niebezpieczna
sytuacje, ktérej wystapienie moze spowo-
dowac niewielkie lub umiarkowane obraze-
nia ciata.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO

W razie wyczucia zapachu gazu:

* Odetnij doptyw gazu do
urzadzenia (grilla).

e Zgas otwarty ogien.

e Otworz pokrywe.

 Jezeli zapach gazu utrzymuje
sie, oddal sie od urzadzenia
(grilla) i natychmiast
skontaktuj sie z dostawca
gazu lub strazg pozarna.

A\ OSTRZEZENIE

* Nie przechowuj ani nie uzy-
waj benzyny i innych tatwo-
palnych cieczy badz oparéw
w poblizu tego urzadzenia
(grilla) lub jakiegokolwiek
innego urzadzenia.

* Niepodtgczona butla z gazem
LPG nie powinna by¢ prze-
chowywana w poblizu tego
urzadzenia (grilla) ani zadne-
go innego urzadzenia.

Z URZADZENIA KORZYSTAJ TYLKO NA
ZEWNATRZ.

PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA
Z URZADZENIA (GRILLA) PRZECZYTAJ
INSTRUKCJE OBSLUGI.

UWAGA DLA INSTALATORA: Niniejsza
instrukcje obstugi nalezy zostawic
u uzytkownika.

INFORMACJA DLA UZYTKOWNIKA: Zachowaj
instrukcje na przysztosc.

Instalacja i montaz

A NIEBEZPIECZENSTWO: Grill nie jest przeznaczony do
instalowania wewnatrz ani na zewnatrz pojazdéw
rekreacyjnych i todzi.

A OSTRZEZENIE: Nie korzystaj z grilla, dopoki
wszystkie czesci nie znajda sie na swoim miejscu,
a grill nie zostanie zmontowany zgodnie z instrukcja.

A OSTRZEZENIE: Nie podejmuj préb zainstalowania
grilla w konstrukcji wbudowanej lub wsuwanej.

A OSTRZEZENIE: Nie modyfikuj urzadzenia. Gaz LPG
nie jest gazem ziemnym. Konwersja lub préba
uzycia gazu ziemnego w urzadzeniu na gaz LPG lub
na odwrét grozi niebezpieczenstwem i spowoduje
naruszenie warunkéw gwarancji.

« Uzytkownik nie moze modyfikowac¢ zadnych czesci
zaplombowanych przez producenta.

Obstuga

ANIEBEZPIECZENSTWO: Korzystaj z grilla wytacznie
na zewnatrz w dobrze wentylowanym miejscu. Nie
uzywaj grilla w garazach, budynkach, pod wiatami,
pod namiotami ani w zadnych innych zamknietych
miejscach, w tym pod tatwopalnymi konstrukcjami.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie uzywaj grilla w pojazdach
i magazynach ani w obrebie przestrzeni tadunkowej
pojazddow. Dotyczy to miedzy innymi samochododw,
cigzaréwek, samochodéw typu kombi, minivanéw,
SUV-6w, pojazdéw rekreacyjnych i todzi.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Podczas uzytkowania grilla
materiaty tatwopalne nie powinny znajdowac sie
w odlegtosci mniejszej niz 61 cm od jego tylnej lub
bocznej powierzchni.

ANIEBEZPIECZENSTWO: W miejscu grillowania nie
powinny znajdowac sie zadne palne opary ani
ciecze, takie jak benzyna, alkohol itd., jak réwniez
inne materiaty tatwopalne.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Podczas korzystania
z urzadzenia wszystkie materiaty tatwopalne nalezy
trzymac z dala od niego.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Podczas grillowania lub
gdy grill jest goracy, nie ktadz na ruszcie ani pod
pokrywa grilla niczego, co jest tatwopalne.

ANIEBEZPIECZENSTWO: W przypadku zapalenia
sie ttuszczu wytacz wszystkie palniki i pozostaw
pokrywe zamknietg, az ttuszcz przestanie sig pali¢.

A OSTRZEZENIE: Dostepne czesci moga by¢ bardzo
gorace. Dzieci nie powinny przebywaé w poblizu
grilla.

A OSTRZEZENIE: Spozywanie alkoholu, lekéw na
recepte, lekow bez recepty lub narkotykéw moze
negatywnie wptynaé na zdolnos$¢ uzytkownika
do wtasciwego i bezpiecznego montazu,
przemieszczania, przechowywania lub uzytkowania
grilla.

A OSTRZEZENIE: Podczas rozgrzewania lub
uzytkowania nie pozostawiaj grilla bez nadzoru.
Korzystajac z grilla, zachowaj ostroznos¢. Cata
komora grilla w trakcie korzystania z urzadzenia
jest goraca.

A OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z grilla nos
rekawice odporne na wysoka temperature (zgodne
znorma EN 407, zapewniajace ochrone przed
cieptem kontaktowym na poziomie 2 lub wyzszym).

A OSTRZEZENIE: Nie przenos urzadzenia w trakcie
korzystania z niego.

A OSTRZEZENIE: Przewéd elektryczny i waz
doprowadzajacy gaz musza pozostawac z dala od
goracych powierzchni.

A OSTROZNIE: Niniejszy produkt zostat poddany
testom bezpieczenstwa i dopuszczony do
uzytkowania wytacznie we wskazanym kraju.
Sprawdz wskazanie kraju dopuszczenia znajdujace
sie na zewnatrz kartonu.

« Nie stosuj wegla, brykietu ani kamieni wulkanicznych.

Przechowywanie i/lub przerwa
w uzytkowaniu

A OSTRZEZENIE: Po uzyciu odtacz doptyw gazu przy
butli.

A OSTRZEZENIE: Butle z gazem LPG musz3 by¢
przechowywane na zewnatrz, poza zasigegiem dzieci.
Nie wolno przechowywac ich w budynkach, garazach
ani innych zamknietych przestrzeniach.

A OSTRZEZENIE: Po okresie przechowywania i/
lub czasie, gdy grill nie byt uzywany, przed
wznowieniem grillowania urzadzenie wymaga
sprawdzenia pod katem szczelnosci instalacji
gazowej i droznosci palnikéw.

» Przechowywanie grilla w pomieszczeniach jest
dozwolone wytacznie pod warunkiem, ze butla
z gazem LPG jest odtaczona i wyjeta z grilla.

Zasilanie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, jak rowniez przez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia
i wiedzy, chyba ze znajduj3 sie one pod nadzorem
lub zostaty poinstruowane w zakresie korzystania
z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

/\ OSTRZEZENIE: W razie obecnosci dzieci nalezy
dopilnowac, aby nie uzywaty one urzadzenia do
zabawy.

/\ OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ tylko z zasilacza
dostarczonego wraz z urzadzeniem.

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie jest wyposazone
w uziemienie wytacznie na potrzeby eksploatacji.

/\ OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ ryzyka porazenia
pradem, nie nalezy zanurzac przewodu ani wtyczek
w wodzie lub innej cieczy.

/\ OSTRZEZENIE: Na czas czyszczenia lub przerwy
w eksploatacji urzadzenie powinno zostaé
odtgczone od gniazda sieciowego. Przed zatozeniem
lub zdjeciem czesci pozostaw urzadzenie do
ostygniecia.

/\ OSTRZEZENIE: Nie korzystaj z urzadzenia gazowego
do gotowania na zewnatrz, jesli kabel, wtyczka lub
samo urzadzenie dziatajg nieprawidtowo lub ulegty
uszkodzeniu. Skontaktuj sie z przedstawicielem
dziatu obstugi klienta w swoim regionie,
korzystajgc z danych kontaktowych na naszej
stronie internetowej. Zaloguj sie na stronie
www.weber.com.

A\ OSTRZEZENIE: Nie pozwél, aby przewéd zwisat
z krawedzi stotu lub dotykat goracych powierzchni.

A OSTRZEZENIE: Nie uzywaj urzadzenia gazowego do
gotowania na zewnatrz do celéw niezgodnych z jego
przeznaczeniem.

/A OSTRZEZENIE: Podczas podtaczania najpierw
podtacz wtyczke do urzadzenia gazowego do
gotowania na zewnatrz, a nastepnie podtacz
urzadzenie do gniazda sieciowego.

/\ OSTRZEZENIE: W przypadku tego urzadzenia
gazowego do gotowania na zewnatrz nalezy
korzysta¢ wytacznie z obwodu zabezpieczonego
przed zwarciem doziemnym (GFI).

A\ OSTRZEZENIE: Nigdy nie nalezy usuwaé wtyczki
uziemiajacej ani korzystac z adaptera z 2 bolcami.

/\ OSTRZEZENIE: Korzystaj wytacznie z przedtuzaczy
z wtyczka uziemiajaca z 3 bolcami o parametrach
znamionowych odpowiednich dla mocy urzadzenia
oraz dopuszczonych do uzytku zewnetrznego,

o czym $wiadczy obecnosc oznaczenia W-A.

« Zabronione jest taczenie ze sobg dwdch lub wiecej
przedtuzaczy.
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SPIS TRESCI

Bardzo sie cieszymy, ze dotgczyte$ do nas w podrdzy do grillowego szczescia. 2

Poswiec nieco czas

u na przeczytanie niniejszego podrecznika uzytkownika, aby

- méc szybko i bez problemdw przystapic do grillowania. Pragniemy towarzyszy¢

Ci przez caty czas, j

posiadanego urzadzenia. Po zarejestrowaniu konta WEBER-ID otrzymasz

aki spedzisz przy grillu, totez zachecamy do zarejestrowania

. specjalne materiaty, dzigki ktdrym grillowanie sprawi Ci duzo radosci.
Nie wahaj sie wiec i dotgcz do nas, kontaktujac sie z nami online, telefonicznie
lub w dowolny inny sposéb.
Dziekujemy za wybdr firmy WEBER. :
Cieszymy sig, ze tu jestes. - B
[l Twoj grill moze
weoer zaktualizowac swoj
connec 2
status
POBIERZ DARMOWA e PODLACZ | MONITORUJ
APLIKACJE
9 Wt0Z SONDE 0 DOSKONALE REZULTATY
FUNKCJA KORZYSC
ZDALNE MONITOROWANIE GRILLA ZA POMOCA WI-FI | BLUETOOTH®
MONITOROWANIE Zdalny dostep do grilla zapewnia swobode zwigzang z mozliwoscig kontrolowania
GRILLA temperatury grilla z poziomu urzgdzenia mobilnego.
................................................... B R | 18
GRILLOWANIE KROK DOSKONALE GRILLOWANA ZYWNOSC
PO KROKU Dowiedz sie, kiedy nalezy obrécic¢ potrawe, odtozyc¢ jg i poda¢ — dzieki Twojemu
urzadzeniu mobilnemu. Odbieraj powiadomienia o wszystkim: od wskazania
momentu obrécenia potrawy po informacje o zakonczeniu przyrzadzania.
TER_MOMET’RY NATYCHMIASTOWY ODCZYT STANU POTRAWY
DO ZYWNOSCI Sprawdzaj temperature potrawy bez podnoszenia pokrywy. Sondy do zywnosci
Z 0BSLUGA monitoruja stan potrawy od poczatku do konca jej przygotowania. Otrzymasz
APLIKACJI powiadomienie za posrednictwem aplikacji, gdy nadejdzie czas, aby obrécic¢
potrawe, odtozyc¢ jg i podac.
PRZEPISY PRZEPISY | PROGRAMY PRZYRZADZANIA MARKI WEBER
I INSTRUKCJE Przepisy i programy przyrzadzania marki Weber zapewniajg wys$wietlane
w czasie rzeczywistym instrukcje krok po kroku, odpowiednie z punktu widzenia
preferencji uzytkownika oraz rodzaju miesa. 22
WYSWIETLACZ LED PULPIT
Pulpit wskaznikéw LED na module jest miejscem, w ktérym mozna sprawdzic¢ 24

temperature, otrzymywac powiadomienia, przegladac stan tacznosci i sprawdzac
stan potrawy.
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Obietnica firmy Weber

Obietnica firmy WEBER

W firmie WEBER dwie rzeczy napawajq nas duma: produkcja trwatych grillow
i doskonata jakosc obstugi klienta przez caty czas eksploatacji urzadzen.

Dzigkujemy za zakup produktu firmy WEBER. Firma Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067
(,WEBER") szczyci sig dostarczaniem bezpiecznych, trwatych i
niezawodnych produktow.

Uzytkownik ma przed sobg dobrowolng gwarancje udzielang
bezptatnie przez firme WEBER. Zawiera ona informacje
potrzebne do uzyskania naprawy produktu marki WEBER w mato
prawdopodobnym przypadku jego awarii lub wady.

Zgodnie z przepisami obowigzujgcego prawa klientowi przystuguja
okreslone uprawnienia w razie wykrycia wady produktu. Prawa

te obejmuja usunigcie stwierdzonych wad lub wymiang, obnizenie
ceny zakupu i rekompensate. Na przyktad na obszarze Unii
Europejskiej bedzie to dwuletnia rekojmia obowigzujgca od daty
wydania produktu. Postanowienia niniejszej gwarancji nie naruszajg
tych ani innych praw ustawowych. Co wiecej, niniejsza gwarancja
przyznaje wtascicielowi produktu dodatkowe prawa, ktére sa
niezalezne od warunkéw rekojmi.

DOBROWOLNA GWARANCJA FIRMY WEBER

Firma WEBER gwarantuje nabywcy jej produktu (lub w przypadku
upominku badz promocji osobie, dla ktdorej zakupiono produkt w cha-
rakterze upominku lub przedmiotu promocji), ze jej produkt bedzie
wolny od wad materiatowych i produkcyjnych przez okres okreslony
ponizej pod warunkiem przeprowadzenia montazu i obstugi pro-
duktu zgodnie z dotgczonym do niego podrecznikiem uzytkownika.
(Uwaga: w przypadku zagubienia lub utraty podrecznika uzytkownika
urzadzenia firmy WEBER kopia podrecznika dostepna jest online

na stronie internetowej www.weber.com lub odpowiedniej dla
danego kraju stronie internetowej, do ktérej wtasciciel moze zostac
przekierowany). Pod warunkiem normalnego korzystania z produktu
do celéw prywatnych w domu lub mieszkaniu jednorodzinnym firma
WEBER zobowigzuje sie¢ w ramach niniejszej gwarancji naprawic¢

lub wymieni¢ wadliwe czesci przy uwzglednieniu opisanych ponizej
ram czasowych, ograniczen i wytaczen. W ZAKRESIE DOZWOLO-
NYM PRZEZ ODNOSNE PRZEPISY PRAWA NINIEJSZA GWARANCJA
OBEJMUJE WYLACZNIE PIERWOTNEGO NABYWCE | NIE MOZE
ZOSTAC PRZENIESIONA NA KOLEJNYCH WEASCICIELI ZA WYJATKIEM
SYTUACJI, W KTORYCH PRODUKT MA CHARAKTER UPOMINKU LUB
PROMOCJI, JAK PODANO POWYZEJ.

OBOWIAZKI WEASCICIELA WYNIKAJACE Z NINIEJSZEJ GWARANCJI

Aby uzyskac bezproblemowe objecie gwarancja, wazne jest (ale
niewymagane) zarejestrowanie produktu marki WEBER na stronie
internetowej www.weber.com lub na odpowiedniej dla danego kraju
stronie internetowej, do ktérej wtasciciel moze zostac przekierowany.
Nalezy ponadto zachowac oryginalny dowod zakupu i/lub fakture.
Rejestracja produktu marki WEBER stanowi potwierdzenie objecia
gwarancja i zapewnia bezposrednie potaczenie z firmg WEBER w
razie koniecznosci skontaktowania sie firmy z wtascicielem.

Powyzsza gwarancja obowigzuje jedynie w przypadku, gdy wtasciciel
odpowiednio dba o produkt firmy WEBER, postepujac zgodnie ze
wszystkimi instrukcjami montazu, uzytkowania i konserwacji zapo-
biegawczej podanymi w dotgczonym podreczniku uzytkownika, chyba
ze wtasciciel jest w stanie udowodni¢, ze wada lub awaria sg nieza-
lezne od nieprzestrzegania wyzej wymienionych obowigzkéw. Jezeli
wtasciciel mieszka w regionie nadmorskim lub korzysta z produktu
w poblizu basenu, zestaw czynnosci konserwacyjnych obejmuje
regularne mycie i optukiwanie zewnetrznych powierzchni produktu
zgodnie z instrukcjami opisanymi w podreczniku uzytkownika.

KORZYSTANIE Z GWARANCJI / WYt ACZENIE GWARANCJI

Jezeli wtasciciel uwaza, ze posiada cze$¢ objeta niniejszg gwarancja,
proszony jest o kontakt z dziatem obstugi klienta firmy WEBER,
korzystajac z danych kontaktowych podanych na naszej stronie
internetowej (www.weber.com lub na odpowiedniej dla danego

kraju stronie internetowej, do ktdrej wtasciciel moze zostaé
przekierowany). Po rozpatrzeniu sprawy firma WEBER naprawi

lub wymieni (zaleznie od wtasnego uznania) wadliwa cze$¢ objeta
niniejszg gwarancja. W przypadku gdy naprawa lub wymiana nie sg
mozliwe, firma WEBER moze zdecydowac (zaleznie od wtasnego
uznania) o wymianie wadliwego grilla na nowy o réwnej lub wigkszej
wartosci. Firma WEBER moze poprosi¢ o zwrot czgsci w celu ich
sprawdzenia, przy czym optaty za wysytke beda uiszczone z géry.

Niniejsza GWARANCJA nie obowigzuje w przypadku wystgpienia
szkdd, zniszczen, przebarwien i/lub rdzy, za ktére firma WEBER nie
ponosi odpowiedzialnoéci, a spowodowanych:

« uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem, zmianami,

modyfikacjami, nieprawidtowym zastosowaniem, aktem

wandalizmu, zaniedbaniem, niewtasciwym montazem

lub niewtasciwa instalacjg oraz niewykonywaniem lub

nieprawidtowym wykonywaniem normalnych i rutynowych

czynnosci konserwacyjnych;

uszkodzeniami rur palnikéw i/lub przewoddéw gazowych

spowodowanymi przez owady, pajeczaki i gryzonie (takie jak

wiewi6rki);

< narazeniem na stone powietrze i/lub dziatanie chloru, np. przy
basenach ptywackich i kapielowych/spa;

« ztymi warunkami pogodowymi, takimi jak grad, huragan, trzesienie
ziemi, tsunami badz nagty przyptyw, tornado lub gwattowna burza.

Uzycie i/lub instalacja w produkcie marki WEBER czesci, ktdre nie
sg oryginalnymi czesciami firmy WEBER, spowoduje uniewaznienie
niniejszej gwarancji, a wszelkie szkody stad wynikajace nie s objete
niniejszg gwarancja. Konwersja grilla gazowego przeprowadzona
bez zgody firmy WEBER i niewykonana przez autoryzowany serwis
firmy WEBER spowoduje uniewaznienie niniejszej gwarancji.

OKRESY GWARANCJI NA PRODUKT

Komora grilla:

12 lat, brak przerdzewien/przepalen

(2 lata na powtoke lakiernicza z wytaczeniem blakniecia i
przebarwien)

Zespot pokrywy:

12 lat, brak przerdzewien/przepalen

(2 lata na powtoke lakiernicza z wytaczeniem blakniecia i
przebarwien)

Rury palnikdéw ze stali nierdzewnej:
10 lat, brak przerdzewien/przepalen

Ruszty do pieczenia ze stali nierdzewnej:
10 lat, brak przerdzewien/przepalen

Szyny aromatyzujgce FLAVORIZER ze stali nierdzewnej:
10 lat, brak przerdzewien/przepalen

Ruszty zeliwne pokryte emalia porcelanowa:
10 lat, brak przerdzewien/przepalen

WEBER CONNECT — podzespoty:
3lata

Wszystkie pozostate czesci:
5 lata

ZRZECZENIE SIE ODPOWIEDZIALNOSCI

POZA GWARANCJA | OSWIADCZENIAMI O ZRZECZENIU SIE ODPO-
WIEDZIALNOSCI OPISANYMI W NINIEJSZYM OSWIADCZENIU GWA-
RANCYJNYM NIE ISTNIEJA ZADNE INNE WYRAZNE GWARANCJE ANI
DOBROWOLNE OSWIADCZENIA 0 ODPOWIEDZIALNOSCI, KTORE WY-
KRACZAJA POZA USTAWOWA ODPOWIEDZIALNOSC FIRMY WEBER.
NINIEJSZE OSWIADCZENIE GWARANCYJNE NIE OGRANICZA ANI NIE
WYKLUCZA SYTUACJI LUB ROSZCZEN, W PRZYPADKU KTORYCH NA
FIRMIE WEBER SPOCZYWA ODPOWIEDZIALNOSC USTAWOWA.

PO UPLYWIE PRZEWIDZIANYCH OKRESOW NINIEJSZEJ GWARANCJI
NIE MAJA ZASTOSOWANIA ZADNE GWARANCJE. FIRMA WEBER

NIE JEST ZWIAZANA ZADNYMI INNYMI GWARANCJAMI (TAKIMI

JAK ,GWARANCJE ROZSZERZONE") UDZIELONYMI PRZEZ
JAKIEKOLWIEK 0SOBY, W TYM DYSTRYBUTORA LUB SPRZEDAWCE,
W ODNIESIENIU DO JAKIEGOKOLWIEK PRODUKTU. JEDYNYM
SWIADCZENIEM WYNIKAJACYM Z NINIEJSZEJ GWARANCJI JEST
NAPRAWA BADZ WYMIANA CZESCI LUB PRODUKTU.

W ZADNYM WYPADKU WARTOSC REKOMPENSATY Z TYTULU
NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ GWARANCJI NIE MOZE BYC WYZSZA
NIZ CENA ZAKUPU SPRZEDANEGO PRODUKTU FIRMY WEBER.

WLASCICIEL PONOSI RYZYKO ODPOWIEDZIALNOSC ZA STRATY,
USZKODZENIA LUB OBRAZENIA U SIEBIE | W SWOIM MIENIU
1/LUB U INNYCH 0SOB ORAZ W ICH MIENIU, WYNIKAJACE Z
NIEWLASCIWEGO UZYTKOWANIA LUB UZYTKOWANIA PRODUKTU
NIEZGODNIE Z PRZEZNACZENIEM BADZ NIEPRZESTRZEGANIA
INSTRUKCJI PODANYCH PRZEZ FIRME WEBER W DOLACZONYM
PODRECZNIKU UZYTKOWNIKA.

CZESCI | AKCESORIA WYMIENIONE W RAMACH NINIEJSZEJ .
GWARANCJI SA OBJETE GWARANCJA TRWAJACA TYLKO DO KONCA
WYZEJ WSPOMNIANYCH ORYGINALNYCH OKRESOW GWARANCJI.

NINIEJSZA GWARANCJA MA ZASTOSOWANIE DO UZYTKOWANIA
W PRYWATNYM DOMU LUB MIESZKANIU JEDNORODZINNYM

I NIE DOTYCZY GRILLOW WEBER UZYWANYCH W OBIEKTACH
KOMERCYJNYCH, PUBLICZNYCH LUB WIELORODZINNYCH, TAKICH
JAK RESTAURACJE, HOTELE, OSRODKI WYPOCZYNKOWE LUB
LOKALE POD WYNAJEM.

FIRMA WEBER MOZE 0D CZASU DO CZASU ZMIENIAC
KONSTRUKCJE SWOICH PRODUKTOW. NIC, CO ZNAJDUJE SIE

W TRESCI NINIEJSZEJ GWARANCJI, NIE BEDZIE UWAZANE ZA
ZOBOWIAZUJACE FIRME WEBER DO WPROWADZANIA TAKICH
ZMIAN PROJEKTOWYCH W POPRZEDNIO WYTWORZONYCH
PRODUKTACH. PONADTO ZMIANY TAKIE NIE BEDA UWAZANE ZA
PRZYZNANIE, IZ POPRZEDNIE KONSTRUKCJE BYLY WADLIWE.

Dodatkowe informacje kontaktowe zawiera lista migdzynarodowych
jednostek biznesowych zamieszczona na koncu niniejszego
podrecznika.

CHRON
SWOJA
INWESTYCJE

Ostaniaj grill przed niesprzyjajgcymi
warunkami zewnetrznymi za pomoca
wytrzymatego pokrowca.



CECHY | FUNKCJE MODELU

GENESIS Smart

A WEBER CONNECT

Mozesz swobodnie zajmowac sig i grillem, i gos¢mi,
korzystajac ze zintegrowanej technologii WEBER
CONNECT. Urzadzenie to monitoruje wewnetrzng
temperature grilla i wykorzystuje sondy do pomiaru
temperatury zywnoséci. Za pomoca aplikacji WEBER
CONNECT mozna réwniez monitorowac grill z urzgdzenia
mobilnego przez Bluetooth® lub Wi-Fi.

W zestawie znajduje sie jedna sonda do pomiaru
temperatury zywnosci. Dodatkowe sondy do pomiaru
temperatury zywnoséci sa sprzedawane oddzielnie.

B Stolik do przygotowywania i podawania

Dzieki stolikom bocznym naczynia, przyprawy i przybory
zawsze beda znajdowaty sie pod reka. Haczyki przy
stolikach zapewniajg wygodny dostep do przyborow

i utatwiaja utrzymanie porzadku na stanowisku
grillowania.

C Ruszty i ramka do grillowania WEBER
CRAFTED Outdoor Kitchen Collection

Grill jest przystosowany do wykorzystania produktow
Outdoor Kitchen Collection w oparciu o dotaczone ruszty

i ramke do grillowania. Dodatkowe przybory do grillowania
WEBER CRAFTED sprzedawane sg oddzielnie.

(Ruszty do grillowania klasy premium ze stali nierdzewnej
dostepne tylko w modelach SE).

D Skrzynka wedzarnicza Genesis

Umieszczana pod rusztami do grillowania skrzynka
wedzarnicza to zrédto statego dymu podczas grillowania.
(Tylko modele SE)

E Rozkladany gérny ruszt do grillowania

Utrzymuje jedzenie w cieple lub piecze buteczki, podczas
gdy danie gtéwne konczy sie grillowac na ruszcie.

Rozt6z go, jesli potrzebujesz dodatkowej powierzchni do
grillowania.

F Oswietlenie grilla

Whbudowane w uchwyt pokrywy o$wietlenie LED o$wietla
powierzchnie grillowania, co umozliwia kontynuowanie
przyrzadzania po zachodzie stoAca.

(Tylko modele SE i Premium)

G Palnik boczny

Palnik boczny stuzy do powolnego podgrzewania
specjalnego sosu BBQ lub chrupigcych warzyw w czasie,
gdy pod pokrywa piecze sie gtdwne danie.

H Strefa Sear Zone

Strefa Sear Zone to miejsce intensywnego oddziatywania
ciepta, co powoduje, ze na miesie btyskawicznie pojawiaja
sie $lady opiekania.

I Pod$wietlane pokretla

Po nacisnieciu przycisku pokretta $wieca sie, zapewniajac
optymalna kontrole palnikéw podczas grillowania

w ciemnosci.

(Wytacznie modele Premium)

J Schowek grilla

Schowek grilla to zamknieta przestrzen stuzaca do
przechowywania wszystkich niezbednych przyboréw
i akcesoriéw do grillowania.

K Schowek grilla WEBER CRAFTED

Wygodny schowek boczny utatwia dostep do wszystkich
przybordéw do grillowania WEBER CRAFTED.

Niektdére z wymienionych funkcji sg dostepne tylko
w wybranych modelach.

Grille przedstawione w tym podreczniku uzytkownika
moga nieco odbiegac¢ wygladem od zakupionego modelu.

EFEKTYWNE
GRILLOWANIE

System grillowania o duzej mocy wyznacza
standardy w $wiecie grillowania gazowego,

a marka Weber jest klasa sama w sobie. Ten
wydajny system grillowania opiera sie na ponad

65 latach doswiadczenia i wiedzy kulinarnej, a co
najwazniejsze — uwzglednia potrzeby, wymagania

i zyczenia 0séb liczacych sie dla nas najbardziej,

tj. mitosnikéw grillowania. Kazdy element systemu
zostat opracowany pod katem prostoty uzytkowania
i niezréwnanej satysfakcji z kucharzenia w ogrodzie.

1Zapton INFINITY

Masz gwarancje, ze zapton Infinity
zawsze zadziata. Dzieki temu mozesz
cieszy¢ sie spokojem umystu podczas
kazdego grillowania.

2 Palniki

Unikalny stozkowy ksztatt palnikéw zapewnia staty
przeptyw gazu od przodu do tytu. Przektada sie to
na doskonate rozprowadzanie ciepta, dzigki czemu
produkty pieka sie réwnomiernie i w jednakowym
tempie bez wzgledu na to, w ktérym miejscu rusztu
je utozysz.

3 SZYNY AROMATYZUJACE FLAVORIZER

nyynpolid aloxyunj 1 Ayaan

Wykonane ze stali nierdzewnej szyny
aromatyzujace FLAVORIZER sa zakrzywione pod
specjalnym katem, tak aby wychwytywaty dymiace
i skwierczace soki, ktére nadajg potrawom znany
oraz ceniony przez wszystkich wedzony smak

i aromat.

4 System zarzadzania ttuszczem
Kapiacy ttuszcz, ktéry nie zdazy wyparowac

dzieki szynom aromatyzujgcym FLAVORIZER,
odprowadzany jest z dala od palnikéw do
jednorazowej tacki umieszczonej w tacy ociekowej
pod komora grilla. W razie potrzeby wystarczy wyjac
tace ociekowa i wymienic tacke.




Podstawowe informacje

Wazne informacje
o instalacjach gazowych na gaz
LP i gaz naturalny

Co to jest LPG?

Ptynny gaz ropopochodny, zwany takze gazem

LPG, jest produktem tatwopalnym, uzywanym

jako paliwo do grilla. Zachowuje on postac¢ gazowa
w umiarkowanych temperaturach i przy normalnym
cisnieniu, gdy nie jest zamkniety w zbiorniku. Przy
umiarkowanym ciénieniu wewnatrz zbiornika, np.
butli, LPG przybiera postac ptynna. Po uwolnieniu

z butli zwigzek szybko paruje i staje sie gazem.

Wskazdéwki dotyczace bezpiecznego
postepowania z butlami z gazem LPG

« Wgnieciona, porysowana lub zardzewiata butla
z gazem LPG moze stwarzac zagrozenie i powinna
zostac sprawdzona przez dostawce gazu. Nie uzywaj
butli z uszkodzonym zaworem.

« Chociaz butla z gazem LPG moze wygladac na pusta,
moze w niej nadal znajdowac sie gaz. Dlatego tez
butle nalezy przewozi¢, przenosic¢ i przechowywac
z zachowaniem ostroznosci.

* Butle z gazem LPG nalezy instalowad¢, transportowac
i przechowywac dobrze zabezpieczone oraz ustawione
w pozycji pionowej. Butli nie wolno upuszczac ani
obchodzi¢ sig z nimi w nieostrozny sposéb.

» Nigdy nie przechowuj i nie transportuj butli z gazem
LPG, gdy temperatura moze osiggnac¢ 50°C (butla
stanie sie zbyt goraca, by utrzymac jg gotymi dtonmi).

Wymagania dotyczace butli z gazem LPG
« Uzywaj butli o minimalnej pojemnosci 3 kg
i maksymalnej - 13 kg.

Co to jest reduktor?

Grill gazowy jest wyposazony w reduktor cisnienia.
Jest to urzadzenie stuzace do kontroli i utrzymywania
rownego cisnienia gazu w trakcie jego uwalniania

z butli.

Wymagania dotyczace reduktora

i przewodu

« W Wielkiej Brytanii grill musi by¢ wyposazony
w reduktor zgodny z normga BS 3016, zapewniajacy
nominalne ci$nienie wyj$ciowe 37 mbar.

* Dtugos¢ przewodu gazowego nie moze przekraczac
1,5 m.

«» Unikaj zginania przewodu.

» Zamienne zespoty reduktora i przewodu gazowego
muszg by¢ zgodne ze specyfikacjami okreslonymi
przez firme Weber-Stephen Products LLC.

Rozmiary szczeliny zaworu palnika GENESIS i dane o zuzyciu

ROZMIARY SZCZELINY ZAWORU PALNIKA

Kraj Kategoria

Modele 335

Modele 435

1. (30 mbar lub 2,8 kPa)

3B/P

Chiny, Cypr, Czechy, Dania,
Estonia, Finlandia, Holandia,
Hongkong, Indie, Islandia,
Izrael, Japonia, Korea, Litwa,
totwa, Malta, Norwegia,
Republika Potudniowej Afryki,
Rosja, Rumunia, Singapur,
Stowacja, Stowenia, Szwecja,
Turcja, Wegry

Belgia, Francja, Grecja,
Hiszpania, Irlandia,
Luksemburg, Portugalia,
Szwajcaria, Wielka Brytania,

Palniki gtowne 1,02 mm
Palnik do opiekania
1,02 mm

Palnik boczny 1,02 mm

Palniki gtowne 0,94 mm
Palnik do opiekania
0,94 mm

Palnik boczny 0,96 mm

Palniki gtéwne 0,98 mm
Palnik do opiekania
0,98 mm

Palnik boczny 1,02 mm

Palniki gtéwne 0,92 mm
Palnik do opiekania
0,92 mm

Palnik boczny 0,96 mm

Wtochy

Polska L,z (37 mbar) Palniki gtéwne 0,94 mm Palniki gtéwne 0,92 mm
Palnik do opiekania Palnik do opiekania
0,94 mm 0,92 mm
Palnik boczny 0,96 mm Palnik boczny 0,96 mm

Austria, Niemcy Lg,» (50 mbar) Palniki gtéwne 0,86 mm Palniki gtéwne 0,84 mm
Palnik do opiekania Palnik do opiekania
0,86 mm 0,84 mm
Palnik boczny 0,85 mm Palnik boczny 0,85 mm

DANE ZUZYCIA
Kategoria Modele 335 Modele 435

1. (30 mbar lub 2,8 kPa)

3B/P

l,,,, (37 mbar)

3B/P

1., (50 mbar)

3B/P

18,7 kW propan
21,6 kW butan

1336 g/godz. propan
1572 g/godz. butan

18,7 kW propan
18,7 kW butan

1336 g/godz. propan
1361 g/godz. butan

18,7 kW propan
21,6 kW butan

1336 g/godz. propan
1572 g/godz. butan

18,7 kW propan
21,6 kW butan

1336 g/godz. propan
1572 g/godz. butan

21,1 kW propan
24,5 kW butan

1505 g/godz. propan
1784 g/godz. butan

21,1 kW propan
21,1 kW butan

1505 g/godz. propan
1533 g/godz. butan

21,1 kW propan
24,5 kW butan

1505 g/godz. propan
1784 g/godz. butan

21,1 kW propan
24,5 kW butan

1505 g/godz. propan
1784 g/godz. butan

A WAZNE: Zalecamy wymiane zespotu przewodu
gazowego w grillu gazowym co pie¢ lat.
W niektorych krajach istnieje wymég wymiany
weza gazowego czesciej niz co pigc lat.
W takim przypadku obowigzuja przepisy
danego kraju.

W celu wymiany zespotéw przewodu,
reduktora i zaworéw skontaktuj sie

z przedstawicielem dziatu obstugi klienta

w swoim regionie, korzystajac z danych
kontaktowych na naszej stronie internetowe;j.
Zaloguj sie na stronie weber.com.



Instalacja butli z gazem LPG

Wymogi dotyczace schowka

Butla z gazem LPG musi by¢ zamontowana wewnatrz
schowka grilla. Maksymalne wymiary butli nadajacych
sie do przechowywania wewnatrz schowka:

Pojemnos¢ butli:
Wysokos¢ butli:
Szerokos¢ butli:

maks. 13 kg

maks. 587 mm

maks. 289 mm

(ksztatt prostokatny) lub
maks. 318 mm

(ksztatt okragty)
Podstawa butli musi miesci¢ sie w uchwycie

i spoczywac ptasko na ptycie dolnej.
Przedstawiono kilka mozliwych modeli butli
zatwierdzonych do instalacji w schowku wraz z ich
rozmiarami.

A OSTRZEZENIE: Jeéli butla z gazem LPG nie
spetnia wymagan w zakresie rozmiaru, przez
co nie pasuje do schowka, nie nalezy z niej
korzystac.

5 kg

-—282 mm—

287 mm

5.2 kg

320 mm

6 kg

-—283 mm—

339

mm

8 kg

456

mm

10 kg

-—305mm—

587

580
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Podstawowe informacje

Przygotowanie do instalacji butli z gazem
LPG

Przewdd gazowy musi by¢ przymocowany do panelu
bocznego za pomoca dotaczonej do zestawu obejmy.

1) Otworz drzwi schowka.

2) Przesun obejme do mocowania weza (A) wzdtuz
weza, aby wyréwnac ja z zapieciem montazowym
w lewym panelu schowka. Przykre¢ obejme za
pomoca pojedynczej sruby z gniazdem krzyzowym.

Instalacja butli z gazem LPG
1

Unie$ i umies¢ butle w uchwycie (B) na panelu
dolnym. Podstawa butli musi miesci¢ sie
w uchwycie.

)

Obrdc butle tak, aby otwér zaworu byt skierowany
ku przodowi grilla.

3

Zabezpiecz butle za pomocg paska (C).

Podtacz do butli z gazem LPG reduktor. Patrz punkt:
.PODEACZANIE REDUKTORA DO BUTLI".

Eal

A OSTRZEZENIE: Przewéd musi byé
przymocowany do panelu bocznego za pomocg
specjalnej obejmy. Niedopetnienie tego

i & wymogu moze spowodowac pozar lub wybuch,
Maksymalna pOJemnosc a w efekcie doprowadzi¢ do powaznych
butli z gazem LPG obrazen ciata, $mierci lub szkéd materialnych.

przechowywanej
WEWNATRZ schowka wynosi
13 kg.

Dtugos¢ przewodu
gazowego hie moze
przekraczaé 1,5 m.




Podlaczanie butli z gazem
i kontrola szczelnosci

Podiaczanie reduktora do butli

1) Sprawdz, czy wszystkie pokretta palnikéw sa
ustawione w pozycji zamkniecia O. Sprawdz
przeptyw poprzez wcisniecie i obrécenie pokretet
W prawo.

N

Ustal typ reduktora i podtacz go do butli z gazem,
postepujac zgodnie z odpowiednimi instrukcjami
podtaczania.

Uwaga: Przed podtaczeniem sprawdz, czy zawdr butli
z gazem lub dZzwignia reduktora sa zamkniete.
Podtaczanie poprzez obrét w prawo (A)

Nakrec¢ reduktor na butle, obracajac ztaczke

w prawo (a). Ustaw reduktor tak, aby otwér zaworu
(b) byt skierowany ku dotowi.

Podtaczanie poprzez obrét w lewo (B)
Nakrec reduktor na butle, obracajac ztgczke
w lewo.

Podtaczanie przez obrét dzwigni i
zablokowanie na miejscu (C)

Obré¢ dzwignie reduktora (a) w prawo do pozycji
zamkniecia. Docisnij reduktor do zaworu butli, tak
aby doszto do jego zablokowania (b).

Podtaczanie za pomocg przesuwanego kotnierza
(D)

Upewnij sie, ze dzwignia reduktora znajduje

sie w pozycji zamknigcia (a). Przesun kotnierz
reduktora w gére (b). Dociénij reduktor do zaworu
butli i utrzymaj nacisk. Zsuh kotnierz w doét, aby
zamkna¢ blokade (c). Jezeli reduktor nie zostat
zablokowany, powtérz procedure.

Uwaga: Reduktory przedstawione na ilustracjach

w niniejszym podreczniku moga odbiegac wygladem od
tego, ktorego uzywasz w swoim grillu, ze wzgledu na
réznice w przepisach krajowych lub lokalnych.

a[oBWIOJUI IMOMBISPO(

A NIEBEZPIECZENSTWO: Nie kontroluj szczelnosci
instalacji za pomoca ptomienia. Upewnij sig, ze
podczas sprawdzania szczelnosci w otoczeniu nie
ma otwartego ognia i nie dochodzi do powstawania
iskier.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Ulatniajacy sie gaz moze
spowodowac pozar lub wybuch.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Nie korzystaj z grilla
w przypadku nieszczelnosci instalacji gazowej.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Jesli zobaczysz, poczujesz
lub ustyszysz, ze ulatnia sie gaz z butli LPG:
1. Oddal sie od butli z gazem LPG.
2. Nie podejmuj prob samodzielnej naprawy
nieszczelnosci.
3. Wezwij straz pozarna.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Zawsze zamykaj zawor butli
przed odtaczeniem reduktora. Nie prébuj odtaczaé
zespotu reduktora i przewodu ani zadnych ztaczek
gazowych podczas uzytkowania grilla.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Nie przechowuj zapasowej
butli z gazem pod grillem ani obok niego. Nigdy
nie napetniaj butli powyzej 80% pojemnosci.
Zignorowanie tych ostrzezen moze skutkowac
wybuchem pozaru prowadzacego do $mierci lub
powaznych obrazen ciata. 9



Podstawowe informacje

10

Co to jest kontrola szczelno$ci?

Po prawidtowym zainstalowaniu butli z gazem LPG
nalezy przeprowadzi¢ kontrole szczelnosci. Jest to
wiarygodny sposdb sprawdzenia, czy gaz nie ulatnia
sie po podtaczeniu butli. Ponizsze ztaczki nalezy
sprawdzac po kazdym napetnieniu i ponownym
zainstalowaniu butli:

« Na potaczeniu reduktora z butla.
» Na potaczeniu przewodu gazowego z przegroda.

« Na potaczeniu przegrody z karbowanym przewodem
gazowym.

Sprawdzanie szczelnosci

e Zwilz ztaczki wodnym roztworem mydta za pomoca
butelki z rozpylaczem, pedzelka lub szmatki.
Roztwér mydta mozna przygotowac samodzielnie,
mieszajac mydto w ptynie z woda w stosunku 1:5.
W celu sprawdzenia szczelno$ci mozna tez zakupic¢
gotowy roztwor w dziale hydraulicznym dowolnego
sklepu z artykutami budowlano-remontowymi.

N

Ustal typ posiadanego reduktora. Wtacz doptyw
gazu, obracajac zawér butli w lewo (G) lub

przesuwajac dzwignie reduktora do pozycji
otwarcia (H).

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie kontroluj
szczelnosci instalacji za pomoca ptomienia.
Upewnij sie, ze podczas sprawdzania
szczelnosci w otoczeniu nie ma otwartego
ognia i nie dochodzi do powstawania iskier.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Ulatniajacy sie gaz
moze spowodowac pozar lub wybuch.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie korzystaj z grilla
w przypadku nieszczelnosci instalacji gazowej.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Jesli zobaczysz,
poczujesz lub ustyszysz, ze ulatnia sie gaz
z butli LPG:
1. Oddal sie od butli z gazem LPG.
2. Nie podejmuj préb samodzielnej naprawy
nieszczelnosci.
3. Wezwij straz pozarna.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Zawsze zamykaj
zawor butli przed odtaczeniem reduktora. Nie
probuj odtaczaé zespotu reduktora i przewodu
ani zadnych ztgczek gazowych podczas
uzytkowania grilla.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie przechowuj
zapasowej butli z gazem pod grillem
ani obok niego. Nigdy nie napetniaj butli
powyzej 80% pojemnosci. Zignorowanie tych
ostrzezen moze skutkowa¢ wybuchem pozaru
prowadzacego do $mierci lub powaznych
obrazen ciata.




3) Jesli pojawia sie pecherzyki, oznacza to
nieszczelnosé:

a) Jeslinieszczelno$¢ wystepuje na potaczeniu
reduktora z butlg lub na potaczeniu przewodu
reduktora z reduktorem (1), wytacz doptyw gazu.
NIE KORZYSTAJ Z GRILLA.

Jeslinieszczelnos¢ wystepuje w ktoryms

z miejsc wskazanych na ilustracji (J), ponownie
dokrec ztaczke za pomoca klucza i jeszcze

raz sprawdz szczelnos¢ za pomoca wodnego
roztworu mydta. Jesli nadal dochodzi do
wycieku, odetnij doptyw gazu. NIE KORZYSTAJ
Z GRILLA.

Jesli nieszczelnos¢ wystepuje w ktoryms

z miejsc wskazanych na ilustracji (K), wytacz
doptyw gazu. NIE KORZYSTAJ Z GRILLA.

Jeslinieszczelnos¢ sie utrzymuje, skontaktuj sie

z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim
regionie, korzystajac z danych kontaktowych na
naszej stronie internetowej.

b

o

Ea

Jezeli pecherzyki nie pojawiaja sie, sprawdzanie
szczelno$ci mozna uznac za zakonczone:

a) Wytacz doptyw gazu i przeptucz ztaczki woda.
UWAGA: Poniewaz niektdre roztwory uzywane do
sprawdzania szczelnosci, np. wodny roztwaor mydta,
moga miec lekkie wtasciwosci korozyjne, wszystkie
ztagcza wymagaja optukania wodg po zakoriczeniu
sprawdzania szczelnosci.

Dodatkowe $rodki ostroznos$ci podczas
kontroli szczelnosci

Ponizsze ztgczki nalezy sprawdzac pod katem
szczelnosci po kazdym napetnieniu i ponownym
zainstalowaniu butli:

* Przy reduktorze oraz na potaczeniu reduktora
z butla(l).

Postepuj zgodnie z instrukcjami w punkcie
.Sprawdzanie szczelnosci”.

Odtaczanie reduktora od butli

Aby wyjac butle:

1) Sprawdz, czy zawor butli z gazem LPG lub dzwignia
reduktora sg catkowicie zamkniete.

2) Otworz zapiecie na pasku zabezpieczajgcym butle
wewnatrz schowka.

3) Odtacz reduktor.

4) Wyjmij butle.

Zachowaj ostroznos$¢, jesli wymiana butli (zbiornika)

z gazem LPG przeprowadzana jest podczas

grillowania. Cata komora grilla i system zarzadzania

ttuszczem w trakcie korzystania z urzadzenia sa

gorace. Podczas prac przy butli (zbiorniku) z gazem

LPG zawsze nos$ rekawice odporne na wysoka

temperature. Po podtaczeniu nowej butli zamocuj

pasek zabezpieczajacy butle.

a[0BWIOJUI IMOMBISPO(
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Pierwsze grillowanie

Pierwsze rozpalanie

Przed pierwszym grillowaniem rozgrzewaj grill przy
zamknietej pokrywie na najwyzszym ustawieniu przez co
najmniej 20 minut.

Kazde nastepne grillowanie

Konserwacja po kazdym uzyciu

Plan konserwacji wykonywanej po kazdym grillowaniu
obejmuje proste, ale wazne czynnosci, ktére nalezy
zawsze wykonac przed kolejnym grillowaniem.

Sprawdzanie obecnosci tluszczu

Grill jest wyposazony w system zarzadzania ttuszczem,
ktory odprowadza ttuszcz z pieczonej potrawy do
jednorazowego zasobnika. W czasie grillowania ttuszcz
jest odprowadzany do wysuwanej tacy na ttuszcz i dalej
do jednorazowej tacki ociekowej. System ten powinien
by¢ czyszczony po kazdym grillowaniu, aby zapobiec
samozaptonom.

1. Upewnij sig, ze grill jest wytaczony i zimny.

2. Otworz drzwi.

3. Uzyskaj dostep do wysuwanej tacy na ttuszcz, ciagnac
jg do siebie az do zatrzymania (A). Za pomoca plasti-
kowej skrobaczki usun zebrany ttuszcz. Zgarnij ttuszcz
przez otwdr w tacy do tacki ociekowej ponizej.

4. Wyjmij tacke ociekowa (B). Sprawdz, czy w jednora-
zowej tacce wewnatrz tacy na ttuszcz nie znajduje
sie zbyt duza ilos¢ ttuszczu. W razie potrzeby wyrzuc
jednorazowa tacke ociekowa i wtdéz nowa.

5. Ponownie zainstaluj wszystkie elementy.

Sprawdzanie przewodu gazowego
Rutynowa kontrola przewodu jest konieczna.

1. Upewnij sig, ze grill jest wytaczony i zimny.

2. Sprawdz waz pod katem peknie¢, przetarc lub
przeciec (C). Jezeli waz jest w jakikolwiek sposdb
uszkodzony, nie korzystaj z grilla.

Sprawdzanie przewodu zasilajacego

Wymagana jest rutynowa kontrola przewodu zasilaja-

cego.

1. Upewnij sig, ze grill jest wytaczony i zimny.

2. Sprawdzaj przewdd zasilajacy pod katem przeciec¢ lub
uszkodzen. Jezeli przewdd zasilajacy jest w jakikol-
wiek sposdb uszkodzony, nie korzystaj z grilla.

3. Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazda pod

stolikiem bocznym (D), a nastepnie do uziemionego
gniazda sieciowego.

4. Wtacz gtdwny wytacznik zasilania (E).

Rozgrzewanie grilla

Rozgrzewanie grilla ma krytyczne znaczenie dla pomysl-
nego grillowania. Dzigki niemu jedzenie nie przywiera

do rusztu, a sam ruszt jest na tyle goracy, ze umozliwia
wtasciwe przypiekanie. Etap ten umozliwia ponadto wy-
palenie resztek jedzenia z poprzedniego grillowania.

1. Otwdrz pokrywe grilla.

2. Rozpal grill zgodnie z instrukcja podang w niniejszym
podreczniku uzytkownika.

3. Zamknij pokrywe.

4. Rozgrzej wstepnie grill, ustawiajac pokretta wszyst-
kich palnikéw w potozeniu otwarcia/wysokiej tempe-
ratury @ na 15 minut (F).

Czyszczenie rusztu do pieczenia

Po wstepnym rozgrzaniu grilla resztki jedzenia lub
zanieczyszczenia pozostate po poprzednim grillowaniu
beda tatwiejsze do usuniecia. Czyste ruszty zapobiegaja
przywieraniu jedzenia podczas kolejnego grillowania.

1. Po wstepnym rozgrzaniu grilla natychmiast wyczys¢
ruszty za pomocg szczotki z wtosiem ze stali nie-
rdzewnej (G).

A NIEBEZPIECZENSTWO: Nie wyscietaj wysuwanej
tacy na ttuszcz ani komory grilla folig aluminiowa.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Przed kazdym grillowaniem
sprawdz wysuwang tace na ttuszcz i tacke ociekowa
pod katem ilosci nagromadzonego ttuszczu. Usun
nadmiar ttuszczu, aby unikna¢ jego zaptonu.

A OSTRZEZENIE: Nalezy zachowa¢ ostroznosé
podczas wyjmowania tacki ociekowej i usuwania
goracego ttuszczu.

A OSTRZEZENIE: Podczas obstugiwania grilla nos
rekawice chroniace przed wysoka temperatura.

A OSTRZEZENIE: Szczotki do grilla nalezy regularnie
sprawdzac pod katem wypadajacego wtosia
i zuzycia. Wymien szczotke, jezeli zauwazysz luzne
wtosie na rusztach lub szczotce. Firma WEBER
poleca zakup co wiosne nowej szczotki do grilla
z wtosiem ze stali nierdzewne;j.

/A OSTRZEZENIE: Jezeli waz jest w jakikolwiek
spos6b uszkodzony, nie korzystaj z grilla. Waz
nalezy wymienia¢ wytacznie na waz zamienny
dopuszczony przez firme WEBER.

A OSTRZEZENIE: Dbaj o to, aby otwory wentylacyjne
wokot zbiornika nie byty zastoniete ani
zanieczyszczone.

A OSTRZEZENIE: Przewéd elektryczny i waz
doprowadzajgcy gaz muszg pozostawac z dala od
goracych powierzchni.



Zapalanie grilla

Uzywanie systemu elektronicznego
zaplonu do zapalania grilla

Poszczegolne pokretta obstuguja konkretne palniki.
Kazdy palnik zapala sie niezaleznie. Zapal palniki,
zaczynajac od lewej strony. Wszystkie palniki powinny
zostac zapalone w celu wstepnego rozgrzania, jednak
nie wszystkie musza sie pali¢ w trakcie grillowania.

1
2

Otworz pokrywe grilla (A).

Sprawdz, czy wszystkie pokretta palnikdw sg
ustawione w pozycji zamkniecia O. Mozesz to
uczyni¢ poprzez wcisniecie i obrdcenie pokretet
w prawo (B).

Uwaga: Wazne jest, aby wszystkie pokretta palnikow
znajdowaty sie w pozycji zamkniecia O przed
wtgczeniem doptywu gazu LPG z butli.

)

Wtacz doptyw gazu, obracajgc zawor butli w lewo
lub przesuwajac dzwignie reduktora do pozycji
otwarcia zaleznie od typu potaczenia miedzy
reduktorem a butla.

Lol

Zacznij od pierwszego palnika od lewej. Nacisnij
pokretto palnika i obréc¢ je w lewo, ustawiajac je

w potozeniu otwarcia/wysokiej temperatury © (C).
5) Naciénij i przytrzymaj przycisk elektronicznego
zaptonu (D). Rozlegnie sie charakterystyczny
.cykajacy” dzwiek.

>

Sprawdz, czy palnik sie zapalit, spogladajac
przez ruszt do grillowania i pétokragte wyciecie
w szynach aromatyzujacych FLAVORIZER.

~

ustawiajac je w pozycji zamknigcia O, i odczekaj
pie¢ minut, az gaz sie rozproszy, a nastepnie
ponownie sprébuj zapali¢ palnik.

x

aby zapali¢ pozostate palniki.
Jezeli palnikéw nie mozna zapali¢ za pomoca
elektronicznego zaptonu, przejdz do czesci
poéwieconej ROZWIAZYWANIU PROBLEMOW.
Znajdziesz tam instrukcje dotyczace rozpalania grilla,
dzieki ktorym tatwiej ustalisz, co jest przyczyna
problemu.

Wylaczanie palnikdw

1) Wciénij pokretto kazdego palnika i obréc je w prawo
az do koAca, ustawiajac je w pozycji zamkniecia O.

2) Wytacz doptyw gazu na butli z gazem LPG.

Jezeli palnik sie nie zapali, obro¢ pokretto zapalnika,

Jezeli palnik sie zapali, powtdrz czynnosci od 4 do 6,

A OSTRZEZENIE: Podczas rozpalania pokrywa
musi by¢ otwarta.

A OSTRZEZENIE: Nie pochylaj sie nad otwartym
grillem podczas zapalania i grillowania.

A OSTRZEZENIE: Kazdy palnik wymaga
oddzielnego zapalenia poprzez nacisnigcie
przycisku elektronicznego zaptonu.

A OSTRZEZENIE: Jezeli do zaptonu nie dojdzie
w ciagu czterech sekund od podjecia proby
zapalenia pierwszego palnika, obréc¢ pokretto
palnika do pozycji zamknigcia. Odczekaj pigc¢
minut, az zgromadzony gaz sig rozproszy,

a nastepnie powtérz procedure zapalania.

ebnisqQ
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Korzystanie ze strefy Sear Zone

Opiekanie to technika bezposredniego oddziatywania
cieptem na miesa, takie jak steki, kawatki drobiu, ryby

i kotlety. Opiekanie powoduje zarumienienie powierzchni
potrawy pod wptywem wysokiej temperatury.

Opiekanie miesa z obu stron powoduje karmelizacje
jego powierzchni, co umozliwia uzyskanie bardziej
pozadanego smaku.

Zapton palnika do opiekania odbywa sie tak samo jak
zapton palnika gtéwnego — kazdy palnik zapalany jest
niezaleznie.

1) Otworz pokrywe i zapal wszystkie palniki,

w tym palnik do opiekania. Patrz: UZYWANIE
ELEKTRONICZNEGO SYSTEMU ZAPEONU DO
ZAPALANIA GRILLA.

Rozgrzej wstepnie grill, ustawiajgc pokretta
wszystkich palnikow w potozeniu otwarcia/wysokiej
temperatury ® na 15 minut.

N

3

Po wstepnym rozgrzaniu grilla pozostaw pokretto
palnika do opiekania i pokretta sasiednich palnikéw
w potozeniu otwarcia/wysokiej temperatury ©

(A). Palnik do opiekania pracuje w tandemie

z sasiednimi palnikami (B). Pozostate palniki mozna
wytaczy¢ lub ustawic na niska temperature.

=

Umies¢ mieso bezposrednio nad strefa Sear Zone

i zamknij pokrywe. Opiekaj mieso z obu stron przez
1-4 min (C) w zaleznoéci od rodzaju i grubosci ptata
miesa. Po zakonczeniu opiekania mieso mozna
przesunac¢ do miejsca dziatania umiarkowanego
ciepta i grillowac do czasu uzyskania wtasciwego
stopnia wypieczenia.

Uwaga: Aby uzyskac maksymalng temperature i unikngc
zapalenia sie ttuszczu, zawsze grilluj z zamknietg
pokrywa.

W miare zdobywania doswiadczenia w korzystaniu
ze strefy Sear Zone mozna zaczac¢ eksperymentowac
z roznymi czasami opiekania, tak aby uzyskac efekt
zgodny z preferencjami.

Wytaczanie palnikow

1) Wciénij pokretto kazdego palnika i obréc je w prawo
az do konca, ustawiajac je w pozycji zamkniecia O.

2) Wytacz doptyw gazu.

o




Zapalanie palnikow bocznych

Uzywanie elektronicznego zaptonu do O -~
zapalania palnika bocznego @)

Jesli przynajmniej jeden z palnikow gtownych na
grillu juz sie pali, aby zapali¢ palnik boczny, przejdz
do kroku 3. Jezeli zaden z palnikow gtownych sie nie
pali, a korzystasz jedynie z palnika bocznego, zacznij
od kroku 1.

1) Sprawdz, czy pokretto palnika bocznego jest
ustawione w pozycji zamkniecia O. Sprawdz to
poprzez wcisniecie i obrécenie pokretta w prawo
(A). Ponadto upewnij sie, ze wszystkie pokretta
palnikéw gtéwnych s3 ustawione w pozycji
zamkniecia O.

Uwaga: Wazne jest, aby wszystkie pokretta palnikéw
znajdowaty sie w pozycji zamkniecia O przed
wtgczeniem doptywu gazu LPG z butli.

N

Wtacz doptyw gazu, obracajac zawdr butli w lewo
lub przesuwajac dzwignie reduktora do pozycji
otwarcia zaleznie od typu potaczenia miedzy
reduktorem a butla.

)

Otwoérz pokrywe palnika bocznego (B).

=

Wecisnij i obré¢ w lewo pokretto palnika bocznego,
ustawiajac je w pozycji otwarcia/wysokiej
temperatury € (C).

5) Naciénij i przytrzymaj przycisk elektronicznego
zaptonu (D). Ustyszysz klikniecie zapalarki.
Sprawdz, czy palnik jest zapalony. W jasny,
stoneczny dzieh ptomien palnika bocznego moze
by¢ trudny do zaobserwowania.

o

Po zapaleniu palnika bocznego dalej obracaj
pokretto w lewo, az do ustawienia go w zgdanej
pozycji.

7) Jezeli palnik boczny nie zapali sie w ciagu 4 sekund,
obrdc¢ pokretto palnika bocznego, ustawiajac je

w pozycji zamkniecia O, i odczekaj pie¢ minut, az
gaz sie rozproszy, a nastepnie ponownie sprobuj

zapali¢ palnik. o

Jezeli palnika bocznego nie mozesz zapali¢ za pomoca @
zaptonu elektronicznego, przrejdi do czesci dotyczacej - ’
ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW. Znajdziesz tam \)

instrukcje dotyczgce zapalania palnika bocznego,
dzieki ktorym tatwiej ustalisz, co jest przyczyna
problemu.

Gaszenie plomienia palnika bocznego
1) Wciénij pokretto palnika bocznego i obroc je
w prawo az do konca, ustawiajac je w pozycji
zamkniecia O.
2) Wytacz doptyw gazu na butli z gazem LPG.

A OSTRZEZENIE: Otwérz pokrywe palnika
bocznego podczas zapalania. /

A OSTRZEZENIE: Nie pochylaj sie nad palnikiem
bocznym w trakcie jego zapalania ani podczas
pieczenia.

A OSTRZEZENIE: Jezeli do zaptonu nie dojdzie
w ciagu czterech sekund od podjecia proby

zapalenia palnika bocznego, obré¢ pokretto
palnika do pozycji zamkniecia. Odczekaj pigé¢
minut, az zgromadzony gaz si¢ rozproszy,

a nastepnie powtorz procedure zapalania.

ebnisqQ



Obstuga

16

Zintegrowana technologia
WEBER CONNECT

Aplikacja WEBER CONNECT

Najpierw rzeczy najwazniejsze.
Pobierz aplikacjg WEBER CONNECT.
Otworz aplikacje, aby otrzymac:

« Wskazania momentéw przewroécenia i poda-
wania

« Odliczanie czasu do konca przyrzadzania

« Spersonalizowane powiadomienia o stopniu
wypieczenia

« Pomoc w grillowaniu krok po kroku

Laczenie grilla za poSrednictwem
Bluetooth® lub sieci Wi-Fi

Aby potaczy¢ grill WEBER za posrednictwem
Bluetooth® lub lokalnej sieci Wi-Fi, wykonaj
nastepujace czynnosci:

UWAGA: Firma WEBER zaleca, aby przed préba

potaczenia grilla za posrednictwem Bluetooth®

lub sieci Wi-Fi upewnic sie, ze w urzadzeniu
mobilnym jest zainstalowana najnowsza wersja
systemu operacyjnego.

1) Aby wtaczy¢ modut WEBER CONNECT, nacisnij
dowolny przycisk znajdujgcy sie na sterowniku
temperatury.

2) Sprawdz, czy urzadzenie mobilne jest potaczone
za posérednictwem Bluetooth® lub lokalnej sieci
Wi-Fi.

3) Naurzadzenie mobilne pobierz aplikacje WEBER
CONNECT ze sklepu App Store w przypadku
urzgdzenia Apple lub ze sklepu Play
w przypadku urzadzenia z systemem Android.

4) Otwdrz aplikacje WEBER CONNECT i postepuj
zgodnie z wyswietlanymi instrukcjami tagczenia
sie z grillem WEBER.

UWAGA: Aby byto mozliwe potaczenie urzadzenia

mobilnego z grillem za posrednictwem lokalnej

sieci Wi-Fi, grill musi by¢ sparowany przez

Bluetooth® i znajdowac sie w zasiegu routera

sieci Wi-Fi. Jesli proby nawigzania potaczenia

nie powiodty sie, sprébuj umiescic grill w obrebie
zasiegu routera sieci Wi-Fi lub skorzystac ze
wzmacniacza sygnatu.

Korzystanie z modutu WEBER CONNECT

A Pulpit

Model: STEROWNIK WC2

Pulpit wskaznikéw LED na module jest miejscem, w ktérym mozna sprawdzi¢ temperature, otrzymywac
powiadomienia, przegladac stan tacznosci i sprawdzac stan potrawy.

:JOXRO)

Nacisénij przycisk @ lub @ aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature docelowa. Nacisénij przycisk @

aby potwierdzi¢ wybor.

C @ Potwierdzenie wyboru/wytaczenie wySwietlacza

Po wybraniu temperatury docelowej nalezy nacisnac przycisk @ w celu potwierdzenia wyboru.
Przytrzymaj ten sam przycisk wcisniety przez trzy sekundy, aby wytaczy¢ zasilanie wyséwietlacza.

D @ Powiadomienie o temperaturze docelowej

Nacisénij przycisk @ , aby ustawi¢ powiadomienie o temperaturze grilla i/lub sondy. Naciénij przycisk

@ lub @ aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature docelowa. Nacisnij przycisk @ aby potwierdzi¢
powiadomienie o temperaturze docelowej. Aby usung¢ powiadomienie, wybierz zagdany parametr oraz nacisnij

i przytrzymaj wcisniety przycisk @ dopdki na wyswietlaczu nie pojawia sie kreski.

E Sondy do pomiaru temperatury zywnosci

Nowy modut WEBER CONNECT umozliwia korzystanie z dwdch oddzielnych sond do pomiaru temperatury
zywnosci (jedna sonda dostarczana w zestawie). Pozwala to uzyskac doskonatg kontrole nad procesem

grillowana oraz wspaniate wyniki za kazdym razem.

UWAGA: Pobierz aplikacje WEBER CONNECT, aby pobrac najnowsze programy i funkcje.

Powiadomienia

(=)

Po podtaczeniu do aplikacji WEBER CONNECT za
posrednictwem lokalnej sieci Wi-Fi na wys$wietlaczu
modutu WEBER CONNECT widoczny jest zielony
symbol sieci bezprzewodowej.

Po podtaczeniu do aplikacji WEBER CONNECT za
posrednictwem Bluetooth® na wys$wietlaczu modutu
WEBER CONNECT widoczny jest niebieski symbol sieci
bezprzewodowej.

[ 1

Po ustawieniu temperatury docelowej wyswietli sie
ikona powiadomienia w postaci dzwonka.




Ustawianie powiadomienia
o0 temperaturze grilla
W celu ustawienia powiadomienia o osiggnieciu przez
grill docelowej temperatury wewnetrznej nalezy wykonac
ponizsze kroki:
1) Aby wtaczy¢ modut WEBER CONNECT, nacisnij dowolny
przycisk znajdujacy sie na sterowniku temperatury.
2) Naciénij przycisk z dzwonkiem, aby wtaczy¢
powiadamianie o temperaturze grilla.
3) Gdy wyswietlacz miga, naciénij przyciski + lub -, aby
ustawic¢ docelowa temperature grilla. Nacisnij przycisk
ze znakiem zatwierdzenia, aby potwierdzi¢ wybdr.

4) Powtorz kroki 2 i 3, aby zaktualizowac lub ustawic¢
nowa temperature docelowa.

5) Gdy grill osiggnie docelowa temperature, przycisk
dzwonka bedzie migac¢, sterownik wyemituje dzwiek,

a jesli korzystasz z aplikacji WEBER CONNECT,
otrzymasz powiadomienie na swoim urzadzeniu
mobilnym.

6) Wszystkie funkcje modutu WEBER CONNECT moga by¢
réwniez ustawione bezprzewodowo za posrednictwem
sieci Wi-Fi lub Bluetooth® z poziomu aplikacji WEBER
CONNECT na Twoim urzadzeniu mobilnym.

Grillowanie z wykorzystaniem sondy do
pomiaru temperatury zywnosci

Skorzystaj z dotagczonej sondy do pomiaru temperatury
Zywnosci, aby monitorowac stan potraw przyrzadzanych
za pomoca grilla WEBER, co stanowi gwarancje doskona-
tych efektow grillowania za kazdym razem.
Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami dotyczacymi
korzystania sond do pomiaru temperatury potraw:
1) Po wstepnym nagrzaniu grilla otwdrz jego pokrywe
i wyczys¢ ruszt za pomoca szczotki lub skrobaka,
a nastepnie ustaw pokretta obstugowe na zadana
temperature.
2) Potdz zywno$é na ruszcie.

3) Podtacz sondy do pomiaru temperatury zywnosci do
portéw modutu WEBER CONNECT (F) i za pomoca od-
pornych na wysoka temperature rekawic poprowadz
przewody sondy do pomiaru temperatury zywnosci
przez boczny kanat grilla (G).

4) Wtdz sondy do pomiaru temperatury zywnoéci do
$rodka najgrubszej czesci potrawy.

5) Zamknij pokrywe grilla.

6) Aby wtaczy¢ modut WEBER CONNECT, nacisnij dowol-
ny przycisk znajdujacy sie na sterowniku temperatury.

7) Naciskaj przycisk dzwonka, aby zmienia¢ wyswietlanie
wskazania miedzy sonda temperatury grilla a sonda
temperatury potrawy 11 2.

8) Po wybraniu sondy naciskaj przyciski + lub -, aby usta-
wic¢ docelowa temperature zywnosci. Nacisnij przycisk
ze znakiem zatwierdzenia, aby potwierdzi¢ wybor.

9) Powtérz kroki 7 i 8, aby zaktualizowac lub ustawic
nowa temperature docelowa.

10) Gdy sonda osiagnie docelowa temperature, przycisk
dzwonka bedzie migac, sterownik wyemituje dzwiek,
a jesli korzystasz z aplikacji WEBER CONNECT, otrzy-
masz powiadomienie na swoim urzadzeniu mobilnym.

11) Wszystkie funkcje modutu WEBER CONNECT moga by¢
réwniez ustawione bezprzewodowo za posrednic-
twem sieci Wi-Fi lub Bluetooth® z poziomu aplikacji
WEBER CONNECT na Twoim urzadzeniu mobilnym.

A OSTRZEZENIE

A\ Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!
Sondy temperatury zywnosci sg bardzo ostre.
Podczas korzystania z sond nalezy zachowac¢
ostroznosc.

A Niebezpieczenstwo oparzenia! Korzystanie
z sond do pomiaru temperatury zywnosci bez

ochrony rak moze doprowadzi¢ do cigzkich
oparzen. Kolorowych wskaznikéw sond

nie nalezy dotykac gotymi rekami podczas
korzystania z grilla, poniewaz nie sg one
izolowane termicznie. Podczas korzystania
z produktu nalezy zawsze nosic¢ rekawice
termoochronne, aby unikna¢ oparzen.

Pielegnacja sondy do pomiaru
temperatury Zywnosci

Czyszczenie sondy do pomiaru
temperatury zywnosci

Oczy$¢ sonde przed pierwszym uzyciem. Sonde
nalezy czysci¢ za pomoca wilgotnej éciereczki.
Sondy temperatury nie sg przeznaczone do mycia
w zmywarkach i nie sg wodoodporne, wiec kontakt
z wodg moze spowodowac ich uszkodzenie. Nigdy
nie zanurzaj sond bezposrednio w wodzie lub
innych ptynach.

Przechowywanie sondy do pomiaru
temperatury zywnosci

Po wyczyszczeniu nalezy starannie owingé
sonde, gdy nie jest uzywana, i przechowywac ja
W pomieszczeniu.

ebnisqQ
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Ogien —
bezposSredni lub poSredni

HYACZONY
b6 5 ’
WYSOKA SREDNIA
TEMPERATURA TEMPERATURA

CIEPLO BEZPOSREDNIE
KONFIGURACJA

Metoda grillowania w cieple bezposrednim nadaje sie do grillowania matych
kawatkow i delikatnych potraw, ktérych upieczenie zajmuje mniej niz 20
minut, takich jak burgery, steki, kotlety, kebaby, kawatki kurczaka bez kosci,
filety rybne, skorupiaki i krojone warzywa.

CIEPLO POSREDNIE
KONFIGURACJA

Metoda grillowania w cieple posrednim nadaje sie do przyrzadzania
wiekszych kawatkdéw miesa, ktérych grillowanie zajmuje 20 minut lub
wiecej, badz potraw tak delikatnych, ze bezpos$rednie wystawienie na
dziatanie wysokiej temperatury spowodowatoby ich wysuszenie lub spalenie,
takich jak: pieczenie, kawatki drobiu z koscig, cate ryby, delikatne filety

z ryb, cate kurczaki lub indyki oraz zeberka. Metode posrednia mozesz tez
wykorzystywac do dopiekania grubszych kawatkéw lub miesa z koscia,
przypieczonych lub zrumienionych najpierw metoda bezposrednia.

W przypadku pieczenia w cieple bezposrednim ptomien znajduje sie tuz pod
pieczonym produktem. Przypieka on powierzchnie produktu — wydobywajac
smak, nadajac teksture i wywotujac karmelizacje — a jednoczesnie piecze
potrawe do samego srodka.

W metodzie posredniej zrodto ciepta znajduje sie po obu stronach lub z jednej
strony grilla. Produkty uktadane sa nad czescig niepodgrzewana rusztu.

O WYLACZONY

OTWARCIE/WYSOKA NISKA
TEMPERATURA | / TEMPERATURA

% /
AN / REKAWICE

P DO GRILLA

W razie watpliwosci zaktadaj je. Dobrej
jakosci rekawice sg izolowane
i zabezpieczajg zardwno dtonie,
jak I przedramiona.



Dowiedz sie, co jest mozliwe

Mozliwo$¢ wykorzystania produktéw WEBER
CRAFTED Outdoor Kitchen Collection

Te opcje oferuja jedynie wybrane modele.

Niektére modele sg przystosowane do wykorzystania produktéw Outdoor Kitchen
Collection w oparciu o dotaczone ruszty i ramke do grillowania. Zdejmij prawy ruszt
do grillowania. Umies¢ ramke po prawej stronie komory grilla, aby uzyskac najszerszy
zakres kontroli temperatury (A).

Dotaczona do grilla przektadka wykorzystywana jest jedynie podczas korzystania

z produktéw WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection (B).

Te i inne akcesoria znajdziesz na stronie weber.com.

Zasady grillowania

Rozgrzej grill za kazdym razem przed rozpoczeciem
pieczenia.

Jezeli ruszty do grillowania nie osiaggna odpowiednio wysokiej temperatury, jedzenie
bedzie do nich przywierac, a Tobie nie uda sie dobrze opiec produktéw ani uzyskac
apetycznych sladéw opiekania. Nawet jezeli w przepisie potrawy jest mowa o niskiej lub
umiarkowanej temperaturze, zawsze na poczatku rozgrzej grill, wybierajac najwyzsze
ustawienie. Otworz pokrywe, ustaw wysoka temperature i zamknij pokrywe. Poczekaj
ok. 15 minut, az ruszt do grillowania sie nagrzeje.

Nie grilluj na zanieczyszczonych rusztach.

Uktadanie produktéw na brudnych rusztach do grillowania nigdy nie jest dobrym
pomystem. Pozostatosci na ruszcie dziatajg jak klej, powodujac przywieranie nowo
wytozonych produktéw do rusztu. Aby unikna¢ posmaku wczesniej przyrzadzanych
potraw, upewnij sie, ze grillujesz na czystym ruszcie. Po rozgrzaniu rusztéw oczys¢
doktadnie ich powierzchnie za pomoca szczotki do grilla z wtosiem ze stali nierdzewne;j.

W trakcie przyrzadzania nie odchodz od grilla.

Zanim rozpalisz grill, sprawdz, czy wszystko, czego potrzebujesz, masz w zasiegu reki.
Nie zapomnij o potrzebnych przyborach i narzedziach do grillowania, wcze$niejszym
nattuszczeniu badz zamarynowaniu jedzenia, o sosach i glazurze, a takze o czystych
potmiskach i talerzach na upieczone potrawy. Nieustanne krazenie pomiedzy kuchnia
a podwarkiem pozbawi Cie przyjemnosci, a ponadto moze doprowadzi¢ do przypalenia
jedzenia. Francuscy kucharze uzywaja w tym kontekscie wyrazenia ,mise en place”, co
oznacza ,mie¢ wszystko w jednym miejscu”. My nazywamy to obecnoscia przy grillu.

Zadbaj o wolne miejsce.

Wytozenie zbyt duzej ilosci jedzenia na ruszt do grillowania ograniczy Ci pole do
manewru. Pozostaw co najmniej jedna czwartg rusztu pusta, uktadajgc produkty tak,
aby zachowac pomiedzy nimi spore odstepy. Dzigki temu bedziesz magt bez problemu
postugiwac sie szczypcami i z tatwoscig przektadac poszczegoélne porcje. Niekiedy
grillowanie wymaga podjecia decyzji w utamku sekundy i przerzucenia jedzenia

z jednego miejsca na drugie. Aby byto to mozliwe, zadbaj o wystarczajaca ilos¢ wolnego
miejsca do pracy.

Staraj sie nie zagladac.

Pokrywa grilla to co$ wiecej niz ostona przed deszczem. Petni ona znacznie wazniejsza
funkcje: chroni przed przedostawaniem sie zbyt duzych ilosci powietrza do komory
pieczenia i zapobiega wydostawaniu sie zbyt duzych ilosci ciepta i dymu na zewnatrz.
Gdy pokrywa pozostaje zamknieta, ruszt do grillowania jest bardziej goracy, czas
przyrzadzania ulega skrdceniu, charakterystyczny aromat staje sie silniejszy,

a przypalenia zdarzaja sie rzadziej. Dlatego zawsze zamykaj pokrywe!

Przewracaj tylko raz.

Czy jest co$ pyszniejszego niz soczysty stek, odpowiednio przypieczony z pieknie
skarmelizowang powierzchnig? Kluczem do osiggnigcia takiego rezultatu jest
rezygnacja z przewracania pieczonego miesa. Czasem ulegamy sktonnoéci do
przewracania produktu, nim uzyska on pozadany kolor i smak. W niemal kazdym
przypadku porcje migsa nalezy przewrdci¢ na druga strone tylko raz. Czestsze
przewracanie wigze sie z czestszym otwieraniem pokrywy, co dodatkowo pocigga za
sobg szereg niepozadanych skutkéw. Powstrzymaj sie zatem i zaufaj grillowi.

Trzeba wiedziec, kiedy postawi¢ tame ptomieniom.

Bywa, ze podczas grillowania kluczowa sprawa staje sie ustalenie, kiedy nalezy

je przerwac. Najskuteczniejszym sposobem na sprawdzenie stopnia wypieczenia
produktow jest zainwestowanie w termometr zapewniajacy natychmiastowy odczyt
temperatury. Ta prawdziwa peretka wérdd akcesoriow pomaga okresli¢ ten krytyczny
moment, w ktdrym grillowany produkt jest optymalnie upieczony.

Nie bdj sie eksperymentowac.

W latach piec¢dziesiatych XX w. grillowanie oznaczato jedno: mieso (i tylko mieso)
pieczone nad otwartym ogniem. Wspdtczesny mistrz grillowania nie potrzebuje kuchni,
by przygotowac kilkudaniowy positek. Korzystaj z grilla, aby przyrzadzac przystawki,
przekaski, a nawet desery. Zarejestruj swoj grill, aby uzyskac dostep do specjalnych
materiatow, ktére stang sie dla Ciebie niewyczerpanym zrédtem inspiracji. Z radoscia
bedziemy Ci towarzyszy¢ w przygodach z grillem.

MOZBYSM | ApBIO(
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Prawdziwy
aromat dymu

Korzystanie ze skrzynki
wedzarniczej

Te opcje oferuja jedynie wybrane modele.

W skrzynce wedzarniczej nalezy umieszczac suche widry
drzewne, ktére szybko sie zapalaja i szybciej wytwarzaja
dym. W przypadku dtuzej grillowanych potraw, takich jak
pieczenie, kurczaki, indyki itp., nalezy wypetnic¢ skrzynke
wedzarnicza widrami drzewnymi na catej dtugosci. Wiéry
drzewne zapalajg sie na koncu skrzynki wedzarniczej,

w miejscu zlokalizowanym nad palnikiem, i tlac sie powoli,
zapewniajg dymienie podczas catego procesu grillowania.
W miare zdobywania doswiadczenia w korzystaniu ze
skrzynki wedzarniczej zachecamy do eksperymentowania
z réznymi kombinacjami wiéréw drzewnych w celu znale-
zienia preferowanego aromatu dymu.

Opcja 1: Przygotowanie do grillowania metoda posrednig

1) Otwdrz pokrywe grilla.

2) Sprawdz, czy wszystkie pokretta palnikéw sg ustawione
w pozycji zamknigcia O, a grill jest zimny. Sprawdz prze-
ptyw poprzez wcisnigcie i obrécenie pokretet w prawo.
Wyjmij ruszty do grillowania, aby odstoni¢ szyny aroma-
tyzujgce FLAVORIZER (A).

Otwérz pokrywe skrzynki wedzarniczej.

Napetnij skrzynke wedzarniczg wiérami drzewnymi

na catej jej dtugosci (B). Zamknij pokrywe skrzynki
wedzarniczej.

Przy wytaczonym grillu umies¢ skrzynke wedzarnicza
nad dwiema szynami aromatyzujacymi FLAVORIZER

z prawej strony, w poblizu przedniej czesci grilla, upew-
niwszy sie, ze tylko waski koniec z logo marki WEBER
znajduje sig bezposrednio nad zapalonym palnikiem
(C). To ten koniec, w ktérym najpierw zapalaja sie widry
drzewne. Gtéwna czes$¢ korpusu skrzynki wedzarni-
czej powinna by¢ wyréwnana z szyng aromatyzujaca
FLAVORIZER nad nierozpalonym palnikiem.

Dodaj wode do misy na wode skrzynki wedzarniczej
(D), aby uzyskac bardziej aromatyczny dym podczas
grillowania.

Zatdz ponownie ruszty do grillowania nad skrzynka
wedzarniczg (E).

Rozpal grilli rozgrzewaj go przez 10 minut przy
wtaczonym jedynie palniku gtdéwnym. Zapoznaj sie ze
wskazéwkami opisanymi w punkcie ,Zapalanie grilla”.
Po wstepnym rozgrzaniu wytacz palnik $rodkowy

i zmniejsz ustawienie palnikow zewnetrznych do niskiej
temperatury (F).

Dymienie rozpocznie sig po okoto 10 minutach i bedzie wy-
stepowato przez okoto 90 minut. Nie prébuj przemieszczac
goracych elementoéw, aby ponownie napetnic skrzynke
wedzarniczag wiérami drzewnymi. Podczas grillowania
pokrywa grilla powinna pozostawac zamknieta.
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Opcja 2: Przygotowanie do grillowania metodg bezposrednia

Podczas grillowania skrzynka wedzarnicza jest ustawiona
korcem z logo marki Weber nad palnikiem srodkowym,

a palniki gtéwne ustawione sa na niska temperature (G).
Uwagi:

Aby uzyskac najlepsze efekty wedzenia, palniki powinny byc¢
ustawione na niska temperature. Nie umieszczaj gtéwnej
czesci korpusu skrzynki wedzarniczej bezposrednio nad
palnikiem. Moze to spowodowac zapton wszystkich wioréw
drzewnych na raz, co skutkowac bedzie skréceniem czasu
wedzenia.

Grilluj zawsze z zamknieta pokrywa, tak aby dym wedzarniczy
przeniknat do srodka potrawy.

Po zakonczeniu wedzenia wytacz palniki i zamknij pokrywe
grilla, aby ugasic widry drzewne.

Gdy skrzynka wedzarnicza nie jest uzywana, powinna by¢
wyjeta z grilla.

Czyszczenie skrzynki wedzarniczej

Przed kazdym uzyciem nalezy oprézni¢ skrzynke we-
dzarnicza z popiotu, aby uzyskac prawidtowy przeptyw
powietrza.

Uwaga: Wedzenie pozostawia slady dymu na powierzchni
skrzynki wedzarniczej. Pozostatosci te nie dadza sie usunac,
ale nie maja wptywu na dziatanie skrzynki wedzarniczej.

W mniejszym stopniu slady dymu pozostaja na wewnetrznych
powierzchniach grilla gazowego. Pozostatosci te nie musza
byc usuwane i nie wptywaja one negatywnie na dziatanie
grilla gazowego.
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A NIEBEZPIECZENSTWO: Do rozpalania wiéréw
drzewnych nie wolno uzywac tatwopalnych ptynéw
ani srodkéw. Grozi to powaznymi obrazeniami ciata.

A OSTRZEZENIE: Nie wyjmuj goracych czesci z grilla
podczas uzytkowania.
A OSTRZEZENIE: Nigdy nie uzywaj drewna pokrytego

$rodkami chemicznymi lub narazonego na ich
dziatanie.

A Unikaj migkkiego, zywicznego drewna z takich
drzew jak sosna, cedr i osika.
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Dodatkowe miejsce z boku

Schowek grilla WEBER CRAFTED

Te opcje oferuja jedynie wybrane modele.

Boczny schowek (A) idealnie nadaje sie do
przechowywania akcesoriéw i przyboréw do
grillowania.

Regulowany kosz na dodatki sprawia, ze mniejsze
przedmioty sg zawsze pod reka.

Aby chronic powierzchnie, zawsze upewnij sie, Ze
gumowa mata znajduje sie na swoim miejscu.

Haczyki do zawieszania

Dwustronne haczyki na $cianie bocznej schowka (B)
pozwalaja na wygodne przechowywanie rusztéw do
grillowania na zewnatrz grilla. Dodatkowe haczyki
wewnatrz schowka umozliwiajg przechowywanie
rusztu dystansowego WEBER CRAFTED, ktéry moze
by¢ uzywany z przyborami do grillowania WEBER
CRAFTED Outdoor Kitchen Collection.

Uwaga: Nie wieszaj goracych rusztéw do grillowania na
haczykach do przechowywania.

Grillowanie
noca

Te opcje oferuja jedynie wybrane modele.

Korzystanie z o$wietlenia grilla
Aby wtaczyc oswietlenie, nacisnij przycisk
aktywacji. Oswietlenie grilla wyposazone
jest w czujnik przechytu, ktéry powoduje jego

wtaczenie po otwarciu pokrywy oraz wytaczenie
po jej zamknieciu. Jezeli otwarcie lub zamkniecie

pokrywy trwa dtuzej niz 30 minut, oSwietlenie
grilla automatycznie sie wytaczy. Aby ponownie

wtaczyc o$wietlenie, nacisnij przycisk aktywacji.

Korzystanie z pod$wietlanych
pokretet

Pokretta palnikéw sg podéwietlane po

nacisnieciu przycisku. Aby wtaczy¢ lub wytaczyc

podswietlenie, wystarczy nacisnac¢ przycisk

zasilania znajdujacy sie po prawej stronie panelu

sterowania.

\
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Wiecej
miejsca do
przyrzadzania

Korzystanie z rozkladanego
goérnego rusztu do grillowania

Mozna z niego korzystac do podgrzewania

w celu utrzymania temperatury potraw (A)

lub go roztozy¢, jesli potrzebujesz dodatkowej
powierzchni do przyrzadzania. Aby roztozyc
ruszt, unies nieznacznie jego przednia czesc

i obré¢ na zewnatrz (B). Na czas przechowywania
zt6z ruszt i wyjmij go z komory grilla (C). Zawie$
ruszt pionowo na tylnej krawedzi komory grilla.
Podczas regulacji potozenia rusztu uzywaj
rekawic ochronnych.
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Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie wnetrza grilla

Z czasem funkcjonowanie grilla moze ulec pogorszeniu,
jeslinie bedzie on wtasciwie konserwowany. Niskie
temperatury pieczenia, nieréwno rozprowadzane ciepto

i potrawy przywierajace do rusztéw sg oznakami $wiad-
czgcymi o braku czyszczenia i konserwacji. Gdy grill jest
wytaczony i chtodny, zacznij od czyszczenia wnetrza,
przesuwajac sie od gory ku dotowi. Doktadne czyszczenie
zaleca sie wykonywac co najmniej dwa razy do roku.

W przypadku regularnego uzytkowania grilla moze by¢
wymagane czyszczenie co kwartat.

Czyszczenie pokrywy

0d czasu do czasu mozesz zauwazy¢ po wewnetrznej
stronie pokrywy osady przypominajace tuszczaca sie
farbe. W trakcie uzytkowania grilla ttuszcz i opary ulegaja
powolnemu zwegleniu i odktadajg sie po wewnetrznej
stronie pokrywy. Zanieczyszczenia te z czasem tuszcza
sie i wygladaja jak odpadajace ptaty farby. S one nie-
toksyczne, ale moga opadac na pieczone produkty, jezeli
pokrywa nie jest regularnie czyszczona.

1) Zweglony ttuszcz z wnetrza pokrywy usuwaj szczotka
do grilla z wtosiem ze stali nierdzewnej (A). Aby
ograniczy¢ dalsze osadzanie sie zanieczyszczen,
wewnetrzng strone pokrywy mozna wytrze¢ papiero-
wym recznikiem po zakonczeniu grillowania, gdy grill
jest jeszcze ciepty (ale nie goracy).

Czyszczenie rusztéw do grillowania

Jezeliruszt jest czyszczony zgodnie z zaleceniami, osa-

dza sie na nim minimalna ilo$¢ zanieczyszczen.

1) Nie zdejmujac rusztéw z grilla, usun zanieczyszcze-
nia za pomocga szczotki do grilla z wtosiem ze stali
nierdzewnej (B).

2) Wyjmij ruszty i odt6z je na bok.

Czyszczenie szyn aromatyzujacych FLAVO-
RIZER

Szyny aromatyzujgce FLAVORIZER zatrzymuja skapujacy
ttuszcz, ktory dymiac i skwierczac, nadaje potrawom
wyjatkowy smak. Kapiacy ttuszcz, ktéry nie zdazy wypa-
rowac dzieki szynom FLAVORIZER, jest odprowadzany
poza obszar palnikéw. Pomaga to zapobiec zapalaniu sie
ttuszczu wewnatrz grilla i chroni palniki przed zatkaniem.
1) Zanieczyszczenia na szynach aromatyzujacych
FLAVORIZER usun plastikowa skrobaczka (C).

2) W razie potrzeby oczys¢ szyny aromatyzujace FLAVO-
RIZER za pomoca szczotki do grilla z wtosiem ze stali
nierdzewnej.

3) Wyjmij szyny aromatyzujgce FLAVORIZER i odtéz je
na bok.

Czyszczenie palnikow

Dwa miejsca na palnikach o kluczowym znaczeniu dla
optymalnego ich dziatania to otwory (mate, uniesione
otwory biegnace po obwodzie palnikéw) i siatki zabezpie-
czajace przed pajagkami/owadami na kofcach palnikow.
Utrzymywanie tych miejsc w czystosci jest niezwykle
istotne dla bezpiecznego korzystania z grilla.

Czyszczenie otwordéw palnikéw

1) Za pomoca szczotki do grilla z wtosiem ze stali nie-
rdzewnej wyszoruj zewnetrzng powierzchnie palnikow
w miejscu, gdzie rozmieszczone sg ich otwory (D).

2) Czyszczac palniki, uwazaj, aby nie uszkodzi¢ elektrody
zaptonowej. Ostroznie wyszoruj powierzchnig wokét
niej (E).

Czyszczenie siatek zabezpieczajacych przed pajgkami

1) Znajdz konce palnikéw na spodzie panelu sterowania
w miejscu, gdzie tagcza sie one z zaworami.

2) Oczys$c¢ siatki zabezpieczajace przed pajagkami/owada-
mi na poszczegdlnych palnikach za pomoca szczotki
z miekkim wtosiem (F).

A OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem wytacz grill
i poczekaj, az ostygnie.

A OSTRZEZENIE: Z czasem na szynach
aromatyzujgcych FLAVORIZER moze tworzyc sie
szorstka powierzchnia. Podczas kontaktu z tymi
czesSciami zalecane jest noszenie rekawic. Nie
czy$¢ PRETOW AROMATYZUJACYCH FLAVORIZER
ani rusztu do opiekania w zlewie, zmywarce do
naczyn ani samoczyszczacym sie piekarniku.

A OSTRZEZENIE: W przypadku czyszczenia palnikéw
nigdy nie uzywaj szczotki, ktdra juz byta uzywana
do czyszczenia rusztu. Do otwordw palnika nigdy
nie wprowadzaj ostrych przedmiotow.

A OSTROZNIE: Nie umieszczaj zadnych czesci
grilla na stolikach bocznych, poniewaz moga
one zarysowac farbe lub powierzchnie ze stali
nierdzewne;j.

A OSTROZNIE: Do czyszczenia grilla nie uzywaj
zadnego z wymienionych dalej Srodkéw: pasty
i mleczka do polerowania stali nierdzewnej
o wtasciwosciach sciernych, srodki zawierajace
kwas, spirytus mineralny lub ksylen, $rodki do
czyszczenia piekarnikow, srodki czyszczace
(kuchenne) o wtasciwosciach $ciernych badz
czysciki o wtasciwosciach sciernych.




Czyszczenie deflektoréw ciepta

Znajdujace sie pod palnikami deflektory ciepta réwno

rozprowadzajg ciepto po catej komorze pieczenia.

Utrzymywanie deflektoréw ciepta w czystosci poprawia

wydajnosc grilla.

1) Zanieczyszczenia na deflektorach ciepta zeskrobuj
plastikowa skrobaczka (G).

2) W razie potrzeby oczys¢ deflektory za pomocg szczot-
ki do grilla z wtosiem ze stali nierdzewnej.

3) Wymontuj deflektory ciepta i 0odtéz na bok.

Czyszczenie komory grilla

Sprawdz wnetrze komory grilla, czy nie gromadza

sie w niej resztki jedzenia lub pozostatosci ttuszczu.
Nadmierne nagromadzenie zanieczyszczen moze spowo-
dowac ich zapton.

1) Za pomoca plastikowej skrobaczki usun zanieczysz-
czenia z bokow i dna grilla, kierujgc je do otworu
w dole komory grilla (H). Otwor ten odprowadza
zanieczyszczenia do wysuwanej tacy na ttuszcz.

Czyszczenie systemu zarzadzania tluszczem

System zarzadzania ttuszczem sktada sie z ustawionej
pod katem wysuwanej tacy na ttuszcz i tacki ociekowe;j.
Elementy te zaprojektowano w sposdb umozliwiajacy ich
tatwe wyjmowanie, czyszczenie i ponowny montaz. Czyn-
nosci te naleza do niezbednych podczas kazdego przy-
gotowywania grilla do pieczenia. Instrukcje sprawdzania
systemu zarzadzania ttuszczem mozna znalez¢ w czesci
poéwieconej KONSERWACJI PO KAZDYM UZYCIU.

Czyszczenie powierzchni zewnetrznych grilla

Zewnetrzne powierzchnie grilla moga by¢ wykonane
ze stali nierdzewnej, tworzyw sztucznych lub moga
by¢ pokryte emalig porcelanowa. Firma WEBER zaleca
nizej opisane metody czyszczenia zaleznie od rodzaju
powierzchni.

Czyszczenie powierzchni ze stali nierdzewnej

Stal nierdzewna czy$c¢ za pomoca nietoksycznych,
pozbawionych wtasciwosci sciernych ptyndw lub mleczek
do czyszczenia stali nierdzewnej, przeznaczonych do
produktéow uzywanych na zewnatrz oraz grilléw. Za
pomoca miekkiej Sciereczki z mikrofibry czy$¢ zgodnie
z kierunkiem szlifu stali nierdzewnej. Nie uzywaj reczni-
kéw papierowych.

Uwaga: Nie ryzykuj zarysowania powierzchni ze stali nie-
rdzewnej poprzez uzycie past sciernych. Pasty nie czyszcza
ani nie poleruja. Spowoduja zmiane koloru metalu przez
usuniecie wierzchniej warstwy z tlenku chromu.

Czyszczenie cze$ci malowanych, powierzchni
pokrytych emalig porcelanowg oraz elemen-
téw z tworzyw sztucznych

Czesci malowane, powierzchnie pokryte emalig porcela-
nowa oraz elementy z tworzyw sztucznych czys$c z uzy-
ciem cieptej wody z mydtem oraz recznikdw papierowych
badz Sciereczek. Po wytarciu powierzchni doktadnie je
optucziosusz.

Czyszczenie zewnetrznych powierzchni grilla
uzytkowanego w nietypowym Srodowisku
Jezeligrill jest narazony na dziatanie szczegélnie trud-
nych warunkéw srodowiskowych, wymaga czestszego
czyszczenia z zewnatrz. Kwasne deszcze, chemikalia
basenowe i stona woda moga spowodowac pojawienie
sie rdzy na powierzchni. Umyj grill z zewnatrz ciepta
wodg z mydtem. Nastepnie optucz i doktadnie osusz grill.
Ponadto raz w tygodniu warto zastosowac $rodek do
czyszczenia stali nierdzewnej, aby zapobiec rdzewieniu.

Czyszczenie wokdt podzespotow
elektronicznych

Do czyszczenia wnetrza schowka oraz stolikdw bocznych
nalezy uzywac miekkiej, wilgotnej sciereczki. Nalezy
uwazac, aby nie ciagna¢ za potaczenia przewoddw
podczas czyszczenia wokot elementow elektronicznych.

OSTROZNIE: NIGDY NIE NALEZY SPRYSKIWAC
GRILLA STALYM STRUMIENIEM WODY, NP Z WEZA
OGRODOWEGO LUB MYJKI CISNIENIOWE.. MOZE
TO SPOWODOWAC USZKODZENIE ELEMENTOW
ELEKTRONICZNYCH.

nyynpold eloeubdaid

S

MISECZKI
ALUMINIOWE

Doskonate do wytozenia tacy
ociekowej; utatwiaja
czyszczenie.

SZCZOTKA
DO GRILLA

Uzywanie szczotki do grilla to koniecznos¢
dla kazdego mito$nika grillowania. Szybkie
przesuniecie szczotkg po gorgcym ruszcie
zapobiega przywieraniu zweglonych
resztek z poprzedniego grillowania
do aktualnie pieczonych
produktow.
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0BJAW

PALNIKI GLOWNE LUB BOCZNY NIE ZAPALAJA SIE

PRZYCZYNA

- Palniki gtéwne lub boczny nie zapalajg sig pomimo wykonania instrukeji dotyczacych zapalania za pomoca zaptonu
elektronicznego w punkcie ,0bstuga” niniejszego podrecznika uzytkownika.

ROZWIAZANIE

Wystapit problem z przeptywem gazu.

Wystapit problem z systemem elektronicznego
zaptonu.

Jezeli ktérys z palnikow nie zapala sie, nalezy najpierw ustali¢, czy doptywa do niego gaz. Aby to sprawdzi¢,

postepuj zgodnie z ponizsza instrukcjg .Zapalanie grilla zapatka".

Jezeli zapalenie zapatka NIE powiedzie sig, postepuj zgodnie z sugestiami dotyczacymi rozwigzywania
problemoéw z PRZEPLYWEM GAZU, ktére znajdziesz na nastepnej stronie.

Jezeli ktérys$ z palnikow nie zapala sie, nalezy najpierw ustali¢, czy doptywa do niego gaz. Aby to sprawdzi¢,

postepuj zgodnie z ponizsza instrukcja ,Zapalanie grilla zapatka”.

Jezeli zapalanie grilla zapatkg POWIEDZIE SIE, postepuj zgodnie z instrukcjami opisanymi w punkcie

.Sprawdzanie czgsci systemu elektronicznego zaptonu”.

Zapalanie grilla zapalka

Sprawdzanie doplywu gazu do palnikéw

gléwnych za pomoca zapatki

1) Otworz pokrywe grilla.

2) Sprawdz, czy wszystkie pokretta palnikow (w tym
pokretto palnika bocznego) ustawione sa w pozycji
zamkniecia O. Sprawdz przeptyw poprzez
wcisniecie i obrocenie pokretet w prawo.

Uwaga: Wazne jest, aby wszystkie pokretta palnikéw
znajdowaty sie w pozycji zamkniecia O przed
wtgczeniem doptywu gazu LPG z butli.

Rozwigzywanie problemow

3

Wtacz doptyw gazu, obracajac zawor butli w lewo
lub przesuwajgc dzwignie reduktora do pozycji
otwarcia zaleznie od typu potaczenia miedzy
reduktorem a butla.

Zacznij od pierwszego palnika od lewej. Wt6z
zapatke do uchwytu i zapal ja. (Uchwyt na zapatke
znajduje sie pod lewym stolikiem bocznym). Wsun
zapalona zapatke pomiedzy prety rusztu obok szyn

=

aromatyzujacych FLAVORIZER w strone palnika (A).

ol

Nacisnij pokretto palnika i obré¢ je w lewo,
ustawiajgc je w potozeniu otwarcia/wysokiej
temperatury ©.

Sprawdz, czy palnik sie zapalit, spogladajac
przez ruszt do opiekania i wyciecie w szynach
aromatyzujacych FLAVORIZER.

Jezeli palnik sie nie zapali w ciagu 4 sekund,

obrdc¢ pokretto regulacji palnika, ustawiajac je

w potozeniu zamkniecia O, i odczekaj pie¢ minut,
az gaz sie rozproszy, a nastepnie ponownie sprobuj
zapali¢ palnik. Jezeli kilkukrotne préby zapalenia
nie powioda sie, postepuj zgodnie ze wskazdéwkami
dotyczgcymi rozwigzywania problemow

z przeptywem gazu, ktére znajdziesz na nastepnej
stronie.

6

~

8

Jezeli palnik zapala sig, problem lezy w uktadzie
zapalajacym. Postepuj zgodnie z instrukcjami

w punkcie ,Sprawdzanie systemu elektronicznego
zaptonu”.

9) Wymien uchwyt na zapatki poprzez powieszenie go
pod lewym stolikiem bocznym (B).

CZESCI
ZAMIENNE

Aby uzyskac czesci zamienne,
skontaktuj sie z lokalnym
sprzedawca lub zaloguj sie na
stronie weber.com.
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Sprawdzanie dopltywu gazu do palnika

bocznego za pomocy zapalki

1) Otworz pokrywe palnika bocznego.

2) Sprawdz, czy wszystkie pokretta palnikow (w tym
pokretto palnika bocznego) ustawione sg w pozycji
zamkniecia O. Sprawdz przeptyw poprzez
wcisniecie i obrocenie pokretet w prawo.

Uwaga: Wazne jest, aby wszystkie pokretta palnikow
znajdowaty sie w pozycji zamkniecia O przed
wtaczeniem doptywu gazu LPG z butli.

S

Wtacz doptyw gazu, obracajac zawor butli w lewo
lub przesuwajac dzwignie reduktora do pozycji
otwarcia zaleznie od typu potaczenia miedzy
reduktorem a butla.

Lo

W16z zapatke do uchwytu i zapal jg. (Uchwyt
na zapatke znajduje sie pod lewym stolikiem
bocznym). Przytéz zapalona zapatke do palnika

bocznego (C).

5

Nacisnij pokretto palnika bocznego i obrdd je

w lewo, ustawiajac w potozeniu otwarcia/wysokiej

temperatury ©.

6) Sprawdz, czy palnik jest zapalony. W jasny,
stoneczny dzien ptomien palnika bocznego moze
by¢ trudny do zaobserwowania.

7

Jezeli palnik boczny nie zapali sie w ciggu 4 sekund,
obrdc¢ pokretto palnika bocznego, ustawiajac je
w pozycji wytaczonej O, i odczekaj pie¢ minut, az

gaz sie rozproszy, a nastepnie ponownie sprobuj

zapali¢ palnik. Jezeli kilkukrotne préby zapalenia
nie powiodg sig, postepuj zgodnie ze wskazdwkami
dotyczacymi rozwigzywania problemow

z przeptywem gazu, ktdére znajdziesz na nastepnej
stronie.

Gdy palnik sie zapali, postepuj zgodnie

z instrukcjami opisanymi w punkcie ,Sprawdzanie
systemu elektronicznego zaptonu”.

x




PRZEPLYW GAZU
0BJAW

- Grill nie osiaga zadanej temperatury lub grzeje nieréwno.

- Nie mozna zapali¢ co najmniej jednego palnika.

- Plomien jest niski, mimo Ze palnik jest ustawiony na wysoki ptomien.
- Plomienie nie pojawiajg sie wzdtuz catego palnika.

- Plomien palnika jest nieregularny.
PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

W niektérych krajach istnieja reduktory wyposazone
w ,ogranicznik przeptywu", ktéry zostat wtaczony.
Ta funkcja bezpieczenstwa wbudowana w reduktor
ogranicza przeptyw gazu na wypadek jego ulatniania
sie. Mogto przypadkowo dojs¢ do jej aktywacji
pomimo, ze gaz sie nie ulatniat. Zazwyczaj dzieje sie
tak wtedy, gdy wtaczasz gaz z butli z gazem LPG,

a co najmniej jedno pokretto palnika nie znajduje sie
w pozycji zamkniecia. Sytuacja taka moze tez zdarzy¢
sie, gdy otwierasz doptyw gazu na butli z gazem LPG
zbyt szybko.

Butla z gazem LPG jest pusta lub znajduje sie w niej
mato gazu.

Porty palnika sa zanieczyszczone.

Zresetuj ,ogranicznik przeptywu", zamykajac zawor
na butli z gazem LPG, i obro¢ wszystkie pokretta
palnikéw do pozycji zamkniecia O. Odczekaj

pie¢ minut, az nagromadzony gaz sie rozproszy.
Nastepnie zapal ponownie grill, postepujac zgodnie
z instrukcjami opisanymi w punkcie ,Obstuga”.

Wyczys$c¢ porty palnika. Informacje na ten temat znajduja

sie w punkcie .Czyszczenie portow palnika”.

0BJAW

- Wyczuwalny jest zapach gazu w polgczeniu z ptomieniami, ktére maja z6tty kolor.

Ogien jest staby.
PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Siatki zabezpieczajace przed pajakami na palnikach sa
zatkane.

Wyczys¢ siatki zabezpieczajace przed pajgkami.
Informacje na ten temat znajduja sie w punkcie
.Czyszczenie siatek zabezpieczajacych przed
pajakami”. Mozesz tez odnies¢ sie do ilustracji

i informacji w tej czesci, ktdre dotycza wtasciwego
wygladu ptomieni oraz siatek zabezpieczajacych
przed pajgkami.

0BJAW

- Zapach gazu i/lub ciche syczenie.
PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Wewnetrzna uszczelka gumowa w zaworze butli
z gazem LPG mogta ulec uszkodzeniu.

Sprawdz gumowa uszczelke pod katem uszkodzen.
W razie wykrycia uszkodzen zwrao¢ butle do
miejscowego sprzedawcy.

Wiasciwy wzorzec ptomieni palnika

Palniki grilla zostaty ustawione fabrycznie pod
katem wtasciwej mieszanki powietrza i gazu.
Jezeli palniki dziataja prawidtowo, zobaczysz
okreslony wzorzec ptomieni. Ich koncowki
moga od czasu do czasu przybierac na chwile
206tty kolor (A), natomiast reszta powinna
miec kolor jasnoniebieski (B) przechodzacy

w ciemnoniebieski (C).

Siatki zabezpieczajace przed
pajakami

Otwory powietrza spalania w palnikach

(D) sa wyposazone w specjalne siatki ze

stali nierdzewnej, ktérych zadaniem jest
uniemozliwienie pajgkom i owadom tkanie sieci
oraz budowanie gniazd w palnikach. Ponadto po
zewnetrznej stronie siatek moga gromadzic sie
zanieczyszczenia i kurz, utrudniajace doptyw
tlenu do palnikow.

A OSTRZEZENIE: Nie wolno podejmowa¢ zadnych
préb naprawy elementéw stuzacych do
doprowadzania lub spalania gazu, elementéw
urzadzen zaptonowych ani elementéw
konstrukcyjnych bez kontaktu z dziatem
obstugi klienta Weber-Stephen Products LLC.

A OSTRZEZENIE: Nieuzywanie oryginalnych
czesci firmy Weber-Stephen do naprawy lub
wymiany spowoduje uniewaznienie ochrony
gwarancyjnej.

A OSTROZNIE: Otwory rury palnika musza
by¢ prawidtowo ustawione nad szczelinami
zaworu.

[MZ0Y]
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Rozwigzywanie problemow

26
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SKONTAKTUJ
SIE Z DZIALEM
OBSLUGI KLIENTA

Jezeli problemy sig utrzymuja, skontaktuj sie
z przedstawicielem dziatu obstugi klienta
w swoim regionie, korzystajac z danych
kontaktowych podanych na stronie
internetowej weber.com.

ZATLUSZCZONY GRILL (objaw tuszczacej sie farby i zapalanie sie

tluszczu)
0BJAW

+ Wewnetrzna powierzchnia pokrywy przypomina wygladem tuszczaca sie farbe.

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

tuszczace sie ptatki to nagromadzone opary
pochodzace z pieczenia, ktére ulegty zwegleniu.

Osiadaja one na pokrywie po kazdym grillowaniu.
Nie jest to wada ani uszkodzenie. Wyczys¢ pokrywe.
Informacje na ten temat znajduja sie w punkcie
.Pielegnacja produktu”.

0BJAW

- Zapalanie sie tluszczu podczas grillowania lub rozgrzewania grilla.

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Po poprzednim positku pozostaty resztki jedzenia.

Whnetrze grilla wymaga doktadnego czyszczenia.

Zawsze na poczatku rozgrzewaj grill przez 10-15
minut, wybierajac najwyzsze ustawienie.

Wykonaj czynnoéci opisane w czesci .Czyszczenie
i konserwacja”, aby wyczysci¢ wnetrze grilla z goéry
do dotu.

Sprawdzanie czeéci systemu
elektronicznego zaptonu

Po nacisnieciu przycisku zaptonu powinienes ustyszed
charakterystyczny .cykajacy” dzwiek. Jezeli tak nie
jest, sprawdz baterie, a nastepnie przewody. Zdejmij
ostone termiczng, aby sprawdzic¢ te elementy.

Sprawdzanie baterii

Istnieja trzy potencjalne problemy z bateria

dostarczajaca energie do modutu urzadzenia

zaptonowego, ktére wymagaja sprawdzenia.

1) Niektére baterie sg owiniete plastikowa ostona. (Nie
myl jej z etykieta baterii). Sprawdz, czy plastikowa
ostona zostata zdjeta.

2) Upewnij sie, ze bateria zostata prawidtowo
zainstalowana (C).

3) Jesli bateria jest stara, wymien jg na nowa.

®
°

Sprawdzanie przewodow

Istniejg dwa potencjalne miejsca, ktére wymagaja

sprawdzenia:

1) Sprawdz, czy przewody zaptonu sa bezpiecznie
podtaczone do zaciskdw na przycisku zaptonu pod
panelem sterowania.

Upewnij sie, ze przewody zaptonu sg prawidtowo
podtaczone do modutu urzadzenia zaptonowego.
Koncowki przewodoéw sa oznaczone kolorami, ktore
odpowiadaja koncéwkom na module urzadzenia
zaptonowego. Liczba przewoddéw rézni sie w
zaleznosci od modelu.

2

UWAGA: Ponownie zainstaluj ostone termiczna na module
zaptonu.

Schemat przewodéw modulu urzadzenia zaplonowego 335

Schemat przewodéw modulu urzadzenia zaplonowego 435

Sprawdzanie przewodu uziemiajacego

Modele 425s i 435 maja przewdd uziemiajacy

podtaczony do wspornika kolektora. Jest to widoczne

pod panelem sterowania (D):

1) Sprawdz, czy przewdd uziemiajacy jest prawidtowo
zamocowany za pomoca sruby.




UTRATA ZASILANIA
0BJAW

- Modul WEBER CONNECT i lampki na pokrettach sterujacych nie wiaczaja sie.

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Przewody sg odtgczone.

Sprawdz, czy wszystkie przewody s3 prawidtowo pod-
taczone do zaciskow z tytu modutu WEBER CONNECT
oraz do panelu sterowania pod stolikiem bocznym.
Patrz .Schemat potaczeniowy WEBER CONNECT".

Przewdd zasilajacy jest odtaczony.

Sprawdz, czy przewdd zasilajacy jest podtaczony do
gniazda znajdujacego sie pod stolikiem bocznym i do
gniazda sciennego. Sprawdz, czy przetacznik znajdu-
jacy sie pod stolikiem bocznym jest wtgczony. Patrz
punkt: ,.Sprawdzanie przewodu zasilajacego”.

Bezpiecznik jest przepalony.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych czynnosci grill
nadal sie nie wtacza, najprawdopodobniej doszto do
zadziatania bezpiecznika. Instrukcje dotyczace wy-
miany bezpiecznika w grillu mozna znalez¢ w punkcie
Wymiana bezpiecznika".

Alternatywny akumulator zewnetrzny moze byc¢
wyczerpany.

W przypadku korzystania ze sprzedawanego oddzielnie
opcjonalnego akumulatora zewnetrznego nalezy odta-
czy¢ go od panelu sterowania i sprawdzi¢ instrukcje
obstugi producenta w celu uzyskania informacji na
temat ponownego natadowania. Patrz ,Podtaczenie
zewnetrznego akumulatora”.

WEBER CONNECT WYKAZUJE PROBLEMY Z LACZNOSCIA

0BJAW

- Wystepuja problemy z utrzymaniem tgcznosci lub sparowaniem urzadzenia

mobilnego w standardzie Bluetooth®.
PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Standard Bluetooth® oferuje niewielki zasieg dziatania.

Potaczenie Bluetooth® jest juz sparowane z innym
urzadzeniem mobilnym.

Gdy modut WEBER CONNECT jest wtaczony, jest
on gotowy do parowania. Upewnij sig, ze modut
Bluetooth® w urzadzeniu mobilnym jest wtaczony
i ze urzadzenie znajduje sie w poblizu grilla.

Jesli wskaznik swietlny Bluetooth® Swieci sie, lecz
nie miga, oznacza to, ze grill jest juz sparowany

z urzadzeniem mobilnym. Wytacz funkcje Bluetooth®
na innym urzadzeniu mobilnym, ktére nie ma by¢
sparowane z grillem.

0BJAW

- Wystepuja problemy z utrzymaniem tacznosci z siecig Wi-Fi.

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Grill jest poza zasiegiem sygnatu sieci Wi-Fi.

Aby mozliwe byto potaczenie urzadzenia mobilnego
za posrednictwem lokalnej sieci Wi-Fi, grill musi
znajdowac sie w obrebie zasiegu routera sieci Wi-Fi.
Jesli préby nawigzania potaczenia nie powiodty sie,
sprébuj umiescic grill w obrebie zasiegu routera sieci
Wi-Fi lub skorzystac¢ ze wzmacniacza sygnatu.

NA WYSWIETLACZU POJAWIA SIE KOD BLEDU

0BJAW

- W trakcie uruchamiania lub grillowania na wySwietlaczu cyfrowym pojawia sig

kod bledu.
PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Modut WEBER CONNECT jest urzadzeniem wrazliwym
na pewne czynniki zewnetrzne. Wahania parametréow
zasilania elektrycznego lub czestotliwosci radiowej
moga wptywac na dziatanie urzadzenia.

Skontaktuj sie z przedstawicielem dziatu obstugi
klienta w swoim regionie, korzystajac z danych
kontaktowych na stronie internetowej weber.com.

Wymiana baterii o$wietlenia grilla
Uzywaj wytacznie baterii alkalicznych. Nie wolno
taczyé starych i nowych baterii lub réznych
rodzajow baterii (standardowych, alkalicznych
lub akumulatoréw). Jezeli nie planujesz uzywac
grilla przez miesiac lub dtuzej, wyjmij baterie.

1) Zamknij pokrywe. Zlokalizuj obudowe komory
baterii z boku uchwytu pokrywy i odkre¢
zaslepke (A). Nie wymieniaj baterii przy
otwartej pokrywie.

2) Wyjmij wktad komory baterii.

3) Wymien trzy baterie typu C (B).

4) Podczas ponownej instalacji wktadu
wyréwnaj ze sobg symbole graficzne (C) na
wktadzie i uchwycie. Dokreci¢ zaslepke.

UWAGA: Okresowo przecieraj soczewke wilgotng

Sciereczka, aby zachowac jasne swiatto.

4
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Rozwigzywanie problemow
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Wymiana bezpiecznika

Jesli modut WEBER CONNECT nie odpowiada nawet po
sprawdzeniu wszystkich potaczen elektrycznych, mogto
dojs¢ do przepalenia sie bezpiecznika grilla. W zasilaczu
grilla umieszczono bezpiecznik nabojowy. Te prosta

i niedroga czes¢ mozna z tatwoscia wymieni¢ zgodnie

z nastepujgcymi instrukcjami:

OSTROZNIE: Jako zamiennika nalezy uzy¢

bezpiecznika o odpowiednim rozmiarze

i charakterystyce znamionowej. Niedopetnienie

tego wymogu spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Prawidtowy bezpiecznik to:

1,6 A

250V

5x20 mm

Szybki

1. Upewnij sig, ze grill catkowicie ostygt, a nastepnie
wytacz go i odtacz od zrodta zasilania (A).

2. Bezpiecznik jest zlokalizowany w oprawce pod
stolikiem bocznym. Za pomoca Srubokreta ptaskiego
delikatnie podwaz i otwdrz oprawke bezpiecznika
i wyjmij bezpiecznik (B).

UWAGA: Firma WEBER zaleca wymiane bezpiecznika, jesli

istnieje podejrzenie, ze jest uszkodzony.

3. Zatéz nowy bezpiecznik w oprawce i umies$¢ oprawke

bezpiecznika z powrotem w module zasilajgcym (C).
OSTROZNIE: Przed uruchomieniem grilla upewnij
sie, ze oprawka bezpiecznika zostata wtozona do
korica, a ostona zamknieta.

4. Podtacz grill do zasilania, wtgcz oraz rozpocznij
prace modutu.




Dodatkowe wejScie zasilania

Podiaczenie zewnetrznego akumulatora

Alternatywa dla zasilania modutu WEBER CONNECT
podczas grillowania z gniazda sieciowego jest
podtaczenie go do sprzedawanego oddzielnie
akumulatora zewnetrznego.

Akumulator powinien mie¢ minimalna pojemnos$¢ 10 000
mAh oraz ztacze USB-A 5 V. Ze wzgledu na niski pobor
mocy przez grill Genesis Smart w przypadku korzystania
z akumulatora zewnetrznego nalezy potgczy¢ port
USB-A akumulatora z gniazdem USB-C grilla przy uzyciu
sprzedawanego oddzielnie kabla USB-A-USB-C.

Na potce pod stolikiem bocznym zmiesci sie akumulator
o maksymalnych wymiarach 10 cm (szeroko$¢) x 17,75
cm (gtebokos¢) x 3 cm (wysokosc).

Modut WEBER CONNECT automatycznie pobierze prad

z akumulatora w przypadku utraty lub odtaczenia
zasilania z gniazda sieciowego. Wytacznik zasilania stuzy
wytacznie do doprowadzania i odcinania pradu ptynacego
z gniazda sieciowego do grilla.

1) Podtacz kabel USB-A-USB-C do portu USB-A zasilacza
zewnetrznego (A).

Zdejmij silikonowa ostonke przeciwpytowa z tablicy
sterowniczej. Podtacz kabel do portu USB-C na ptycie
sterujacej (B).

Sprawdz, czy akumulator zewnetrzny jest wtgczony.

)

e

Umiesci¢ akumulator zewnetrzny na poéteczce pod
stolikiem bocznym (C).

Instrukcje dotyczace petnego natadowania akumulatora
znajduja sie w instrukcji obstugi producenta.
Dodatkowe informacje na temat korzystania

z akumulatora:

« Nie podtgczaj akumulatora do odbiornika zewnetrznego,
gdy jest on podtaczony do grilla.

« Po uzyciu odtacz akumulator od grilla i przenies go
do pomieszczenia. Ponownie zatdz silikonowa ostone
przeciwpytowa na port USB-C na ptycie sterowania (D).

« Akumulator nie dostarcza zasilania do zapalnikow. Patrz
.Sprawdzanie czesci systemu elektronicznego zaptonu”.

« Ztacze USB-C na ptycie sterujacej stuzy wytacznie do
pobierania pradu.

« Ztacze USB-C na ptycie sterujacej nie jest przeznaczone
do transmisji danych.

« Nie przechowuj akumulatora na zewnatrz.

« Przed kazdym uzyciem catkowicie nataduj akumulator.
Grill nie monitoruje poziomu natadowania akumulatora
zewngtrznego.

« Korzystaj tylko pod warunkiem, ze temperatura na
zewnatrz miesci sie w przedziale od -12°C do 38°C, chyba
ze akumulator jest przeznaczony do pracy w warunkach
wyzszej i/lub nizszej temperatury. Stosuj sie do
wskazéwek producenta.

Schemat polaczeniowy urzadzenia WEBER CONNECT

L —

Niektoére z wymienionych funkcji sa dostepne tylko
w wybranych modelach.
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Przewodnik po sztuce grillowania
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Przewodnik po sztuce grillowania
Typ Grubo$¢/masa Przyblizony catkowity czas grillowania
'« CZERWONE MIESO

19 mm grubosci 0d 4 do 6 minut w cieple bezposrednim o wysokiej temperaturze
Stgk: befsztyk z pole@wmy (New York 25 mm grubosci 0d 6 do 8 minut w cieple bezpoérednim o wysokiej temperaturze
strip), porterhouse, rib-eye, T-Dome e
oraz filet mignon (poledwica wotowa) . 0d 14 do 18 minut z opiekaniem od 6 do 8 minut w cieple bezposrednim o wysokiej

temperaturze; nastepnie od 8 do 10 minut w cieple posrednim o wysokiej temperaturze

0d 0,68 do 0,90 kg, 19 mm

grubosci
Burgery z mielonej wotowiny 19mmorubosci 0d 8 do 10 minut w cieple bezposrednim o umiarkowanej temperaturze
031349601519
@y WIEPRZOWINA
Kietbaska: $wieza Laska 85¢g 0d 20 do 25 minut w cieple bezposrednim o niskiej temperaturze
""""""""""""""""""""" 19mmorubosci  0d6do8 minutw cieple bezposrednim o wysokiejtermperaturze

0d 10 do 12 minut z opiekaniem przez 6 minut w cieple bezposrednim o wysokiej
temperaturze; nastepnie od 4 do 6 minut w cieple posrednim o wysokiej temperaturze

Zeberka: baby back, spareribs 0d 1,3 kg do 1,8 kg 0d 1%2 do 2 godzin w cieple posrednim o umiarkowanej temperaturze

Zeberka: w stylu country, z koscig 0d 1,3 kg do 1,8 kg 0d 1%2 do 2 godzin w cieple posrednim o umiarkowanej temperaturze

Poledwica 0,454 kg 30 mlnu.t z oplekamem .przez 5 Immut‘ w aeplg bezposrgdnlm 0 wysokiej temperaturze;
nastepnie 25 minut w cieple posrednim o umiarkowanej temperaturze

DROB

<

Piers kurczaka: bez kosci, bez skéry ~ 0d 170 g do 226 g 0d 8 do 12 minut w cieple bezposrednim o umiarkowanej temperaturze

0d 36 do 40 minut: od 6 do 10 minut w cieple bezposrednim o niskiej temperaturze; nastepnie
30 minut w cieple po$rednim o umiarkowanej temperaturze

Indyk: caty, nienadziewany 0d 4,5 kg do 5,4 kg 0d 2 do 2%z godziny w cieple posrednim o umiarkowanej temperaturze
./ OWOCE MORZA
Ryby, filety lub steki: halibut, 0d 6,3 do 12,7 mm grubosci 0d 3 do 5 minut w cieple bezpos$rednim o umiarkowanej temperaturze
lucjan, t0s0$, 0kOA MOTSKi (Strzgpiel),  « 7 7w rrrrrr s r o s r e e
miecznik i tunczyk 0d 25 do 31 mm grubosci 0d 10 do 12 minut w ueple bezposrednim o umiarkowanej temperaturze

Krewetka 4254 0d 2 do 4 minut w cieple bezposrednim o wysokiej temperaturze
;L WARZYWA
Szparagi 12,7 mm s$rednicy 0d 6 do 8 minut w cieple bezposrednim o umiarkowanej temperaturze

Cebula

Ziemniak

0d 9 do 11 minut ze wstepnym podpieczeniem przez 3 minuty; nastepnie od 6 do 8 minut
w cieple bezpos$rednim o umiarkowanej temperaturze

Plastry o grubosci 12,7 mm

Przedstawione wyzej dane dotyczace rodzaju produktdw, grubosci, wagi i czasu grillowania stanowig ogdélne wytyczne. Na czas pieczenia wptywaja takie czynniki jak wysokos$¢ nad
poziomem morza, wiatr i temperatura zewnetrzna. Dwie ztote zasady: Steki, filety rybne, kurczaka bez kosci i warzywa grilluj w cieple bezpoérednim przez czas podany w tabeli
(lub do uzyskania odpowiedniego wypieczenia), obracajac produkty raz w potowie czasu grillowania. Pieczenie, caty dréb, porcje drobiu z ko$cia, cate ryby i grubsze kawatki migsa
piecz w cieple po$rednim przez czas podany w tabeli (lub do momentu, w ktdrym termometr zapewniajacy natychmiastowy odczyt temperatury zarejestruje zadana temperature
wewnetrzng produktu). Czas pieczenia wotowiny i baraniny ma by¢ wystarczajaco dtugi, aby porcje byty wypieczone w stopniu $rednim. Przed porcjowaniem upieczonych pieczeni,
wigkszych kawatkdw migsa i grubych kotletéw oraz stekdw poczekaj 5-10 minut, aby migso odpoczeto. W tym czasie wewnetrzna temperatura migsa wzrosnie o 5-10 stopni.

NIE ZAPOMNIJ SIE ZAREJESTROWAC
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Czesci zamienne
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GENESIS EPX-335

GENESIS - EPX-335 LPG - EMEA 063021




GENESIS SE-EPX-335

GENESIS - SE-EPX-335 LPG - EMEA 063021

weber.com
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Czesci zamienne
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GENESIS EPX-435

GENESIS - EPX-435 LPG - EMEA 063021




GENESIS SE-EPX-435

GENESIS - SE-EPX-435 LPG - EMEA 063021

weber.com
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WEDEr 2

Producent:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Importer:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH
FranklinstraBe 28/29

10587 Berlin

Tel.: (+49) 307554184-0

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIA

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECHY

Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DANIA

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCJA

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

NIEMCY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ISLANDIA
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIE

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.
080 42406666

customercare@weberindia.com

IZRAEL

D&S Imports
+972392 41119
info@weber.co.il

WEOCHY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

HOLANDIA
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLSKA

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

ROSJA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

REPUBLIKA POLUDNIOWEJ AFRYKI
Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.
+27 11 454 2369

info@weber.co.za

HISZPANIA
Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

OBuetooth £ C € % v,

SMART

Apple oraz logo Apple sg znakami towarowymi firmy Apple Inc., zarejestrowanymi w USA i innych
krajach. App Store jest znakiem ustugowym Apple Inc. Android i Google Play sa znakami towarowymi

firmy Google Inc.

Znak stowny i logo Bluetooth® sg zastrzezonymi znakami towarowymi firmy Bluetooth SIG, Inc.,
a firma Weber-Stephen Products LLC uzywa tych znakéw na mocy licencji. Pozostate znaki towarowe
i nazwy handlowe nalezg do ich odpowiednich wtascicieli.

© 2021 Opracowano w firmie Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067, USA.

Numer seryjny

Zapisz na przysztosc numer
seryjny grilla w polu powyzej.
Numer seryjny znajduje sie
na etykiecie umieszczonej
wewnatrz schowka.

Model: GEN1

SZWAJCARIA

Weber-Stephen Schweiz GmbH
4152 24402 50

service-ch@weber.com

ZJEDNOCZONE EMIRATY ARABSKIE
Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

inffo@weberstephen.ae

WIELKA BRYTANIA
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

STANY ZJEDNOCZONE
Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

Klienci z Irlandii proszeni sa o kontakt z:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

Klientow z pozostatych krajow Europy Wschodniej, takich jak
RUMUNIA, SLOWENIA, CHORWACJA lub GRECJA, prosimy

o korzystanie z nastepujacych danych kontaktowych:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

Klientow z panstw nadbattyckich prosimy o kontakt z:
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com



