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SMART
EX-335 - EX-435 - SX-435
EPX-335 - SE-EPX-335 - EPX-435 - SE-EPX-435

Nestekaasu — omistajan opas

REKISTEROI JO TANAAN.

Meista on erittain mukavaa pystya tarjoamaan grillauksen iloa myos sinulle.
Rekisteroimalla grillisi saat kayttoosi hauskat ja kiinnostavat WEBER-tiedot, kuten
vinkkeja ja neuvoja, joiden avulla voit parantaa grillauselamyksiasi entisestaan.
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Sailyta omistajan opas, lue se huolellisesti ja ota meihin yhteytta, jos sinulla on kysyttavaa. fi



Tervetuloa Weberille

Tarkeaa
turvallisuustietoa

Omistajan oppaassa kaytettyjen
VAARALAUSEKKEIDEN, VAROITUSTEN ja
HUOMAUTUSTEN avulla halutaan kiinnittda
huomiota erityisen tarkeisiin tietoihin. Lue
lausekkeet huolellisesti ja noudata niita,
jotta voit varmistaa grillin turvallisen kayton
ja estad omaisuusvahingot. Lausekkeet on
maaritelty alla.

A VAARALAUSEKE: Osoittaa vaarallisen
tilanteen, joka aiheuttaa kuoleman tai
vakavan henkildvahingon, jos sita ei valteta.

A VAROITUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen,
joka voisi aiheuttaa kuoleman tai vakavan
henkilévahingon, jos sita ei valteta.

A HUOMAUTUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen,
joka voisi aiheuttaa lievan tai kohtalaisen
henkildvahingon, jos sita ei valteta.

A\ VAARALAUSEKE

Jos tunnet kaasun hajua:

¢ Sulje kaasuntulo laitteeseen
(grilliin).

 Sammuta mahdolliset liekit.

¢ Avaa kansi.

¢ Jos haju jatkuu, pysyttele
poissa laitteen (grillin) luota
ja ota valittomasti yhteys
kaasuntoimittajaan tai
hatanumeroon.

A VAROITUS

« Ala sailyta tai kayta
bensiinia tai muita helposti
syttyvia nesteita tai kaasuja
taman (grillin) tai muiden
laitteiden laheisyydessa.

« Al sailyta grilliin
kytkematonta
nestekaasusailiota taman
(grillin) tai muun laitteen

laheisyydessa.

VAIN ULKOKAYTTOON.

LUE OHJEET ENNEN LAITTEEN (GRILLIN)
KAYTTOA.

HUOMAUTUS ASENTAJALLE: Nama ohjeet on
luovutettava kuluttajalle.

HUOMAUTUS KULUTTAJALLE: Sailyta nama
ohjeet tulevaa tarvetta varten.

Asennus ja kokoaminen

A VAARALAUSEKE: Grillid ei saa asentaa
matkailuajoneuvoon tai veneeseen.

AVAROITUS: Ala kayta grillig, jos sen kaikkia osia ei
ole asennettu asennusohjeiden mukaisesti.

AVAROITUS: Al3 asenna tata grillia kalusteisiin
upotettaviin tai ulosvedettaviin rakenteisiin.

AVAROITUS: Al tee laitteeseen muutoksia.
Nestekaasu ei ole maakaasua. Takuu raukeaa, jos
nestekaasugrilli muunnetaan maakaasun kayttéa
varten tai jos nestekaasugrillissa yritetaan kayttaa
maakaasua tai maakaasugrillissa nestekaasua,
koska se vaarantaa grillin turvallisuuden.

« Kayttaja ei saa kajota valmistajan sinetéimiin osiin.

Kaytto

A VAARALAUSEKE: Kéayta grillia vain ulkona
hyvin ilmastoidussa paikassa. Ala kayta grillia
autotallissa, rakennuksen sisall, katetulla
kaytavalla, teltassa tai muussa suljetussa paikassa
tai helposti syttyvan rakenteen alla.

A VAARALAUSEKE: Al3 kayta grillia minkaanlaisessa
ajoneuvossa tai ajoneuvon tavara- tai lastaustilassa.
Tama kasittad mukaan lukien mutta ei rajoittuen
henkildautot, kuorma-autot, farmariautot, tila-autot,
katumaasturit, matkailuautot ja veneet.

AVAARALAUSEKE: Varmista, etta etdisyys helposti
syttyviin materiaaleihin on grillid kdytettdessa
vahintaan 61 cm grillin yla- ja alapuolella seka
takana ja sivuilla.

AVAARALAUSEKE: Varmista, ettei grillausalueella ole
helposti syttyvid kaasuja ja nesteitd, kuten bensiinia,
alkoholia tai muita palavia aineita.

A VAARALAUSEKE: Laite on pidettava kdyton aikana
poissa helposti syttyvien materiaalien ldhettyvilta.

AVAARALAUSEKE: Al3 laita grillin suojapeitetta tai
muuta palavaa materiaalia grillin paalle tai sen alla
olevaan sdilytystilaan, kun grillin on kdytdssa tai
kuuma.

A VAARALAUSEKE: Mahdollisen rasvapalon sattuessa
sammuta grillin kaikki polttimet ja pida kansi kiinni,
kunnes palo on sammunut.

AVAROITUS: Osat saattavat olla erittdin kuumia. Pida
lapset poissa niiden ulottuvilta.

AVAROITUS: Kéyta grillia kasitellessasi
lammonkestavia grillikintaita tai -kadsineita,
jotka vastaavat vahintdan standardin EN 407
kontaktilampétasoa 2.

AVAROITUS: Alkoholin, reseptiladkkeiden, ilman
reseptia myytavien ldakkeiden tai laittomien
paihteiden kaytto saattaa vaikuttaa henkilon kykyyn
asentaa, siirtaa, varastoida tai kayttaa grillia
asianmukaisesti ja turvallisesti.

AVAROITUS: Pida grillid koko ajan silmalla sen
kuumenemisen ja kdyton aikana. Noudata grillia
kaytettdessa varovaisuutta. Koko grillaustila on
kayton aikana kuuma.

AVAROITUS: Al3 siirri laitetta kdyton aikana.

A VAROITUS: Varmista, ettei mahdollinen sdhkdjohto
tai kaasuletku osu grillin kuumiin pintoihin.

A HUOMAUTUS: Tamaén tuotteen turvallisuus
on testattu ja se on sertifioitu kdytettavaksi
vain tietyssa maassa. Maan nimi loytyy
tuotepakkauksesta.

« Ala kayta grillissa hiilia, briketteja tai laavakivia.

Sailytys ja/tai kun grilli on kdyttdmatta
AVAROITUS: Sammuta kaasu kaasusadiliosta
kayton jalkeen.

AVAROITUS: Nestekaasusailioita on sdilytettava
ulkona lasten ulottumattomissa. Niita ei saa
sailyttaa rakennuksen sisalla, autotallissa tai
muussa suljetussa paikassa.

AVAROITUS: Kun grilli on ollut jonkin aikaa varastossa
ja/tai kayttamatta, tarkista ennen grillin kayttoa
mahdolliset kaasuvuodot ja polttimien mahdollinen
tukkeutuminen.

« Grillid saa sdilyttad sisatiloissa ainoastaan, jos
nestekaasusailio on ensin kytketty pois ja irrotettu
grillista.

Virransyotto

A\ VAROITUS: Henkilét (myds lapset), joiden
ruumiillinen, aistinvarainen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
tarvittavaa kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, saavat kayttaa laitetta vain heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkildn valvonnassa
ja ohjauksessa.

A\ VAROITUS: Lapsia pitda valvoa, jotta he eivit leiki
talla laitteella.

A\ VAROITUS: Kayta vain laitteen mukana toimitettua
virtalahdetta.

A\ VAROITUS: Téssai laitteessa on maadoitusliiténta
sen toimintaa varten.

A\ VAROITUS: Sahkdiskujen vilttamiseksi ala
upota johtoa tai pistokkeita veteen tai muuhun
nesteeseen.

A\ VAROITUS: Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta
ei kayteta ja ennen puhdistusta. Anna jaahtya ennen
osien kiinnittamista tai irrottamista.

/A VAROITUS: Al3 kiyta kaasutoimista ulkogrillia,
jos sen virtajohto tai pistoke on vaurioitunut,
tai jos laitteessa on toimintahairio tai jos se
on vahingoittunut millaan tavalla. Ota yhteys
oman alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot
loytyvat verkkosivuiltamme. Kirjaudu osoitteessa
www.weber.com

/A VAROITUS: Als anna virtajohdon roikkua poydan
reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja.

A\ VAROITUS: Kaasutoimista ulkogrillia saa kdyttaa
vain sen ilmoitettuun kayttotarkoitukseen.

A\ VAROITUS: Kun kytket laitteen, kytke ensin pistoke
kaasutoimiseen ulkogrilliin ja liita laite sen jalkeen
pistorasiaan.

A\ VAROITUS: Kiyta taman kaasutoimisen ulkogrillin
kanssa ainoastaan vikavirtakatkaisimella (GF1)
suojattua piiria.

/A VAROITUS: Als koskaan irrota maadoituspistoketta
tai kayta kaksipiikkista sovitinta.

A\ VAROITUS: Kéyta vain sellaisia jatkojohtoja, joissa
on kolmipiikkinen maadoituspistoke ja jotka on
luokiteltu laitteen teholle ja hyvaksytty ulkokayttoon
W-A-merkinnalla.

« Al3 liita useampia jatkojohtoja yhteen.
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HEI! . SISALLYSLUETTELO

. Meista on erittain mukavaa pystya tarjoamaan grillauksen iloa myads sinulle. 2 Tervetuloa

Tutustumalla omistajan oppaaseen huolellisesti voit aloittaa grillaamisen WEBERILLE

- uudella grillillasi nopeasti ja katevasti. Haluamme palvella sinua koko grillisi
kayttoian ajan, joten kayta pari minuuttia grillisi rekisteroimiseen. Kun hankit ~ :
rekisterditymisen yhteydessa oman WEBER-ID-tunnuksen, saat meilti omaan = 4 WEBERIN lUanS
grilliisi liittyvia hyodyllisia tietoja. .

Tarkeaa turvallisuustietoa

5 Tuotteen toiminnot

. Voit rekisteroitya verkkosivuillamme, alylaitteella tai muulla haluamallasi tavalla.
. GENESIS Smart -grillin ominaisuudet

- Kiitos, etta valitsit Weberin,
. Tervetuloa joukkoomme. :
M T N OO . 8 KayttOOHOttO

Tarkeaa tietoa nestekaasusta ja
kaasuliitannoista

Huipputehokas grillaus

Nestekaasusailion asennus

Nestekaasusailion asennus ja

vuototarkastus
“lﬂhﬂll Crillisi voi paivittda tilan 15 gaytts
connECt Itsestaan Ensimmainen grillauskerta
LATAA ILMAINEN e YHDISTA JA VALVO Joka grllauskerta
SOVELLUS Grillin sytyttaminen

Sear Zone -alueen kayttaminen
TYONNA ANTURI 0 TAYDELLINEN TULOS Sivupolttimen sytyttaminen
RUOKAAN WEBER CONNECT -tekniikka
WEBER CONNECT -moduulin

OMINAISUUDET ETU kayttaminen
GRILLIN WI-FI JA BLUETOOTH® GRILLIN VALVONTA Lihan l[ampaotila-anturin hoito
ETAVALVONTA Etdgrillaustoiminnon ansiosta voit poistua paikalta ja valvoa grillisi lampoda . e . .
katevasti alylaitteesta. 18 VlnkkEJa Ja neUVOJa
TARKAT TAYDELLINEN GRILLAUSTULOS Liekki - suora vai epésuora
GRILLAUSOHJEET Ilmoitukset suoraan alypuhelimeesi, kun on aika kaantaa ruokaa, asettaa se . ..
sivuun tai kun se on valmis tarjoilua varten. Voit saada ilmoituksia esimerkiksi Tutustu mahdollisuuksiin
silloin, kun on aika kaantaa tai tarjoilla ruoka. X .
.............................................................................................................................. G”[lausohleet
SOVELLUKSESSA RUOAN TILAA KOSKEVAT PIKAILMOITUKSET . .
TOIMIVAT LIHAN Aito savuaromi

pd . Voit tarkistaa ruoan lampotilan ja kypsyystason kantta nostamatta. Lihan
LAMPOTILAMITTARIT lampatila-anturit tarkkailevat kypsyystasoa alusta loppuun ilmoittaen

sovelluksen avulla, kun on aika kaantaa tai asettaa ruoka sivuun tai tarjoilla se. Lisdosat
RUOKA- JA WEBERIN RUOKAOHJEET JA GRILLAUSOHJELMAT Enemman grillaustilaa
VALMISTUSOHJEET Weberin ruokaohjeet ja grillausohjelmat antavat yksityiskohtaisia ohjeita Grillaaminen yg[[a
reaaliajassa omien valintojesi ja lihatyypin mukaan.
LED-NAYTTO KOONTINAYTTG 22 Tuotehuolto
Moduulin LCD-nayton koontindytosta voit tarkistaa lampatilat, ilmoitukset, q .
yhteystiedot ja ruoan kypsymisen. PUhdlStUS Ja hUOltO

24 Vianmaaritys
30 Grillausopas

# Download on the GETITON
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Weberin lupaus

Weberin lupaus

WEBERILLA olemme ylpeitd ennen kaikkea kahdesta asiasta: valmistamme kestvi
grilleja ja tarjoamme asiakkaillemme jatkuvasti erinomaista asiakaspalvelua.

Kiitos, etta ostit WEBER-tuotteen. Weber-Stephen Products

LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 ("WEBER")
toimittaa ylpedana asiakkailleen turvallisia, kestavia ja luotettavia
tuotteita.

Asiakkaamme saavat WEBERIN vapaaehtoisen takuun ilman
lisdveloitusta. Takuu sisaltaa tarvitsemasi tiedot WEBER-tuotteen
korjauttamista varten, mikali tuotteessa vastoin odotuksia
sattuisi olemaan vikaa tai vaurioita.

Jos tuote sattuu olemaan viallinen, asiakkaalla on sovellettavien
lakien mukaan mm. oikeus tuotteen korjauttamiseen tai
vaihtamiseen, hinnanalennukseen ja vahingonkorvaukseen.
Euroopan Unionin alueella on esimerkiksi voimassa kahden
vuoden lakisaateinen takuu tuotteen luovutuspaivasta

lahtien. Tdma takuujérjestely ei vaikuta siihen tai kuluttajan
muihin lakisaateisiin oikeuksiin. Timé takuu tarjoaa tuotteen
omistajalle lakisdateisistd takuujdrjestelyista riippumattomia
lisdoikeuksia.

WEBERIN VAPAAEHTOINEN TAKUU

WEBER takaa WEBER-tuotteen ostajalle (tai lahja- tai
mainoslahjatapauksessa lahjan tai mainoslahjan saajalle),

ettei Weber-tuotteen materiaaleissa tai valmistuksessa ole
vikaa seuraavassa mainittuna/mainittuina takuujaksona/-
jaksoina, kun WEBER-tuote on asennettu oikein ja sita kdytetaan
omistajan kasikirjassa annettujen ohjeiden mukaisesti.
(Huomaa: Jos WEBER-tuotteen omistajan opas katoaa tai
haviad, uuden oppaan voi ladata osoitteesta www.weber.com
tai vastaavalta maakohtaiselta verkkosivulta, jolle tuotteen
omistaja mahdollisesti ohjataan.) Kun tuote on yksityisperheen
kotona tai asunnossa normaalikaytossa, WEBER suostuu taman
takuun puitteissa korjaamaan tai vaihtamaan vialliset osat
sovellettavien takuuaikojen kuluessa seuraavassa luetellut
rajoitukset ja poikkeukset huomioon ottaen. SOVELLETTAVAN
LAIN MUKAISESTI TAMA TAKUU KOSKEE VAIN TUOTTEEN
ALKUPERAISTA OSTAJAA EIKA SITA VOI SIIRTAA SEURAAVILLE
OMISTAJILLE MUUTOIN KUIN EDELLA MAINITUISSA LAHJA- TAI
MAINOSLAHJATAPAUKSISSA.

OMISTAJAN VASTUUT TAMAN TAKUUN PERUSTEELLA

Takuuasioiden sujuvan kasittelyn varmistamiseksi on tarkeda
(ei kuitenkaan vaatimus rekisteroidd WEBER-tuote osoitteessa
www.weber.com tai vastaavalla maakohtaisella verkkosivulla,
jolle tuotteen omistaja mahdollisesti ohjataan. Muista myds
sdilyttaa alkuperdinen ostokuitti ja/tai lasku. Rekisteréimalla
WEBER-tuotteen voit varmistaa takuun voimassaolon ja saat
helposti yhteyden WEBERIIN tarvittaessa.

Edelld mainittu takuu on voimassa vain, jos omistaja huolehtii
WEBER-tuotteesta asianmukaisesti ja noudattaa kaikkia tuotteen
mukana toimitettavassa omistajan kdsikirjassa olevia asennus-,
kaytto- ja hoito-ohjeita, mikali omistaja ei pysty todistamaan, etta
vika ei ole seurausta edelld mainittujen ehtojen laiminlydnnista.
Jos asut rannikolla tai kdytat tuotetta uima-altaan lahettyvilla,
tuotteen ulkopinnat on pestdva ja huuhdeltava saannéllisesti
omistajan kasikirjassa annettujen ohjeiden mukaisesti.

TAKUUASIAN KASITTELY / TAKUUN RAJOITUKSET

Jos uskot, etta tuotteessasi on taman takuun kattama osa,
ota yhteys WEBERIN asiakaspalveluun. Yhteystiedot [0ytyvat
verkkosivustoltamme (www.weber.com tai vastaavalta
maakohtaiselta verkkosivustolta, jolle tuotteen omistaja
mahdollisesti ohjataan). WEBER korvaa, korjaa tai vaihtaa (oman
valintansa mukaisesti) takuun piiriin kuuluvan viallisen osan
tutkittuaan sen. Mikéali osaa ei voi korjata tai vaihtaa, WEBER
saattaa (oman valintansa mukaisesti) vaihtaa kyseisen grilliin
uuteen samanarvoiseen tai arvokkaampaan grilliin. WEBER
saattaa pyytdd omistajaa ldhettamaan osat tutkittavaksi ja
maksaa tastd aiheutuvat rahtikulut.

Tama TAKUU raukeaa, mikéli tuote on vaurioitunut, heikentynyt,
varjaantynyt ja/tai ruostunut seuraavista syista, joista WEBER ei
ole vastuussa:

« Vadrinkaytto, korjaustoimenpide, muuntelu, virheellinen kaytto,
ilkivalta, laiminlyonti, vdaranlainen asennus tai kdytté seka
normaalien ja rutiininomaisten huoltotoimien laiminlyonti.

« Hydnteisten (kuten hdmahékkien) ja jyrsijéiden (kuten oravien)
vahingoittamat polttimet ja/tai kaasuletkut tai muut osat.

« Altistuminen suolavedelle ja/tai kloorivedelle, kuten uima- tai
porealtaalle.

« Ankarat sddolot, kuten raekuurot, pyérremyrskyt,
maanjaristykset, tsunamit tai tulvat, tornadot tai hirmumyrskyt.

Muiden kuin alkuperaisten WEBER-osien kaytto grillissa ja/tai
asentaminen grilliin aiheuttaa taman takuun raukeamisen eika
takuu korvaa mitaan siita aiheutuneita vaurioita. Kaasugrillin
muuntaminen ilman WEBERIN hyvaksyntaa tai muun kuin
WEBERIN valtuuttaman huoltoteknikon toimesta aiheuttaa taman
takuun raukeamisen.

TUOTETAKUUN VOIMASSAOLOAJAT

Grillaustila:
12 vuotta, ei kata ldpiruostumista/lapipalamista
(2 vuoden maalitakuu, ei kata varin haalistumista tai muutoksia)

Kansi:
12 vuotta, ei kata ldpiruostumista/lapipalamista
(2 vuoden maalitakuu, ei kata varin haalistumista tai muutoksia)

Poltinputket ruostumatonta terdsta:
10 vuotta, ldpiruostuminen/ldpipalaminen

Ruostumattomat terasritilat:
10 vuotta, ei kata ldpiruostumista/lapipalamista

Ruostumattomat terdksiset FLAVORIZER BARS -tangot:
10 vuotta, ei kata ldpiruostumista/lapipalamista

Grilliritilat posliiniemaloitua valurautaa:
10 vuotta, ei kata lapiruostumista/lapipalamista

WEBER CONNECT -osat:
3 vuotta

Kaikki muut osat:
5 vuotta

VASTUUVAPAUSLAUSEKE

TAMAN TAKUUN JA SIINA MAINITTUJEN
VASTUUVAPAUSLAUSEKKEIDEN LISAKSI EI MYONNETA
MITAAN NIMENOMAISIA TAI VAPAAEHTOISIA TAKUITA

TAI VASTUUVELVOITTEITA WEBERIIN SOVELLETTAVIEN
LAKISAATEISTEN VASTUIDEN LISAKSI. NYKYINEN
TAKUULAUSEKE EI MYOSKAAN RAJOITA TAI SULJE POIS
TILANTEITA TAI VAATIMUKSIA, JOISSA WEBERILLA ON SITOVA
LAKISAATEINEN VASTUU.

MITKAAN TAKUUT EIVAT OLE SOVELLETTAVISSA

TASSA TAKUUSSA MAINITTUJEN TAKUUAIKOJEN

JALKEEN. KENENKAAN HENKILON, JALLEENMYYJA TAI
VAHITTAISKAUPPIAS MUKAAN LUKIEN, MYONTAMAT MUUT
TAKUUT (KUTEN NK. "JATKETUT TAKUUT") EIVAT OLE
WEBERILLE SITOVIA. AINOA TAMAN TAKUUN MUKAINEN
KORJAAVA TOIMENPIDE ON OSAN TAI TUOTTEEN KORJAAMINEN
TAI VAIHTAMINEN.

TAMAN VAPAAEHTOISEN TAKUUN PUITTEISSA MYONNETTAVA
KORVAUS EI MISSAAN TAPAUKSESSA YLITA MYYDYN WEBER-
TUOTTEEN OSTOHINTAA.

ASIAKAS ON VASTUUSSA ITSELLEEN JA/TAI MUILLE
AIHEUTUVISTA MENETYKSISTA TAI OMAISUUS- TAI
HENKILOVAHINGOISTA, MIKALI TUOTETTA ON KAYTETTY VAARIN
TAI VIRHEELLISESTI TAl JOS TUOTTEEN MUKANA TOIMITETUN
OMISTAJAN KASIKIRJAN OHJEITA EI OLE NOUDATETTU.

TAMAN TAKUUN VOIMASSAOLOAIKANA VAIHDETTUJEN OSIEN
JA TARVIKKEIDEN TAKUU ON VOIMASSA AINOASTAAN EDELLA
MAINITTUJEN ALKUPERAISTEN TAKUUAIKOJEN MUKAISESTI.

TAMA TAKUU KOSKEE VAIN YKSITYISPERHEEN KOTONAAN TAI
ASUNNOSSAAN KAYTTAMIA TUOTTEITA. SE EI KOSKE WEBER®-
GRILLEJA, JOITA KAYTETAAN KAUPALLISISSA, KUNNALLISISSA
TAI USEITA LAITTEITA SISALTAVISSA KOHTEISSA, KUTEN
RAVINTOLOISSA, HOTELLEISSA, LOMAKOHTEISSA TAI
VUOKRAKIINTEISTOISSA.

WEBER SAATTAA TOISINAAN MUUTTAA TUOTTEIDENSA
RAKENNETTA. MITAAN TAHAN TAKUUSEEN SISALTYVAA TIETOA
EI VOIDA TULKITA SITEN, ETTA WEBER ON VELVOITETTU
TEKEMAAN VASTAAVAT MUUTOKSET AIKAISEMMIN
VALMISTETTUIHIN TUOTTEISIIN, EIKA MUUTOKSIA MYOSKAAN
VOI TULKITA SITEN, ETTA EDELLISET MALLIT OLISIVAT
JOLLAKIN TAVALLA VIALLISIA.

Omistajan oppaan lopussa olevassa luettelossa on eri maissa
sijaitsevien toimipisteiden tarkemmat yhteystiedot.

SUOJAA
INVESTOINTISI

Suojaa grilli saan vaihteluilta kestavalla
ja laadukkaalla suojapeitteella.



GENESIS Smart-
OMINAISUUDET

A WEBER CONNECT

WEBER CONNECT -tekniikan avulla voit tarkkailla
grillidsi ja viihdyttaa vieraitasi luotettavasti. Tama laite
tarkkailee grillin sisdlampotilaa ja mahdollistaa lihan
lampétilan tarkkailemisen lihan l@mpétila-anturien
avulla. Voit myos tarkkailla grillidsi dlylaitteestasi
WEBER CONNECT -sovelluksen avulla Bluetooth®- tai
Wi-Fi-yhteytta kayttaen.

Pakkaus sisaltaa yhden lihan lampatila-anturin.
Ylimaaraisia lihan lampotila-antureita saa erikseen.

B Valmistelu ja tarjoilu

Sivutasoilla tarjoiluvadit, mausteet, ja grillausvalineet
ovat aina katevasti ulottuvilla. Valinekoukuissa tarkeat
grillausvalineet pysyvat hyvin ulottuvilla ja hyvassa
jarjestyksessa.

C WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen
Collection -grilliritilt ja -kehys

Grilli sisaltaa Outdoor Kitchen Collection -jarjestelmaan

yhteensopivat grilliritilat ja kehyksen. WEBER CRAFTED

-grillitarvikkeet myydaan erikseen.

(Premium-luokan ruostumattomasta teraksesta
valmistetut grilliritilat saa vain SE-malleihin)

D Genesis-savustuslaatikko

Grilliritiloiden alla sijaitseva savustuslaatikko lisaa
grillaukseen jatkuvaa savua. (vain SE-mallit)

E Laajennettava ylagrilliritila

Pitaa ruoan lampimana tai paahtaa sampylat paaruoan
kypsyessa ritilalla. Taita se auki, kun tarvitset toisen
grillausalueen.

F Grillivalot

Kannen kahvaan integroidut LED-valot valaisevat
grillausalueen, jotta voisit jatkaa grillaamista auringon
laskiessa.

(vain SE- ja Premium-mallit)

G Sivukeitin

Voit valmistaa sivukeittimella grillikastikkeen tai
kuullottaa vihannekset muiden ruokien kypsyessa
grillin kannen alla.

H Sear Zone

Sear Zone -paistoalue luo erityisen korkean lammon
alueen, jonka avulla lihaan voi paistaa nopeasti
ruskistusraidat.

I Valaistut sdatonupit

Painike sytyttaa valon myds grillin saatonuppeihin,
mika helpottaa grillaamista pimealla.

(Vain Premium-mallit)

J Grillikaappi

Grillikaapissa on runsaasti sailytystilaa kaikille
tarkeille grillausvalineille ja lisavarusteille.

K WEBER CRAFTED -grillin lokero

Katevan sivulokeron ansiosta voit pitaa kaikkia WEBER
CRAFTED -grillitarvikkeita kaden ulottuvilla.

Jotkin luetellut ominaisuudet ovat kaytettdvissa vain
tietyissa malleissa.

HUIPPUTEHOKAS
GRILLAUS

Huipputehokas grillausjarjestelma mullistaa
kaasugrillauksen ja tekee Weber-grillista
ylivertaisen. Taman tehokkaan grillausjarjestelman
perustana on yli 65 vuoden grillauskokemus ja
asiantuntemus seka tietenkin grillaajien toiveiden
ja tarpeiden jatkuva huomioon ottaminen. Jokainen
komponentti on suunniteltu helpottamaan grillin
kayttoa ja tarjoamaan grillaajalle ainutkertaisia
grillauselamyksia.

1 INFINITY-sytytys

Infinity-sytytysjarjestelma syttyy takuuvarmasti.
Sen ansiosta voit olla varma siita, etta grilli toimii
joka ikinen kerta.

2 Polttimet

Ainutlaatuinen kartiomainen muoto varmistaa
kaasun tasaisen virtauksen Takaa ldmmadn hyvan
jakautumisen. Ruoka kypsyy siten tasaisesti
grilliritiloilla.

3 FLAVORIZER BARS -TANGOT

FLAVORIZER BARS -tangoille tippuva rasva sihisee
ja muodostaa savua antaen ruoalle savunmakua.

=

4 Rasvanhallintajarjestelma

Ylimdarainen rasva ohjautuu FLAVORIZER BARS
-tankoja pitkin pois polttimista. joka voidaan vaihtaa

290,
>

Oppaan kuvissa nakyvat grillit saattavat erota hieman
ostetusta mallista.

JOUUIWI[0) U8a1IoNn]



Kayttoonotto

Tarkeidi tietoa nestekaasusta
ja kaasuliitinndista

Mit4 nestekaasu on?

Nestekaasu (LPG tai LP) on grillin polttoaineena
kdytettava helposti syttyva raakadljypohjainen tuote.
Normaalissa lampétilassa ja paineessa tuote esiintyy
kaasumuodossa, kun sita ei ole pakattu sailioon.
Sdilion sisalla nestekaasu kuitenkin on nestemaista
normaalissa paineessa. Kun sailiosta vapautetaan
painetta, neste kaasuuntuu.

Nestekaasusailididen turvallinen késittely

« Kolhiintunut tai ruostunut nestekaasusdilio voi olla
vaarallinen kaytossa ja se pitaa vieda nestekaasun
myyneeseen yritykseen tarkastettavaksi. Jos sdilion
venttiili on vaurioitunut, sita ei saa kayttaa.

« Vaikka nestekaasusailio vaikuttaisi tyhjalta, se saattaa
sisaltaa kaasua. Sailiota pitaa sen vuoksi kuljettaa ja
sdilyttaa taman mukaisesti.

» Nestekaasusailio pitaa asentaa ja sita tulee kuljettaa ja
varastoida tukevassa pystyasennossa. Sylinteria ei saa
pudottaa tai kasitella kovakouraisesti.

» Nestekaasusailiota ei saa koskaan sdilyttaa tai
kuljettaa paikassa, jossa l@mpatila voi ylittad 50 °C
(s&ilio on talloin lilan kuuma kasin kosketeltavaksi).

Nestekaasusiiliota koskevat
vaatimukset
« Kaytd 3-13 kg:n kokoisia sdilioita.

Mika on paineensdadin?

Kaasugrilli on varustettu paineensaatimella, jonka
avulla saadellaan nestekaasusailiosta tulevan kaasun
painetta ja pidetaan se tasaisena.

Paineensdidinta ja letkua koskevat
vaatimukset

« Isossa-Britanniassa grilli on varustettava BS
3016:n vaatimuksia noudattavalla saatimella, jonka
nimellisteho on 37 millibaaria.

« Letkun pituus saa olla korkeintaan 1,5 metria.
« Varo, ettei letku pddse taittumaan.

« Vaihdetun saatimen ja letkun tulee noudattaa Weber-
Stephen Products LLC:n antamia maarityksia.

GENESIS -grillin polttimien venttiilikoot ja kaasunkulutus

POLTTIMIEN VENTTIILIKOOT

Maa Kaasuluokka

335-mallit

435-mallit

Alankomaat, Etela-Afrikka,
Hongkong, Intia, Islanti,
Israel, Japani, Kiina, Korea,
Kypros, Latvia, Liettua,
Malta, Norja, Romania,
Ruotsi, Singapore, Slovakia,
Slovenia, Suomi, Tanska,
T8ekki, Turkki, Unkari,
Vendja, Viro

I, (30 mbar tai 2,8 kPa)

3B/P

Padpolttimet 1,02 mm
Ruskistuspoltin 1,02 mm
Sivukeitin 1,02 mm

Padpolttimet 0,98 mm
Ruskistuspoltin 0,98 mm
Sivukeitin 1,02 mm

Belgia, Ranska,
Iso-Britannia, Kreikka,
Irlanti, Italia, Luxemburg,
Portugali, Espanja, Sveitsi

Paapolttimet 0,94 mm
Ruskistuspoltin 0,94 mm
Sivukeitin 0,96 mm

Paapolttimet 0,92 mm
Ruskistuspoltin 0,92 mm
Sivukeitin 0,96 mm

Puola lgp (37 mbar) Paapolttimet 0,94 mm Paapolttimet 0,92 mm
Ruskistuspoltin 0,94 mm Ruskistuspoltin 0,92 mm
Sivukeitin 0,96 mm Sivukeitin 0,96 mm

ltdvalta, Saksa lg/» (50 mbar) Paapolttimet 0,86 mm Paapolttimet 0,84 mm
Ruskistuspoltin 0,86 mm Ruskistuspoltin 0,84 mm
Sivukeitin 0,85 mm Sivukeitin 0,85 mm

KAASUNKULUTUS
Kaasuluokka 335-mallit 435-mallit

I, (30 mbar tai 2,8 kPa)

3B/P

18,7 kW propaania
21,6 kW butaania

1336 g/h propaania
1572 g/h butaania

21,1 kW propaania
24,5 kW butaania

1505 g/h propaania
1784 g/h butaania

18,7 kW propaania
18,7 kW butaania

1336 g/h propaania
1361 g/h butaania

21,1 kW propaania
21,1 kW butaania

1505 g/h propaania
1533 g/h butaania

1., (37 mbar)

3B/P

18,7 kW propaania
21,6 kW butaania

1336 g/h propaania
1572 g/h butaania

21,1 kW propaania
24,5 kW butaania

1505 g/h propaania
1784 g/h butaania

1, (50 mbar)

3B/P

18,7 kW propaania
21,6 kW butaania

1336 g/h propaania
1572 g/h butaania

21,1 kW propaania
24,5 kW butaania

1505 g/h propaania
1784 g/h butaania

ATARKEAA: Suosittelemme vaihtamaan
kaasugrillin letkun joka viides vuosi. Joissakin
maissa kaasuletku pitaa vaihtaa maaraysten
mukaan tata useammin. Noudata siind
tapauksessa kyseisia maarayksia.

Letkun, saatimen ja venttiilin vaihtamiseksi
ota yhteytta oman alueesi asiakaspalveluun,
yhteystiedot loytyvat verkkosivuiltamme.
Kirjaudu sisaan sivustolle weber.com.




Nestekaasusiilion sijoitus

Kaapin vaatimukset

Nestekaasusailion on sovittava grillikaapin sisaan.
Kaapin sisapuolelle asennettavien sailididen
enimmaiskoko:

Sailion tilavuus: enintdan 13 kg
Sailion korkeus: enintaan 587 mm
Sailion leveys: enintaan 289 mm

(suorakulmainen jalanjalki) tai
enintdan 318 mm
(pyored jalanjalki)
Sailion pohjan on sovittava sailion pidikkeeseen ja
oltava tasaisesti alatasolla.

Kuvassa on esitetty useita eri sailiomalleja, jotka
on hyvaksytty asennettavaksi kaapin siséalle (mitat
mukaan lukien).

5 kg 5.2 kg

-—282 mm—

|
e A
287 mm 320 mm
6 kg 8 kg

-—283 mm—

339 mm

456 mm

10 kg

-—305mm—

587 580 mm

AVAROITUS: Al4 kayta nestekaasusailiots, jos
se ei tayta sailion kokovaatimuksia, jotka

koskevat sen sijoittamista kaapin sisdan.
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Kayttoonotto

Nestekaasusiilion asennuksen
valmistelutoimet

Kaasuletku on kiinnitettava sivupaneeliin mukana
toimitetulla letkun kiinnityspidikkeella.

1)
2)

Avaa kaapin ovet.

Liu'uta letkun kiinnityspidiketta (A) letkua pitkin
kohdistaaksesi sen vasemman paneelin sisalla
olevaan kiinnityskielekkeeseen. Kiinnita yhdella
ristipaaruuvilla.

Nestekaasuséilion asennus

1

)

s @

Nosta ja aseta sdilic alapaneelissa olevaan sailion
pidikkeeseen (B). S&ilion pohjan tulee sopia sailion
pidikkeeseen.

Kaanna sailio siten, etta venttiilin aukko osoittaa
grillin etuosaan.

Kiinnita sailic kaasusailion hihnalla (C).

Séétimep 'kytkermnen nestekaasulséiliﬂb‘i_jn. Katso
kohta "SAATIMEN KYTKEMINEN SAILIOON",

Nestekaasusailion
maksimitilavuus kaapin
SISALLA on 13 kg.

Letkun pituus saa olla
korkeintaan 1,5 metria.

AVAROITUS: Letku on kiinnitettdva sivupaneeliin
letkun kiinnityspidikkeelld. Muutoin letku
saattaa vaurioitua, mista voi aiheutua
tulipalo tai rdjahdys, josta voi seurata vakava
loukkaantuminen, kuolemantapaus tai
omaisuuden vahingoittuminen.




Nestekaasusaiilion asennus
ja vuototarkastus

Saatimen kytkeminen sdilidon

1) Varmista, ettd kaikkien polttimien saaténupit on
kaannetty pois O p&alta. painamalla sd&ténupit
sisaan ja kiertamalla niita myotapaivaan.

N

Tarkista saatimen tyyppi ja kytke saadin
nestekaasusdilioon asianomaisten
liitantaohjeiden mukaisesti.

Huomaa: Varmista ennen kytkemista, ettd
nestekaasusdilion venttiili tai saatimen vipu on kiinni.
Kytke kiertamalla myotapaivaan (A)

Ruuvaa saddin sylinteriin kiertamalla liitinta
myotapaivaan (a). Aseta sdadin siten, etta venttiilin
reika (b) osoittaa alaspain.

Kytke kiertamalla vastapaivaan (B)

Ruuvaa saadin sylinteriin kiertamalla liitinta
vastapaivaan.

Kytke kadantamalla vipua ja napsauttamalla se
oikeaan asentoon (C)

K&anna saatimen vipua (a) myotapdivaan pois
paalta. Paina saadinta alas sylinterin venttiiliin,
kunnes s&adin napsahtaa paikalleen (b).

Kytke laippaa nostamalla (D)

Varmista, etta saatimen vipu on kiinni (a). Nosta
saatimen laippa ylos (b). Paina s&adin sailion
venttiiliin ja jatka painamista. Lukitse saadin
paikalleen painamalla laippa alas (c). Jos saadin ei
lukkiudu, toista menettely.

Huomaa: Tassa kasikirjassa nakyvien saatimien kuvat
saattavat erota omassa grillissasi olevasta saatimesta

grillin kdyttomaasta tai paikallisista saannoksista riippuen.

A VAARA: Kaasuvuotoja ei saat tarkastaa
avotulen avulla. Varmista ennen kaasuvuotojen
tarkastamista, ettei lahella ole kipindita tai
liekkeja.

A VAARA: Kaasuvuoto saattaa aiheuttaa tulipalon
tai rajahdyksen.

AVAARA: Ald kayta grillia, jos liitannat vuotavat.

AVAARA: Jos ndet, haistat tai kuulet kaasun
vuotavan nestekaasusailiostz
1. ry pois nestekaasusa
2. Ala yrita korjata ongelmaa itse.
3. Soita hatanumeroon.

A VAARA: Sulje aina sailion venttiili ennen
saatimen irrottamista. Al3 yrit irrottaa
saadinta ja letkua tai mitaan kaasuliitinta, kun
grilli on toiminnassa.

AVAARA: Al3 sailyta varanestekaasusiiliota
grillin alla tai sen laheisyydessa. Ala koskaan
tayta sailioon enempaa nestekaasua kuin
korkeintaan 80 % sailion tilavuudesta. Nadiden
lausekkeiden noudattamatta jattamisesta
saattaa seurata kuolemantapaus tai vakava
loukkaantuminen.

0110U0011ABY
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Mika vuototarkastus on?

Nestekaasusailion asentamisen jalkeen on tarkeaa
tehda vuototarkastus. Siten varmistetaan, ettei
kaasua paase vuotamaan sailion kytkemisen jalkeen.
Seuraavat liitannat tulee tarkastaa joka kerta, kun
sailio on taytetty ja asennettu uudelleen:

« sdatimen ja sailion valinen liitanta.
« kaasuletkun ja valikappaleen valinen liitanta.

« valikappaleen ja poimutetun kaasuletkun
valinen liitanta.

Vuototarkastuksen tekeminen

1) Kostuta liitdnnat saippualiuoksella. Kdytd tdhan
suihkepulloa, harjaa tai riepua. Voit tehda oman
saippualiuoksen sekoittamalla 20 % nestesaippuaa
ja 80 % vetta tai ostaa valmista liuosta
rakennustarvikeliikkeesta.

2) Tarkista saatimen tyyppi. Avaa kaasuntulo
kiertamalla sailion venttiilia vastapaivaan (G)
tai kaantamalla saatimen vipu paalle (H).

A VAARA: Kaasuvuotoja ei saat tarkastaa
avotulen avulla. Varmista ennen kaasuvuotojen
tarkastamista, ettei lahella ole kipingita tai
liekkeja.

A VAARA: Kaasuvuoto saattaa aiheuttaa tulipalon
tai rajahdyksen.

A VAARA: Al3 kayta grillig, jos liitannat vuotavat.

AVAARA: Jos néet, haistat tai kuulet kaasun
vuotavan nestekaasusailiosta:
1. Siirry pois nestekaasusadilion luota.
2. Al3 yrité korjata ongelmaa itse.
3. Soita hatanumeroon.

saatimen irrottamista. Ala yrita irrottaa
saadinta ja letkua tai mitaan kaasuliitintd, kun
grilli on toiminnassa.

AVAARA: Al3 sailyta varanestekaasuséiliota
gri alla tai sen laheisyydessa. Ald koskaan
tayta sailioon enempaa nestekaasua kuin
korkeintaan 80 % sailion tilavuudesta. Naiden
lausekkeiden noudattamatta jattamisesta
saattaa seurata kuolemantapaus tai vakava
loukkaantuminen.




3) Jos kuplia tulee, liitdnta vuotaa:
a) Jos vuoto on saatimen ja sailion tai saatimen
ja letkun liitoskohdassa (1), sulje kaasuntulo.
GRILLIA EI SAA KAYTTAA.

Jos vuotoa esiintyy kuvaan (J) merkityissa
liittimissa, kirista liitin kiintoavaimella ja tee
uusi vuototarkastus saippualiuoksen avul‘l.a,
Jos VUOtOﬂja‘(kL‘J‘L‘J‘, sulje kaasuntulo. GRILLIA
EI SAA KAYTTAA.
¢) Jos vuotoa esiintyy kuvaan (K) merkityissa
liittimissa, sulje kaasuntulo. GRILLIA
EI SAA KAYTTAA.
Jos vuotoa esiintyy, ota yhteys oman alueesi
asiakaspalveluun. Yhteystiedot loytyvat
verkkosivuiltamme.
Jos kuplia ei tule, liitannat ovat tiiviit:
a) Kdanna kaasu pois paalta ja huuhtele
liitannat vedella.

b

Lo

HUOMAA: Koska jotkut vuototarkastuksessa kdytettavat
liuokset, kuten saippuavesi, saattavat aiheuttaa
ruostumista, kaikki liitdnndat tulee huuhdella vedelld
vuototarkastuksen jalkeen.

Muiden liitdntgjen vuototarkastus

Seuraavien liitantojen tiiviys tulee tarkastaa joka
kerta, kun sailio on taytetty ja asennettu uudelleen:

« Saatimen ja sailion valinen liitanta (1).
Noudata kohdassa "Vuototarkastuksen tekeminen”
olevia ohjeita.

Sddtimen irrottaminen sailidsta

Sailion irrottaminen:

1) Varmista, ettd nestekaasusailion venttiili tai
saatimen vipu on kokonaan kiinni.

2) Vapauta sailion kiinnityshihnan lukitus kaapin
sisapuolelta.

3) Irrota s&aadin.

4) Poista sailio.

Noudata varovaisuutta, jos nestekaasusailio

vaihdetaan grillauksen aikana. Koko grillaustila ja

rasvanhallintajarjestelma kuumenevat kayton aikana.

Kayta aina lammonkestavia grillikintaita tai -kasineita,

kun kasittelet nestekaasusailiota. Kiinnita sailion hihna

uuden sailion liittamisen jalkeen.

0110UQ011ARY
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Ensimmadinen grillauskerta

Kuumennus ennen grillaamista

Anna grillin kuumentua korkeimmalla lammolla
kansi kiinni vahintaan 20 minuuttia ennen
ensimmaista grillauskertaa.

Joka grillauskerta

Grillauskertojen valinen huolto

Noudata seuraavia yksinkertaisia mutta tarkeita ohjeita
ennen jokaista grillauskertaa.

Tarkista rasvan méaara

Grillin rasvanhallintajarjestelma ohjaa ruoasta tippuvan

rasvan vaihdettavaan kerdysastiaan. Grillattaessa rasva

kertyy ulosvedettavaan rasva-astiaan ja tiputusastian

sisalla olevaan vaihdettavaan astiaan. Nama astiat

kannattaa puhdistaa joka kerta ennen grillaamista, ettei

rasva paase syttymaan.

1. Varmista, etta grilli on pois paalta ja jaahtynyt.

2. Avaa ovet.

3. Pdadset ulosvedettdvaan rasva-astiaan vetamalla
alustaa itsedsi kohti, kunnes se pysahtyy (A). Poista

rasvajaanteet muovikaapimella. Kaavi rasva ras-
va-astian aukon lapi alla olevaan tiputusastiaan.

4. Irrota tiputusastia (B). Tarkista tiputusastiaan asetet-
tuun kertakayttovuokaan kertyneen rasvan maara.
Vaihda kertakayttoastia tarvittaessa uuteen.

5. Laita kaikki osat takaisin paikalleen.

Letkun tarkistaminen
Letku pitaa tarkistaa saannollisesti.

1. Varmista, etta grilli on pois paalta ja jaahtynyt.

2. Tarkista letku halkeamien, hankaumien tai viiltojen
varalta (C). Grillia ei saa kayttaa, jos letku on jollakin
tavoin vaurioitunut.

Tarkista virtajohto

Virtajohto on tarkistettava sadannéllisesti.

1. Varmista, etta grilli on pois paalta ja jaahtynyt.
2. Tarkista virtajohto viiltojen ja vaurioiden varalta.

Grillid ei saa kayttaa, jos virtajohto on jollakin tavoin
vaurioitunut.

3. Kytke virtajohto sivutason
alla olevaan liittimeen (D) ennen kuin kytket sen
maadoitettuun pistorasiaan.

4. Kytke paavirtakytkin (E) paalle.

Esikuumenna grilli

Esilammitys on onnistuneen grillauksen salaisuus.
Kuumentaminen ehkaisee ruokien tarttumista ritildan
ja varmistaa, etta ritilat ovat tarpeeksi kuumia ruokien
ruskistamiseen. Siten myds aikaisemmin grillattujen
ruokien jaanteet palavat pois.

1. Avaa grillin kansi.

2. Sytyta grilli omistajan kasikirjassa annettujen ohjei-
den mukaisesti.

3. Sulje kansi.

4. Aseta kaikki polttimet aloitusasentoon @ ja anna
grillin kuumeta 15 minuuttia (F).

Grilliritilan puhdistaminen

Kuumentamisen jalkeen edellisen grillauskerran
ruoantdhteet ja lika irtoavat helposti ritiloista. Grillattava
ruoka ei myoskaan tartu puhtaisiin ritiloihin yhta
herkasti.

1. Harjaa ritilat terasharjalla heti kuumentamisen
jalkeen (G).

A VAARA: Al3 laita alumiinifoliota ulosvedettavén
rasva-astian tai grillaustilan pohjalle.

A VAARA: Tarkista ulosvedettdvan rasva-astian
ja tiputusastian rasvamaara joka kerta ennen
grillaamista. Poista rasvanjaanteet rasvapalon
valttdmiseksi.

A VAROITUS: Kasittele tiputusastiaa ja sen
SEEEEER T EER R EERE IR (B

A VAROITUS: Kayta grillatessasi
lammadnkestavia grillikintaita.

A VAROITUS: Tarkista saannollisesti grilliharjojen
kuluminen ja harjasten irtoilu. Vaihda harja
uuteen, jos siita irtoaa harjaksia. WEBER
suosittelee hankkimaan uuden terdksisen
grilliharjan aina kauden alussa.

AVAROITUS: Grillia ei saa kayttaa, jos letku on
jollakin tavoin vaurioitunut. Vaurioituneen
letkun saa korvata vain WEBERIN
hyvaksymaan uuteen letkuun.

AVAROITUS: Varmista, ettei sdilion reunoilla
oleviin tuuletusaukkoihin paase kertymaan
likaa ja roskia.

A VAROITUS: Varmista, ettei mahdollinen sahkdjohto
tai kaasuletku osu grillin kuumiin pintoihin.




Grillin sytyttiminen
CROSSOVER-sytytysjarjestelman kayttd

Jokaisella polttimella on oma sdatonuppi, ja polttimet
syttyvat erikseen. Sytyta polttimet jarjestyksessa
vasemmalta oikealle. Kaikki polttimet on sytytettava
grillin esikuumentamista varten, mutta kaikkia ei ole
pakko kayttaa grillauksen aikana.

1) Avaa grillin kansi (A).

2) Varmista, ettd kaikkien polttimien saaténupit on
kaannetty pois O paalta. Tee tarkistus painamalla

saatonupit sisaan ja kiertamalla niita myotapaivaan (B).

Huomaa: Kaikki polttimet on térkeia kytkea pois paalta O
asentoon ennen nestekaasusailion venttiilin avaamista.

w

Avaa kaasuntulo kiertamalla sailion venttiilia
vastapaivaan tai kaantamalla saatimen vipu
paalle riippuen kdytetysta saatimesta / sylinterin
liitannasta.

4

Aloita vasemman laidan polttimesta. Paina
saatimen nuppi sisaan ja kdannd sita vastapaivaan
aloitusasentoon O (C).

&)

Paina sahkosytytyspainike alas ja pida sita alhaalla
(D), kunnes kuulet naksahtelua.

Varmista, ettd poltin on syttynyt katsomalla
grilliritilan ja FLAVORIZER BARS -tankojen lapi (B).
Jos poltin ei syty, kddnna s&aténuppi pois paaltd O
asentoon ja odota viisi minuuttia, ennen kuin yritat
sytyttad polttimen uudelleen.

&

~

8) Kun poltin on syttynyt, toista vaiheet 4-6 muilla
polttimilla.

Jos sahkosytytys ei sytyta polttimia, katso ohjeet

kohdasta VIANMAARITYS. Sielld neuvotaan grillin

sytyttaminen tulitikuilla ja ongelman syiden

madrittaminen.

Polttimien sammuttaminen

1) Paina polttimien sdatonupit sisaan ja kaanna ne
vastapaivaan asentoon O,

2) Sammuta kaasuntulo nestekaasusailiosta.

AVAROITUS: Pida grillin kansi auki
sytytyksen aikana.

AVAROITUS: Avoimen grillin paalle ei saa
kumartua sytyttamisen tai grillaamisen
aikana.

AVAROITUS: Polttimet on sytytettava yksi
kerrallaan sahkosytytyspainikkeilla.

AVAROITUS: Jos poltin ei syty neljan sekunnin
kuluessa, kdanna polttimen saatonuppi pois
paalta. Odota viisi minuuttia, jotta keraantynyt
kaasu ehtii haihtua, ja sytyta poltin sen jalkeen
uudelleen.

0114ABY
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Sear Zone -alueen kidyttiminen

Ruskistusta suoralla grillaustekniikalla voidaan

kayttaa lihan (esim. pihvit, kananpalat, kala ja kyljykset)
grillaamiseen. Ruskistuksen aikana ruoan pinta
ruskistuu korkeassa lampotilassa. Kun lihan molemmat
puolet ruskistetaan, ruoan pinta karamellisoituu ja
maku paranee.

Ruskistuspoltin sytytetaan paapolttimen tapaan.
Polttimet syttyvat yksitellen.

1) Avaa kansi ja sytyta kaikki polt't‘\'me_t', ruskistuspoltin
mukaan lukien. Katso kohta "SAHKOSYTYTYKSEN
KAYTTO GRILLIN SYTYTTAMISEEN".

Aseta kaikki polttimet aloitusasentoon @ ja anna
grillin kuumeta kansi suljettuna 15 minuuttia.

N

3

Kun grilli on esilammitetty, jata ruskistuspolttimen
saatonuppija sen vieressa olevien polttimien
saaténupit aloitusasentoon O (A). Ruskistuspoltin
toimii samanaikaisesti sen viereisten polttimien
kanssa (B). Muut polttimet voidaan sammuttaa tai
asettaa alhaiselle teholle.

Aseta liha suoraan Sear Zone -alueelle ja

sulje kansi. Ruskista lihaa molemmin puolin
1-4 (€C) minuuttia riippuen lihan tyypista ja
paksuudesta. Ruskistuksen jalkeen liha voidaan
siirtaa keskilammolle ja kypsentaa haluttuun
kypsyystasoon.

=

Huomaa: Kypsenna aina kannen alla, jotta grilli (dmpenisi
mahdollisimman kuumaksi eikd liekehtisi.

Kun olet saanut kokemusta Sear Zone -alueen kaytosta,
suosittelemme kokeilemaan eripituisia ruskistusaikoja
omaan makuun sopivimman lopputuloksen
loytamiseksi.

Polttimien sammuttaminen

1) Paina polttimien saatonupit sisdan ja kdanna ne
vastapéivaan sammutusasentoon O.

2) Kaanna kaasu pois paalta.

o




Sivukeittimen sytyttiminen

Sivukeittimen sytyttdminen
sahkosytytyksella

Jos vahintaan yksi grillin paapolttimista on sytytetty
ja haluat sytyttaa sivukeittimen, siirry vaiheeseen 3.

Jos paapolttimia ei ole sytytetty ja haluat kayttaa vain
sivukeitinta, aloita vaiheesta 1.

1) Varmista, etta sivukeittimen saatonuppi on
kaannetty sammutusasentoon O. Varmista
painamalla saatonuppi sisaan ja kiertamalla
sita myotapaivaan (A). Varmista myds, etta
kaikkien paapolttimien saatonupit on kaannetty
sammutusasentoon O.

Huomaa: Kaikki polttimet on tarkeda kytked pois
paéltd asentoon O ennen nestekaasuséilion venttiilin
avaamista.

Avaa kaasuntulo kiertdamalla sailion venttiilia
vastapaivaan tai kdantamalla saatimen vipu
paalle riippuen kdytetysta saatimesta / sylinterin
liitannasta.

N

)

Avaa sivukeittimen kansi (B).

=

Paina sisaan ja kierra sivukeittimen saatonuppia
vastapaivain aloitusasentoon @ (C).

Paina sahkosytytyspainike alas ja pida sita
alhaalla (D), jolloin sytytin naksahtaa. Varmista,
etta sivukeitin on syttynyt. Aurinkoisena paivana
sivukeittimen liekkia voi olla vaikea nahda.

&)

S

Kun sivukeitin on syttynyt, kdannd nuppia
vastapaivaan haluttuun asentoon.

7) Jos sivukeitin ei syty 4 sekunnin kuluessa, kdanna
sen saaténuppi sammutusasentoon O ja odota viisi

minuuttia, ennen kuin yritat sytyttaa sen uudelleen.

Jos sahkosytytys ei sytyta sivukeitinta, katso

ohjeet kohdasta VIANMAARITYS. Sielld on ohjeet
sivukeittimen sytyttamiseen tulitikulla seka ongelman
syiden maarittamiseen.

Sivukeittimen sammuttaminen

1) Paina sivukeittimen s&aténuppi sisdan ja kdanna
sitd my6tapaivaan sammutusasentoon O.

2) Sammuta kaasuntulo nestekaasusdiliosta.

AVAROITUS: Pida sivupolttimen kansi auki
sytytyksen aikana.

A VAROITUS: Al kumarru sivupolttimen paalle
sytyttamisen tai grillaamisen aikana.

AVAROITUS: Jos sivupoltin ei syty neljan
sekunnin kuluessa, kadnna polttimen
saatonuppi pois paalta. Odota viisi minuuttia,
jotta keraantynyt kaasu ehtii haihtua, ja sytyta
poltin sen jalkeen uudelleen.

011ABY
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WEBER CONNECT -tekniikka
WEBER CONNECT -sovellus

Tarkein ensimmaiseksi.

Lataa WEBER CONNECT -sovellus.

Saat seuraavat avaamalla
sovelluksen:

« kaanto- ja tarjoiluilmoitukset
- Jaljella oleva aika ruoan valmistumiseen
« Muokattujen kypsyystasojen ilmoitukset

- yksityiskohtaiset grillausohjeet.

Grillin Bluetooth®- tai Wi-Fi-
verkkoyhteyden muodostaminen

Saat yhteyden WEBER-grilliisi Bluetooth®- tai
Wi-Fi-verkkoyhteyden avulla seuraavasti:

HUOMAA: WEBER suosittelee paivittamaan
alylaitteen kayttojarjestelman uusimpaan
versioon, ennen kuin yritat yhdistaa grillin
Bluetooth® tai Wi-Fi-verkkoosi.

1) Kytke WEBER CONNECT -moduuli PAALLE
painamalla mita tahansa lampdtilasaatimen
painiketta.

Tarkista, etta dlypuhelimesi on yhdistetty
Bluetooth®-verkkoon tai paikalliseen Wi-Fi-
verkkoon.

Lataa WEBER CONNECT -sovellus
dlypuhelimeesi App Storesta (Apple-laitteet) tai
Play Storesta (Android-laitteet).

Avaa WEBER CONNECT -sovellus

ja yhdista WEBER-grilli

noudattamalla sovelluksen antamia ohjeita.
HUOMAA: Yhdista alylaitteesi grilliin Wi-Fi-
verkon avulla varmistamalla ensin, etta
grillissasi on Bluetooth®-yhteys ja grillisi

on Wi-Fi-reitittimen toiminta-alueella. Jos
yhteyden muodostaminen ei onnistu, siirra grilli
Wi-Fi-reitittimen toiminta-alueelle tai vahvista
signaalia asentamalla lisareititin.

2

L

Lol

WEBER CONNECT -moduulin kdyttiminen

Malli: WC2-0HJAIN

A Koontinaytto

Moduulin LCD-ndyton koontindytosta voit tarkistaa lampotilat, ilmoitukset, yhteystiedot ja ruoan kypsymisen.

:JOXRO)

Voit lisata tai laskea kohdelampotiloja painamalla painiketta @ tai @
Vahvista valinta painamalla @ -painiketta.

C @Vahvista valinta / sammuta néytto

Kun olet valinnut kohdelampatilan, vahvista valinta painamalla @—painiketta.
Sammuta ndyttd painamalla painiketta kolme sekuntia.

D @ Kohdelampatilan halytys

Aseta grillin ja/tai lihan lampotila-anturin halytys painamalla painiketta @
Voit lisata tai laskea kohdelampatilaa painamalla painiketta @ tai @
Vahvista kohdelampotilan halytys painamalla @—painiketta.Voit poistaa halytyksen valitsemalla haluamasi

arvon ja painamalla painiketta @ kunnes viivamerkit tulevat nakyviin.

E Paistolampétila-anturit

Uuteen WEBER CONNECT -moduuliin voi kytkea jopa kaksi erillista lihan lampatila-anturia (yksi anturi
sisaltyy), joilla saavutat taydelliset tulokset joka kerta.

HUOMAA: Lataamalla WEBER CONNECT -sovelluksen saat kayttoosi grillin uusimman ohjelmiston ja toiminnot.

[Imoitukset

WEBER CONNECT -moduulin naytossa nakyy vihrea langattoman

yhteyden symboli, kun yhteys WEBER CONNECT -sovellukseen on
luotu paikallisen Wi-Fi-verkon avulla.

()

WEBER CONNECT -moduulin ndytossa nakyy sininen langattoman
yhteyden symboli, kun yhteys WEBER CONNECT -sovellukseen on
luotu Bluetooth®-verkon avulla.

Halytyksen kuvake tulee nakyviin, kun kohdeldmpatila on
asetettu.




Grillin lampétilailmoitusten asettaminen

Aseta grillin kohdelampotilan saavuttamisesta
ilmoittavat ilmoitukset toimimalla seuraavasti:

1) Kytke WEBER CONNECT -moduuli PAALLE
painamalla mita tahansa lampdtilasaatimen
painiketta.

2) Kytke grillin lampéatilailmoitukset paéalle
painamalla kellopainiketta.

3) Aseta grillin kohdelampotila painamalla painiketta
+ tai - ndyton vilkkuessa. Vahvista valinta
painamalla valintamerkin painiketta.

4) Paivita tai aseta uusi kohdeldmpétila toistamalla
vaiheet 2 ja 3.

5) Kun grilli on saavuttanut kohdelampéatilan,
kellopainike vilkkuu, saatimesta kuuluu aanimerkki,
ja jos kaytossa on WEBER CONNECT -sovellus, saat
alylaitteeseesi pikailmoituksen.

6) Nama WEBER CONNECT -moduulin kaikki toiminnot
voidaan asettaa myos langattomasti Wi-Fi tai
Bluetooth®-yhteyden avulla dlylaitteesi WEBER
CONNECT -sovellusta kayttaen.

Grillaaminen lihan lampétila-antureilla

Pakkaukseen kuuluvan lihan lampotila-anturin avulla
voit tarkkailla WEBER-grillidsi ja varmistaa siten
taydellisen lopputuloksen jokaisella kayttokerralla.

Kayta lampdtila-antureita seuraavasti:

1) Kun grilli on esilammitetty, avaa grillin kansi
ja puhdista grillausritilat grilliharjalla tai
kaapimella. Aseta sen jalkeen saatimet haluamasi
grillauslampotilan kohdalle.

2) Laita ruoka grillausritilgille.

3) Liita lihan lampétila-anturi(t) WEBER CONNECT
-moduulin liitantaihin (F) ja vie lihan lampétila-
anturin kaapelit grillinsivukanavan ldpi kayttaen
ldmmaonkestavia grillikintaita (G).

4) Tarkan lukeman saa tyontamalld anturin karjen
pihvin keskelle sen paksuimmassa kohdassa.

5) Sulje grillin kansi.

6) Kytke WEBER CONNECT -moduuli PAALLE
painamalla mita tahansa lampotilasadtimen
painiketta.

7) Voit siirtya grillin ldmpétila-anturin ja lihan
lampatila-anturien 1 ja 2 valilla painamalla
kellopainiketta.

8) Kun olet valinnut haluamasi anturin, aseta
kohdelampotila painamalla painiketta + tai
-. Vahvista valinta painamalla valintamerkin
painiketta.

9) Paivita tai aseta uusi kohdeldmpotila toistamalla
vaiheet 7 ja 8.

10) Kun anturi on saavuttanut kohdeldmpatilan,
kellopainike vilkkuu, saatimesta kuuluu
aanimerkki, ja jos kaytossa on WEBER CONNECT
-sovellus, saat alylaitteeseesi pikailmoituksen.

11) Nédma WEBER CONNECT -moduulin kaikki toiminnot
voidaan asettaa myds langattomasti Wi-Fi tai
Bluetooth®-yhteyden avulla alylaitteesi WEBER
CONNECT -sovellusta kayttaen.

A VAROITUS

A Loukkaantumisen vaara! Lihan lampétila-
anturit ovat erittdin terdvia. Kasittele niita
varovasti.

A Palovammojen vaara! Lampétila-antureiden

kasitteleminen paljain kasin aiheuttaa
vakavia palovammoja. Anturin varillisiin
merkkivaloihin ei saa koskea paljain

kasin grillin kdyton aikana, koska ne eivat
ole lampderistettyja. Valta palovammat
kayttamalla kuumuudelta suojaavia kasineita
aina, kun kaytat tata tuotetta.

Lihan lampétila-anturin hoito

Lihan ldmpétila-anturin
puhdistaminen

Puhdista anturi ennen ensimmaista kayttoa. Anturi
puhdistetaan pyyhkimalla se vedella ja kostealla
pyyhkeella.

Lihan lampotila-antureita ei voi pesta
astianpesukoneessa eivatka ne ole vesitiiviita, joten
liiallinen vesi voi vahingoittaa niita. Antureita ei saa
koskaan upottaa veteen tai muuhun nesteeseen.

Lihan ldmpédtila-anturin sdilyttdminen
Kiedo anturi puhdistamisen jalkeen siististi kelalle
ja sailyta sita sisatilassa.
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Liekki — suora vai epasuora
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KORKEA

SUORA LAMPO
ASETUS

Kayta suoraa grillausmenetelmaa alle 20 minuutissa kypsyvien pienten ja peh-

meiden ruokien grillaamiseen. Sellaisia ovat mm. hampurilaiset, pihvit, kyljykset,

kebabit, luuttomat broilerinpalat, kalafileet, dyridiset ja viipaloidut vihannekset.

Suoraa lampoa kaytettaessa lammonlahde on aivan ruoan alapuolella. Ruoan
pinta ruskistuu ja karamellisoituu kauniisti samalla kun ruoka saa herkullista

makua ja kypsyy lapikypsaksi.

O POIS PAALTA

ALOITUS/

g |
N
) )

-—' MEDIUM

ALHAINEN

POIS PAALTA

MEDIUM

EPASUORA LAMPO
ASETUS

Kayta epasuoraa grillausmenetelmaa yli 20 minuutin kypsymisajan vaativien isojen
lihakappaleiden grillaamiseen tai sellaisten ruokien kypsentamiseen, jotka kuivui-
sivat tai karventyisivat grillattaessa suoralla lammolla. Tallaisia ovat esimerkiksi
paistit, luulliset broilerinpalat, kokonaiset kalat, herkasti karventyvat kalafileet,
kokonainen broileri tai kalkkuna seka grillikyljet. My6s suoralla l@mmolla ensin rus-
kistetut isot tai luulliset lihapalat voidaan kypsentaa valmiiksi epdsuoralla l@ammolla.

Epdsuorassa grillauksessa l@dmmonlahde on grillin yhdella sivulla tai molemmilla
sivuilla ja ruoka asetetaan sytyttamattomien polttimien paalle.

GRILLIKINTAAT

Kayta grillikintaita. Hyvat grillikintaat
suojaavat seka kasia etta
kyynarvarsia.



Tutustu mahdollisuuks

WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen
Collection -yhteensopiva

Tdmd& ominaisuus on kéytettavissa vain tietyissd malleissa.

Jotkin mallit sisaltavat Outdoor Kitchen Collection -yhteensopivat grilliritilat ja

kehyksen. Poista oikeanpuoleinen grilliritila. Aseta kehys grillaustilan oikealle puolelle

niin, ettd se sisaltad mahdollisimman suuren lampotila-alueen (A).

Grillin mukana toimitettua valikappaletta kaytetaan vain grillattaessa WEBER CRAFTED

Outdoor Kitchen Collection -sarjalla (B).

Nama ja muut tarvikkeet ovat saatavilla osoitteesta weber.com.

Grillausohjeet

Pl ©
Pl

n

Anna ritiléiden kuumeta joka kerta.

Jos grilliritilat eivat ole tarpeeksi kuumia, ruoka tarttuu niihin kiinni eika se
ruskistu kunnolla. Ruokaan ei myoskadan jaa upeita grilliraitoja. Vaikka ruoka tulisi
ohjeen mukaan kypsentaa keski- tai alhaisella lammolla, kuumenna grilli ensin
aina korkeimmalla lampatila-asetuksella. Avaa grillin kansi, kdanna lampo paalle,
sulje kansi ja anna grilliritilan kuumeta noin 15 minuuttia korkealla lammolla.

Al4 grillaa ruokaa likaisilla ritilgilla.

Puhdista grilliritilat aina ennen uusien ruokien grillaamista. Ritiloihin jaaneet
ruoantahteet tarttuvat liiman tavoin kiinni ritildan ja uuteen ruokaan. Jos et halua
taman paivan lounaan maistuvan eiliselta illalliselta, puhdista ritilat huolellisesti
ennen grillaamista. Kun ritilat ovat kuumenneet, harjaa ne puhtaaksi terasharjalla.

Pysy paikalla.

Varmista ennen grillin sytyttamista, etta olet ottanut esille kaiken tarpeellisen:
tarvitsemasi grillausvalineet, 6ljylla voidellut ja maustetut ruoat, kuorrutukset ja
kastikkeet seka puhtaat tarjoiluvadit grillattuja ruokia varten. Jos joudut kdymaan
keittiossa kesken grillauksen, ruoka saattaa paasta palamaan. Ranskalaiskokkien
tasta kayttama ilmaus on "mise en place” (tarkoittaa vapaasti suomennettuna
"pane paikalleen”). Me kutsumme sitd paikalla pysymiseksi.

Jatd vahan liikkumavaraa.

Ruokien pakkaaminen ritiloille liian tiheaan rajoittaa grillaajan toimintavapautta.
Jata vahintaan neljasosa ritiloiden grillaustilasta vapaaksi seka runsaasti tilaa
ruokien ymparille, jolloin voit tarvittaessa kdtevasti kaannella ja siirrella ruokia.
Joskus ruokia on pystyttava siirtamaan esimerkiksi ritilan toiseen paahan hyvinkin
nopeasti. Huolehdi siis siita, etta sinulla on tilaa toimia.

Pida kansi kiinni.

Grillin kannella on muitakin tehtavia kuin suojata grillia sateelta. Ennen kaikkea
se rajoittaa ilman paasya grilliin seka l@mmaon ja savun tyontymista grillista ulos.
Kannen alla grilliritilat pysyvat kuumempina, grillausajat lyhenevat, savunmaku on
voimakkaampaa ja liekkien leimahtelu vahdisempaa. Pida siis kansi kiinni!

Kdanna vain kerran.

Onko mitdan herkullisempaa, kuin kauniisti ruskistunut mehukas pihvi? Tama
onnistuu, kun ruoka saa olla grillissd rauhassa. Meilld on joskus tapana kaannella
ruokia jo ennen kuin niissa on tarpeeksi varia ja makua. Melkein kaikki ruoat
kannattaa kuitenkin kaantaa grillatessa vain kerran. Ruokien turha kaantely
aiheuttaa myos sen, etta joudut avaamaan kannen suotta aivan liian usein. Astu
siis askel taaksepain ja luota siihen, etta grilli hoitaa hommansa.

Opi, milloin on aika lopettaa.

Grillattaessa on joskus tarkeinta tietad, milloin on aika lopettaa. Luotettavin tapa
tarkistaa ruoan sopiva kypsyysaste on hankkia hyva pikaldmpomittari. Pieni kateva
apuvaline osoittaa, milloin ruoka on parhaimmillaan.

Kokeile rohkeasti.

1950-luvulla grillaaminen tarkoitti vain yhta asiaa: lihan (ja pelkan lihan)
karventamista avotulella. Nykypaivan grillikokki ei tarvitse taydellisen aterian
valmistamiseen keittiota lainkaan. Voit valmistaa grillissa niin herkullisia
alkupaloja ja ruokien lisukkeita kuin jalkiruokiakin. Rekisteroimalla grillisi saat
itsellesi kohdistettua inspiroivaa sisaltoa. Haluamme mielellamme osallistua
grillausseikkailuihisi.

eloanau el elax)yquIp
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Savustuslaatikon kaytto
Tdma ominaisuus on kéytettévissa vain tietyissd malleissa.

Kayta savustuslaatikossa kuivia savustuslastuja, silla
ne syttyvat nopeasti ja tuottavat savua nopeammin.
Pitemman kypsennysajan vaativien ruokien, kuten
paistien, kanan ja kalkkunoiden, kypsentamiseksi
savustuslaatikko on taytettava savustuslastuilla sen
koko pituudelta. Savustuslastut sytytetaan polttimen
paalle sijoitetun savustuslaatikon paassa, ja ne palavat
hitaasti savustuslaatikossa savun muodostamiseksi
koko grillauksen ajan. Kun saat kokemusta savustimen
kaytosta, suosittelemme kokeilemaan erilaisia
savustuslastujen yhdistelmia, jotta loydat omaan
makuusi sopivimman savun maun.

Vaihtoehto 1: Valmistelut epasuoralla lammaélla
grillaamiseen

1) Avaa grillikaappi.

2) Varmista, etta kaikkien polttimien saatonupit

on kaannetty pois O paalta ja grilli on jadhtynyt.
painamalla saatonupit sisdan ja kiertamalla niita
myotapaivaan.

Poista grilliritilat, jotta FLAVORIZER BARS -tangot
tulevat esiin (A).

Avaa savustuslaatikon kansi.

w

SR

Taytd savustuslaatikko puulastuilla paasta paahan
(B). Sulje savustuslaatikon kansi.

o

Kun grilli on pois paalta, aseta savustuslaatikko
kahden oikeanpuoleisen FLAVORIZER BARS
-tangon ylapuolelle lahelle grillin etuosaa

ja varmista, etta vain kapea, WEBER-logolla
varustettu paa on suoraan sytytetyn polttimen
paalla (C). Savustuslastut syttyvat ensimmaiseksi
tassa pddssa. Savustuslaatikon runko kohdistuu
FLAVORIZER BAR -tankoon ilman sen alla olevaa
sytytettya poltinta.

Lis3a vettd savustuslaatikon vesiastiaan (D), jotta
savusta tulee aromikkaampaa grillauksen aikana.

~

o)

Asenna grilliritilat takaisin savustuslaatikon paalle (E).

)

Sytytd grilli ja kuumenna sita 10 minuuttia niin,
ettd vain padpolttimet toimivat korkealla lammolla.
Katso kohta "Grillin sytyttdminen". Sammuta
keskimmainen poltin kuumennuksen jalkeen ja
laske ulommat polttimet matalalle lammélle (F).

Savua alkaa muodostua noin 10 minuutissa ja sita
muodostuu jopa 90 minuuttia. Al4 yritd siirtdd kuumia
osia tayttaaksesi savustimen savustuslastuilla. Pida
grillin kansi suljettuna grillaamisen aikana.

Vaihtoehto 2: Valmistelut suoralla lammolla grillaamiseen

Savustuslaatikko sijoitetaan Weber-logon paalle
keskimmaiseen polttimeen grillauksen ajaksi siten,
ettd padpolttimet ovat alhaisella lammdlla (G).
Muistiinpanoja:

Parhaan savustustuloksen saavuttamiseksi kaytdssé
olevien polttimien tulee toimia matalalla immélla. Als
aseta savustuslaatikon runkoa suoraan polttimen péélle.
Tamd voi sytyttdd kaikki savustuslastut kerralla, jolloin
savustusaika lyhenee.

Grillaa aina kansi suljettuna, jotta savu ehtii imeytyé
kokonaan ruokaan.

Kun lopetat savustamisen, sammuta polttimet ja sulje
grillin kansi, kunnes savustuslastut ovat sammuneet.

Poista savustuslaatikko grillista, jos sitd ei kdyteta.

Savustuslaatikon puhdistaminen

Tyhjenna savustin tuhkasta ennen jokaista
kayttokertaa, jotta ilma paasee virtaamaan kunnolla.

Huomaa: Savustuksen seurauksena savustimen pintaan
Jjaé savujadmia. Naita jaamidé ei voi poistaa, eivatkd ne
vaikuta savustimen toimintaan. Savua kertyy vdhemman
kaasugrillin sisélle. N&ita jaémidé ei tarvitse poistaa,
eivétkd ne vaikuta haitallisesti kaasugrillin toimintaan.

oO0N0)
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A VAARA: Ala kayta savustimessa syttyvia
nesteita tai palavia aineita savustuslastujen
sytyttdmiseen. Tama aiheuttaa vakavia
vammoja.

AVAROITUS: Al4 poista kuumia osia grillista
kayton aikana.

AVAROITUS: Ala koskaan kayta kasiteltya tai
kemikaaleille altistunutta puuta.

AValta aina pehmeita, hartsimaisia puulajeja,
kuten mantya, setria ja haapatetta.
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Lisdosat

WEBER CRAFTED -grillin lokero

Témé& ominaisuus on kéytettavissd vain tietyissd malleissa.

Sivulokero (A) sopii erinomaisesti lisdvarusteiden ja
grillitarvikkeiden sdilyttamiseen.

Saadettava maustekori pitaa pienemmat tarvikkeet
kaden ulottuvilla.

Varmista aina, ettd kumimatto on paikallaan pintojen
suojaamiseksi.

Grillaaminen

yolla

Tamda ominaisuus on kéytettavissa vain tietyissa
malleissa.

Grillivalaisimen kayttd

Kaynnista grillivalaisin painamalla
kaynnistyspainiketta. Grillivalaisimen anturi
sytyttaad valon, kun grillin kansi nostetaan

ylos, ja sammuttaa sen, kun grillin kansi
lasketaan alas. Jos kantta pidetdan ylhaalla

tai alhaalla yli 30 minuuttia, grillivalaisin
sammuu automaattisesti ja se pitad haluttaessa
kaynnistaa uudelleen kdynnistyspainikkeesta.

Valaistujen sddténuppien kaytto

Polttimien saatdonuppien valo sytytetdaan
painiketta painamalla. Voit sytyttaa ja
sammuttaa saatonuppien valon painamalla
ohjauspaneelin oikeassa reunassa olevaa
kdynnistyspainiketta.

Sailytyskoukut

Kayta kaapin sivussa olevia kaksipuolisia koukkuja
(B) grilliritiloiden katevaan sailytykseen grillin
ulkopuolella. Kaapin sisalla on lisakoukkuja WEBER
CRAFTED -véalikappaleen ritilalle, jota voidaan
kayttad WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection
-grillitarvikkeiden kanssa.

Huomautus: Ala aseta kuumia ruoanlaitto ritiloits
sdilytyskoukkujen paalle.

\
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Enemman
grillaustilaa

Laajennettavan ylemman
grilliritilan kaytto

Kayta sita lammitystelineend, kun haluat

pitaa ruoan ld8mpimana (A) tai taita se auki,

kun tarvitset toisen grillausalueen. Avaa

ritila nostamalla sen etupuoliskoa hieman ja
kaantamalla sita ulospdin (B). Kun haluat asettaa
ritilan sailoon, taita se ja nosta koko ritila pois
grillaustilasta (C). Ripusta ritila pystyasentoon
grillaustilan takareunaan. Kayta telinetta
kasitellessasi aina lammaonkestavia grillikintaita
tai -kasineita.

eloanau el elax)yquIp

21



Tuotehuolto

22

Puhdistus ja huolto

Grillin sisdpintojen puhdistaminen

Grillin teho saattaa ajan mittaan heiketa, jos siita ei
pideta hyvaa huolta. Jos grilli ei kuumene kunnolla tai se
kuumenee epatasaisesti ja ruoka tarttuu ritiloihin, grillia
ei ole puhdistettu ja huollettu kunnolla. Kun grilli on pois

paalta ja jaahtynyt, puhdista sen sisapinnat ylhaalta alas.

Suosittelemme puhdistamaan grillin perusteellisesti

vahintadn kahdesti vuodessa. Jos grillia kaytetadn usein,

se kannattaa puhdistaa neljasti vuodessa.

Kannen puhdistaminen

Kannen sisdpintaan saattaa keraantya lohkeilevaa
maalipintaa muistuttavia kerrostumia. Grillia
kaytettaessa kannen sisapintaan kertyy hiiltynytta
rasvaa ja savua. Hiiltyneet kerrostumat saattavat
lohkeilla ja muistuttaa lohkeilevaa maalipintaa.
Kerrostumat ovat myrkyttomia, mutta niista saattaa
tippua hiutaleita ruokiin, jos kantta ei puhdisteta
saannollisesti.

1) Harjaa hiiltynyt rasva kannen sisdpinnasta
terasharjalla (A). Kerrostumien valttamiseksi
kannen sisapinta voidaan pyyhkia talouspaperilla
grillauksen jalkeen, kun kansi on edelleen
lammin (ei kuuma).

Grilliritildiden puhdistaminen

Jos puhdistat grilliritilat aina ohjeiden mukaan, niihin

ei paase kertymaan likaa.

1) Harjaa grillin sisalla olevat ritildt puhtaiksi
terdsharjalla (B).

2) Nosta ritilat grillista ja laita ne sivuun.

FLAVORIZER BARS -tankojen

puhdistaminen

FLAVORIZER BARS -tangoille tippuva rasva sihisee

ja muodostaa savua antaen ruoalle savunmakua.

Ylimaardinen rasva ohjautuu FLAVORIZER BARS

-tankoja pitkin pois polttimista. Tama ehkdisee

liekkien leimahtelua grillin sisalla ja estad polttimien

tukkeutumista.

1) Poista rasva FLAVORIZER BARS -tangoista
muovikaapimella (C).

2) Harjaa FLAVORIZER BARS -tangot tarvittaessa
terasharjalla.

3) Nosta FLAVORIZER BARS -tangot grillisté ja laita
ne sivuun.

Polttimien puhdistus

Polttimien toimivuuden kannalta tarkeimpia ovat
polttimien suuttimet (pienet reiat koko polttimen
pituudella) ja polttimien paissa olevat hyonteisverkot.
Nama alueet on pidettava puhtaina polttimien
turvallisen toiminnan varmistamiseksi.

Polttimen reikien puhdistaminen

1) Puhdista polttimien reiat terdsharjalla paalta
poikittaissuunnassa (D).

2) Varo vahingoittamasta sytytyselektrodia
harjaamalla harjalla varovasti sen ymparilta (E).

Hyonteisverkkojen puhdistaminen

1) Polttimien paat ovat ohjauspaneelin alapuolella
venttiilien liitoskohdassa.

2) Puhdista polttimien pdissa olevat hydnteisverkot
pehmedharjaksisella harjalla (F).

AVAROITUS: Sammuta grilli ja anna sen jaahtya
ennen perusteellista puhdistusta.

A VAROITUS: FLAVORIZER BARS -tankojen pinta
saattaa ajan mittaan muuttua rosoiseksi.
Suosittelemme kasittelemaan niita kintaat
kadessa. Ala puhdista FLAVORIZER BARS
-tankoja tai grilliritiloita pesualtaassa,
astianpesukoneessa tai itsepuhdistuvassa
uunissa.

AVAROITUS: Al4 kayta polttimien
puhdistamiseen samaa harjaa kuin
grilliritildiden puhdistamiseen. Polttimien
reikiin ei saa koskaan tyontaa teravia esineita.

A HUOMAUTUS: Al aseta grillin osia
sivutasoille, koska ne saattavat naarmuttaa
tasojen maali- tai terdspintaa.

A HUOMAUTUS: Gr ei saa puhdistaa
seuraavilla tuotteilla: hankaavat
teraksenkiillotusaineet tai maalit, happoa
sisaltavat puhdistusaineet, mineraalitarpatti
tai ksyleeni, uuninpuhdistusaine, hankaavat
puhdistusaineet tai hankaavat sienet.




Polttimien puhdistus

Polttimien alla sijaitsevat lammaonohjaimet
levittavat lammon tasaisesti grillin grillaustilaan.
Lammaonohjaimien saannollinen puhdistaminen
parantaa grillin tehoa.

1) Poista rasva FLAVORIZER BARS -tangoista
muovikaapimella (C).

2) Harjaa FLAVORIZER BARS -tangot tarvittaessa
terasharjalla.

3) Nosta FLAVORIZER BARS -tangot grillista ja laita
ne sivuun.

Grillaustilan puhdistaminen

Tarkista, onko grillaustilaan kertynyt rasvaa tai
ruoanjaanteita. Liialliset kerrostumat saattavat
syttya palamaan.

1) Kaavi grillin sivuissa ja pohjalla oleva lika
muovikaapimella grillaustilan pohjalla olevaan
aukkoon (H). josta lika paatyy ulosvedettavaan
tiputusastiaan.

Rasvanhallintajarjestelméan
puhdistaminen

Rasvanhallintajarjestelma kasittaa viiston
ulosvedettavan rasva-astian ja tiputusastian

(H). Osat on suunniteltu siten, ettd ne on helppo
irrottaa, puhdistaa ja vaihtaa tarvittaessa, mika

on tarkeda ennen jokaista grillauskertaa. Ohjeet
rasvanhallintajarjestelman tarkistamiseen loytyvat
kohdasta GRILLAUSKERTOJEN VALINEN HUOLTO.

Grillin ulkopintojen puhdistaminen

Grillin ulkopinta saattaa koostua teras-, posliiniemali-
ja muovipinnoista. Weber suosittelee puhdistamaan eri
pinnat seuraavasti.

Ruostumattomien terdspintojen puhdistus

Kayta teraspintojen puhdistukseen myrkytonta

ja hankaamatonta terdksenpuhdistusainetta tai
ulkona kaytettaville tuotteille ja grilleille tarkoitettua
kiillotusainetta. Pyyhi pinnat mikrokuituliinalla
teraksen raesuuntaan. Talouspaperia ei saa kayttaa.
Huomaa: Teradspintoja ei kannata naarmuttaa
hankausaineilla. Tallaiset aineet eivat puhdista ja kiillota
pintaa, Vaan ne muuttavat sen varia poistamalla pintaa
suojaavan kromioksidikalvon.

Maalattujen, posliiniemaloitujen ja
muovipintojen puhdistaminen

Pyyhi maalatut, posliiniemaloidut ja muoviset
pinnat puhtaiksi lampimalla pesuainevedella ja
talouspaperilla tai pehmealla liinalla ja huuhtele ja
kuivaa ne lopuksi huolellisesti.

Erityisen vaativissa ymparistéissa
kaytettdvien grillien ulkopintojen
puhdistaminen

Jos grillid kaytetaan erityisen vaativassa
ymparistossa, sen ulkopinnat tulee puhdistaa
useammin. Happosateet, uima-altaan kemikaalit

ja suolainen merivesi saattavat ruostuttaa grillin
pintaa. Pyyhi grillin ulkopinnat puhtaiksi lampimalla
saippuavedella ja huuhtele ja kuivaa ne huolellisesti.
Voit myos ehkaista grillin ruostumista puhdistamalla
grillin pinnat viikoittain teraksenpuhdistusaineella.

Elektronisten komponenttien ymparistén
puhdistaminen

Pyyhi kaapin sisdosa ja sivutasojen ymparisto
pehmealla ja kostealla liinalla. Varo vetamasta

johtoliitannoista elektroniikkaosien puhdistamisen
aikana.

HUOMAUTUS: ALA KOSKAAN KASTELE GRILLIA
SUIHKULLA, KUTEN PUUTARHALETKULLA TAI
PAINEPESURILLA. MUUTOIN SAHKGOSAT VOIVAT
VAURIOITUA.

S

ALUMIINIVUOAT

Tiputusastiaan asetettu
alumiinivuoka helpottaa
puhdistusta.

GRILLIHARJA

Ehdoton apuvaline ennen jokaista
grillauskertaa. Harjaamalla ritilat
puhtaaksi ennen grillaamista
varmistat, ettei grillattavaan
ruokaan tartu edellisen
ruoan tahteita.

01jonyajon]
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Varaosia voi tilata WEBER-grillien
jalleenmyyjalta tai osoitteesta
weber.com.

PAAPOLTIN/-POLTTIMET tai SIVUKEITIN EIVAT SYTY

ONGELMA

- Padpolttimet tai sivukeitin eivat syty, vaikka tdman késikirjan Kayttd-luvussa olevia sdhkésytytysohjeita on noudatettu.

SYY

RATKAISU

Kaasuntulo on estynyt.

Sahkosytytys ei toimi.

Jos jokin poltin ei syty, tarkista ensin, saavatko polttimet kaasua. Tarkista tama noudattamalla kohdassa
"Grillin sytyttaminen tulitikulla” annettuja ohjeita.

Jos grillin sytyttaminen tulitikulla El onnistu, selvitd ongelmat seuraavan sivun "KAASUNTULO" -ohjeiden avulla.

Jos jokin poltin ei syty, tarkista ensin, saavatko polttimet kaasua. Tarkista tama noudattamalla kohdassa "Grillin
sytyttaminen tulitikulla” annettuja ohjeita.

Jos grillin sytyttaminen tulitikulla ONNISTUU, noudata kohdassa "Sahkdsytytysjarjestelman komponenttien
tarkastaminen” annettuja ohjeita.

Grillin sytyttaminen tulitikulla

Padpolttimien kaasunsaannin

tarkistaminen tulitikulla

1) Avaa grillikaappi.

2) Varmista, etta kaikkien polttimien (myos
sivukeittimen) saatonupit on kaannetty
sammutusasentoon O. painamalla s&3tonupit
sisaan ja kiertamalla niita myotapaivaan.
Huomaa: Kaikki polttimet on tdrkedda kytkea pois
pééltd asentoon O ennen nestekaasuséilion
venttiilin avaamista.

3) Avaa kaasuntulo kiertamalla sailion venttiilia
vastapaivaan tai kaantamalla saatimen vipu
paalle riippuen kaytetystd sadtimesta /
sylinterin liitannasta.

4) Aloita vasemman laidan polttimesta. Laita tulitikku
tulitikunpidikkeeseen ja sytyta se. (Tulitikunpidike
on grillin vasemmanpuoleisen sivutason alla.)
Tyonna sytytetty tulitikku grilliritilan lapi ja
FLAVORIZER BAR -tankojen ohi polttimen
viereen (A).

ol

Paina sadtimen nuppi sisdan ja kadanna sita hitaasti
vastapaivaan aloitusasentoa @ kohti.

Varmista katsomalla grilliritilan ja FLAVORIZER
BAR -tangon aukon lapi, etta poltin on syttynyt.

6

7) Jos poltin ei syty 4 sekunnin kuluessa, kdanna
polttimen s&aténuppi sammutusasentoon O ja
odota viisi minuuttia, ennen kuin yritat sytyttaa
polttimen uudelleen. Jos poltin ei syty toistuvista
yrityksista huolimatta, selvita kaasuntulon
ongelmat seuraavan sivun ohjeiden avulla

Jos poltin syttyy, ongelma on
sytytysjarjestelmdssa. Noudata kohdassa
"Sahkosytytysjarjestelman komponenttien
tarkastaminen” olevia ohjeita.

8

~o

Ripusta tulitikunpidike takaisin paikalleen
vasemmanpuoleisen sivutason alle (B).

VARAOSAT '

Sivukeittimen kaasunsaannin
tarkistaminen tulitikulla
1) Avaa sivukeittimen kansi.

2) Varmista, ettd kaikkien polttimien (myds
sivukeittimen) s&aténupit on kaannetty
sammutusasentoon O. painamalla s&&ténupit
sisaan ja kiertamalla niita myotapaivaan.

Huomaa: Kaikki polttimet on tarkeaa kytked pois
paéltd asentoon O ennen nestekaasuséilion venttiilin
avaamista.

3) Avaa kaasuntulo kiertamalla sailion venttiilia
vastapaivaan tai kdaantamalla saatimen vipu
paalle riippuen kaytetysta saatimesta / sylinterin
liitannasta.

Lo

Laita tulitikku tulitikunpidikkeeseen ja sytytd se.
(Tulitikunpidike on grillin vasemmanpuoleisen
sivutason alla.) Pitele sytytettya tulitikkua
sivukeittimen vieressa (C).

5

Paina sivukeittimen saatonuppi sisaan ja kierra sita

hitaasti vastapaivaan aloitusasentoa © kohti.

6) Tarkista, ettad sivukeitin on syttynyt. Aurinkoisena
paivana sivukeittimen liekkid voi olla vaikea nahda.

7

Jos sivukeitin ei syty 4 sekunnin kuluessa, kaanna
sen saaténuppi sammutusasentoon O ja odota viisi
minuuttia, ennen kuin yritat sytyttaa sen uudelleen.
Jos poltin ei syty toistuvista yrityksista huolimatta,
selvita kaasuntulon ongelmat seuraavan sivun
ohjeiden avulla

Jos poltin syttyy, noudata kohdassa
"Sahkosytytysjarjestelman komponenttien
tarkastaminen” olevia ohjeita.

x




KAASUNTULO
ONGELMA

- Grilli ei kuumene riittdvasti tai se kuumenee epétasaisesti.

- Yksi tai useampi poltin ei syty.

- Liekki palaa pienend, vaikka poltin on kddnnetty yldasentoon.

- Liekkeja ei ndy koko polttimen pituudelta.

- Polttimen liekki on epatasainen.
SYY

RATKAISU

Joissakin maissa saatimissa kaytetaan nk.
kaasunrajoitinta, joka on nyt kytkeytynyt paalle. Tama
turvaominaisuus rajoittaa kaasuntuloa kaasuvuodon
sattuessa. Olet saattanut vahingossa kaynnistaa
taman ominaisuuden, vaikkei kaasuvuotoa olisi
sattunutkaan. Nain voi kayda, kun kaasu avataan
nestekaasusailiosta eika yhden tai useamman
polttimen sdaténuppia ole kddnnetty pois paalta. Se
saattaa kdyda myaos, jos nestekaasusailion venttiili
avataan liilan nopeasti.

Polttimen reiat ovat likaiset.

Nollaa kaasunrajoitin sulkemalla nestekaasusailion
venttiili ja kaantamalla kaikkien polttimien
saatonupit kiinni O asentoon. Odota viisi minuuttia,
jotta kertynyt kaasu ehtii haihtua, ja sytyta grilli sen
jalkeen uudelleen noudattamalla "Kaytto"-kohdassa
annettuja ohjeita.

Puhdista polttimen reiat. Katso kohta "Polttimen reikien
puhdistaminen”.

ONGELMA

- Tunnet kaasun hajua ja polttimen liekit palavat keltaisina tai heikkoina.

SYY

RATKAISU

Polttimen hyonteisverkot ovat tukossa.

Puhdista hyonteisverkot. Katso kohta
"Hyonteisverkkojen puhdistaminen”. Tutustu myos
tassa luvussa oleviin liekkeja ja hyonteisverkkoja
koskeviin tietoihin ja kuviin.

ONGELMA

- Tunnet kaasun hajua ja/tai kuulet heikkoa sihinéa.

SYY

RATKAISU

Nestekaasusailion venttiilin sisdinen kumitiiviste voi
olla vaurioitunut.

Tarkista kumitiiviste. Jos se on vaurioitunut, palauta
sailio jalleenmyyjalle.

Kunnolla palava liekki

Polttimiin tehtaalla tehtyjen saatdéjen avulla
varmistetaan ilman ja kaasun ihanteellinen
sekoitussuhde. Kun polttimet palavat kunnolla,
liekin karki lepattaa vélilla keltaisena (A),

ja liekin vari muuttuu alaspain mentaessa
vaaleansinisesta (B) tummansiniseen (C).

Hyodnteisverkot

Polttimien ilmanottoaukoissa (E) olevat
terasverkot estavat hamahakkeja ja

muita hyonteisia kutomaan verkkoja ja
rakentamaan pesaa polttimien sisalle.
Hyonteisverkon ulkopintaan kertyva poly ja
lika saattaa kuitenkin tukkia verkon ja estda
ilmanvirtauksen polttimeen.

A VAROITUS: Al yrita korjata kaasun siirtoon,
polttamiseen tai sytyttamiseen tarkoitettuja
osia tai rakenneosia ottamatta ensin
yhteytta Weber-Stephen Products LLC:n
asiakaspalveluun.

AVAROITUS: Jos korjauksia tehtdessa tai osia
vaihdettaessa ei kdytetd Weber-Stephenin
alkuperadisia varaosia, takuu raukeaa.

A HUOMAUTUS: Poltinputkien aukot on
sijoitettava oikein venttiilin aukkojen paille.

SAJIBRWURIA
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RASVAINEN GRILLI (halkeileva maali ja liekkien leimahtelu)

ONGELMA

+ Kannen sisapuolella on halkeilevaa maalipintaa muistuttavia kerrostumia.

SYY RATKAISU

Kerrostumat ovat hiiltynytta rasvaa. Tama tapahtuu ajan mittaan, kun grillia kaytetaan
toistuvasti. Tama ei ole vika. Puhdista kansi. kohdassa
"Tuotehuolto” annettujen ohjeiden mukaisesti.

ONGELMA

« Liekkien leimahtelu grillattaessa tai grillid kuumennettaessa.

SYY RATKAISU

Grilliin on jadnyt ruoantdhteita edelliseltd Esikuumenna grillia aina ensin korkeimmalla

grillauskerralta. lampétila-asetuksella 10-15 minuuttia.

Grillin sisapuoli on puhdistettava perusteellisesti. Puhdista grilli perusteellisesti luvun Puhdistus ja

huolto ohjeiden mukaisesti.

\
(C)
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OTA YHTEYTTA
ASIAKASPALVELUUN

Jos ongelmat jatkuvat, ota yhteys oman
alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot
ovat verkkosivuillamme osoitteessa

weber.com.

Séhkﬁsytytysjérjestelmén Johtojen tarkistaminen
komponenttien tarkastaminen Tarkista kaksi mahdollisesti ongelmia aiheuttavaa
seikkaa:

Sytytyspainiketta painettaessa pitaa kuulua
naksahtelua. Jos et kuule naksahtelua, tarkista
ensin paristo ja sitten johdot. Irrota l&mpdsuoja
tarkistaaksesi nama osat.

1) Varmista, ettd sytyttimen johdot on kiinnitetty
tukevasti ohjauspaneelin alla oleviin
sytytyspainikkeen liittimiin.

2) Varmista, ettd sytyttimen johdot on kiinnitetty

Pariston tarkistaminen kunnolla sytytysmoduuliin. Johtojen liittimet
Sytytysmoduulin paristosta on syyta tarkistaa kolme on varikoodattu samalla tavalla kuin

eri seikkaa: sytytysmoduulin liittimet. Johtojen maara vaihtelee
1) Joidenkin paristojen ymparilld on muovik&éare. grillimallin mukaan.

(Ala sekoita sita pariston etikettiin.) Varmista, etta HUOMAA: Vaihda sytytysmoduulin [Empdsuoja.
muovikadre on poistettu.

2) Varmista, ettd paristo on asennettu oikein (C).
3) Jos paristo on vanha, vaihda se uuteen.

335-sytytysmoduulin kytkentdkaavio

)

006 000 000
O O

435-sytytysmoduulin kytkentdkaavio Maadoitusjohdon tarkistaminen

Malleissa 425s ja 435 on maadoitusjohto, joka on

liitetty jakoventtiilin pidikkeeseen. Tama nakyy

ohjauspaneelin alla (D):

1) Tarkista, ettd maadoitusjohto on kiinnitetty
oikein ruuvilla.




TEHON HEIKKENEMINEN
ONGELMA

- WEBER CONNECT -moduuli ja sddténuppien valot eivat kytkeydy paalle.

SYy

RATKAISU

Johdot on irrotettu.

Varmista, ettd kaikki johdot on kiinnitetty pitdvasti
WEBER CONNECT -moduulin takana oleviin liittimiin
ja sivutason alla olevaan ohjauspaneeliin. Katso
kohta "WEBER CONNECT -johdotuskaavio”.

Virtajohto on irrotettu.

Tarkista, etta virtajohto on kytketty sivutason alla
olevaan liittimeen ja pistorasiaan. Tarkista, etta
sivutason alla oleva kytkin on paalla. Katso kohta
“Virtajohdon tarkistus".

Sulake on lauennut.

Jos grilli ei kytkeydy paalle, kun olet suorittanut
edelld mainitut tarkastukset, sulake on
todennakoisesti lauennut. Katso ohjeet grillin
sulakkeen vaihtamiseen kohdasta "Sulakkeen
vaihtaminen"”.

Vaihtoehtoinen ulkoinen virtalahde on voinut tyhjentya.

Jos kaytat erikseen saatavilla olevaa valinnaista
ulkoista virtaldhdetta, irrota se ohjauslevystd ja
tarkista latausohjeet valmistajan toimittamasta
ohjekirjasta. Katso kohta "Ulkoisen virtalahteen
liittaminen".

WEBER CONNECT -YHTEYDESSA ESIINTYY ONGELMIA

ONGELMA

- Bluetooth®-yhteydessa ilmenee ongelmia tai se ei pysty muodostamaan yhteytt

dlylaitteeseen.
SYY

RATKAISU

Bluetoothin® toimintasade on lyhyt.

Bluetooth® on jo muodostanut yhteyden toiseen
alylaitteeseen.

Kun WEBER CONNECT -moduuli on paalla, voit
luoda siihen yhteyden. Varmista, etta Bluetooth® on
paalla alylaitteessasi ja etta laite on grillin lahella.

Jos Bluetooth®-merkkivalo on pdalla mutta ei vilku,
yhteys on jo muodostettu dlylaitteeseen. Sulje
Bluetooth®-toiminto alylaitteesta, jonka et halua
olevan yhteydessa grilliin.

ONGELMA

- Wi-Fi ei pysty yllapitimaan yhteytta Wi-Fi-verkkoon.

SYy

RATKAISU

Grilli on Wi-Fi-verkkosignaalin toiminta-alueen
ulkopuolella.

Voit yhdistaa alypuhelimesi paikallisen Wi-Fi-verkon
avulla vain, kun grillisi on Wi-Fi-reitittimen toiminta-
alueella. Jos yhteyden muodostaminen ei onnistu,
siirra grilli Wi-Fi-reitittimen toiminta-alueelle tai
vahvista signaalia asentamalla lisareititin.

NAYTOSSA NAKYY VIRHEK0ODI
ONGELMA

- Digitaalindytdssa ndkyy virhekoodi kdynnistyksen tai grillauksen aikana.

SYy

RATKAISU

Jotkut ulkoiset tekijat voivat vaikuttaa WEBER
CONNECT -moduulin toimintaan. Virransyotossa ja
radiotaajuudessa esiintyvat vaihtelut.

Ota yhteytta oman alueesi asiakaspalveluun.
Yhteystiedot l0ytyvat verkkosivuiltamme
osoitteesta weber.com.

Grillivalaisimen paristojen
vaihtaminen

Kaytd vain alkaliparistoja. Vanhoja ja uusia
akkuja tai erityyppisia paristoja ei saa kayttaa
sekaisin (vakio- alkali- tai akkuparisto). Jos et
aio kayttaa grillia vahintaan kuukauteen, poista
paristot.

1) Sulje kansi. Paikanna paristokotelo kanpen
kahvan sivussa ja ruuvaa kansi irti (A). Ala
vaihda paristoja kansi auki.

2) Poista paristojen laippa.

3) Aseta paikoilleen kolme uutta C-paristoa (B).

4) Kohdista laipassa ja kahvassa olevat
graafiset ilmaisimet (C) samalla, kun asennat
laipan takaisin paikalleen. Kiinnita kansi
tiukasti paikoilleen.

HUOMAA: Pyyhi linssit ajoittain kostealla liinalla,

jotta valot pysyvaét kirkkaina.

SAJIIBRWURIA
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Sulakkeen vaihto

Jos WEBER CONNECT -moduuli ei reagoi edes kaikkien
sahkéliitantojen varmistamisen jalkeen, grillin sulake
on saattanut laueta. Grillin virtaldhde on suojattu
putkisulakkeella. Tama yksinkertainen ja edullinen osa
on helppo vaihtaa seuraavasti:

HUOMAUTUS: Korvaa sulake aina oikeankokoisella
ja samanarvoisella sulakkeella. Témén
laiminlydnti mitétoi takuun. Oikea sulake on:

1,6 A

250V

5x20 mm

Fast blow (nopeasti laukeava)

1. Varmista, ettd grilli on taysin jaahtynyt, katkaise virta

jairrota virtajohto pistorasiasta (A).

2. Sulake asennetaan sivutason alapuolella sijaitsevaan
sulakkeenpitimeen. Kampea sulakkeenpidin varovas-
ti auki ruuvitaltalla ja irrota sulake (B).

HUOMAA: WEBER suosittelee vaihtamaan sulakkeen, jos

sen epdilldan olevan vioittunut.

3. Asenna uusi sulake sulakkeenpitimeen ja asenna
sulakkeenpidin takaisin virtalahteeseen (C).

HUOMAUTUS: Varmista ennen grillin kdyttod, ettd

sulakkeenpidin on asennettu ja suljettu.

4. Kytke pistoke pistorasiaan ja kytke virta paalle, jotta
moduuli voi toimia.




Lisiteholihde

Ulkoisen virtaldhteen liittdminen
Pistorasian sijaan voit liittdad WEBER CONNECT
-moduuliin ulkoisen ladattavan virtalahteen, joka
myydaan erikseen.

Virtalahteen tehon on oltava vahintaan 10 000

milliampeerituntia b voltin USB-A-liitinta kayttaessa.

Ladattavaa virtalahdetta kaytettdessa Genesis Smart

-grillin alhaisen tehon vuoksi virtalahteen USB-A-Lliitin

on on liitettava grillin USB-C-liitantaan USB-A-USB-C-

kaapelilla (myytavana erikseen).

Sivutason alla olevaan hyllyyn mahtuu enintdan 10 cm

leved, 17,75 cm syva ja 3 cm korkea virtalahde.

WEBER CONNECT -moduuli saa automaattisesti

virtaa virtalahteesta, jos verkkovirta katkeaa tai se

irrotetaan. Virtakytkimella saadetaan ainoastaan
pistorasiasta grilliin valittyvaa virtaa.

1) Liitd kaapeli USB-A-USB-C-kaapelilla virtalahteen

USB-A-liittimeen (A).
2) Irrota silikonipdlysuojus ohjauskortista. Liita
kaapeli ohjaustaulun USB-C-liittimeen (B).

3) Varmista, ettd virtalahde on paalla.

4) Aseta virtalahde pienelle hyllylle sivutason alle (C).

Katso virtalahteen lataamisohjeet valmistajan

toimittamasta ohjekirjasta.

Lisatietoa virtalahteen kaytosta:

« Ala liita virtalahdetta ulkoiseen pistorasiaan sen
ollessa kytkettyna grilliin.

« Irrota virtaldhde grillistd ja siirra se sisatilaan kayton
jalkeen. Aseta silikonipdlysuojus takaisin ohjauskortin
USB-C-portin paalle (D).

« Virtalahde ei syota virtaa polttimien sytyttimiin.
Sahkosytytysjarjestelman komponenttien
tarkastaminen

« Ohjaustaulun USB-C-liitin on tarkoitettu vain
syottoteholle, eika se tuota virtaa.

» Ohjaustaulun USB-C-liitintia ei ole tarkoitettu
tiedonsiirtoon.

« Virtalahdetta ei saa sailyttaa ulkona.

« Lataa virtalahde tayteen ennen jokaista kayttokertaa.
Grilli ei valvo virtalahteen akun varaustasoa.

« Kaytettava vain -12-38 °C (-10-100 °F)
ulkolampotilassa, ellei virtalahdettd ole tarkoitettu
kaytettavaksi tatd kuumemmassa ja/tai kylmemmassa.
Noudata valmistajan toimittamia kayttoohjeita.

WEBER CONNECT -johdotuskaavio

L —

Jotkin luetellut ominaisuudet ovat kaytettavissa vain
tietyissa malleissa.

SAJIIBRWURIA

29



Grillausopas
Ruoka Paksuus/paino Kokonaisgrillausaika noin

“ PUNAINEN LIHA

Pihvi: ulkofileepihvi, harankyljys,
ValiKyys, T-lUUPINVI Ja Lo iGN N i e e e e e

(siséfileepihvi) 14-18 minuuttia ruskista 6-8 minuuttia suoralla korkealla [Ammoll3 ja jatka kypsentamista
50 mm . . - - -
8-10 minuuttia epasuoralla korkealla lammolla

4-6 minuuttia suora korkea lampo

Grillausopas

Kylkipaisti 0,68-0,90 kg, 19 mm 8-10 minuuttia suora keskildmpo

Jahelhapibvi wwm 8-10 minuuttia suora keskiamps

Genee sk ? s;mmu.a 15 minuuttia suoralla keskilammlia ja sen jalkeen 30-45 epdsuoralla
Py SIANLIHA

Braatvursti: tuore 85¢g 20-25 minuuttia suora alhainen lampo

'''''''''''''''''''''''''''' 9mm  e-8minuuttiasvorakorkealmps

10-12 minuuttia ruskista 6 minuuttia suoralla korkealla lammolla ja jatka kypsentamista

4—6 minuuttia epdsuoralla korkealla lammolla

30 minuuttia ruskista 5 minuuttia suoralla korkealla lammolla ja jatka kypsentamista

Siséfilee 0.454 kg 25 minuuttia epdsuoralla keskilammbolla
k SIIPIKARJA
Broilerinrinta: luuton, nahaton 170-226 g 8-12 minuuttia suora keskilampd
Broilerinreisi: luuton, nahaton 1349 8-10 minuuttia suora keskilampo
Broilerinpalat: luulliset, sekalaiset 85-170 g 36-40 minuuttia 6-10 minuuttia suoralla alhaisella lammolla ja sen jalkeen 30 minuuttia

epasuoralla keskilammolla

Kalkkuna: kokonainen, ilman taytetta  4,5-5,4 kg 2-2% tuntia epasuorakeskilampo
aly/~ KALA JA AYRIAISET
Kala, filee ja pihvit: ruijanpallas, 6,3-12,7 mm 3-5 minuuttia suora keskilampo

punanapsija, lohi, meribassi,
miekkakala ja tonnikala

Kala: kokonainen

Katkaravut 42,5¢g 2-4 minuuttia suora korkea lampd

VIHANNEKSET

Parsa lapimitta noin 12,7 mm 6-8 minuuttia suora keskilampo

Peruna

noin 12,7 mm:n viipaleet ~ 9-11 minuuttia keitd 3 minuuttia ja grillaa sen jalkeen 6-8 minuuttia suoralla keskilamméolla

Ylla mainitut ruoat sekd niiden paksuudet, painot ja grillausajat ovat ohjeellisia. Erilaiset tekijat, kuten grillauspaikan korkeus, tuuli ja ulkoilman ldmpdtila, saattavat
vaikuttaa grillausaikaan. Kaksi peukalosaantoa: Grillaa pihvit, kalafileet, luuttomat broilerinpalat ja vihannekset suoralla grillausmenetelmalld taulukossa ilmoitetun
ajan (tai haluamaasi kypsyyteen). Kddnna ruoat vain kerran grillauksen puolivalissa. Grillaa paistit, kokonainen siipikarja, luulliset broilerinpalat, kokonaiset kalat

ja paksummat lihapalat epdsuoralla grillausmenetelmalla taulukossa ilmoitetun ajan (tai kunnes pikaldmpdmittari nayttaa toivotun sisalampétilan). Naudan- ja
lampaanlihan kypsymisajat noudattavat medium-kypsasta lihasta annettuja suosituksia, mikali muuta ei mainita. Anna paistien ja muiden isompien lihojen levata
grillaamisen jalkeen 5-10 minuuttia ennen lihan leikkaamista. Lihan sisalampdtila nousee talloin 5-10 astetta.
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GENESIS EPX-335

GENESIS - EPX-335 LPG - EMEA 063021




GENESIS SE-EPX-335

GENESIS - SE-EPX-335 LPG - EMEA 063021

weber.com
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GENESIS EPX-435

GENESIS - EPX-435 LPG - EMEA 063021




GENESIS SE-EPX-435

GENESIS - SE-EPX-435 LPG - EMEA 063021

weber.com
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WEDEr 2

Valmistaja:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Maahantuoja:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH
FranklinstraBe 28/29

10587 Berlin

Puhelin: (+49) 307554184-0

ITAVALTA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIA

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

TSEKIN TASAVALTA
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

TANSKA

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

RANSKA

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

SAKSA

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ISLANTI
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INTIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALIA

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

HOLLANTI
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

PUOLA

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

VENAJA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

ETELA-AFRIKKA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

ESPANJA

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

Sarjanumero

Kirjoita grillin sarjanumero
ylld olevaan ruutuun tulevaa
l tarvetta varten. Sarjanumero

«(5" loytyy etiketistd, joka sijaitsee

kaapin sisalla.

Malli: GEN1

SVEITSI

Weber-Stephen Schweiz GmbH
4152 24402 50

service-ch@weber.com

YHDISTYNEET ARABIEMIIRIKUNNAT
Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

inffo@weberstephen.ae

IS0-BRITANNIA

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

YHDYSVALLAT
Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

Irlannin tasavalta, ota yhteys:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

Muut Ita-Euroopan maat, kuten ROMANIA, SLOVENIA, KROATIA

tai KREIKKA, ota yhteys
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

Baltian maat, ota yhteys:
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com

€ Bluetooth’ Ef cCete v

SMART

Apple ja Apple-logo ovat Apple Inc:n Yhdysvalloissa ja muissa maissa rekisteroimia tavaramerkkeja.
App Store on Apple Inc:n tavaramerkki. Android ja Google Play ovat Google Inc:n tavaramerkkeja.

Bluetooth®-sanamerkki ja -logot ovat Bluetooth SIG, Inc:n rekisteroityja tavaramerkkeja ja Weber-Stephen
Products LLC:ll& on niiden kayttolupa. Muut tavaramerkit ja tuotenimet ovat omistajiensa omaisuutta.

© 2021 Suunnittelu ja valmistus: Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.



