E-330 CLASSIC

Tak fordi du har
anskaffet en WEBER
grill. Brug nu et par
minutter, og beskyt
den ved at registrere
dit produkt online pa
www.weber.com.

SPrIRIT

BRUGERVEJLEDNING
TIL LP GASGRILL

DU SKAL LASE DENNE BRUGERVEJLEDNING,
FOR DU BETJENER GASGRILLEN.

Hvis du lugter gas:

1) Luk for gasapparatet.

2) Luk al dben ild.

3) Abn laget.

4) Hvis lugten vedvarer, skal du holde dig pa afstand af apparatet,
og straks tilkalde din gasleverandgr eller brandvasenet.

Udsivende gas kan forarsage brand eller eksplosion, som kan
forarsage alvorlige personskader, dod eller materielle skader.

/A ADVARSEL

1) Opbevar og brug ikke benzin eller andre brandfarlige vaesker
eller dampe i na@rheden af dette eller noget andet apparat.

2) En forsyningsgasflaske, der ikke er tilsluttet til brug, ma ikke
opbevares i nerheden af dette eller alle andre apparater.

/A ADVARSEL: Folg ngje KUN TIL UDEND@RS BRUG.
alle fremgangsmader for
laekagekontrol i denne
brugervejledning, for grillen
taendes. Dette skal ogsa
gores, selv om grillen blev
samlet af forhandleren.

/A ADVARSEL: Tand ikke dette
apparat uden forst at have
leest afsnittet om TANDING
AF BRANDERs i denne
brugervejledning.

BRUGSANVNISNING TIL
INSTALLATOREN: Disse
anvisninger skal opbevares af
ejeren for evt. fremtidig brug.
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ADVARSLER

Hvis FARER, ADVARSLER OG
FORSIGTIG i denne brugsvejledning
ikke overholdes, kan det fore til alvorlige
personskader eller doden, eller det kan
resultere i brand eller eksplosion, der
resulterer i alvorlige materielle skader.

ADVARSLER:

A Ukorrekt samling af grillen kan vaere
farlig. Folg ngje samleanvisningerne.

A Brug ikke grillen, medmindre alle dele
er pa plads, Grillen skal vaere korrekt
samlet ifolge samleanvisningerne.

A Din WEBER-gasgrill ma aldrig
anvendes af born. De dele af grillen,
som kan berores, kan blive meget
varme. Hold mindre born, zldre
mennesker og kaledyr vaek fra grillen,
nar den er i brug.

A Veer forsigtig, nar du bruger WEBER
gasgrillen. Den bliver varm under
madlavning eller renggring, og den
ma aldrig efterlades uden opsyn eller
flyttes, mens den er i brug.

A Brug ikke kul, briketter eller lavasten i
din WEBER gasgrill.

A Leen dig aldrig ind over den abne grill
under antaending eller tilberedning af
mad.

A Seet aldrig haender eller fingre for
forsiden af grillboksen, nar grillen er
varm eller laget er abent.

A Hele grillboksen bliver varm under
brug. Beror den ikke.

A Man méa under ingen omsteaendigheder
lgsne gasregulatoren eller nogen
gassamlinger, mens grillen er i brug.

A Anvend varmeafvisende grillhandsker
(i henhold til DS/EN 407, Kontaktvarme,
niveau 2 eller hgjere) ved betjening af
grillen.

A\ For tilslutning af regulatoren folges
vejledningen, der passer til din type af
gasgrill.

A Hvis breenderne skulle ga ud, mens
grillen er i funktion, skal man lukke for
alle gasventilerne. Abn laget, og vent
fem minutter, for du prover at taende
grillen igen, og folg anvisningerne for
teending.

A Brzendbare materialer ma ikke veere
inden for cirka 60 cm fra grillen. Det
indbefatter grillens top, bund, bagside
eller sider.

A Denne grillmodel ma ikke indbygges
eller indga i en indglidende
konstruktion. Ikke overholdelse af
denne ADVARSEL kan forarsage brand
eller eksplosion, der kan give materiel
skade og personskader eller dod.

A\ Opbevar ikke en ekstra (reserve) eller
frakoblet forsyningsgasflaske under
eller i naerheden af denne grill.

A\ Efter en periode hvor WEBER
gasgrillen har vaeret opbevaret og/eller
ikke veeret i brug, skal den kontrolleres
for gasleekager og tilstopning af
branderen for brug. Se anvisninger i
denne brugervejledning for korrekte
fremgangsmader.

A Brug ikke WEBER gasgrillen, hvis der
er siver gas ud fra gastilkoblingerne.

A Brug ikke aben ild til at kontrollere, om
der er gaslaekager.

A Laeg ikke grillafdaekning eller
noget braandbart over grillen eller i
opbevaringsomradet under grillen,
mens grillen er i drift eller er varm.

A Flydende propangas er ikke naturgas.
Det er farligt at aendre eller forsoge at
bruge naturgas i en propangasenhed
og eller propangas i en naturgasenhed,
og det vil opheeve garantien.

A Hold alle elforsyningsledninger
og brandstofslanger vak fra alle
opvarmede overflade.

A Gor ikke ventildyserne eller
braenderhullerne storre, nar ventiler og
braendere rengores.

/A WEBER gasgrillen skal jeevnligt
rengores grundigt.

A En bulet eller rusten gasflaske kan
veere farlig og skal kontrolleres
af gasleverandaren. Brug ikke en
gasflaske med beskadiget ventil.

A Selvom din gasflaske kan se tom ud,
kan der stadig veere gas i den, og den
skal transporteres og opbevares i
overensstemmelse hermed.

A Antaendes fedtstoffet, slukkes der for
alle braendere, og laget skal holdes
lukket, indtil ilden er slukket.

A Er der en ukontrolleret opflamning,
skal maden fjernes fra ilden, indtil
opflamningen aftager.

De grillmodeller, der er illustreret i denne
brugervejledning, kan variere en anelse fra den model,
du har kebt.
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GARANTI

Tak, fordi du har kebt et WEBER-produkt. Weber-Stephen Products
LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 ("WEBER") leverer
sikre, holdbare og palidelige produkter.

Det folgende er en frivillig garanti, som WEBER yder uden
omkostninger for dig. Den indeholder de oplysninger, du skal bruge
for at fa dit WEBER-produkt repareret i tilfeelde af en defekt.

I henhold til gaeldende lovgivning har kunden en raekke rettigheder,
hvis produktet er defekt. Disse rettigheder omfatter supplerende
ydelser eller udskiftning af produktet, prisnedslag eller
kompensation. | EU galder f.eks. en toarig lovbestemt garanti,
som traeder i kraft ved udlevering af produktet. Disse og andre
lovbestemte rettigheder pavirkes ikke af nervarende garanti.
Denne garanti giver tveertimod ejeren yderligere rettigheder
uafheengigt af de lovpligtige garantiforpligtelser.

WEBERS FRIVILLIGE GARANTI

WEBER garanterer over for keberen af WEBER-produktet (eller — hvis
der er tale om en personlig gave, reklamegave eller lign. — over for
modtageren heraf), at WEBER-produktet ikke har materiale- eller
fabrikationsfejl i den periode, der er specificeret nedenfor, hvis
produktet samles og bruges i overensstemmelse med anvisningerne
herom i den medfalgende brugervejledning. (Bemaerk: Hvis du mister
eller forlaegger din brugervejledning fra WEBER, kan du fa et nyt
eksemplar pd www.weber.com eller et andet landespecifikt website
herunder, som du métte blive omdirigeret til). Ved normal brug og
vedligeholdelse i en almindelig husstand indvilliger WEBER inden

for rammerne af denne garanti i at reparere eller erstatte defekte
dele inden for det tidsrum og med de begraensninger og undtagelser,
der er anfert nedenfor. | DET OMFANG, DET ER TILLADT | HENHOLD
TIL GALDENDE LOVGIVNING, GALDER DENNE GARANTI KUN DEN
OPRINDELIGE K@BER OG KAN IKKE OVERF@RES TIL EFTERFOLGENDE
EJERE, MEDMINDRE DER ER TALE OM GAVER 0G REKLAMEGAVER,
JF. OVENFOR.

EJERENS ANSVAR UNDER DENNE GARANTI

For at sikre, at der ikke opstar problemer i forbindelse med
garantiens daekning, er det vigtigt (men ikke pakraevet), at du
registrerer dit WEBER-produkt pa www.weber.com eller et andet
landespecifikt website herunder, som du matte blive omdirigeret

til. Serg desuden for at gemme din originale kebskvittering og/eller
faktura. Ved registrering af dit WEBER-produkt bekraftes din garanti,
og der etableres en direkte relation mellem dig og WEBER, sa vi kan
kontakte dig personligt, hvis der skulle vaere behov for det.

Ovenstaende garanti gaelder kun, hvis ejeren folger alle anvisninger
vedrgrende samling, brug og forebyggende vedligeholdelse af sit
WEBER-produkt som beskrevet i den medfglgende brugervejledning,
medmindre ejeren kan pavise, at defekten eller fejlen ikke skyldes
manglende opfyldelse af de ovenfor navnte forpligtelser. Hvis du bor
i et kystnaert omrade, eller hvis dit produkt er placeret i n@rheden

af en swimmingpool, er det i forbindelse med vedligeholdelsen ogsa
pakreevet, at du vasker og skyller produktets udvendige overflader
som beskrevet i den medfglgende brugervejledning.

GARANTI/BORTFALD AF GARANTI

Hvis du mener, at du har en del, der er omfattet af denne garanti,
bedes du kontakte WEBERs kundeservice via kontaktoplysningerne

pa vores hjemmeside (www.weber.com eller et andet landespecifikt
website herunder, som du métte blive omdirigeret til). WEBER vil,
efter at have undersggt de naermere omstaendigheder, reparere eller
udskifte (efter eget valg) en fejlbehftet del, som er omfattet af denne
garanti. Hvis en reparation eller udskiftning ikke er mulig, kan WEBER
veelge (efter eget valg) at erstatte den pageeldende grill med en ny grill
af samme eller hgjere veerdi. WEBER kan bede dig om at returnere dele
med henblik p& naermere undersggelse. WEBER afholder de hermed
forbundne forsendelsesomkostninger.

Denne garanti bortfalder, hvis der er skader, misfarvninger og/eller
rust pa produktet, som WEBER ikke er ansvarlig for, og som skyldes:

« misbrug, forkert brug, eendringer, modificeringer, fejlanvendelse,
haervaerk, forsemmelse, forkert samling eller installation og
manglende normal og rutinemaessig vedligeholdelse

« insekter (som f.eks. edderkopper) og gnavere (som f.eks. egern),
herunder, men ikke begranset til, skader pa braenderrer og/eller
gaslanger

« eksponering for saltholdig luft og/eller klor, som f.eks. ved
swimmingpools og spabade

« barske vejrforhold, som f.eks. hagl, orkaner, jordskzalv, tsunamier
eller store bolger, tornadoer eller kraftige storme.

Ved brug og/eller installation af dele pa dit WEBER-produkt, som
ikke er originale WEBER-dele, bortfalder denne garanti, og skader,
der sker som falge heraf, er ikke omfattet af denne garanti. Ved en
ombygning af en gasgrill, som ikke er autoriseret af WEBER, eller
som ikke er foretaget af en autoriseret WEBER-servicetekniker,
bortfalder denne garanti.

PRODUKTGARANTIPERIODER

Grillkammer:
10 ar, ingen gennemtaering af rust/gennembraending
(2 ar pa maling; omfatter ikke blegning eller misfarvning)

Lag:
10 ar, ingen gennemtaering af rust/gennembraending
(2 ar pa maling; omfatter ikke blegning eller misfarvning)

Braenderrer i rustfrit stal:
10 &r, gennemtaering af rust/gennembraending

Grillriste i rustfrit stal:
5 &r, gennemteering af rust/gennembraending

FLAVORIZER BARS i rustfrit stal:
5 ar, gennemtzering af rust/gennembraending

Porcelaensemaljeret grillrist i stebejern:
5 ar, gennemtzering af rust/gennembraending

Alle gvrige dele:
2ar

ANSVARSFRASKRIVELSE

BORTSET FRA DENNE GARANTI OG ANSVARSFRASKRIVELSE,

SOM DE ER BESKREVET | DENNE GARANTIERKLZARING, GIVES
DER HER INGEN UDTRYKKELIGE YDERLIGERE GARANTIER ELLER
FRIVILLIGE ERKL/ZERINGER OM ANSVAR, DER GAR UD OVER DET
ANSVAR, SOM WEBER IFGLGE LOVGIVNINGEN HAR. NARVARENDE
GARANTIERKLARING BEGRANSER ELLER UDELUKKER DESUDEN
IKKE SITUATIONER ELLER KRAV, HVOR WEBER IFALGE LOVEN HAR
ET UFRAVIGELIGT ANSVAR.

EFTER UDLO@B AF DE | DENNE GARANTI BESKREVNE
GARANTIPERIODER G/ALDER INGEN YDERLIGERE GARANTIER.
GARANTIER GIVET AF EN HVILKEN SOM HELST ANDEN PERSON,
HERUNDER FORHANDLERE, VEDRGRENDE ET HVILKET SOM HELST
PRODUKT (SOM F.EKS. "UDVIDEDE GARANTIER") FORPLIGTER IKKE
WEBER PA NOGEN MADE. DE ENESTE FORMER FOR AFHJ/LPNING, DER
TILBYDES | FORBINDELSE MED DENNE GARANTI, ER REPARATION
ELLER UDSKIFTNING AF PRODUKTET.

ERSTATNINGER UNDER DENNE FRIVILLIGE GARANTI KAN PA
INTET TIDSPUNKT VERE STORRE END K@BSPRISEN FOR DET
PAG/ALDENDE WEBER-PRODUKT

DU BZRER RISIKOEN 0G ANSVARET VED TAB, SKADER PA DIG
0G DINE EJENDELE OG/ELLER PA ANDRE 0G DISSES EJENDELE,
SOM SKYLDES MISBRUG ELLER BRUG AF PRODUKTET ELLER
MANGLENDE OVERHOLDELSE AF WEBERS ANVISNINGER | DEN
MEDF@LGENDE BRUGERVEJLEDNING.

DELE OG TILBEH@R, SOM ER BLEVET ERSTATTET UNDER DENNE
GARANTI, ER KUN OMFATTET HERAF | DEN GARANTIPERIODE, SOM
G/LDER FOR DET OPRINDELIGE K@B.

DENNE GARANTI GALDER KUN FOR PRIVATE HUSSTANDE 0G
G/ELDER SALEDES IKKE FOR WEBER-GRILL, DER ANVENDES

| KOMMERCIELLE ELLER OFFENTLIGE SAMMENHANGE ELLER
| SAMMENH/ENGE, HVORI DER INDGAR FLERE ENHEDER, SOM
F.EKS. RESTAURANTER, HOTELLER, FERIERESORTS ELLER
UDLEJNINGSEJENDOMME.

WEBER KAN TIL ENHVER TID £NDRE DESIGNET AF SINE
PRODUKTER. INTET | DENNE GARANTI KAN ANSES FOR EN
FORPLIGTELSE FOR WEBER TIL AT INKORPORERE SADANNE
DESIGNANDRINGER | TIDLIGERE FREMSTILLEDE PRODUKTER,
EJ HELLER KAN SADANNE £ENDRINGER OPFATTES SOM

EN INDRGMMELSE AF, AT TIDLIGERE DESIGN HAR VAERET
FEJLBEHAFTEDE ELLER MANGELFULDE.

Du kan finde yderligere kontaktoplysninger til WEBERSs internationale
afdelinger i slutningen af denne brugervejledning.
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SPLITTEGNING AF SPIRIT E-330 CLASSIC LPG

-330 Classic LPG - DE 010620
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SPLITTEGNING AF SPIRIT E-330 CLASSIC LPG
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SPLITTEGNINGSLISTE AF
SPIRIT E-330 CLASSIC LPG

Termometer og krans
Logoplade

Lagmodul

Varmehylde

Girillrist*

Lag over sidebraender
Bord til sidebraender
Sidebreendermodul
Sidebraenderventilplade
Reguleringsknap til sidebreenderen
Crossover breenderror
Teendingselektrode
Braenderror

Grillboks
Engangsdrypbakke
Venstre rammepanel
Opsamlingsbakke

Holder til opsamlingsbakke
Teendstikholder

SEAR ZONE Reguleringsknap
Reguleringsknap
Gnistteender
Betjeningspanel

Forreste krydsstiver
Kabinetskeerm

Skruer og splitter til Iaget
Grillrist*

Flavorizer bars

Sidebord

Krydsstiver bagpa
Rammestotte, bag
Gasledningsmodul til sidebraender
Manifold

Manifoldslange
Samlestykke til gas
Slange og regulator

Hojre rammepanel
Aftagelige fedtopsamlingsbakke
Bundpanel

Beslag til gasflaske
Styrehjul

Hjullas

*Grillristen kan variere fra model til model.
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VIGTIGE OPLYSNINGER OM LP GASGRILL OG GASTILSLUTNINGER

HVAD ER FLYDENDE
PROPANGAS?

Flydende propangas (LP

gas) er det breendbare
petroleumsbaserede produkt,
der anvendes som braendstof
i din grill. Det er en gas ved
moderate temperaturer og

tryk, nar det ikke er under tryk.

Men under moderat tryk i en
beholder, sdsom en gasflaske,
bliver LP gassen flydende.

Nar der udledes tryk fra
gasflasken, fordamper vaesken
straks og bliver til flydende
propangas.

e LP gas har en lugt, der
minder om naturgas. Man
skal veere opmarksom pa
denne lugt.

e LP gas er tungere end
luft. Udsivende flydende
progangas samler sig pa
lave omrader og bliver ikke
spredt.

GODE RAD FOR SIKKER HANDTERING
AF GASFLASKER MED FLYDE
PROPANGAS

Der er flere retningslinjer og sikkerhedsfaktorer, som du
bliver ngdt til at have i tankerne, nar du bruger flydende
propangas (LP gas) Felg ngje disse anvisninger, for du
bruger din Weber® gasgrill.

e Luk altid gasflaskeventilen, for du frakobler
regulatoren.

¢ Brug ikke en beskadiget LP gasflaske. En bulet
eller rusten LP gasflaske eller en LP gasflaske med
en beskadiget ventil kan veere farlig og skal straks
udskiftes med en ny gasflaske.

¢ Behandl en “tom” LP gasflaske pa samme made som
en fuld. Selv nar en LP gasflaske er tom for vaeske,
kan der stadig veere gastryk inde i flasken.

* LP gasflasker skal installeres, transporteres og
oplagres i opretstaende position. LP gasflasker ma
ikke tabes eller handteres med voldsomhed.

e Opbevar eller transporter aldrig LP gasflasker, hvor
temperaturen kan na 51° C (cylinderen bliver for
varm at rore ved). For eksempel: Efterlad ikke en LP
gasflaske i en bil pa en varm dag.

¢ Lav en laekagetest pa samlingen, hvor regulatoren
forbindes til LP gasflasken hver gang de kobles
sammen. For eksempel: Lav test hver gang LP
gasflasken udskiftes og geninstalleres.

* LP gasflakser skal opbevares utilgaengeligt for barn.
¢ Slut ikke til naturgasforsyning (bygas). Ventilerne og
hullerne er kun beregnet til flydende propangas.
¢ Omréadet omkring LP gasflasken skal veere ryddet og

fri for affald.

LP gasflasken ma ikke udskiftes i naerheden af en
anteendelseskilde.

OPBEVARING

For griller, der har henstaet et stykke tid uden at blive
brugt, er det vigtigt at felge disse retningslinjer:

¢ Der skal slukkes for gassen pa LP gasflasken, nar
Weber® gasgrillen ikke er i brug.

A ADVARSEL: Kontroller, at LP
gasflaskeventilen er lukket, nar grillen
ikke er i brug.

¢ Hvis Weber® gasgrillen opbevares indenders, skal
man forst FRAKOBLE gasforsyningen og opbevare LP
gasflasken udenders pa et godt ventileret sted.

e Opbevar ikke en frakoblet LP gasflaske i en bygning,
garage eller andet indelukket omrade.

e Hvis du ikke frakobler LP gasflasken fra Weber®
gasgrillen, skal du serge for at opbevare bade grillen
og gasflasken udenders pa et godt ventileret sted.

¢ Kontroller, at omraderne under betjeningspanelet og
den aftagelige fedtopsamlingsbakke er fri for snavs,
der evt. kan tilstoppe luftstrammen til forbraending eller
ventilation.

KRAV TIL LP GASFLASKER
e Brug kun en 3 kg-13 kg LP gasflaske.

TILSLUTNINGER OG KRAV TIL
REGULATOR

e | Storbritannien skal dette apparat udstyres med en
regulator, der er i overensstemmelse med BS 3016,
med en nominel effekt pa 37 millibar. (leveres med
grillen)

e Slangens leengde ma ikke veere mere end 1,5 meter.

e Undga kneek pa slangen.

e Vianbefaler, at du udskifter gasslangen pa din Weber®
gasgrill hvert 5. ar. | nogle lande er der krav om, at
gasslangen skal udskiftes hyppigere end hvert femte
ar, i disse tilfeelde skal du naturligvis folge landets
bestemmelser.

e Alle dele, der er forseglet af producenten, ma ikke
eendres af brugeren.

e Enhver eéendring pa grillen kan veere farlig.

e Der ma kun anvendes de lavtryksslanger og
regulatortyper, der er godkendt i landet.

e Trykregulatorer og slanger ma kun udskiftes med dem,
der er specificeret af producenten af den udenders
gasgrill.

* Se efter, at regulatoren er monteret med det lille
ventilhul vendende nedad, sa der ikke samler sig
vand. Denne ventilation skal veere fri for snavs, fedt,
insekter o. lign.
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VIGTIGE OPLYSNINGER OM LP GASGRILL OG GASTILSLUTNINGER
Bulgarien, Kina, Cypern, Tjekkiet, Danmark, Estland, Finland, Ungarn, ls/p (30 mbar eller 2,8 kPa) REGULATOR 0G VENTIL

Island, Indien, Japan, Korea, Letland, Litauen, Malta, Nederlandene, Norge , A VIGTIG BEMZERKNING: Vi anbefaler
Rumaenien, Singapore, Slovakia, Slovenien, Sverige, Tyrkiet . : o ’
at du udskifter gasslangen pa

Belgien, Frankrig, Graekenland, Irland, Italien. Luxembourg, Portugal, Spanien, 15, (28-30/37 mbar) din Weber® gasgrill hvert 5. ar.
Schwetz, Storbritannien I nogle lande er der krav om, at

Polen I:» (37 mbar) gasslangen skal udskiftes hyppigere
@strig, Tyskland lsesp (50 mbar) end hvert femte ar, i disse tilfeelde

skal du naturligvis folge landets
bestemmelser.

STORRELSE PA SPIRIT BRENDERENS VENTILABNINGER

lss/e (30 mbar eter 2,8 kPa) Is, (28-30/37 mbar) lss/» (50 mbar) For at fa udskiftningsmodul med

HOVEDBRENDERE slan?e, regulator og yentil kontaktes
omradets kundeservicerepraesentant

Modeller med to braendere: 0,99 mm 0,97 mm 0,90 mm via de kontaktoplysninger, der findes

ll\)nr::g:rr:ed e 0.90 mm 0.86 mm 0.7 mm gﬁs ‘ilr?gisévz;vejvt.:’éber.com.

SIDEBRZAENDER

Modeller med to braendere: 0,98 mm 0,90 mm 0,79 mm

:‘)"r::c':z:e’:’ed tre 0,98 mm 0,90 mm 0,84 mm

SVITSBRANDER

| 330 serie: | 0,76 mm | 0,70 mm | 0,66 mm |
PROPAN kW BUTAN kW PROPAN g/h BUTANE g/h

210 serie: 7.8 8,8 558 640

220 serie: 1.3 12,9 808 939

310 serie: 9,4 10,6 672 771

320 serie: 12,9 14,7 939 1070

330 serie: 15,1 16,8 1079 1223

WWW.WEBER.COM 7



INSTALLATION AF LP GASFLASKER | KABINETTET

HVOR SKAL
GASFLASKEN
PLACERES?

Typen og stgrrelsen pa
gasflasken, du kgber,
bestemmer, om den kan
placeres i bunden af
kabinettet, eller om den skal
vaere uden for. To placeringer
er mulige: Inde i kabinettet
fastholdt af beslagene til
gasflaske eller uden for
kabinettet pa jorden.

J Wi

5 kg 5.2 kg
KRAV TIL INSTALLATION INDE I
KABINETTET

Gasflasken kan placeres i grillkabinettet, hvis flasken
ikke er for stor. Den maksimale storrelse for gasflasker
installeret i et kabinet er:

Flaskestorrelse: 8 kg maks.

318 mm ¢

Flaskehgjde: 465 mm maks. ﬁfi N
Flaskebredde: 289 mm maks. ' 119 mm
(rektanguleert fodaftryk) eller 68 mm

318 mm maks. f / ?
(rundt fodaftryk) 287 mm

Flaskens bund skal ogsa passe ind mellem
flaskebeslagene og hvile fladt imod bundpanelet (1).

/A ADVARSEL: Hvis gasflasken ikke
overholder kravene for flaskestorrelse
ved placering af flaske i kabinettet,
skal man ikke forsgge at placere eller 5 kg
tilslutte den inde i kabinettet. Placer og
tilslut gasflasken uden for kabinettet.
Hvis dette ikke gores, kan slangen
blive beskadiget, hvilket kan udigse
en brand eller eksplosion, som kan

320 mm

forarsage alvorlige kvaestelser eller -~—306 mm— }
doden samt materielle skader. 63 mm
Flere forskellige gasflaskemodeller, der er godkendt for ?

installation i kabinettet, vises med deres mal.

\_/ +
] 465 mm ‘ | 339 mm
I II

8 kg <+—298 mm —|

IE=18
Maksimumkapaciteten for en

gasflaske, der skal sta INDE | 456
skabet, er 8 kg.

Slangens laengde ma ikke
overstige 1,5 meter.
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INSTALLATION AF LP GASFLASKER | KABINETTET

INSTALLATION INDE | KABINETTET

Du har brug for fglgende: Beslag til gasflaske (1).

A) Left, og aftag kabinetskaermen. Flaskeholderne
haegtes ind i monteringshullerne i bundpanelet, som
vist pa illustrationen (2). Indszet gasflaskebeslagenes
tapper i de aflange huller. Ggr beslagene fast ved at
dreje dem ned, sa midtertappen fastlases pa plads.

B) Loft, og seet gasflasken mellem beslagene til
gasflasken (3) p& bundpanelet. Gasflaskens bund skal
passe ind mellem beslagene til gasflaske (4).

C) Drej gasflasken, sa ventilabningen vender mod
grillens forside.

D) Slut regulatoren til LP gasflasken. Laes
“TILSLUTNING AF REGULATOREN".

E) Seet kabinetskaermen pa igen.

[

WWW.WEBER.COM
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INSTALLATION AF LP GASFLASKER UDEN FOR KABINETTET

KRAV TIL INSTALLATION UDEN FOR
KABINETTET

Hvis din gasflasken ikke overholder kravene til storrelsen
for placering inde i kabinettet, skal gasflasken placeres pa
jorden uden for pa hgijre side af kabinettet. Den maksimale
storrelse for gasflasker installeret uden for kabinettet er:

Flaskestorrelse: 13 kg maks.

Flaskehgjde: 587 mm maks.
Flaskebredde: 306 mm maks.
INSTALLATION MED PLACERING AF
GASFLASKEN PA JORDEN

A

For reguleringsslangen (1) ud gennem sidepanelets
abning.

Seet gasflasken pa jorden uden for kabinettet pa
grillens hgjre side.

C) Vend LP gasflasken, saledes at ventilabningen vender
fremad.

Slut regulatoren til LP gasflasken. Laes “TILSLUTNING
AF REGULATOREN?

B

D

=

Maksimal gasflaskestgrrelse
UDEN FOR kabinettet er
13 kg.

Slangens laengde ma ikke
vaere mere end 1,5 meter.
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TILSLUTNING AF REGULATOREN

HVAD ER EN REGULATOR?

Din WEBER gasgrill er udstyret
med en trykregulator, som er
en anordning, der styrer og
fastholder et ensartet gastryk,
nar gassen frigives fra LP
gasflasken.

TILSLUTNING AF REGUALTOREN TIL

GASFLASKEN

A) Forbind regulatoren til gasflasken.

A ADVARSEL: Se efter, at gasflasken
eller regulatorventilen er lukket.

P& visse regulatorer trykkes ind for at tilslutte

og traekkes ud for at lukke; pa andre er der en
metrik med venstregevind, som er forbundet med
gasflaskeventilen. Find ud af, hvilken regulatortypen
du har, og felg tilslutningsvejledningen for den
pageeldende regulator.

Tilslut ved at dreje med uret

Skru regulatoren pa gasflasken ved at dreje fittingen
med uret (1). Indstil regulatoren, sa lufthullet (2) peger
nedad.

Tilslut ved at dreje mod uret
Skru regulatoren pa gasflasken ved at dreje fittingen
mod uret (3) (4).

Tilslut ved at dreje greb/klik-greb pa plads

Drej regulatorgrebet (5) til positionen ned/lukket. Tryk
regulatoren ned pa gasflaskeventilen, til regulatoren
klikker pa plads (6).

Tilslutning med glidekrave

Sorg for, at regulatorgrebet star pa lukket position
(7) (10). Skub regulatorkraven op (8) (11). Skub
regulatoren ned oven pa gasflaskeventilen, og
oprethold trykket. Skub kraven ned for at lukke
(9) (12). Gentag proceduren, hvis regulatoren ikke
laser.

Bemeerk: De tegninger af requlatoren, som er vist i
denne vejledning, svarer muligvis ikke til den regulator,
som du bruger pa din gasgrill, hvilket kan skyldes lokale
bestemmelser i dit land eller omrade.

WWW.WEBER.COM 1"



FORBEREDELSE FOR BRUG AF GRILLEN

HVAD ER GASUDSIVNING-
SKONTROL?

Braendstofsystemet i din grill
har en raekke forskellige sam-
linger. Gasudsivningskontrol er
en palidelig metode til at sikre,
at der ikke siver gas ud af no-
gen af tilslutningerne.

Selvom alle tilslutninger

er blevet kontrolleret for
gasudsivning pa fabrikken,

er det vigtigt at foretage
gasudsivningskontrol, inden
du tager grillen i brug, hver
gang du frakobler og tilkobler
en tilslutning samt hver gang
du foretager rutinemaessig
vedligeholdelse.

DELVIS ADSKILLELES AF GRILLEN FOR
UDFORELSE AF GASLAEKAGEKONTROL

Du skal have adgang til gasventilerne, for at kunne lave
en laekagekontrol, og det kraever en simpel adskillelse af
grillen.

Kontroller, at grillen er slukket

A) Luk for gasforsyningen ved kilden.

B) Kontroller, at alle breenderreguleringsknapper er
i lukket (O) position (1). Reguleringsknapperne
afsendes i lukket (O) position, men de skal
kontrolleres, sa man er helt sikker pa, at de er lukket.
Kontroller ved at trykke reguleringsknapperne ind og
dreje dem med med uret. Kan de ikke drejes, sa er de
lukket. Hvis de kan dreje, sa fortsaet med at dreje dem
med uret, til de stopper; hvorefter de er lukket. Serg
for, at reguleringsknapperne pa sidebrsenderen er
lukket, hvis grillen har en sidebraender.

Tag betjeningspanelet af

Du skal bruge: En stjerneskruetreekker.

A) Fjern reguleringsknapperne (2).

B) Afmontér skruerne pa betjeningspanelets front med
en stjerneskruetraekker (3).

Laft forsigtigt betjeningspanelet op, og traek det
fremad og veek fra rammen (4).

Frakobl ledningerne fra teendingsknappen pa
undersiden af betjeningspanelet (5). BEMARK: Hold i
ledningen ved terminalen, nér du traekker den ud.

C

-

D

=

Din grill er nu klar til gasudsivningskontrol. Fortseet til
“GASUDSIVNINGSKONTROL”
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FORBEREDELSE FOR BRUG AF GRILLEN

A FARE

Brug ikke aben ild til at kontrollere, om
der er gaslaekager. Sgrg for, at der ikke
er gnister eller aben ild i neerheden, mens
det kontrolleres, om der er gaslaekager.
Gnister eller aben ild vil medfore brand
eller eksplosion, som kan forarsage
alvorlige kvaestelser, doden eller
materielle skader.

/A ADVARSEL: Gastilslutningerne pa din
gasgrill er blevet testet pa fabrikken.
Vi anbefaler dog, at du kontrollerer alle
gastilslutninger for leekager, inden din
gasgrill betjenes.

/A ADVARSEL: Udfor disse
lzekagekontroller, ogsa selv om det er
forhandleren eller butikken, der har
samlet grillen.

A ADVARSEL: Man skal kontrollere,
om gassen lakker, hver gang en
gastilslutning lgsnes og saettes pa
igen.

BEMZAERK: Alle fabriksfremstillede samlinger er blevet

grundigt kontrolleret for gaslaekage,r og breenderne er

blevet flammetestet. Som en sikkerhedsforanstaltning
bor du dog kontrollere alle samlinger for laekager, inden
du tager din Weber® gasgrill i brug. En gassamling kan

veere blevet losnet eller beskadiget under forsendelsen
og handteringen.

GASLAEKAGEKONTROL

Du skal bruge felgende: En sprayflaske eller borste eller
klud og saebevand. (man kan lave sit eget saebevand
ved at blande 20 % flydende seebe med 80 % vand; eller
man kan kebe en oplgsning i sanitetsafdelingen i ethvert
byggemarked.)

A) Luk op for gasforsyningen.

A ADVARSEL: Teend aldrig for
breenderne, mens der kontrolleres for
laekager.

Find ud af, hvilken regulatortype du har. Folg
vejledningen for den pageeldende regulator.

Drej ventilen
Drej gasflaskeventilen mod uret (1) (2) (3).

Flyt grebet
Flyt regulatorgrebet til aben position (4) (5) (6).

WWW.WEBER.COM 13



FORBEREDELSE FOR BRUG AF GRILLEN

GASLEKAGEKONTROL (fortsat)

B) For at kontrollere om der er gasudsivninger, skal du
fugte samlingerne med saebevand ved brug af en
sprayflaske, barste eller klud. Dannes der bobler, eller
vokser en boble, er der en lzekage. Pafor saebevandet
pa de felgende samlinger:

a) Regulatorslange-til-samlestykke til gas (1).
b) Manifoldbelgeslange-til-samlestykke til gas (2).
¢) Manifoldbelgeslange-til-manifold (3).

For Spirit® grill med sidebrzaender:

d) Samling for sidebreenderslange-til-manifold (4).
e) Samling for sidebreenderslange-til-ventil (5).

/A ADVARSEL: Er der en l=kage ved
samlingerne (1, 2, 3, 4 eller 5), slukkes
for gassen, samlingen strammes
igen med en skruenggle, og det
kontrolleres igen med szebevand,
om der er laekager. Laekker det
stadig, efter at samlingen igen er
strammet, lukkes der for gassen.
BETJEN IKKE GRILLEN. Kontakt
kundeservicerepraesentanten
i dit omrade ved brug af
kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside.

Ga ind pa www.weber.com.
f)  Samlingen for regulator-til-gasflaske (6).

g) Samlingen for regulatorslange-til-regulator (7).
h) Samlinger for ventiler-til-manifold (8).

/A ADVARSEL: Luk for gassen, hvis
der er leekage ved samlingerne (6,
7 eller 8). BETJEN IKKE GRILLEN.
Kontakt kundeservicereprasentanten
i dit omrade ved brug af
kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside.
Ga ind pa www.weber.com.

C

-

Nar laekagekontrollen er feerdig, sa luk for gastilferslen
ved kilden, og skyl tilslutningerne med vand.

BEMAERK: Da nogle testoplosninger til |sekager, herunder
sasbevand, kan vaere let rustfremkaldende, skal alle
tilslutninger skylles med vand, efter laekagekontrollen er
udfort.

Genmontering af betjeningspanelet

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetraekker.

A) Seet ventilstammerne ud for hullerne i
betjeningspanelet. Placer overste kant af
betjeningspanelet pa tapperne pa rammemodulet.
Skub betjeningspanelet ned pa plads.

B) Fastger betjeningspanelet med skruerne.

C) Seet reguleringsknapperne pa ventilstammerne.

D) Forbind ledningerne til teendingsknappen.

/A ADVARSEL: Sorg for, at alle dele
er samlet, og at beslag og skruer
sidder helt stramt, inden grillen
betjenes. Folger du ikke denne
produktadvarsel, kan dine handlinger
forarsage en brand eller eksplosion,
eller fa konstruktionen til at bryde
sammen, hvilket medforer alvorlige
personskader eller dgden, savel som
materielle skader.

Nu er grillen klar til brug.
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FORBEREDELSE FOR BRUG AF GRILLEN

FRAKOBLING AF REGULATOR FRA
GASFLASKE

A) Fjern gasflasken ved at lukke for gastilferslen og
frakoble slangen og regulatoren fra gasflasken.

/A ADVARSEL: Kontrollér, at gasflasken
eller regulatorventilen er lukket.

Identificér din regulatortype. Folg
frakoblingsanvisningerne for den pageeldende
regulator.

Frakobling ved at dreje mod uret
Skru regulatoren af gasflasken ved at dreje
tilslutningen mod uret (1).

Frakobling ved at dreje med uret
Skru regulatoren af gasflasken ved at dreje
tilslutningen med uret (2) (3).

Frakobling ved at dreje grebet

Drej regulatorgrebet med uret (4) til positionen
OFF. Tryk regulatorgrebet (5) ind, indtil det slipper
gasflasken (6).

Frakobling ved hjzelp af krave

Kontrollér, at regulatorgrebet star i positionen OFF

(7) (9). For regulatorkraven op (8) (10) for at koble den
fra gasflasken.

B) Udskift den tomme gasflaske med en fuld.

PAFYLDNING AF GASFLASKE

Vi anbefaler, at du pafylder gasflasken, inden den er helt
tom. Tag gasflasken med til en gasforhandler for at fa den
fyldt.

GENMONTERING AF GASFLASKE
Lees “TILSLUTNING AF REGULATOR TIL GASFLASKEN”

WWW.WEBER.COM
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GRILLTIPS 0G GODE RAD

GRILLTIPS 0G GODE RAD

e Forvarm altid grillen fgr
tilberedning af maden. Indstil
alle breendere pa hgj varme, og
luk laget; forvarm i 10 minutter,
eller indtil termometeret viser
260° - 290°C (500° - 550°F).

e Temperaturen i din gasgrill kan
blive varmere end normalt de
forste gange, den er i brug.

e Grilltiden i opskrifterne
er baseret pa udendgrs
temperaturer pa 20°C (70°F) og
lidt eller ingen vind. Giv mere
tilberedningstid pa kolde eller
blaesende dage, eller ved stgrre
hgjde (over havet). Giv mindre
tilberedningstid, nar det er
meget varmt i vejret.

e Forholdene, hvor under der
grilles, kan kraeve justering af
braenderreguleringerne for at
opna de korrekte temperaturer.

e Svits kadet, og grill med lukket
l3g, sa maden hver gang grilles
perfekt.

e Hvis der laeegges meget mad pa
en grillrist, kraeves der laengere
tilberedningstid.

e Skeer overskydende fedt af
bgffer, udskaret kad og stege,
sa der hgjst er en fedtkant pa
ca. 6,4 mm. Mindre fedt ggr det
lettere at ggre rent bagefter
og er naesten en garanti mod
ugnskede opflamninger.

e Som tommelfingerregel skal
store kgdstykker grilles la&engere
pr. pund end sma kgdstykker.

Til nogle fgdevarer, f.eks.

en kasserolle eller tynde
fiskefiletter, skal der bruges en
beholder. Engangsfoliebakker
er meget praktiske, men enhver
metalbakke med ovnsikre
handtag kan ogsa benyttes.

Mad i beholdere, sdsom baked
beans, kraever mere tid, hvis de
grilles i en dyb kasserolle, end
hvis de laegges pa bagebakke.

Mad, der leegges pa grillristen
direkte over braenderne, skal

muligvis vendes eller flyttes til et

mindre varmt omrade.

Det er bedre at bruge taenger
end en gaffel til at vende og
handtere kgdstykkerne, da man
undgar tab af den naturlige saft
og kraft. Brug 2 paletknive til at
handtere store, hele fisk.

Sgrg altid for, at den aftagelige
fedtopsamlingsbakke og
opsamlingsbakken er rene og
uden madrester.

Den aftagelige
fedtopsamlingsbakke ma ikke
fores med alufolie. Det kan
forhindrer, at fedtet flyder ned i
opsamlingsbakken.

Indtreeffer der en ugnsket
opflamning, slukkes alle
branderne, og maden
flyttes til et andet omrade pa
grillristen. Flammerne vil sa

forsvinde. Teend igen grillen, nar

flammerne er helt vaek BRUG
ALDRIG VANE) TIL AT SLUKKE
FLAMMER PA EN GASGRILL.

Brug af et kgkkenur vil veere

en hjaelp til at varsko dig, nar
“gennemstegt” er ved at blive til
“overstegt”.

FORVARMNING

Det er vigtigt at forvarme grillen, inden der grilles.
Sadan forvarmes: Teend grillen ifglge anvisning i
betjeningsvejledningen; drej derefter alle breendere

til start/hej (%) position, luk laget, og forvarm, indtil
temperaturen nar til mellem 260° og 290°C (500° og
550°F), den anbefalede grilltemperatur. Forvarmningen
tager mellem 10 og15 minutter, afhaengigt af forholdene,
f.eks. lufttemperatur og vind. Efter forvarmning kan de
enkelte braendere justeres efter onske.

/A ADVARSEL: Skulle breenderne ga ud
under tilberedningen, skal der slukkes
for alle gasventiler. Abn laget, og vent
fem minutter, for du prover at taende
grillen igen, og folg anvisningerne for
teending.

GRILLNING UNDER LAG

Der grilles altid med laget lagt pa, sa varmen bliver
ensartet og jeevnt fordelt. Nar laget er lagt pa, griller
gasgrillen pa samme made som en konvektionsovn.
Termometeret i laget viser stegetemperaturen inden i
grillen. Al forvarmning og grilining geres med laget pa.
Smugkig ikke — varme gér tabt hver gang, du letter pa
laget.

FLAVORIZER SYSTEMET

Med lukket lag og brug af Flavorizer bars far maden den
der saerlige “udenders” smag. Nar der drypper kedsatft fra
maden ned pa de specielt vinklede Flavorizer bars, afgiver
de rgg, der giver maden en uimodstéelig grillsmag. Takket
veere breendernes enestadende design, Flavorizer bars,

og den fleksible temperaturregulering, er ukontrollerede
opflamninger praktisk talt eliminerede, fordi det er DIG,
der styrer flammerne.

DRYP OG FEDT

Flavorizer bars og breendernes helt specielle
udformning bevirker, at overskydende fedt fores
gennem den aftagelige fedtopsamlingsbakke ned i
fedtopsamlingsbakken. Der kan fas engangsdrypbakker,
der passer i opsamlingsbakken.

16
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SIKKERHEDSTJEK FOR BRUG AF GRILLEN

SIKKERHED FREM
FOR ALT

Det er en god ide at veenne

sig til at udfgre nogle fa
sikkerhedstjek, inden man gar
i gang med at grille.

Man skal teenke pa sikkerheden, nar man
beslutter, hvor grillen skal placeres og
bruges. Det er vigtigt at lzese folgende
advarsler, for du installerer eller bruger
grillen.

ADVARSLER:

A Dette apparat ma kun anvendes
udendors og aldrig i garager og
havestuer eller lukkede terrasser eller
verandaer.

A Din Weber® gasgrill ma ikke anvendes
under et ubeskyttet, brandbart tag eller
overdakke.

A Weber® gasgrillen ma ikke installeres i
eller pa campingvogne og/eller bade.

A Brezendbare materialer ma ikke vaere
inden for cirka 60 cm fra grillen. Det
indbefatter grillens top, bund, bagside
eller sider.

A Sorg for at holde alle brandfarlige
dampe og veesker, f.eks. benzin,
sprit/alkohol og andre anteendelige
materialer, langt veek fra grillomradet.

A Hold ventilationsabninger til
gasflaskeindelukket utildaekket og fri
for snavs.

A Dette apparat bliver meget varmt. Pas
isaer pa, nar der er born eller &ldre
mennesker i naerheden

A Flyt ikke grillen andre steder hen,
mens den er teendt.

Nar du er klar til at grille, skal din

forste tanke altid vaere pa sikkerheden.
Falgende er nogle fa sikkerhedstjek, som
du bar udfare, hver gang du griller.

AFTAGELIG FEDTOPSAMLINGSBAKKE

Grillen er designet med et fedtopsamlingssystem, som
leder fedtet bort fra maden og ned i aftagelige beholdere.

Kontrollér hver gang fer brug, om der har samlet sig fedt i
den aftagelige fedtopsamlingsbakke. Fjern overskydende
fedt med en plastikspartel (1). Vask fedtbakken med
saebevand, og skyl med vand.

/A FORSIGTIG: Den aftagelige
fedtopsamlingsbakke ma ikke fores
med alufolie.

OPSAMLINGSBAKKE OG
ENGANGSDRYPBAKKE

Fedt fra den aftagelige fedtopsamlingsbakke ledes ned
i opsamlingsbakken. Rengering af opsamlingsbakken

er lige sa vigtigt som rengering af den aftagelige
fedtopsamlingsbakke.

Kontrollér hver gang for brug, om der har samlet sig
fedt i opsamlingsbakken. Fjern overskydende fedt

med en plastikspartel (2). Vask opsamlingsbakken
med varmt saebevand, og skyl med vand. For at holde
opsamlingsbakken ren i lzengere tid, kan man fore
opsamlingsbakken med en Weber® engangsdrypbakke
eller med alufolie.

A ADVARSEL: Kontrollér hver gang
for brug, om der har samlet sig fedt i
den aftagelige fedtopsamlingsbakke
og opsamlingsbakken. Fjern
overskydende fedt, for at undga at det
bliver anteendt. Antaending af fedtstof
kan medfare alvorlige kvaestelser eller
materielle skader.

EFTERSYN AF SLANGE

Slangen skal rutinemaessigt efterses for tegn pa
revner (3).

A ADVARSEL: Kontrollér hver gang for
grillen anvendes, om der er ridser,
revner, afskrabninger eller snit pa
slangen. Grillen ma ikke benyttes,
hvis slangen er beskadiget pa nogen
som helst made. Udskift kun med
godkendt Weber® udskiftningsslange.
Kontakt kundeservicereprasentanten
i dit omrade ved brug af
kontaktoplysningerne pa
vores hjemmeside. Ga ind pa
www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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TANDING 0G BRUG AF HOVEDBRANDER

METODER TIL TANDING
AF BRAENDER

Braender 1 kan taendes

pa to mader. Den fgrste

er ved brug af Crossover
taendingssystemet, som er
indbygget i grillen. Den anden
er med et teendstik.

| det felgende beskrives
teending af grillen ved brug af
Crossover teendingssystemet.
Pa fglgende side er teending
af grillen med en taendstik
beskrevet.

TANDING AF HOVEDBRZANDER
Crossover taendingssystem

Crossover teendingssystemet antaender braender 1 med
en gnist fra teendingselektroden inde i Gas Catcher
teendingskammeret. Du frembringer energien til gnisten
ved at trykke pa teendingsknappen. Der hgres et klik fra
gnisttaenderen. Braender 2 (og 3] kan teendes, efter at
braender 1 er taendt.

A} Abn grillldget (1).

A FARE

Abnes l3get ikke, for grillens braendere
antaendes, eller ventes der ikke i fem
minutter, s gassen kan forsvinde, safremt
grillen ikke taender, kan der opsta en
eksplosiv opflamning, der kan forarsage
alvorlige personskader eller dgden.

B) Kontroller, at ALLE breenderreguleringsknapper
er lukket (2). Kontroller ved at trykke
reguleringsknapperne ind og dreje dem med med
uret, indtil de stopper.

/A ADVARSEL: Braendernes
reguleringsknapper skal sta pa lukket
(O) position, inden ventilen pa LP
gasflasken abnes.

C) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder,
der passer til din flaske og regulatortype. Laes “A)” i
“GASLAKAGEKONTROL.”

D] Tryk breender 1's reguleringsknap ind, og drej den
mod uret til start/hgj (4] position (3).

VIGTIGT: Antaend altid braender 1 fgrst. Den/de andre
braendere antandes fra braender 1.

E) Tryk flere gange pa teendingsknappen (4). Der hgres
et klik fra gnisttaenderen.

F) Kontrollér, at breender 1 er teendt ved at kigge
gennem grillristene. Man skal kunne se en flamme.

A ADVARSEL: Laen dig aldrig ind over
den abne grill under antaending eller
tilberedning af mad.

/A ADVARSEL: Antendes braender 1
ikke inden for fem sekunder, skal
man stoppe, dreje branderens
reguleringsknap om pa lukket (off),
og vente i 5 minutter, sa gassen kan
forsvinde, for du prover igen eller
prgver at tende med en tandstik.

G) Efter breender 1 er teendt, kan breender 2 (og braender
3) teendes.

SADAN SLUKKES BRANDEREN

Tryk hver braenderreguleringsknap ind, og drej den med
uret til lukket (O) position. Luk for gastilfgrslen ved
kilden.

o
I/

(]
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TANDING 0G BRUG AF HOVEDBRANDER

Teending med en teendstik
A) Abn grilllaget (1).

A FARE

Abnes laget ikke, for grillens braendere
antaendes, eller ventes der ikke i fem
minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt grillen ikke teender, kan der
opsta en eksplosiv opflamning, der kan
forarsage alvorlige personskader eller
doden.

B) Kontroller, at ALLE braenderreguleringsknapper
er lukket (2). Kontroller ved at trykke
reguleringsknapperne ind og dreje dem med med
uret, indtil de stopper.

/A ADVARSEL: Braendernes
reguleringsknapper skal sta pa lukket
(O) position, inden ventilen pa LP
gasflasken abnes.

C) Abn for flaskeventilen ved brug af en af de metoder,
der passer til din flaske og regulatortype. Laes ‘A)” i
“GASLAEKAGEKONTROL”

D) Seet teendstikken i teendstikholderen, og stryg
taendstikken. For taendstikholderen med den teendte
taendstik ned gennem grillristene, forbi Flavorizer bars
og ved siden af breender 1 (3).

E) Tryk breender 1’s reguleringsknap ind, og drej den
mod uret til start/ngj () position (4).

VIGTIGT: Anteend altid breender 1 forst. Den/de
andre brandere antandes fra braender 1.

F) Kontrollér, at breender 1 er taendt ved at kigge gennem

grillristene. Man skal kunne se en flamme.

A ADVARSEL: Lzen dig aldrig ind over
den abne grill under anteending eller
tilberedning af mad.

A ADVARSEL: Anteendes braender 1
ikke inden for fem sekunder, skal
man stoppe, dreje braenderens
reguleringsknap om pa lukket (off),
og vente i 5 minutter, sa gassen kan
forsvinde, for du prover igen.

G

Efter breender 1 er taendt, kan breender 2 (og breender
3) teendes.

SADAN SLUKKES BRANDEREN

Tryk hver braenderreguleringsknap ind, og drej den med
uret til lukket (O) position. Luk for gastilferslen ved kilden.

SEAR ZONE

Svitsning er en direkte
grillteknik til brug med kgd som
f.eks. bgffer, fjerkraesdele, fisk
og koteletter. Svitsning bruner
overfladen af madvarer ved hgj
temperatur. Nar begge sider

af kadet svitses, sukkerbrunes
madvarens overflade, hvilket
giver en mere praeferabel smag.

SEAR ZONE TAENDING OG BRUG

Teend for breender 1, 2, og 3 inden svitsning af
madvarer efter retningslinjerne TENDING AF
HOVEDBR/AENDER. VIGTIGT:Tzend altid braender
1 forst. De(n) anden/andre braendere taendes efter
braender 1.

Forvarm grillen ved at indstille breender 1, 2 og 3 til hgj
temperatur med laget lukket i ti til femten minutter. Nar
grillen er forvarmet, skal laget abnes, og SEAR ZONE
braenderknap drejes til positionen for hgj temperatur
(@). Lad breender 1 og 2 veere indstillet til hgj (braender
3 kan slukkes eller indstilles til lav). SEAR ZONE
braender fungerer i tandem med de tilstoedende
breendere 1 og 2.

Placer kadet direkte over SEAR ZONE, og luk laget.

Svits hver side i ét til fire minutter afhaengig af kadets
type og tykkelse. Nar svitsning er fuldfert, kan kedet

flyttes til moderat varme over breender 3 og grilles til

den enskede feerdighedsgrad.

Bemeerk: Tilbered altid madvarer med laget lukket for
at opna maksimal varme og for at undga opblusninger.

Efterhanden som du bliver bekendt med SEAR ZONE,
opfordrer vi dig til at eksperimentere med forskellige
svitsningstider for at finde de resultater, der virker bedst
for din smagspreeference.
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TANDING 0G BRUG AF SIDEBRANDER

PA SIDEN...

For at fa det meste ud af
tilberedningspladsen og for
at du kan lave flere ting pa én
gang, er din gasgrill designet
med en sidebraender. Det er
let at teende sidebraenderen.
Den bruger den samme
taendingsknap som
hovedbraenderne, men den
teendes uafhaengigt.

TZENDING AF SIDEBRANDER
Taending med teendingsknappen

Forskellig fra hovedbraenderne bliver sidebraenderen ikke
anteendt fra braender 1. | det folgende beskrives de trin,
der skal anvendes for at teende sidebraenderen ved brug
af teendingsknappen.

A) Abn sidebraenderlaget (1).

A FARE

Abnes laget ikke, for sidebraenderen
teendes, eller ventes der ikke i 5
minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt sidebraenderen ikke taender, kan
der opsta en eksplosiv opflamning, der
kan forarsage alvorlige personskader
eller doden.

B) Kontroller, at sidebraenderventilen er slukket ved at
trykke pa reguleringsknappen til sidebreenderen og
dreje den med uret, indtil den stopper (2). Drej alle
breendere, der ikke anvendes, til slukket (O) position
ved at trykke alle reguleringsknapper ind og dreje
dem med uret, indtil de stopper.

Hvis den ikke allerede er teendt, teendes for

flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der

passer til din flaske og regulatortype. Laes ‘A)” i

“GASLAKAGEKONTROL

Tryk reguleringsknappen til sidebreenderen ind, og

drej den mod uret til start/hej (%) position (3).

E) Tryk flere gange pa teendingsknappen (4). Der hores
et klik fra gnistteenderen.

/A FORSIGTIG: Sidebraenderens flamme
kan veere vanskelig at se pa en dag
med klart solskin.

/A ADVARSEL: Safremt sidebraenderen
ikke antaendes i lobet af fem sekunder:
a) Luk for sidebreenderens

og hovedbranderens
reguleringsknapper, og luk for
gastilforslen ved kilden.

b) Vent i 5 minutter, sa gassen kan
forsvinde, inden du prover igen,
eller prover at teende med en
teendstik (Lees “Sadan teendes med
en teendstik”).

SADAN SLUKKES SIDEBRANDEREN

Tryk reguleringsknappen pa sidebreenderen ind, og drej
den med uret til slukket (O) position. Vent med at lukke
laget til sidebraenderen, indtil sidebreenderen er slukket
og afkelet.

Qo

D
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TANDING 0G BRUG AF SIDEBRANDER

Teending med en teendstik
A) Abn sidebraenderlaget (1).

A FARE

Abnes laget ikke, for sidebraenderen
taendes, eller ventes der ikke i 5
minutter, sa gassen kan forsvinde,
safremt sidebraenderen ikke teender, kan
der opsta en eksplosiv opflamning, der
kan forarsage alvorlige personskader
eller doden.

B) Kontroller, at sidebraenderventilen er lukket ved at
trykke pa reguleringsknappen til sidebraenderen og
dreje den med uret, indtil den stopper (2). Drej alle
braendere, der ikke anvendes, til lukket (O) position
ved at trykke alle reguleringsknapper ind og dreje
dem med uret, indtil de stopper.

Hvis den ikke allerede er teendt, teendes for
flaskeventilen ved brug af en af de metoder, der
passer til din flaske og regulatortype. Laes ‘A)” i
“GASLAKAGEKONTROL”

Seet teendstikken i taendstikholderen, og stryg
taendstikken. Saet teendstikholderen med en teendt
teendstik teet hen til sidebraenderen (3).

Tryk reguleringsknappen til sidebraenderen ind, og
drej den mod uret til start/hgj () position (4).

Man skal kunne se en flamme.

/A FORSIGTIG: Sidebraenderens flamme
kan veere vanskelig at se pa en dag
med klart solskin.
/A ADVARSEL: Safremt sidebraenderen
ikke antaendes i lobet af fem sekunder:
a) Luk for sidebreenderens
og hovedbrzaenderens
reguleringsknapper, og luk for
gastilforslen ved kilden.

b) Vent i 5 minutter, sa gassen kan
forsvinde, inden du prover igen.

SADAN SLUKKES SIDEBRZNDEREN

Tryk reguleringsknappen pa sidebreenderen ind, og drej
den med uret til slukket (O) position. Vent med at lukke
laget til sidebreenderen, indtil sidebraenderen er slukket
og afkolet.

C

-
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FEJLFINDING

GENEREL FEJLFINDING
PROBLEMER

Braender taender ikke, nar du trykker pa
teendingsknappen.

Brzaenderne teender ikke.

Braenderne kan have en ustabil flamme, nar
reguleringsknappen er pa hgj (%) position.

Grilltemperaturen nar kun 250° til 300° F i hoj (%)
position.

Braenderen antandes ikke, eller flammen er lav,
nér den er indstillet pa hgj (¥) position.

Brzaenderflammen er ustabil.

Flammen er lav, nar breenderen er indstillet pa
hgj (%) position.

Flammerne nér ikke hele vejen gennem
braenderroret.

Brzenderne braender med gul eller orange flamme,
samtidig med at der er gaslugt.

Der kommer opflamninger.

/A ADVARSEL: Den aftagelige
fedtopsamlingsbakke ma ikke fores
med alufolie.

Lagets inderside ser ud, som om den “skaller af’.
(Ligner afskallet maling.)

LASNINGER

Veer sikker pa, at gassen strammer ud til breenderne ved at prove at teende breenderne med en teendstik. Lees
“TAENDING AF HOVEDBRAENDER - Teending med teendstik” Hvis du kan teende med et teendstik, ligger problemet i
teendingssystemet. Lees “VEDLIGEHOLDELSE AF CROSSOVER TANDINGSSYSTEM?

Kontroller, at ledningerne er sluttet til terminalerne pa gnisttzenderen under betjeningspanelet.

Nogle lande har regulatorer med en sikkerhedsmekani sme, der gor, at der ikke strommer for meget gas. Det er
muligt, at sikkerhedsmekanismen mod for meget gas, som indgér i forbindelsen mellem grill og gasflaske, er blevet
aktiveret. Luk for gasflaskeventilen, og drej alle breendernes reguleringsknapper pa slukket (O) position for at nulstille
sikkerhedsmekanismen mod for meget gasstremning. Abn grilllaget. Vent mindst fem minutter, s& gassen kan sive
veek, for du forsgger at teende grillen igen. Drej LANGSOMT gasflaskeventilen, indtil den er helt &ben. Vent flere
sekunder; teend derefter grillen. Lees “TAENDING OG BRUG AF HOVEDBRAENDER?

Det kan veere, at gasflasken er naesten tom eller tom. Udskift flasken med en fyldt.
Gasslangen kan veere bgjet eller knaekket. Ret slangen ud.

Renger braenderhullerne, der Ieber langs hele laengden af breenderroret. Laes ‘ARLIG VEDLIGEHOLDELSE?

Undel:srag om insektnettene kan veere blokerede. (Tilstopning af huller.) Rens insektnettene.
Laes ‘ARLIG VEDLIGEHOLDELSE?

Grillen skal forvarmes med alle braendere pa hgj position i 10 til 15 minutter.
Renger grillriste og Flavorizer bars grundigt, sa fedtet fiernes. Lees “RUTINEMAESSIG VEDLIGEHOLDELSE”

Den aftagelige fedtopsamlingsbakke kan veere snavset, sa fedt forhindres i at flyde ned i opsamlingsbakken? Renger
den aftagelige fedtopsamlingsbakke.

Laget er porcelzensemaljeret eller af rustfrit stal. Det er ikke malet. Det kan ikke “skalle af” Det, som du kan se, er
fastbraendt fedt, der er forkullet, og som skaller af. DET ER IKKE EN FEJL. Rengor grundigt. Laes “RUTINEMASSIG
VEDLIGEHOLDELSE”

Hvis problemet ikke kan lgses, som anvist, skal du kontakte din lokale kundeservicerepraesentant ved at falge kontaktoplysningerne pa vort websted.

Ga ind pa www.weber.com.

FEJLFINDING FOR SIDEBRZANDER
PROBLEMER

Braender taender ikke, nar du trykker pa
taendingsknappen.

Sidebreaender taender ikke.

Sidebraenderen antandes ikke, eller flammen er
lav, nar den er indstillet pa hgj (%) position.

LOSNINGER

Veer sikker pa, at gassen strammer ud til breenderne ved at prove at teende breenderne med en teendstik. Lees
“TAENDING AF SIDEBRANDER - Teending med teendstik.” Hvis du kan teende med et teendstik, ligger problemet i
teendingssystemet.

Se efter, at ledningerne er stukket korrekt ind i terminalerne pa teendingssystemet. Kontroller, at ledningerne er sluttet
til terminalerne pa teendingsknappen under betjeningspanelet. Laes “LEDNINGSFQRING FOR TAENDINGSSYSTEM?

Sorg for, at der er taendt for gasforsyningen.

Nogle lande har requlatorer med en sikkerhedsmekani sme, der gor, at der ikke strommer for meget gas. Det er
muligt, at sikkerhedsmekanismen mod for meget gas, som indgar i forbindelsen mellem grill og gasflaske, er blevet
aktiveret. Luk for gasflaskeventilen, og drej alle breendernes reguleringsknapper pa slukket (O) position for at nulstille
sikkerhedsmekanismen mod for meget gasstramning. Abn grillldget. Vent mindst fem minutter, s& gassen kan sive
veek, for du forseger at teende grillen igen. Drej LANGSOMT gasflaskeventilen, indtil den er helt aben. Vent flere
sekunder; taend derefter grillen. Laes “TANDING OG BRUG AF SIDEBRANDER?

Det kan veere, at gasflasken er naesten tom eller tom. Udskift flasken med en fyldt.

Gasslangen kan veere bgjet eller knaekket. Ret slangen ud.

Hvis problemet ikke kan lgses, som anvist, skal du kontakte din lokale kundeservicerepraesentant ved at folge kontaktoplysningerne pa vort websted. Ga ind pa

www.weber.com.
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ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

SADAN HOLDER DU DIN
WEBER GASGRILL |
TOPFORM

A FARE

Hvis de problemer, der er beskrevet her pa
siden, ikke bliver rettet, kan det medfere
brand, hvilket kan forarsage alvorlige
personskader og materielle skader samt
deden.

For at din WEBER-gasgrill skal blive ved med at fungere
lige sa sikkert og effektivt, som den dag, du kebte den,
anbefaler vi pa det kraftigste, at du inspicerer og renser
insektnet og braenderrgr mindst en gang om aret. Herunder
finder du vigtig information om disse to dele af grillen, som
skal vedligeholdes arligt.

Hvis du bemaerker et forkert flammemgnster eller

et blokeret branderhul, skal du lase anvisningerne
“RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF BRENDERR@R” pa
naste side.

FLAMMEM@NSTER FOR BRZANDER

Branderrgrene i din WEBER-gasgrill blev pa fabrikken
justeret til den korrekte blanding af luft og gas. Det
korrekte flammemenster er vist pa illustrationen og
beskrevet herunder.

«  Braenderror (1)

« |toppen kan flammen til tider have et gult skaer (2)
e Lysebla (3)

«  Morkebld (4)

Kontrollér braenderens flammemenster. Hvis flammerne
ikke stemmer overens med ovenstdende beskrivelse, kan
det veere et tegn pa, at insektnettene er blevet beskidte
eller blokerede.

WEBER-INSEKTNET

Branderrgrenes lufthuller (5) er udstyret med net

i rustfrit stal, som skal forhindre edderkopper og
insekter i at lave spind og bygge bo i venturidelen (6) af
braenderrorene. Disse net og boer kan blokere for den
normale gasstrem og fa gassen at stremme tilbage og
ud af antaendingsluftabningen (7). Symptomer p& denne
type blokering inkluderer gaslugt samtidig med, at
braenderflammen virker gullig og slap. Blokeringen kan
forarsage brand i og omkring gasventilen og medfere
alvorlig skade pa din grill (8).

BEMZERK: Hvis insektnettet bliver beskadiget eller ikke kan
renses, skal du kontakte omradets kundeservicerepraesentant
via kontaktoplysningerne pa vores websted. Log ind pa
www.weber.com.

BRANDERRORETS ABNINGER

Med tiden vil gentagen brug af grillen gore, at
braenderrgrenes abninger bliver beskidte. Blokerede

og beskidte abninger kan forhindre korrekt
gasgennemstremning. Du kan benytte falgende metoder
til at undersgge, om branderrgrenes abninger er beskidte
eller blokerede.

e Grillen nar ikke den gnskede temperatur
«  Grillen bliver ikke lige varm over det hele
¢ Eneller flere braendere taender ikke

WWW.WEBER.COM
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ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF
BRANDERROR

Kontroller, at grillen er slukket

A) Sluk for gasforsyningen, og frakobl gassamlingen.
B) Kontroller, at alle breenderreguleringsknapper
er i lukket (O) position. Kontroller ved at trykke
reguleringsknapperne ind og dreje dem med med
uret, indtil de stopper. Kan de ikke drejes, sa er de
allerede lukket. Hvis de kan dreje, sa fortseet med
at dreje dem med uret, til de stopper; hvorefter
de er lukket. Serg for, at reguleringsknapperne
pé sidebraenderen er lukket, hvis grillen har en
sidebraender.

Afmontering af betjeningspanelet

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetreekker.

A) Abn kabinetdoren. Tag gnistteenderledninger af
ledningsclipsene pa indersiden af venstre panel (1).
Frakobl ledningerne fra teendingssystemet inde i
kabinettet (2). BEMAERK: Frakobl ikke ved at trackke
i ledningerne; treek fra terminalerne for enden af
ledningerne.

B) Tag grillbokskomponenterne af (3).

C) Tag reguleringsknapperne af (4).

D) Tag skruerne af pa forsiden af betjeningspanelet med

en stjerneskruetreekker (5).

Loft forsigtigt betjeningspanelet op, og treek det

fremad og veek fra grillboksen (6).

m

Afmontering af manifolden

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetraekker, to 7/16"

skruenggler.

A) Med en stjerneskruetraekker aftages de to skruer og
speaendeskiver, der holder manifolden fast pa forreste
krydsstiver (7).

B) Brug to 7/16" skruenggler, og fiern de to bolte
og to matrikker, der holder manifolden fast til
grillboksen (8). Treek manifolden fremad og bort fra
breenderrarene (9). Manifolden forbliver fastgjort
til stramforsyningsledningen(-erne). Pas pa, at
manifolden ikke ridser rammen eller doren eller
kneekker den/de pasatte belgerersgasledninger.
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RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF
BRANDERROGR (fortsat)

Afmontering af braanderror

For Spirit griller med to braendere
(model 210):

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

A) Skub breenderraret 1 ud under styreskruen og skiven.
Flyt breenderroret 1 lidt til venstre for at frigere det fra
CROSSOVER rgoret (1).

B) Fjern CROSSOVER roret (2).

C) Loft breenderroret 1 op og ud af grillboksen,
samtidig med at ledningerne styres gennem hullet i
grillboksen (3).

D) Skub breenderrgret 2 ud under styreskruen og skiven.
Loft breenderraret 2 op og ud af grillboksen (4).

For Spirit griller med tre breendere
(model 310 og 320):

A) Skub breenderraret 1 ud under styreskruen og skiven.
Flyt breenderroret 1 lidt til venstre for at frigere det fra
CROSSOVER roret (1).

B) Left braenderraret 1 op og ud af grillboksen,
samtidig med at ledningerne styres gennem hullet i
grillboksen (2).

C) Skub breenderraret 3 ud under styreskruen og skiven.
Flyt breenderroret 3 lidt til hejre for at frigere det fra
CROSSOVER rgoret. Loft braenderrgret 3 op og ud af
grillboksen.

D) Skub breenderreret 2 ud under styreskruen og skiven.
Tag CROSSOVER rgret af ved at flytte det mod
bagenden af grillboksen (3). Laft braenderraret 2 op og
ud af grillboksen.

For Spirit griller med tre breendere og
svitsbraender (330):

Se naeste side.

WWW.WEBER.COM
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ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF
BRANDERROGR (fortsat)

For Spirit griller med tre breendere og
svitsbraender (330):

A) Skub braenderrer 1 ud fra under styreskruen. Flyt
breenderror 1 lidt til venstre for at frigere det fra
CROSSOVER roret (1).

B) Left braenderrer 1 op og ud af grillboksen,

samtidig med at ledningerne fgres gennem hullet i

grillboksen (2).

Skub breenderror 3 ud fra under styreskruen.

Flyt breenderror 3 lidt til hgjre for at frigere det fra

CROSSOVER raret. Loft breenderror 3 op og ud af

grillboksen (3).

Skub svitsbreenderroret ud fra under styreskruen.

Fjern svitsbreenderens CROSSOVER ror (4). Loft

svitsbreenderraret op og ud af grillboksen.

Skub breenderror 2 ud fra under styreskruen. Fjern

CROSSOVER roret ved at flytte det mod den bageste

del af grillboksen (5). Left braenderrer 2 op og ud af

grillboksen.

C

-

D
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ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF
BRANDERROGR (fortsat) (1)

Rengoring af braenderror

Du skal bruge felgende: En lommelygte, en wire (en

udrettet tradbgijle), en passende stalfri berste, en bled

stalfri borste (tandberste)

A) Lys og se ind i hvert breenderror og CROSSOVER rer
med en lommelygte (1).

B) Rens for snavs eller tilstopning inde i rerene med
wiren (2).

C) Efterse insektnettene for enden af breenderrarene, og
rens dem ved brug af en bled stalfri berste (3).

A FORSIGTIG: Insektnettene ma ikke
renses med harde eller skarpe
redskaber. Pas p4, at insektnettene
ikke forskubbes, eller at netdbningerne
ikke gores storre.

D

=

Brug den stélfri borste til at rengere uden pa
stalrarene og CROSSOVER raret. Dette gores for
at sikre, at alle braenderhuller (dbninger) langs med
rorenes laengde er helt &bne. Under rengering af
breenderrer 1, skal man berste forsigtigt omkring
teendingselektroden for ikke at beskadige den (4).

A FORSIGTIG: Gor ikke breendehullerne
storre, nar de renses.
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RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF
BRANDERROGR (fortsat)

Genmontering af branderror

For Spirit griller med to braendere
(model 210):

ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

A) Seet breenderroret 2 ind i grillboksen, og fer forenden
af raret ud gennem abningen til breenderror 2.
Bemeerk: Enkeltraekken af braenderhuller skal vende
opad. Skub breenderroret 2 ind under styreskruen og
skiven (1).

B) Seet breenderroret 1 ind i grillboksen, og for
gnistteenderledninger og forenden af reret ud gennem
abningen til breenderrer 1 (2). For ledningerne
fra breenderrer 1 mellem forreste krydsstiver og
grillboksen og ned i kabinettet (3).

C) Mens braenderrer 1 holdes, indsaettes venstre side af
CROSSOVER rgret i CROSSOVER braenderhullet (4).
For hgjre side af CROSSOVER roret ind i
CROSSOVER brzenderhullet i breenderrer 2 (ikke vist).
Bemeerk: CROSSOVER rarets braenderhuller skal
vende mod forenden af grillboksen.

D) Skub breenderrgret 1 ind under styreskruen og
skiven (5).

For Spirit griller med tre breendere
(model 310 og 320):

A) Seet breenderraret 2 ind i grillboksen, og fer forenden
af reret ud gennem abningen til breenderror (1).
Bemeerk: Enkeltraekken af braenderhuller skal vende
opad.

B) Skub CROSSOVER rgrets justeringsstyr over
enden af breenderror 2 (2). Bemaerk: CROSSOVER
rorets braenderhuller skal vende mod forenden
af grillboksen. Med CROSSOVER rgret fastgjort
skubbes braenderrgr 2 under styreskruen og
skiven (3).

C) Seet breenderraret 3 ind i grillboksen, og fer forenden
af reret ud gennem abningen til breenderror 3 (ikke
vist). For hgjre side af CROSSOVER reret ind i
CROSSOVER braenderhullet i breenderror 3. Skub
braenderroret 3 ind under styreskruen og skiven (4).

D) Seet breenderrer 1 ind i grillboksen, og for
gnisttaenderledninger og forenden af raret ud gennem
abningen til breenderrer 1 (5). For ledningerne
fra braenderrer 1 mellem forreste krydsstiver og
grillboksen og ned i kabinettet (6).

E) Mens braenderrer 1 holdes, indsaettes venstre side af
CROSSOVER reret i CROSSOVER braenderhullet.
Skub breenderrgret 1 ind under styreskruen og
skiven (7).

For Spirit griller med tre breendere og
svitsbraender (330):

Se naeste side.
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ARLIG VEDLIGEHOLDELSE

RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF 330
BRANDERROQR (fortsat)

For Spirit griller med tre breendere og
svitsbraender (330):

A) Seet breenderrgret 2 ind i grillboksen, og fer forenden
af reret ud gennem abningen til breenderror (1).
Bemeerk: Enkeltraekken af braenderhuller skal vende
opad.

Skub CROSSOVER rgrets justeringsstyr over

enden af breenderror 2 (2). Bemaerk: CROSSOVER

rorets braenderhuller skal vende mod forenden

af grillboksen. Med CROSSOVER rgret fastgjort

skubbes braenderrgr 2 under styreskruen og

skiven (3).

Seet breenderraret 3 ind i grillboksen, og for forenden

af reret ud gennem abningen til breenderror 3 (ikke

vist). Fer hgjre side af CROSSOVER reret ind i

CROSSOVER braenderhullet i breenderror 3. Skub

braenderrgret 3 ind under styreskruen og skiven (4).

Seet braenderror 1 ind i grillboksen, og for

gnisttaenderledninger og forenden af raret ud gennem

abningen til breenderrer 1 (5). For ledningerne

fra braenderrer 1 mellem forreste krydsstiver og

grillboksen og ned i kabinettet (6).

Mens breenderrer 1 holdes, indseettes venstre side af

CROSSOVER reret i CROSSOVER braenderhullet.

Skub breenderrgret 1 ind under styreskruen og

skiven (7).

F) Seet svitsbraenderroret ind i grillboksen og for

den forreste del af reret ud gennem abningen til

svitsbreenderroret (8). Bemeaerk: Enkeltraskken med

braenderporte skal vende opad.

Monter svitsbraenderen og svitsbreenderens

CROSSOVER reor (9).

Bemeerk: Braenderportene i svitsbraenderens
CROSSOVER ror skal vende mod forsiden af
grillboksen.

H) Seet hgjre side af svitsbreenderens CROSSOVER ror
ind i breenderrer 2, og skub svitsbraenderraret under
styreskruen (10).

L

C

-

D

=
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ARLIG VEDLIGEHOLDEL

RENGORING ELLER UDSKIFTNING AF
BRANDERROGR (fortsat)

Genmontering af manifolden

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetraekker, to 7/16"

skruenggler.

A) Seet ventilerne ud for braenderrerene. Brug to 7/16"
skruenggler og installer boltene og matrikkerne, der
holder manifolden fast til grillboksen (1).

B) Med en stjerneskruetraekker installeres skruerne
og spaendeskiverne, der holder manifolden fast pa
forreste krydsstiver (2). Hvis manifolden er blevet
korrekt installeret, vil ventilerne nu veere indsat ind
breenderrarene.

A FORSIGTIG: Braenderrgrsabningerne
(3) skal vaere placeret korrekt over
dyserne (4).

A ADVARSEL: Man skal kontrollere,
om gassen lakker, hver gang en
gastilslutning lgsnes og saettes pa
igen. Laees GASLAEKAGEKONTROL.

C) Seet grillboksens komponenter pa igen (ikke vist).

1
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Genmontering af betjeningspanelet

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetraekker.

A) For de to ledninger bag pa betjeningspanelet over

forreste krydsstiver og ned i kabinettet (5).

Saet ventilstammerne ud for hullerne i

betjeningspanelet. Placer ogverste kant af

betjeningspanelet pa tapperne pa rammemodulet.

Skub betjeningspanelet ned pa plads.

C) Fastger betjeningspanelet med skruerne.

D) Seet reguleringsknapperne pa ventilstammerne.

E) Forbind ledningerne til teendingssystemet. Clips
ledningerne ind i ledningsclipsene igen pa
indersiden af venstre panel. Lees “FASTHOLDELSE
AF DET ELEKTRONISKE CROSSOVER
TANDINGSSYSTEM” for at sikre den korrekte
placering.

A ADVARSEL: Serg for, at alle dele
er samlet, og at beslag og skruer
sidder helt stramt, inden grillen
betjenes. Folger du ikke denne
produktadvarsel, kan dine handlinger
forarsage en brand eller eksplosion,
eller fa konstruktionen til at bryde
sammen, hvilket medforer alvorlige
personskader eller dgden, savel som
materielle skader.

B

OPBEVARING
For griller, der har henstaet et stykke tid uden at blive brugt, er det vigtigt at felge disse retningslinjer:

e Der skal slukkes for gassen pa LP gasflasken, nar Weber® gasgrillen ikke er i brug.

e Hvis Weber® gasgrillen opbevares indenders, skal man forst FRAKOBLE gasforsyningen og opbevare LP
gasflasken udenders pa et godt ventileret sted.

e Opbevar ikke en frakoblet LP gasflaske i en bygning, garage eller andet indelukket omrade.

e Hvis du ikke frakobler LP gasflasken fra Weber® gasgrillen, skal du serge for at opbevare bade grillen og
gasflasken udenders pa et godt ventileret sted.

e Kontroller, at omraderne under betjeningspanelet og den aftagelige fedtopsamlingsbakke er fri for snavs, der
evt. kan tilstoppe luftstrammen til forbreending eller ventilation.
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RUTINEMASSIG VEDLIGEHOLDELSE

SMUK - BADE
INDVENDIGT 0G
UDVENDIGT

WEBER-grillejere er stolte over
deres grill. Lad din stolthed
skinne igennem. Hold din grill
ren og smuk — bade indvendigt
og udvendigt — ved at fglge
disse trin til rutinemaessig
vedligeholdelse.

UDVENDIG RENGORING AF GRILLEN

For at bevare din grills flotte udseende skal du felge
folgende retningslinjer for rengering.

A ADVARSEL: Sluk for din Weber®
gasgrill, og vent til den er kold, inden
den gores ren.

Malede, emaljerede og plastoverflader

Brug en varm saebevandsoplesning til at rengere de
udvendige flader; skyl derefter med vand.

VIGTIGT: Brug ikke rensemidler der ndeholder syre,
mineralsprit eller xylen. Brug ikke ovnrens, slibende
rensemidler (kokkenrensemidler), slibemidler med
citrusindhold eller ridsende skuresvampe pa grillens
eller vognens overflader.

Overflader i rustfrit stal

Din grill eller dens kabinet, lag, betjeningspanel kan veere
lavet af rustfrit stal. Vask udvendige overflader med en
blad klud og saebevand, skyl efter med vand, og after.

En barste, der ikke indeholder metal, kan bruges til
at fierne tilsmudsning, der er vanskelig at fa af. Borst
overflader i rustfrit stal i retning med fiberene.

VIGTIGT: Skyl overfladerne grundigt efter
rengoeringen. Anvend aldrig en stalborste eller
ridsende rensemidler pa grillens overflader af rustfrit
stal, da de efterlader ridser. Nar der rengores med

en rustfri stalborste, skal man altid gnubbe/borste i
fiberenes retning.

INDVENDIG RENGORING AF GRILLEN

For at holde din grill i sikker og effektiv funktionsdygtig
stand er det vigtigt at fjerne alle rester og overskydende
fedt, der kan have samlet sig indvendigt i grillen. Brug
folgende retningslinger for sikker rengering.

Laget indvendigt

Fedtflager, ophobet fedt ligner flager af maling. Aftor laget
indvendigt med papirserviet for at forhindre ophobning af
fedt. Vask laget indvendigt i varmt saebevand. Skyl derefter
med vand.

Grillboks

Vask grillboksens inderside med varmt ssebevand, og skyl
med vand.

Grillboksens komponenter

Du skal bruge folgende: En stalfri berste, stiv

plastikspartel

A) Skrab og berst grillristene med spartlen og bersten.
Tag grillristene ud, og seet dem til side.

B) Skrab og barst Flavorizer bars med spartlen og
barsten. Vask dem i varmt saebevand efter behov, og
skyl med vand. Tag Flavorizer bars ud og seet dem til
side.

A\ FORSIGTIG: Rens ikke dine Flavorizer
bars eller grillriste i en selvvirkende
ovnrens.

o

Borst snavs af breenderrar og Crossover ror. Gor

ikke breenderhullerne (abningerne) storre langs med
braenderrgret og Crossover rarene (1).

BEM/ERK: Under rengering af braenderror 1, skal
man baorste forsigtigt omkring taendingselektroden for
ikke at beskadige den.

D) Nar rengeringen er afsluttet seettes Flavorizer bars og
grillriste pa plads igen.

Aftagelig fedtopsamlingsbakke

Grillen er designet med et fedtopsamlingssystem, som
leder fedtet bort fra maden og ned i aftagelige beholdere.

Kontrollér hver gang fer brug, om der har samlet sig fedt i
den aftagelige fedtopsamlingsbakke. Fjern overskydende
fedt med en plastikspartel (2). Vask fedtbakken med
saebevand, og skyl med vand.

A FORSIGTIG: Den aftagelige
fedtopsamlingsbakke ma ikke fores
med alufolie.

Opsamlingsbakke og engangsdrypbakke

Fedt fra den aftagelige fedtopsamlingsbakke ledes ned
i opsamlingsbakken. Rengering af opsamlingsbakken
er lige sa vigtigt som rengering af den aftagelige
fedtopsamlingsbakke.

Kontrollér hver gang fer brug, om der har samlet sig
fedt i opsamlingsbakken. Fjern overskydende fedt

med en plastikspartel (3). Vask opsamlingsbakken
med varmt seebevand, og skyl med vand. For at holde
opsamlingsbakken ren i laengere tid, kan man fore
opsamlingsbakken med en Weber® engangsdrypbakke
eller med alufolie.

/A ADVARSEL: Kontrollér hver gang
for brug, om der har samlet sig fedt i
den aftagelige fedtopsamlingsbakke
og opsamlingsbakken. Fjern
overskydende fedt, for at undga at det
bliver antaendt. Anteending af fedtstof
kan medfare alvorlige kvaestelser eller
materielle skader.

EFTERSYN AF SLANGE

Slangen skal rutinemaessigt efterses for tegn pa revner

(@).

A ADVARSEL: Kontrollér hver gang for
grillen anvendes, om der er ridser,
revner, afskrabninger eller snit pa
slangen. Grillen ma ikke benyttes,
hvis slangen er beskadiget pa nogen
som helst made. Udskift kun med
godkendt Weber® udskiftningsslange.
Kontakt kundeservicereprasentanten
i dit omrade ved brug af
kontaktoplysningerne pa vores
hjemmeside. Ga ind pa
www.weber.com.

For at fa engangsdrypbakker,
grillriste og Flavorizer

bars kontaktes omradets
kundeservicereprasentant
via de kontaktoplysninger,
der findes pa vores websted.
Ga ind pa www.weber.com.
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RUTINEMASSIG VEDLIGEHOLDELSE

VEDLIGEHOLDELSE AF CROSSOVER
TANDINGSSYSTEM

Med brug af en taendingsknap leverer gnistteenderen
strom til Crossover taendingssystemet. Uanset om du laver
rutinemaessig vedligeholdelse eller er ved at afhjeelpe en
fejl pa teendingssystemet, sa skal du leese felgende for at
holde teendingssystemet i god funktionsstand.

Hvis Crossover teendingssystemet ikke anteender,
skal du finde ud af, hvor problemet er: i gastilfarslen
eller i taendingssystemet. Begynd med at forsgge at
teende breenderne med en teendstik. Lees “TAENDING
AF HOVEDBR/ENDER - Teending med teendstik” Hvis
du kan teende med et teendstik, ligger problemet i
teendingssystemet.

e Kontroller, at gnistteenderledningerne er fastgjort til
gnistteenderen (1).

e Kontroller, at den keramiske gnistteenderenhed er
helt indsat i gnisttaenderkanalens braenderrer (2). Der
hares et klik, nar den sidder korrekt (3).

* Kontrollér, at teendingsknappen fungerer ved at lytte
efter et klik og se efter gnister ved braenderen.

Virker Crossover teendingssystemet stadigveek ikke,
kontaktes omradets kundeservicereprasentant via
kontaktoplysningerne pa vores websted.

Ga ind pa www.weber.com.

(3
(5]
(1)

TILSLUTNINGSOVERSIGT FOR TANDINGSKNAP

N

BRANDER 1

SIDEBRANDER

TANDINGSKNAP

Sort terminal (1)

Sort terminal (3)

Sort terminal (3)

Hvid terminal (2)

Hvid terminal (4)

Hvid terminal (5)

Sort terminal (1)
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RUTINEMASSIG VEDLIGEHOLDELSE

RENGQRING AF SIDEBRANDERRGR
Afmontering af sidebranderventilen

Du skal bruge felgende: En stjerneskruetraekker.

A) Tag de to skruer af, der holder
sidebraenderventilpladen fast pa& bordet til
sidebraenderen (1).

B) Friger sidebraenderventilen fra breenderroret ved
at skubbe den forsigtigt fremad (2). Pas pa ikke at
knaekke bolgerarsgasledningen (3).

Rengoring af braenderroret

Du skal bruge felgende: En lommelygte, en wire

(en udrettet tradbgijle), en passende stalfri berste.

A) Kig ind i breenderen med en lommelygte (4).

B) Rens for snavs eller tilstopning inde i reret med
wiren (5).

Genmontering af sidebraenderventilen

Du skal bruge folgende: En stjerneskruetraekker.

A) Seet sidebraenderventilen over for sidebreenderrorets
abning.

A FORSIGTIG: Sidebraenderrarsabningen
(6) skal vaere placeret korrekt over
sidebraenderdyserne (7).

B) Fastger sidebreenderventilpladen til bordet til
sidebraenderen ved brug af to skruer.

VEDLIGEHOLDELSE AF SIDEBRANDER

/A ADVARSEL: Alle
gasreguleringsknapper og
forsyningsventiler skal veere i lukket
(O) position.

e Kontroller, at gnisttaenderledningerne er fastgjort til
gnistteenderen.

e Kontroller, at ledningerne ikke er knaekkede.

* Kontrollér, at teendingsknappen fungerer ved at lytte
efter et klik og se efter gnister ved braenderen.

e Gnistens farve skal vaere blahvid - ikke gul.

@@

0T}

SPLITTEGNING AF SIDEBRZANDER

Sidebrzenderrist F’/\

Sidebranderhoved

Sidebraenderbakke

Bord til sidebraender

Reguleringsknapper til sidebranderen
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A VIGTIGT: Dette produkt er sikkerhedstestet og kun certificeret til brug i et bestemt land. Find landeangivelsen, som er
anfort uden pa kassen.

Disse komponentdele kan vaere gasfgrende eller gasafbraendende. Kontakt Weber-Stephen Products LLC kundeservice for oplysninger om originale
reservedele til Weber-Stephen Products LLC.

/\ ADVARSEL: Forsgg ikke at pa reparere gasferende eller gasbrandende dele uden at kontakte kundeservice hos
Weber-Stephen Products LLC Overholder du ikke denne produktadvarsel, kan dine handlinger forarsage brand eller
eksplosion, som medferer alvorlige person- og materielskader eller deden.

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 242 89 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl

+32 15283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.
080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS

© 2020 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.




