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NAVOD NA POUZITIE

Dakujeme, Ze ste si kupili gril ANEBEZPECENSTVO
WEBER. Vynalozte par minut Ak citite plyn:

a ochrante ho registraciou e Uzatvorte privod plynu na zariadeni.
produktu online na stranke » Uhaste akykolvek otvoreny plamen.
www.weber.com. e Otvorte poklop.

e Ak zapach pretrvava, vzdialte sa od zariadenia (grilu) a ihned
zavolajte svojmu dodavatelovi plynu alebo hasicom.

Unikajuci plyn moze sposobit poziar alebo vybuch, ktoré mozu viest k

vaznemu zraneniu, smrti alebo poSkodeniu majetku.

/A NEBEZPECENSTVO

* Nikdy nenechavajte toto zariadenie v prevadzke bez dozoru.

* Nepouzivajte gril do 610 mm (2 st6p) od akéhokolvek horlavého
materialu Medzi horlavé materialy patria napriklad paluby,
vnutorné terasy Ci verandy vyrobené z dreva alebo oSetreného
dreva.

» Nikdy nepouzivajte toto zariadenie do 7,5 metra (25 st6p) od
akejkolvek horlaviny.

* Ak by doslo k poziaru, vzdialte sa od zariadenia a ihned zavolajte
miestnych hasicov. Nepokusajte sa uhasit vznieteny olej alebo tuk
vodou.

Nedodrzanie tychto pokynov by mohlo sp6sobit poziar, vybuch alebo
nebezpecenstvo popalenia, co moze viest k Skodam na majetku, ujme
na zdravi alebo smrti.

A VAROVANIE: Pred prevadzkou  TOTO PLYNOVE ZARIADENIE JE
grilu starostlivo vykonajte URCENE LEN NA VONKAJSIE
véetky postupy kontroly Gnikov POUZITIE.

v tomto navode na obsluhu.
Urobte to, aj ked gril poskladal
predajca.

Tento navod na obsluhu obsahuje
dolezité informacie potrebné
na spravnu montaz a bezpecné
A VAROVANIE: Nezapalujte pouzivanie zariadenia.
toto zariadenie bez toho,
aby ste si najprv precitali
¢ast ZAPALENIE HORAKA
tohtonavodu na obsluhu.

Pred montazou a pouzivanim
zariadenia si precitajte a dodrzujte
vSetky varovania a pokyny.
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BEZPECNOST

Nedodrzanie o0znameni NEBEZPECENSTVO,

VAROVANIE a UPOZORNENIE méze

viest k vaZnym zraneniam alebo smrti,

alebo mo6ze sposobit poziar ¢i vybuch s

nasledkom poskodenia majetku.

/A VAROVANIE! Nepouzivajte v interiéri! Tento gril je
uréeny na vonkajsie pouZitie v dobre vetranom
priestore. Nie je urc¢eny na vyhrievanie a nikdy
sa nesmie na tento ucel pouzivat. Pri pouziti v

interiéri dojde k nahromadeniu toxickych vyparov,
¢o spdsobi vaznu ujmu na zdravi alebo smrt.

A VAROVANIE! Tento gril bude velmi horuci, nehybte
nim pocas pouzivania.

/A VAROVANIE! Deti a doméce zvieratd drzte mimo
dosahu grilu.

A VAROVANIE! Nepouzivajte benzin alebo lieh pre
zapalenie alebo opatovné zapalenie! Pouzivajte
vyhradne podpalovace, ktoré vyhovuji norme EN
1860-3!

/A VAROVANIE! Negrilujte, kym sa uhlie nepokryje
popolom.

A VAROVANIE! Nepouzivajte gril v stiesnenych a/
alebo obytnych priestoroch, ako napr. domy, stany,
karavany, mobilné domy, lode. Nebezpecenstvo
smrtelnej otravy oxidom uholnatym.
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NEBEZPECENSTVO:

0znacuje nebezpecnd situdciu, ktord, ak sa jej
nezabrani, bude mat za nasledok smrt alebo tazké
zranenie.

A Pouzivajte tento gril len v exteriéri v dobre
vetranom priestore. Nepouzivajte gril v garazi,
budove, priechode, stane alebo vinom uzavretom
priestore, ako ani pod konstrukciou s horlavym
zastresenim.

A\ Tento gril nie je uréeny ako ohrievac a nesmie sa
nikdy pouzivat na tento ucel.

A Priestor na grilovanie udrziavajte Cisty, bez
horlavych vyparov a kvapalin (benzinu, alkoholu
atd.), ako aj bez horlavych materialov.

A\ Pred zapalenim horaka plynu, ruéne alebo
zapalovacom, vzdy otvorte poklop. Poklop musi

zostat otvoreny az do Uplného zapalenia dreveného

uhlia.

A Ak dbjde k vznieteniu tuku, vypnite véetky horaky a
ponechajte poklop zakryty, kym plamen nezhasne.

A\ Gril by nikdy nemali pouzivat deti. Pristupné
Casti grilu mozu byt velmi horuce. Deti a domace
zvieratd drzte pocas pouzivania grilu mimo jeho
dosahu.

A Nepokusajte sa odpojit nadobu na plyn, kym je
gril v prevadzke.

A Ak by horak zhasol po&as prevadzky grilu, vypnite

plynovy ventil. Otvorte poklop a pockajte pat
minut, kym sa pokusite o opatovné zapalenie.

Nepouzivajte gril v pripade tniku plynu.

Nepouzivajte plamen na kontrolu Gniku plynu.
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Obal grilu ani ¢okolvek horlavé neukladajte na
ani do UloZného priestoru pod gril, kym sa gril
pouziva alebo je hordci.

A Ak vidite, citite alebo pocujete, Ze unika plyn z
tlakovej nadoby na skvapalneny propan:

Chodte dalej od tlakovej nadoby.
Nepokusajte sa problém odstranit sami.

Privolajte hasicov.

SRR

Tekuty propanovy plyn nie je zemny plyn. Uprava
alebo pokus o pouzitie zemného plynu v jednotke
na tekuty propanovy plyn alebo pouzitie tekutého
propanového plynu v jednotke na zemny plyn je

nebezpecné a spdsobi stratu vasej zaruky na gril.

Nezvacsujte kanaliky hordka pri Cisteni horaka.

B> B

Neuchovévajte dalsiu (ndhradnu) alebo odpojent
tlakovu nadobu na tekuty propdan pod grilom aniv
jeho blizkosti.

VAROVANIE:

Oznacuje nebezpecnu situdciu, ktora, ak sa jej
nezabrdani, méze mat za nasledok smrt alebo tazké
zranenie.

A Gril po¢as prevadzky nikdy nenechavajte bez
dozoru ani nepremiestnujte.

A Podlhsom obdobi skladovania a/alebo
nepouzivania musi byt gril pred pouzitim
skontrolovany na uniky plynu a upchatie hordkov.
Pozrite si pokyny v tomto ndvode na obsluhu pre
spravne postupy.

A Gril nepouzivajte, kym nie su vietky diely na
svojom mieste. Tento gril sa musi spravne
zostavit podla navodu na montaz.

A Tento model grilu neumiestfiujte do Ziadne;j
zabudovanej ani zasuvnej konstrukcie.

A Nikdy sa nenaklanajte nad gril, ked zapalujete
horaky alebo grilujete.

Pri pouzivani grilu pouzivajte Ziaruvzdorné
rukavice alebo chinapky na grilovanie.

Pouzivajte spravne ndstroje s dlhymi
ziaruvzdornymi rukovatami.

Nepokladajte ruky ani prsty k prednému okraju
misy, ked je gril horuci alebo poklop otvoreny.

Pouzivajte reguldtor tlaku dodany s grilom.

Akékolvek elektrické kable a privodné hadice
paliva udrziavajte mimo horucich pléch.
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UzZivanie alkoholu, predpisanych liekov,
nepredpisanych liekov alebo ilegalnych drog
moze ovplyvnit schopnost pouzivatela spravne a
bezpecne namontovat, presuvat, uskladnit alebo
obsluhovat gril.

A Uhlie dajte vzdy navrch rostu na palivo. Nedavajte

uhlie priamo na spodok misy alebo na dosku
difuzora.

A Gril by mal byt pravidelne dokladne &isteny.

A Nikdy nevyhadzujte hortce uhlie tam, kde by nan
niekto mohol Sliapnut, alebo kde by mohlo sposobit
poziar. Nikdy nevyhadzujte popol alebo uhlie skér,
nez Uplne vyhasnu.

A Pocas grilovania musi byt gril na rovhom
stabilnom povrchu a v jeho okoli sa nesmie
nachadzat horlavy material.

A Oblozenie misy hlinikovou féliou zabrani pradeniu
vzduchu. Namiesto toho pouzite zachytavaciu
nadobu na zachytenie kvapiek z masa pri peceni
pouzitim nepriamej metddy.

A Kefky na gril by mali byt pravidelne kontrolované
na stratu Stetin a nadmerné opotrebenie. Kefku
nahradte novou, ak najdete vypadnuté Stetiny na
grilovacom roste alebo kefke. WEBER odporuca
zakupenie novej grilovacej kefky so Stetinami z
nehrdzavejucej ocele na zaciatku kazdej grilovacej
sezony.

A\ Prizapalovani alebo pouzivani grilu nenoste
oblecenie s volne povievajucimi rukavmi.

A Nikdy sa nedotykajte grilovacieho rostu alebo
rostu na palivo, dosky difuzora, popola, uhlia alebo
grilu, aby ste zistili, ¢i su hortce.

A\ Tento gril WEBER nie je uréeny na intalaciu
v rekreacnych vozidlach alebo lodiach ani na
rekreacné vozidla alebo lode.

A Nepouzivajte kvapalinu do zapalovagov, benzin,
alkohol ani iné vysoko prchavé kvapaliny na
zapalenie alebo opdtovné zapalenie dreveného
uhlia.

A\ Pouzivajte vymenitelny zasobnik s butdnom
s minimalnou kapacitou 430 g a maximalnou
kapacitou 460 g. Zadsobnik musi mat ventil EN417,
ako je znazornené v tomto navode na obsluhu.

POZOR:

Oznacuje nebezpecnu situaciu, ktora, ak sa jej
nezabrani, méZe mat za nasledok lahké alebo stredne
tazké zranenie.

A Neodstranujte popol, kym vietko drevené uhlie
Uplne nezhori, nie je Gplne spalené a gril nie je
studeny.

Neuskladnrujte gril, kym popol a uhlie Gplne
nevyhasnu.

Tento gril nie je urceny na komercné pouzitie.
Nepouzivajte vodu pre regulaciu vzplanuti alebo
uhasenie dreveného uhlia.

Nepouzivajte gril v silnom vetre.
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Po skonceni pripravy jeddl uhlie uhaste. Pre jeho
uhasenie zatvorte prieduchy misy a poklopu
RAPIDFIRE.

A Vzdy pouzivajte Ziaruvzdorné rukavice na
grilovanie alebo chnapky (v sulade s EN 407,
Hodnotenie Grovne kontaktného tepla 2 alebo
viac) pocas pripravy pokrmu, nastavovania
vetracich otvorov (prieduchov), pridavania uhlia a
manipuldcie s teplomerom alebo poklopom.

A\ DOLEZITE: Pozorne si precitajte tieto pokyny na
obsluhu, aby ste sa oboznamili so zariadenim
pred jeho pripojenim k tlakovej nddobe na plyn.
Uchovajte si tieto pokyny pre dalSiu potrebu.
Pokusit sa pripojit iné typy nddob na plyn méze byt
nebezpecné.



* ZARUKA

Dakujeme vam za zakupenie vyrobku WEBER. Spolo&nost Weber-
Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067
(,Weber") je hrdd na to, Ze dodava bezpecné, trvanlivé a spolahlivé
produkty.

Toto je dobrovolna zaruka spolo¢nosti WEBER, ktort vam poskytujeme
bezplatne. Obsahuje informécie, ktoré budete potrebovat, ak bude nutné
vas produkt WEBER opravit vo vynimo¢nom pripade vyskytu poruchy
alebo vady.

V sulade s prislusnymi predpismi ma zakaznik svoje prava, ak je
produkt chybny. Tieto prava zahffaji dodanie ndhradného dielu,
vymenu chybného dielu, zniZenie kiipnej ceny a nahradu. V Eurdpskej
unii ide napriklad o dvojro¢nt, zakonom danu zaruénu dobu, ktora
zacina plynuat prevzatim produktu. Tieto a dalSie zakonné prava
ostévaijti nagou predizenou zérukou nedotknuté. Tato zéruka v podstate
vlastnikovi poskytuje dodatoéné prava, ktoré su nezavislé od zakonnych
zarucnych prav.

PREDLZENA ZARUKA WEBER

WEBER garantuje osobe, ktora si kdpila produkt WEBER (alebo v pripade
darceka ¢i reklamnej akcie osobe, pre ktoru bol tento produkt zakupeny
ako darcek ¢i reklamny predmet), ze produkt znacky WEBER nebude
vykazovat chyby materidlu ani vyrobného postupu za obdobie(-ia)
Specifikované nizsie, ak je namontovany a prevadzkovany v stlade s
prislusnym navodom na obsluhu. (Pozndmka: Ak stratite svoj navod na
obsluhu produktu WEBER, najdete ho online na www.weber.com alebo
na prislusnych regionalnych strankach, na ktoré budete presmerovani.)
Pri normalnom suikromnom pouzivani a Gdrzbe v rdmci domacnosti
(bytu/domu) obyvanej jednou rodinou, WEBER v ramci tejto zaruky
slubuje, Ze vykond opravu alebo vymenu chybnych dielov v rdmci
prislusnej doby, obmedzeni a vynimiek, ktoré su uvedené nizsie.V
ROZSAHU PRIPUSTNOM PODLA PLATNYCH PRAVNYCH PREDPISOV SA
TATO ZARUKA POSKYTUJE IBA POVODNEMU KUPUJUCEMU A OKREM
VYSSIE UVEDENYCH PRIPADOV TYKAJUCICH SA DAROVANIA VYROBKU A
JEHO VENOVANIA AKO PROPAGACNEHO PREDMETU NIE JE PRENOSNA
NA DALSICH VLASTNIKOV.

ZODPOVEDNOSTI VLASTNIKA V RAMCI TEJTO ZARUKY

Pre zaistenie bezproblémového zaruéného krytia je dolezité (ale nie

je to povinné), aby ste registrovali svoj produkt WEBER online na
www.weber.com alebo na prislusnych regiondlnych strankach, na ktoré
budete presmerovani. Uschovaijte si aj originalny doklad o kupe a/alebo
faktaru. Registracia vasho produktu WEBER potvrdzuje vase zaruéné
krytie a poskytuje priame spojenie medzi vami a firmou WEBER v
pripade, Ze vas potrebujeme kontaktovat.

Vyssie uvedend zaruka je platnd, iba ak vlastnik produktu WEBER
vynalozi na starostlivost o tento produkt primerané usilie, a to dodrzanim
vsetkych pokynov na montaz, pouzitie a preventivnu Gdrzbu, ako je
uvedené v prislusnom navode na obsluhu, s vynimkou pripadu, ked
vlastnik vie preukazat, ze porucha alebo chyba nesuvisi s nedodrzanim
vyssie uvedenych pokynov. Ak Zijete v pobreznej oblasti alebo méate
vyrobok umiestneny blizko bazéna ¢i vodnej nadrze, jeho Udrzba zahiha
pravidelné umytie a oplachnutie jeho vonkajsich plach, ako je uvedené v
sprievodnom navode na obsluhu.

UPLATNENIE ZARUKY/VYNIMKY Z0 ZARUKY

Ak ste presvedceni, Ze ide o sUciastku, na ktoru sa vztahuje zaruka,
prosim, kontaktujte Zakaznicky servis WEBER pomocou kontaktnych
informacii na nasich webovych strankach (www.weber.com alebo
regiondlnych strankach, na ktoré budete presmerovani). Spolo¢nost
WEBER po preskumani opravnenosti reklamacie chybnu suciastku, ktora
je kryta zarukou, opravi alebo (pripadne) vymeni.V pripade, Ze oprava
alebo vymena suciastky nie s mozné, WEBER sa mé6ze rozhodnut
(volitelne) pre vymenu celého predmetného grilu za novy gril v rovnakej
alebo vyssej hodnote. WEBER vas moze poziadat o zaslanie chybnych
suciastok na ucel ich preskimania, ndklady na dopravu budd preplatené.

Tato ZARUKA prepada, ak sa na produkte vyskytuju poskodenia, znamky
znicenia, $kvrny a/alebo hrdza, za ktoré spolo¢nost WEBER nenesie
zodpovednost, spdsobené:

« hrubym zaobchéadzanim, nespravnym pouzivanim, zmenami, Upravami,
vandalizmom, nedbanlivostou, nespravnym zostavenim alebo
nespravnou instalaciou a nedodrzanim spravného vykonania beznej a
rutinnej udrzby;

« hmyzom (ako su paviky) a hlodavcami (ako su vevericky) vratane (ale
nielen) poskodenia horakov a/alebo plynovych hadiciek;

« vystavenim slanému vzduchu a/alebo zdrojom chléru, ako st napriklad
bazény a virivky/kupele;

« nepriaznivymi vplyvmi pocasia, ako st napriklad krupobitie, hurikany,
zemetrasenia, tsunami alebo vlnobitie, tornada alebo prudké burky.

PouZzitie alebo instalacia suciastok na vas produkt WEBER, ktoré nie st
originalnymi WEBER suciastkami, bude mat za nasledok zrusenie tejto
zaruky, akékolvek Skody spdsobené tymto pouzitim nie su kryté touto
zarukou. Akoukolvek Upravou grilu, ktord neschvalila spolo¢nost WEBER
a ktoru nevykonal autorizovany servisny technik spolo¢nosti WEBER, sa
platnost tejto zaruky zrusi.

ZARUCNE DOBY PRODUKTU

Zostava misy a poklopu:
10 rokov, Ziadne prehrdzavenie alebo prepalenie

Grilovacie rosty z nehrdzavejucej ocele:
5 rokov, ziadne prehrdzavenie alebo prepalenie

Cistiaci systém ONE-TOUCH:
5 rokov, Ziadne prehrdzavenie alebo prepélenie

Plastové komponenty:
5 rokov, s vynimkou vyblednutia alebo zmeny farby

VSetky ostatné suciastky:
2 roky

ZRIEKNUTIE SA ZODPOVEDNOSTI

OKREM ZARUKY A ZRIEKNUTIA SA ZODPOVEDNOSTI UVEDENYCH V
TOMTO VYHLASENI 0 ZARUKE SA TU VYSLOVNE NEUVADZAJU ZIADNE
DALSIE ZARUKY ANI DOBROVOLNE VYHLASENIA O ZODPOVEDNOSTI,
KTORE IDU NAD RAMEC ZAKONNEJ ZODPOVEDNOSTI VZTAHUJUCEJ
SA NA SPOLOCNOST WEBER. TYMTO VYHLASENIM 0 ZARUKE SA
NEOBMEDZUJU ANI NEVYLUCUJU SITUACIE ALEBO REKLAMACIE, V
PRIPADE KTORYCH MA SPOLOCNOST WEBER ZAKONNU POVINNOST
PREDPISANU ZAKONOM.

PO UPLYNUTI PRISLUSNEJ, VYSSIE UVEDENEJ ZARUCNEJ DOBY SA
PRODUKTU NETYKAJU ZIADNE INE ZARUKY. ZIADNE INE ZARUKY DANE
AKOUKOLVEK 0SOBOU VRATANE PREDAJCU ALEBO MALOOBCHODNIKA
VZHLADOM NA AKYKOLVEK VYROBOK (AKO SU NAPRIKLAD
PREDLZENE ZARUKY") SPOLOCNOST WEBER K NICOMU NEZAVAZUJU.
JEDINOU MOZNOSTOU RIESENIA OPRAVNENEJ REKLAMACIE JE
OPRAVA ALEBO VYMENA DIELU ALEBO VYROBKU.

V ZIADNOM PRIPADE NESMIE BYT V RAMCI TEJTO DOBROVOLNEJ
ZARUKY KRYTIE AKEHOKOLVEK DRUHU VYSSIE AKO NAKUPNA CENA
PREDANEHO VYROBKU ZNACKY WEBER.

TYMTO NA SEBA PREBERATE RIZIKO A ZODPOVEDNOST ZA STRATU,
SKODY ALEBO URAZY SPOSOBENE VAM A VASMU MAJETKU A/
ALEBO INYM 0SOBAM A ICH MAJETKU V DOSLEDKU HRUBEHO ALEBO
NESPRAVNEHO POUZITIA VYROBKU ALEBO NEDODRZANIA POKYNOV
SPOLOCNOSTI WEBER UVEDENYCH V SPRIEVODNOM NAVODE NA
OBSLUHU.

SUCIASTKY A PRISLUSENSTVO VYMENENE V RAMCI TEJTO ZARUKY
SUV ZARUKE IBAV SULADE S VYSSIE UVEDENYMI ORIGINALNYMI
ZARUENYMI DOBAMI.

TATO ZARUKA SA VZTAHUJE LEN NA SUKROMNE POUZIVANIE
PRODUKTU V DOMACNOSTIACH (DOMOCH/BYTOCH) OBYVANYCH
JEDNOU RODINOU, NEVZTAHUJE SA NA GRILY WEBER POUZIVANE
NA KOMERCNE, SPOLOCENSKE ALEBO HROMADNE POUZITIE

V RESTAURACIACH, HOTELOCH, REZORTOCH, UBYTOVACICH
ZARIADENIACH A POD.

SPOLOCNOST WEBER MOZE Z CASU NA CAS ZMENIT DIZAJN SVOJICH
VYROBKOV. NIC, €0 JE ZAHRNUTE V TEJTO ZARUKE, SA NESMIE
CHAPAT TAK, ZE SPOLOCNOST WEBER JE POVINNA ZAHRNUT TIETO
ZMENY DIZAJNU DO VYROBKOV VYROBENYCH PRED ZAVEDENIM
TYCHTO ZMIEN, A ANI TIETO ZMENY SA NESMU CHAPAT TAK, ZE
PREDCHADZAJUCI DIZAJN BOL CHYBNY.

Dalsie kontaktné informacie najdete v zozname Medzinarodnych
obchodnych pobociek na konci tohto navodu na obsluhu.

Navstivte stranku weber.com,
vyberte si krajinu povodu a
zaregistrujte svoj gril este dnes.
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@ Stiahnite si zadarmo aplikaciu BILT, ktora obsahuje 3D pokyny krok po
kroku.

@ POTREBNE NASTROJE:

A Pred montazou grilu odstraiite ochrannu féliu z éasti
z nehrdzavejucej ocele.
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A\ NEBEZPECENSTVO

Nepouzivajte plynovy zapalovaci systém SNAP-JET, ak chyba
pridrzna svorka (A) zaistujuca plynové potrubie a hrdlo do rarky
hordka. Chybajlca pridrzna svorka moze sposobit vytiahnutie
plynovej hadice a hrdla z rurky horaka. To méze sp6sobit ohen s
vaznymi telesnymi poraneniami alebo smrtou a poskodit majetok.

/A VAROVANIE: Pred pouzitim potiahnite plynovi hadicu a dyzu,
aby ste sa presvedcili, ¢i je pridrzna svorka na svojom mieste a
¢i st plynova hadica a hrdlo bezpeéne upevnené vo vnutri rarky
horaka.
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A\ VAROVANIE: NEODNIMAJTE
BEZPEENOSTNE SKRUTKY,
KYM NEBUDE DOKONCENA
MONTAZ POKLOPU.
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/A VAROVANIE: NEZDVIHAJTE POKLOP, KYM
NEODSTRANITE BEZPECNOSTNE SKRUTKY.
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Pred prvym pouzitim grilu sa uistite, Ze vSetky diely su
zmontované a skrutky su plne utiahnuté.




GRILOVACI SYSTEM

Navrh dizajnu a konstrukcie vasho grilu bol dékladne premysleny. Grily WEBER su navrhnuté tak, aby ste sa uz nikdy
nemuseli starat o vzplanutia, horlce a studené miesta na roste alebo spalené jedlo. Ocakavajte vynikajuci vykon,
ovladatelnost a vysledky zakazdym.

[A] Misa a poklop

Vzduchom izolovand misa s dvojitymi stenami a poklop udrZiavaju teplo pre dlhSie ¢asy grilovania a vynikajucu
regulaciu teploty. Jedine¢ny tvar misy grilu SUMMIT KAMADO umoznuje skuto¢né konvekéné grilovanie.

Prieduchy

Vyznamnou zlozkou grilovania na drevenom uhli je vzduch. Cim viac vzduchu ide do grilu, tym bude ohen teplejsi (do
urcitého bodu), takze drevené uhlie bude horiet omnoho rychlejsie. Prieduch misy na spodku grilu by mal byt poc¢as
grilovania otvoreny alebo v polohe Gdenia poc¢as Udenia. Horny prieduch sa pouziva na regulaciu teploty v grile.

@ Grilovaci rost

Vyrobeny z odolnej nehrdzavejucej ocele, grilovaci rost poskytuje dostatok priestoru pre pripravu vsetkych vasich
oblubenych jedal.

(D] Doska diftizora

Doska difuzora z nehrdzavejlcej ocele sa pouziva na udrziavania konzistentnej teploty a na nasmerovanie tepla
a dymu k jedlu. Mala by sa vzdy pouzivat pri tdeni pokrmov. Mozno ju pouzit aj pri nepriamom grilovani na
maximalizaciu grilovacieho priestoru.

[E] Rost na palivo

Rost na palivo odolava teplotdm akéhokolvek plamena z dreveného uhlia. Vyrobeny z odolnej ocele, tento trvanlivy
rost sa nezdeformuje ani neprepali. RoSt mozno presunut na vys$siu poziciu v mise na grilovanie a na nizsiu poziciu
na Udenie.

[F] Gistiaci systém ONE-TOUCH

Vdaka Cistiacemu systému ONE-TOUCH z nehrdzavejucej ocele je istenie Uplne jednoduché. Ked budete rukovatou
pohybovat dopredu a dozadu, tri lopatky v mise presunud popol zo spodku grilu do popolnika s vysokou kapacitou pre
rychle a ¢isté odstranenie popola. Tie isté otvory slizia ako prieduchy misy, pomahaju vtahovat kyslik k plamenu
alebo vdm pomézu lahko uhasit ohen.



VLASTNOSTI

WEBER SUMMIT KAMADO Sé nie je len typicky gril.
Spickové funkcie a inovativny dizajn vam umozfujd
pohodlne a jednoducho grilovat alebo udit jedlo.

[A] GOURMET BBQ SYSTEM

Vas grilovaci rost moze byt vybaveny Specialnou
stredovou c¢astou, ktord je odnimatelna. Tato cast
je navrhnuta tak, aby umoznovala jednoducho
pridat Specialne grilovacie komponenty Gourmet
BBQ System znacky Weber, ako st kamen na
pizzu, wok, okruhla liatinova panvica, liatinova
mriezka, stojan na hydinu, panvica na dolky, alebo
kérejska grilovacia panvica (predédva sa osobitne).
Kazda moznost vam poskytuje neobmedzené
prilezitosti na skiiSanie novych receptov.

Systém na zapalenie plynu
SNAP-JET

Zapalenie dreveného uhlia nebolo nikdy
jednoduchsie ako so systémom na zapalenie

plynu SNAP-JET. Jednoducho naviste drevené

uhlie nad rurku hordka a zapalte ho pomocou
regula¢ného gombika horaka.

[c] Popolnik s vysokou kapacitou

Plne uzavrety vysokokapacitny popolnik brani
popolu poletovat navokol a lahko ho mozno
vybrat na rychle a ¢isté odstranenie popola. (nie
je zobrazeng)

(D] Doska diftizora z nehrdzavejlcej
ocele

Tato osobitne navrhnuta doska difizora sa
pouziva Specificky na udenie jedla a aj na
nepriame grilovanie.

[E] Zabudovany teplomer

Velky, trvacny zabudovany teplomer umoznuje

jednoducho sledovat teplotu grilu. Zéna ,ddenia”
na teplomeri oznacuje, ked gril dosiahol idedlnu
teplotu na Udenie.

[F] Prieduch poklopu RAPIDFIRE

Otocny prieduch poklopu RAPIDFIRE
maximalizuje prudenie vzduchu a rychlo zvysuje
teplotu, aby ste mohli grilovat najneskor o

20 minat. Pomaha tiez rychlo obnovit teplotu.

[6] Nadoba na uchovavanie paliva

Tato prenosna nadoba na uchovavanie paliva ma
kapacitu 9 kg dreveného uhlia a zabezpeci, aby
palivo zostalo v suchu a chranené pred pocasim.

[H] Lahko otvaraci pant poklopu

Poklop grilu bol navrhnuty s pruzinovym

pantom, ktory ulahcuje otvaranie a zatvaranie

poklopu a zvySuje ich bezpeénost. Pant
zamedzuje tomu, aby sa poklop nekontrolovane
zavrel, ¢im zamedzuje moznym zraneniam a
poskodeniam grilu. (nie je zobrazené)

(1] Dréteny ké% z nehrdzavejicej
ocele

Vyberatelny dréteny kés$ z nehrdzavejicej ocele
je vynikajuci na uchovavanie prislusenstva a
grilovacieho naradia. Pohodlne umiestneny pod
stolikom z nehrdzavejlcej ocele pre jednoduchy
pristup pocas grilovania.

Prieduchy na mise pre grilovanie
na nizkej teplote

Tvar tychto prieduchov na mise umoznuje
akurdtne prudenie vzduchu pre Udenie a

grilovanie na nizkej teplote. (nie je zobrazené)




DOLEZITE INFORMACIE 0 LP PLYNE A ZAPOJENIACH PLYNU

CO JELP PLYN? PRIPOJENIA REGULATORA NORMALNY VENTIL | POSKODENY VENTIL
Skvapalneny ropny plyn (LPG, LP plyn, skvapalneny e Zabrante zauzleniu hadice.

propanovy plyn alebo propan-butan) je horlavy produkt
na baze ropy, pouzivany ako palivo do vasho grilu. Je

to plyn pri miernej teplote a tlaku, ak nie je v nddobe.
Ale pri miernom tlaku vnutri nadoby, akou je napriklad
vymenitelny zadsobnik, je LPG kvapalina. KedZe sa tlak

Vymente ohybnu hadicu, ak sa to vyzaduje
v nariadeniach vasej krajiny.

e Akykolvek diel zapecateny vyrobcom nesmie byt
vymienany pouzivatelom.

uvolnuje zo zasobnika, kvapalina sa rychlo odparuje a

Akakolvek zmena vykonana na zariadeni moze byt

stava sa LP plynom.

/A NEBEZPECENSTVO

LPG ma pach podobny zemnému plynu. Mali by ste
mat tento zapach na zreteli.

LPG je tazsi ako vzduch. Unikajlci LP plyn sa moze
hromadit v nizSich oblastiach a méze sa tazko
rozptylovat.

NIKDY neskladujte nahradny zasobnik pod
tymto plynovym grilom alebo v jeho blizkosti.
Neddsledné dodrziavanie tychto pravidiel moze
viest k poziaru, ktory moze sposobit smrt alebo
vazne zranenie.

TIPY NA BEZPECNE ZAOBCHADZANIE S
VYMENITELNYMI ZASOBNIKMI

Pri pouzivani skvapalneného ropného plynu (LPG) je
potrebné brat do Gvahy rézne pokyny a bezpec¢nostné
faktory. Skor, nez za¢nete pouzivat plynovy gril, dékladne
sa obozndmte s tymito pokynmi.

Nepouzivajte poskodeny, preliaceny alebo hrdzavy
zasobnik.

Zaobchadzajte s, prazdnymi“ zasobnikmi rovnako
opatrne ako s plnymi. Hoci v zasobniku uz nie je
ziadna kvapalina, vnutri zadsobnika stale mozZe byt
tlak plynu.

Zasobniky by nemali spadndt, ani sa s nimi nesmie
neopatrne manipulovat.

Nikdy neuskladnujte ani neprepravujte zasobnik, ak
moze teplota dosiahnut 51,7 °C (125° F) (zasobnik
bude prilis teply, aby ho bolo mozné drzat rukami).
Napriklad: pocas teplych dni nenechavajte zasobnik
v aute.

Zasobniky musia byt mimo dosahu deti.

Pri kazdom opatovnom pripojeni zdsobnika
skontrolujte, ¢i nedochadza k tniku v spoji, kde sa
regulator pripaja k zdsobniku. Napriklad: vykonajte
kontrolu pri kazdej montazi zasobnika.

V okoli zasobnika nesmu byt Ziadne necistoty.

Zasobnik by sa nemal vymienat v blizkosti zdroja
vznietenia.

Pred odpojenim regulatora vzdy uzatvorte riadiaci
ventil plynu regulatora.

SKLADOVANIE A/ALEBO NEPOUZIVANIE

Ak bol gril dlhSie skladovany alebo sa nepouzival, je
dolezité postupovat podla tohto navodu:

Zasobnik odstrante v pripade, ze: 1) zasobnik je
prazdny; 2) gril skladujete v garazi alebo vinom
uzavretom priestore; 3) gril sa prepravuje; 4) gril sa
nepouziva.

Odpojeny zasobnik neskladujte v budovach, garazach
ani inych uzavretych priestoroch.

Pred pouzitim plynového grilu je potrebné
skontrolovat, ¢i v iom nedochddza k Uniku plynu a ¢i
horak nie je upchaty. (Pozrite si ¢ast ,KONTROLA
PRIPADNEHO UNIKU PLYNU" a ,ROCNA UDRZBA")

Skontrolujte, ¢i sa v mise a velkokapacitnom
popolniku nenachdadzaju necistoty, ktoré by mohli
prekazat spalovaniu alebo prudeniu vzduchu.

Potrebné je skontrolovat aj rurku horaka, ¢i nie je
upchata. (Pozrite si ¢ast ,ROCNA UDRZBA".)

nebezpecna.

POUZIVANIE HORAKA

Funkcia plynového hordka na grile na drevené uhlie
SUMMIT funguje pri vykone 2,9 kWh. Sluzi len na
zapdlenie dreveného uhlia. Nikdy by sa nemal pouzivat
na grilovanie.

MONTAZ ZASOBNIKA

Pouzivajte len vymenitelny zasobnik s butanom s
minimalnou kapacitou 430 g a maximalnou kapacitou
460 g. Zasobnik musi mat ventil EN417, ako je to
znazornené (A).

Pred pripojenim k plynovej nddobe skontrolujte, ¢i su
tesnenia (medzi zariadenim a plynovou nadobou) na
svojom mieste a v dobrom stave.

A Zariadenie nepouzivajte, ak je tesnenie
poskodené alebo opotrebované.

o
~]

A\ Nepouzivajte zariadenie, z ktorého unika
plyn, je poskodené alebo nefunguje spravne.

/A UPOZORNENIE: Pouzivajte len zasobniky
oznacené ,Butane Mix/Zmes butanu®.

1. Stlac¢enim a otocenim ovladacieho gombika horaka
v smere hodinovych rugigiek do vypnutej polohy (O)
sa uistite, ze ovladaci gombik horaka je vypnuty.

2. Stlacenim a otoc¢enim ovladacieho gombika
regulatora proti smeru hodinovych ruéiciek do
vypnutej polohy sa uistite, Ze je vypnuty.

3. Zasobnik zatlacte do regulatora a otocte a pritiahnite
ho v smere hodinovych ruéi¢iek (B).

A\ VAROVANIE: Utahujte len ruéne.
Neprimerana sila by mohla poskodit objimku
regulatora a ventil zasobnika. To by mohlo
sposobit unik alebo znemoznit privod plynu.

ODPOJENIE ZASOBNIKA

V pripade potreby vymeny zasobnika sa riadte tymito
pokynmi na jeho odpojenie.

KATEGORIA
(TLAK)

KRAJINA

Bulharsko, Cina, Cyprus,

Ceska republika, Dansko,
Esténsko, Finsko, Madarsko,
Island, India, Japonsko,

Kérea, Litva, LotySsko, Malta,
Holandsko, Nérsko, Rumunsko,
Singapur, Slovenska republika,
Slovinsko, Svédsko, Turecko

IQE/P
(30 mbar alebo 2,8
kPa)

A\ Nadoby s plynom by sa mali menit v dobre
vetranom priestore, najlepsSie vonku a
mimo zdrojov vznietenia, ako st napriklad
otvoreny ohen, zapalovaci plamienok ¢i
elektricky krb, ako aj prec od inych os6b.

A Pred pripojenim novej nadoby s plynom
k zariadeniu skontrolujte tesnenia.

Belgicko, Francuzsko, Grécko,
irsko, Taliansko, Luxembursko,
Portugalsko, Spanielsko,

I
e (28 - 30/37 mbar)
/A Vymienajte zasobniky s plynom vonku a

mimo ludi Svajtiarsko, Spojené
L L i . . kralovst
1. Stla¢enim a otoc¢enim regulacného gombika hordka rerovetvo
v smere hodinovych ruéi¢iek do vypnutej polohy (O) Polsko 1

3P
sa uistite, Ze ovladaci gombik hordka je vypnuty. (37 mbar)

2. Stlacenim a otocenim ovladacieho gombika
regulatora proti smeru hodinovych ruciciek do
vypnutej polohy sa uistite, Ze je vypnuty.

Rakusko, Nemecko

ISE/P
(50 mbar)

UDAJE 0 SPOTREBE ZASOBNIKA

kW | a/h

3. 0Odskrutkujte zdsobnik s propanom od reguldtora.

MAXIMUM HLAVNEHO HORAKA

ZASOBNIKA 207

2,9




CO JE TO KONTROLA NA UNIK PLYNU?

Palivovy systém vo Vasom grile ma rézne spoje a
rozvody. Kontrolou uniku spolahlivo overite, Ze zo
ziadnych spojov ¢i rozvodov neunika ziadny plyn.
Hoci boli vSetky spoje z vyroby dokladne
skontrolované na Uniky plynu, je délezité vykonat
kontrolu Uniku pred prvym pouzitim grilu, vZzdy po
odpojeni a opatovnom pripojeni rozvodov plynu a
zakazdym pri vykonani rutinnej udrzby.

/A NEBEZPECENSTVO
Na kontrolu uniku plynu nepouzivajte
otvoreny plamen. Uistite sa, Ze vo Vasom
okoli sa pocas kontroly unikov nevyskytuju
Ziadne iskry alebo otvoreny ohen. Iskry
alebo otvoreny plamen mozu viest k poziaru
alebo vybuchu, ¢o moze sposobit vazne
zranenia alebo smrt, ako aj poskodenie
majetku.

PRIPRAVA NA POUZITIE GRILU

A\ VAROVANIE: Plynové pripojky vasho
plynového grilu boli vo vyrobe testované.
Odporucame vsak, aby ste pred
prevadzkou plynového grilu skontrolovali
vsetky plynové pripojky.

A\ VAROVANIE: Tieto kontroly unikov plynu
vykonajte, aj ked vas gril poskladal
predajca ¢i predajna.

A VAROVANIE: Kontrolu dnikov plynu by
ste mali vykonat aj po kazdom odpojeni a
opatovnom pripojeni rozvodov plynu.

POZNAMKA: Véetky spoje z vyroby boli dékladne

skontrolované na uniky plynu a hordky boli testované

na spravnost plamena. Ako bezpe¢nostné opatrenie
by ste v§ak pred pouzitim svojho plynového grilu

WEBER mali skontrolovat vSetky rozvody na tniky.

Prepravou a manipuldciou sa mézu uvolnit alebo
poskodit rozvody plynu.

KONTROLA PRIPADNEHO UNIKU PLYNU

Budete potrebovat: Rozprasovac, kefku alebo
handricku, roztok mydlovej vody. (M6Zete si vyrobit
vlastny roztok mydlovej vody zmieSanim 20 %
tekutého mydla s 80 % vody; alebo si moézete kupit
roztok na kontrolu tnikov, ktory je k dispozicii v
kazdej predajni inStalatérskych potrieb.)

1. Stla¢enim a otoéenim ovlddacieho gombika
horaka v smere hodinovych ruciciek do vypnutej
polohy (O) sa uistite, Ze ovladaci gombik hordka
je vypnuty.

/A VAROVANIE: Nezapalujte horak poéas
kontroly tnikov.

2. Zapnite zdsobovanie plynom oto¢enim reguldtora
v smere hodinovych rucic¢iek do zapnutej polohy.

3. Na kontrolu Unikov navlh¢ite spoje roztokom
mydlovej vody pomocou rozprasovaca, kefky
alebo handricky Ak sa tvoria bubliny alebo
bubliny rastu, dochadza k Uniku plynu. Naneste
roztok mydlovej vody na tieto spoje:

a. Spoj medzi regulatorom a zdsobnikom (A).

/A VAROVANIE: V pripade uniku na spoji (A)
odpojte zasobnik. GRIL NEPOUZIVAJTE.
Namontujte iny zasobnik a opatovne
skontrolujte Unik pomocou roztoku
mydlovej vody. Ak unik pretrvava aj po
namontovani iného zdsobnika, dajte
zéasobnik preé. GRIL NEPOUZIVAJTE.
Kontaktujte zastupcu Zakaznickeho
servisu vo svojom okoli pouzitim
kontaktnych informacii na nasej webovej

stranke. Prihlaste sa na: www.weber.com.

b. Spoj medzi ventilom a regulatorom (B).

A\ VAROVANIE: V pripade Gniku na spoji (B)
odpojte zasobnik. GRIL NEPOUZIVAJTE.
Kontaktujte zastupcu Zakaznickeho
servisu vo svojom okoli pouzitim
kontaktnych informdacii na nasej webovej
stranke. Prihlaste sa na:
www.weber.com.:%

4. Ked je kontrola tnikov plynu hotova, oplachnite
spoje cistou vodou.

POZNAMKA: Kedze niektoré roztoky na kontrolu
unikov vratane mydlového mé6zu byt mierne
korozivne, vSetky spoje je potrebné po kontrole na
uniky plynu oplachnut vodou.

Teraz ste pripraveni pouzivat svoj gril.

VY'MENAIZOSTAVY HADICE,
REGULATORA A VENTILU

A DOLEZITY OZNAM:
Odporucame, aby ste zostavu hadice na
privod plynu na plynovom grile WEBER
vymienali kazdych pat rokov. Niektoré
krajiny m6zu mat poziadavku, aby
sa hadica na privod plynu vymienala
Castejsie, nez raz za 5 rokov, v takomto
pripade ma tato poziadavka prednost.

Kvéli novej zostave hadice, regulatora
a ventilu kontaktujte zastupcu
Zakaznickeho servisu vo svojom okoli
pomocou kontaktnych informacii na
nasich webovych strankach.

Prihlaste sa na www.weber.com.




PRED ZAPALENIM

Vyber spravneho miesta na gril Priprava grilu na zapalenie

« Tento gril pouzivajte len v exteriéri v dobre 1. Otvorte poklop.
vetranom priestore. Nepouzivajte gril v garazi, 2. Vyberte grilovaci roét z grilu. Zaveste grilovaci rost
budove, priechode alebo inej uzavretej oblasti. na misu grilu za jeho zakrivené rukovati (A).

« Majte gril vZdy na bezpec¢nom rovnom povrchu. 3. Vyberte (spodny) rost na uhlie a vycistite popol

alebo kusky starého dreveného uhlia zo spodku
misy. Uhlie potrebuje pre horenie kyslik, takze sa
uistite, Ze ni¢ neupchava prieduchy. Na cistiacom
systéme ONE-TOUCH posuvajte rukovat dopredu a
dozadu, aby sa popol presunul zo spodku grilu do
popolnika (B).

* Nepouzivajte gril vo vzdialenosti mensej ako
1,5 metra od akéhokolvek horlavého materialu.
Medzi horlavé materidly patria napriklad paluby,
vnutorné terasy a verandy vyrobené z dreva
alebo oSetreného dreva.

vyberte si. kolko dreveného uhlia 4. Stlacte rukovat popolnika na jeho uvolnenie z

’ .
van grilu(C).

ouzijete
P J 5. Otvorte prieduchy misy posunutim rukovati Gplne
Volba mnozstva dreveného uhlia alebo brikiet zavisi doprava (D) alebo posunutim rukoviti do polohy
od toho, ¢o grilujete a aka je velkost vasho grilu. Ak otvorenia (E).

grilujete malé, krehké kusy jedla, ktorych priprava

trvd menej ako 20 minut, pozrite si tabulku MnoZstvo é. Dajte naspét (spodny) rost na uhlie.

dreveného uhlia pri priprave na priamom Ziare. Ak Pozndmka: Pokyny pre pouZitie zapalovacej kvapaliny
grilujete alebo Udite vacsie kusy mésa, ktorych boli zdmerne vynechané z tohto ndvodu na pouZzitie.
priprava si vyzaduje najmenej 20 minut, alebo Zapalovacia kvapalina je necista a mézZe preniest
delikatne jedla, pozrite si tabulku MnoZstvo dreveného ~ chemicku chut do vdsho pokrmu, zatial ¢o v pripade
uhlia pri priprave na nepriamom Zziare. Dalsie podpalovacich kociek (predavaju sa samostatne) sa
podrobnosti o rozdieloch medzi priamym a nepriamym  to nestane. Ak sa rozhodnete pouZivat zapalovaciu
grilovanim najdete v ¢asti METODY GRILOVANIA. kvapalinu, postupujte podla pokynov vyrobcu a NIKDY

nelejte zapalovaciu kvapalinu na horiaci ohen.
Vase prvé grilovanie
Pred prvym grilovanim sa odporuca, aby bol gril
vyhriaty a palivo rozpalené do cervena so zakrytym
poklopom, a to aspon 30 minut pred pripravou
jedal, aby sa spalili akékolvek zvysky necistot
z vyroby.

Mnozstvo dreveného uhlia pre priamy ziar

Uhlie
Brikety dreveného uhlia WEBER Brikety dreveného uhlia z bukového dreva* Uhlie zo zmiesaného dreva*
a ( 2

G
45 brikiet (2% odmernej nadoby) 50 brikiet (1% odmernej nadoby) 3% odmernej nadoby (1,27 kg) %, odmernej nadoby

*Pri merani mnozstva dreveného uhlia pouzite nddobu na meranie mnozstva uhlia, dodanu s grilom.

Mnozstvo dreveného uhlia pre nepriamy ziar

Uhlie
Brikety dreveného uhlia WEBER Brikety dreveného uhlia z bukového dreva* Uhlie zo zmieSaného dreva*

Brikety Brikety Drevené uhlie Drevené uhlie
na pridavanie na pridavanie na pridavanie na pridavanie
Brikety pre kazdua dalsiu Brikety pre kazdu dalsiu Drevené uhlie pre kazda dalSiu Drevené uhlie pre kazdu dalSiu
pre prva hodinu hodinu pre prvd hodinu hodinu pre prvd hodinu hodinu pre prvd hodinu hodinu
(na kazdu (na kazdu (na kazdu (na kazdu (na kazdu (na kazdu (na kazdu (na kazdu
stranu) stranu) stranu) stranu) stranu) stranu) stranu) stranu)
20 brikiet 7 brikiet 20 brikiet 7 brikiet 1 odmerna %, ilimerg]
(1 odmerna (%2 odmernej (%2 odmernej (%2 odmernej . 1 hrst . 1 hrst
nadoba) nadoby) nadoby) nadoby)l | [2idSbai0:36lka) GELEL

*Pri merani mnozstva dreveného uhlia pouzite nadobu na meranie mnozstva uhlia, dodanu s grilom.



ZAPALENIE UHLIA

Zapalenie dreveného uhlia pomocou

kominového zapalovaca

Najjednoduchsi spésob zapalenia akéhokolvek druhu

dreveného uhlia je pouzit kominovy zapalovac; kominovy

zapalova¢ WEBER RAPIDFIRE (predava sa samostatne).

Prezrite si upozornenia a varovania, ktoré su sucastou

balenia kominového zapalovac¢a RAPIDFIRE, kym zapalite

uhlie. Pri zapalovani dbajte na to, aby boli vSetky
prieduchy poklopu Uplne otvorené.

1. PoloZte par listov pokréeného novinového papiera na
spodok kominového zapalovaca a postavte kominovy
zapalova¢ na rost na uhlie (A); alebo polozte par
podpalovacich kociek do stredu rostu na uhlie a
umiestnite kominovy zapalovac nad ne.

2. Naplnite kominovy zapalovac drevenym uhlim (B).

3. Zapalte kocky alebo noviny cez otvory zboku
kominového zapalovaca (C).

4. Nechajte kominovy zapalovac na mieste, kym sa
uhlie Uplne nerozhori. To, Ze uhlie je Uplne rozhorené,
rozpoznate tak, Ze je pokryté vrstvou bieleho popola.
MézZe to trvat od 15 do 30 minut. Nikdy nezatvarajte
poklop, ked je kominovy zapalovac vnutri grilu.

Pozndamka: Pouzité podpalovacie kocky musia byt uplne

spalené a uhlie pokryté popolom, kym umiestnite pokrmy na

grilovaci rost.

5. Ked uz uhlie Uplne hori, pokracujte na dalsie strany, | —

kde ndjdete pokyny pre umiestnenie uhlia a zahjenie
pripravy jedal podla vami pozadovanej grilovacej
metody.

Zapalenie dreveného uhlia pomocou

podpalovacich kociek

Pri zapalovani dreveného uhlia musia byt vSetky

prieduchy poklopu a misy Uplne otvorené.

1. Postavte pyramidu z uhlia v strede (dolného) rostu
na drevené uhlie a vlozte par podpalovacich kociek
(predavaju sa samostatne) do pyramidy (D).

2. Pomocou dlhej zapalky alebo zapalovaca zapélte
podpalovacie kocky. Podpalovacie kocky potom zapalia
drevené uhlie.

3. Pockajte, kym sa uhlie Uplne rozhori. To, Ze uhlie je

Uplne rozhorené, rozpoznate tak, ze je pokryté vrstvou |

bieleho popola. MdZe to trvat od 15 do 30 minut.

Pozndmka: Pouzité podpalovacie kocky musia byt uplne

spdlené a uhlie pokryté popolom, kym umiestnite pokrmy na

grilovaci rost.

4. Ked uz uhlie uplne hori, pokracujte na dalsie strany,
kde ndjdete pokyny pre umiestnenie paliva a zahajenie
pripravy jedal podla vami pozadovanej grilovacej
metddy.

Zapalenie dreveného uhlia pomocou
kosSov na uhlie
CHAR-BASKETS

Pri zapalovani dreveného uhlia musia byt véetky
prieduchy poklopu a misy Uplne otvorené.

1. PoloZte koSe na uhlie CHAR-BASKETS do stredu rostu
na uhlie a naplite kose CHAR-BASKETS drevenym
uhlim (E).

2. Vlozte par podpalovacich kociek (predavaju sa
samostatne) do kazdého kosa CHAR-BASKETS (F).
Dbajte na to, aby ste ich dali medzi uhlie.

3. Pomocou dlhej zapalky alebo zapalovaca zapélte
podpalovacie kocky. Podpalovacie kocky potom zapalia
drevené uhlie (G).

4. Pockajte, kym sa palivo Uplne rozhori. To, Ze uhlie je
Uplne rozhorené, rozpoznate tak, Ze je pokryté vrstvou
bieleho popola. Méze to trvat od 15 do 30 mindt.

Pozndmka: Pouzité podpalovacie kocky musia byt uplne

spalené a uhlie pokryté popolom, kym umiestnite pokrmy na

grilovaci rost.

5. Ked uz uhlie Uplne hori, pokracujte na dalSie strany,
kde ndjdete pokyny pre umiestnenie uhlia a zahajenie
pripravy jedal podla vami poZadovanej grilovacej
metddy.

A Pouzivajte ziaruvzdorné rukavice
na grilovanie alebo chnapky pocas
pripravy pokrmu, nastavovania
prieduchov (klapiek), pridavania
uhlia a manipulacie s teplomerom
alebo poklopom.

A Nikdy nezatvarajte poklop, ked je
kominovy zapalova¢ vnutri grilu.



SPOSOBY ZAPALENIA HORAKA

Existuju dva spésoby na zapalenie horaka. Prvy je
pomocou sytému zapalenia plynu SNAP-JET, ktory je
zabudovany v regula¢nom gombiku horaka na vasom
grile. Druhy je pomocou zapalky.

Dalej sa uvadzaju kroky na zapélenie grilu pomocou
systému zapalenia plynu SNAP-JET. Na dalSej strane sa
uvadzaju kroky na zapalenie grilu pomocou zapalky.
Zhrnuté pokyny na zapalenie su uvedené aj na
zapalovacom boxe.

Zapalenie hordka -

zapalenie pomocou systému zapalenia

plynu SNAP-JET

1. Otocte prieduch poklopu RAPIDFIRE do otvorenej
polohy (A).

2. Posunte rukovat prieduchu misy do otvorenej
polohy (B).

3. Skontroluijte, ¢i je regulacny gombik horaka otoceny
vo vypnutej polohe OFF (O) (C). Overte zatlagenim
regula¢ného gombika horaka a jeho oto¢enim v
smere hodinovych ruci¢iek az nadoraz.

4. Overte, Ci je zasobnik spravne namontovany. Pozrite
si ¢ast ,MONTAZ ZASOBNIKA"

5. Otvorte dvierka riadiacej skrinky. Zapnite
zasobovanie plynom otocenim regulacného
gombika v smere hodinovych rudic¢iek do zapnutej
polohy ON (D).

6. Otvorte poklop grilu (E).

A\ NEBEZPECENSTVO

Neotvorenie poklopu pred zapalenim hordaka
grilu alebo nepockanie pat minat, kym sa
rozptyli plyn v pripade nezapalenia grilu, méze
sposobit vybusné vzplanutia, ktoré mozu viest
k zraneniu alebo smrti.

7. Dajte drevené uhlie na rost na palivo. Pozrite si ¢ast
.METODY GRILOVANIA*, kde sa uvadza spravne
umiestnenie rostu na palivo a dreveného uhlia.

8. Zatlacte regulacny gombik hordaka a otocte ho proti
smeru hodinovych ruciciek do zapnutej polohy
(@) (F). Budete pocut kliknutie zapalovaca. Opakujte,
kym sa hordk nezapali.

9. Skontrolujte, ¢i horak hori, musite vidiet plamen.

/A VAROVANIE: Ak sa horak nezapali do piatich
sekulnd, prestante, otocte regula¢ny gombik
horaka do vypnutej polohy a pockajte
pat minat, kym sa plyn rozptyli, a potom
vyskusajte znovu alebo zapalte horak
pomocou zapalky.

A\ VAROVANIE: Po¢as zapalovania sa
nenaklanajte nad otvoreny gril.

/A UPOZORNENIE: Po¢as jasného diia moze byt
plamen tazsie viditelny.

10. Otocte regulacny gombik horaka do vypnutej polohy
OFF (O) po 12 az 14 minutach, ak grilujete priamou
¢i nepriamou metddou. V pripade udenia vSak
regula¢ny gombik hordka otocte do vypnutej polohy
OFF (O) po 7 az 10 minutach.

POZNAMKA: Horak je uréeny len na zapalenie dreveného
uhlia, nie na grilovanie. Po zapaleni dreveného uhlia
okamZite otocte regula¢ny gombik horaka do vypnutej
polohy na zachovanie paliva v jednorazovom zasobniku.
Vypnite privod plynu pri zdroji.

ZAPALENIE HORAKA - SYSTEM ZAPALENIA PLYNU SNAP-JET

VASE PRVE GRILOVANIE

Pred prvym grilovanim sa odporuca, aby bol gril
vyhriaty a palivo stdle rozpalené do cervena s poklopom
zakrytym, a to aspon 30 minut pred pripravou jedal.




ZAPALENIE HORAKA - SYSTEM ZAPALENIA PLYNU SNAP-JET

Zapalenie horaka -

zapalenie zapalkou

1. Otocte prieduch poklopu RAPIDFIRE do otvorenej
polohy (A).

2. Posunte rukovat prieduchu misy do otvorenej
polohy (B).

3. Skontrolujte, ¢i je regulacny gombik horaka
otogeny vo vypnutej polohe OFF (O) (C). Overte
zatlacenim regula¢ného gombika horaka a jeho
otocenim v smere hodinovych ruciciek az nadoraz.

4. Overte, Ci je zasobnik sprdvne namontovany.
Pozrite si ¢ast ,MONTAZ ZASOBNIKA"

5. Otvorte dvierka riadiacej skrinky. Zapnite
zasobovanie plynom otoéenim regulaéného
gombika v smere hodinovych ruciciek do zapnutej
polohy ON (D).

6. Otvorte poklop grilu (E).

A\ NEBEZPECENSTVO

Neotvorenie poklopu pred zapalenim horaka
grilu alebo nepockanie pat minat, kym sa
rozptyli plyn v pripade nezapdlenia grilu,
moze sposobit vybusné vzplanutia, ktoré
mozu viest k zraneniu alebo smrti.

7. Pozrite si ¢ast ,METODY GRILOVANIA", kde sa
uvadza spravne umiestnenie rostu na palivo a
dreveného uhlia. Dajte drevené uhlie na rost na
palivo.

8. Vlozte zdpalku do drziaka zapaliek (nachadza sa
na vnutornej strane dvierok) a zapalte zapalku.
Vlozte drziak zapaliek so zapalenou zapalkou pod
drevené uhlie vedla konca rurky horaka (F).

A\ VAROVANIE: Pri zapalovani zapalky
nedavajte ruku priamo nad horak.

9. Zatlacte regula¢ny gombik horaka a otocte ho proti
smeru hodinovych ruciciek do zapnutej polohy
(@) (G).

10. Skontrolujte, ¢i horak hori, musite vidiet plamen.

A\ VAROVANIE: Ak sa horak nezapali do
piatich sekund, prestante, otocte regulacny
gombik horaka do vypnutej polohy a
pockajte pat minuat, kym sa plyn rozptyli, a
potom to vyskusajte znovu alebo zapalte
horak pomocou zapalky.

A\ VAROVANIE: Poas zapalovania sa
nenaklanajte nad otvoreny gril.

/A UPOZORNENIE: Poéas jasného diia moze
byt plamen tazsie viditelny.

11. Otocte regulacny gombik hordka do vypnutej
polohy OFF (O) po 12 az 14 mindtach, ked grilujete
priamou ¢i nepriamou metddou. V pripade udenia
vSak regulacny gombik hordka otocte do vypnutej
polohy OFF (O) po 7 az 10 mindtach.

POZNAMKA: Horak je uréeny len na zapalenie
dreveného uhlia, nie na grilovanie. Po zapaleni
dreveného uhlia okamzite otocte regulacny gombik
horaka do vypnutej polohy na zachovanie paliva

v jednorazovom zasobniku. Vypnite privod plynu
pri zdroji.




Gril WEBER SUMMIT KAMADO mozno pouzit na tri
rézne sposoby pripravy jedal: Priame grilovanie,
nepriame grilovanie a denie. Kym budete
pokracovat, urcite si, ktory spésob pouzijete, a drzte
sa prislusnych pokynov na grilovanie v tomto navode
na obsluhu.

POZNAMKA: Grilovanie v chladnejsom prostredi alebo
vo vyssej nadmorskej vyske pred|zi ¢as grilovania.
Vietor zvysi teplotu grilu.

GRILOVANIE NA PRIAMOM ZIARE

Priamu metddu pouzite pre malé, krehké kusky jedla,
ktoré potrebuju na Gpravu menej nez 20 minut, ako
napr.: hamburgery, steaky, kotlety, kebab, kisky
kurcata bez kosti, rybie filety, makkyse a nakrdjana
zelenina.

V pripade priameho ziaru je ohen priamo pod jedlom
(A). Ten opecie plochy jedla, rozvinie chute, textiru a
dosiahne jemné skaramelizovanie, zatial ¢o jedlo sa
upecie az po stred.

Priamy ohen vytvara séalavé a vodivé teplo. Salavé
teplo z uhlia rychlo opecie povrch potravin, ktory
je k nej najblizsie. Ohen zaroven zohrieva mriezku
grilovacieho rostu, ktora vedie teplo priamo na
povrch potraviny, a vytvori nezamenitelné znacky
grilovania.

Zostavenie grilu pre priamy ziar

1. Umiestnite stredovy podporny kruh (B) do
strednej polohy misy, potom umiestnite rost na
palivo (C) do stredového podporného kruhu.

2. Navrste drevené uhlie na rost na palivo nad
koncom rirky horéka (D).

3. Zapalte drevené uhlie. Pozrite si ¢ast ,ZAPALENIE
HORAKA - SYSTEM ZAPALENIA PLYNU SNAP-
JET" v tomto navode na obsluhu.

POZNAMKA: Poklop, prieduchy poklopu a misy musia
zostat otvorené pri zapalovani dreveného uhlia.

4. Po zapaleni dreveného uhlia si dajte rukavice na
grilovanie alebo chnapky, ktoré vyhovuji norme
EN 407, Hodnotenie Grovne kontaktného tepla 2
alebo viac. Pomocou dlhych kliesti alebo hrabli
na uhlie rovnomerne rozdistribuujte drevené
uhlie po roste na uhlie (E). Dbajte na to, aby bolo
zapdlené uhlie v kontakte s nezapalenym uhlim.

5. Umiestnite grilovaci rost na najvyssiu polohu
misy (F).

6. Zatvorte poklop grilu a otvorte prieduch poklopu
RAPIDFIRE (G).

7. Predhrejte grilovaci rost po dobu priblizne 5 az
10 minut, alebo kym nebude dosiahnuta Zelana
teplota grilovania.

8. Po predhriati grilovacieho rostu pouzite kefku
na gril so Stetinami z nehrdzavejlcej ocele alebo
&krabku na vyc&istenie rostu (H).

POZNAMKA: Pouzite kefku na gril so Stetinami z
nehrdzavejicej ocele. Kefku nahradte novou, ak ndjdete
vypadnuté Stetiny na grilovacom roste alebo kefke.

9. Dajte jedlo na grilovaci rost a zatvorte poklop
grilu. Otacanim prieduchu poklopu RAPIDFIRE sa
zvysi alebo znizi zelana teplota vo vnutri grilu (1).
Pozrite si recept s odportic¢anymi ¢asmi pripravy
a teplotou. Sledujte teplomer na poklope, aby ste
mali Zelanu vnatornd teplotu grilu.

Po dokonceni pripravy jedal
Zatvorte prieduchy poklopu a misy na uhasenie uhlia.

METODY GRILOVANIA — NA PRIAMOM ZIARE

—_—
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GRILOVANIE NA NEPRIAMOM ZIARE

Pouzite nepriamu metddu pre vacsie kusy masa, ktoré
vyzaduju 20 minut alebo viac ¢asu na grilovanie, alebo
pre také delikatne potraviny, Ze priame vystavenie
teplu by ich vysusilo alebo spalilo, ako su: pec¢ené
maéso, kusy hydiny s kostou, celé ryby, jemné rybie
filety, celé kurcata, morky a rebra. Nepriame teplo je
mozné taktiez pouzit na dokoncenie mastnejsich jedal
alebo kusov s kostou, ktoré boli najprv upecené alebo
opecené na priamom teple.

Pri nepriamom grilovani je teplo na oboch stranach
grilu (A), resp. len na jednej strane v grile. Pokrm je na
Casti grilovacieho rostu bez uhlia priamo pod nim.

Salavé a vodivé teplo su stale faktory, ale pri
nepriamom grilovani nie su také intenzivne.
Kazdopadne, ak je poklop grilu uzavrety, ako ma byt,
vznikd tam iny druh tepla: teplo konvekéné. Teplo
stlpa, odraza sa od poklopu a vnutornych povrchov
grilu a koluje pre pomalé pecenie pokrmu rovhomerne
na vsetkych stranach.

Konvekcéné teplo neopeka povrch pokrmu, ako to
robi salavé a vodivé teplo. Pecie pokrmy jemnejsie
vSetkymi smermi do jeho stredu tak, ako teplo v rure.

Nastavenie grilu pre nepriamy Ziar
1. Umiestnite stredovy podporny kruh (B) do strednej

polohy misy, potom umiestnite rost na palivo (C) do
stredového podporného kruhu.

2. Dajte dreveného uhlie v koSoch CHAR-BASKETS
na rost na palivo nad koncom rurky hordaka (D).
Umiestnite koSe CHAR-BASKETS tak, aby boli
paralelne s rurkou horaka.

3. Zapa’[’te drevené uhlie. Pozrite si ¢ast ,ZAPALENIE
HORAKA - SYSTEM ZAPALENIA PLYNU SNAP-JET"
v tomto navode na obsluhu.

POZNAMKA: Poklop, prieduchy poklopu a misy musia
zostat otvorené pri zapalovani dreveného uhlia.

4. Po zapdleni dreveného uhlia si dajte rukavice na
grilovanie alebo chnapky, ktoré vyhovuji norme
EN 407, Hodnotenie urovne kontaktného tepla 2
alebo viac. Pomocou dlhych kliesti posunte kose
CHAR-BASKETS tak, aby boli na obidvoch stranach
jedla (E).

POZNAMKA: Medzi kose CHAR-BASKETS by mala byt
umiestnend jednorazovd odkvapkdvacia nddoba na
zachytdvanie kvapiek z pokrmov a minimalizéciu ¢asu
Cistenia.

POZNAMKA: Tento gril ma tie? rozsiahly grilovaci priestor
na simultanne nepriame a priame grilovanie. Posunutim
obidvoch kosov CHAR-BASKETS na jednu stranu grilu
mézete grilovat priamo nad koSmi a druhu stranu
grilovacieho rostu mézZete pouzit na nepriame grilovanie.

5. Umiestnite grilovaci rost na najvyssiu polohu misy
(F).

6. Zatvorte poklop grilu a otvorte prieduch poklopu
RAPIDFIRE (G).

7. Predhrejte grilovaci rost po dobu priblizne 5 az
10 minut, alebo kym nebude dosiahnuta Zelana
teplota grilovania.

8. Po predhriati grilovacieho rostu pouzite kefku
na gril so stetinami z nehrdzavejucej ocele alebo
Skrabku na vycistenie rostu (H).

POZNAMKA: Kefku na gril so $tetinami z nehrdzavejicej
ocele vymerite za novd, ak najdete na grilovacom roste
alebo kefke nejaké uvolnené Stetiny.

METODY GRILOVANIA — NA NEPRIAMOM ZIARE

9. Dajte jedlo na grilovaci rost medzi kose CHAR-
BASKETS a zatvorte poklop grilu. Otd¢anim
prieduchu poklopu RAPIDFIRE sa zvysi alebo znizi
zelana teplota vnatri grilu (I). Pozrite si recept s
odporucanymi ¢asmi pripravy a teplotou. Sledujte
teplomer na poklope, aby ste mali Zelanu vnutornu
teplotu grilu.

Po dokonceni pripravy jedal

Zatvorte prieduchy poklopu a misy na uhasenie uhlia.




UDENIE

Udenie je priprava pokrmu pri nizkej teplote dlhsiu
dobu s pouzitim kuskov alebo lupienkov z pravého
tvrdého dreva (A). Tato technika je tiez oznacovana
ako ,pomaly a pri nizkej teplote”. Priprava spdsobom
.pomaly a na nizkej teplote” udrziava stavy a arému
v pokrmoch a vytvdra mimoriadne jemné kusy masa.
Udenie funguje skvele pre kusy méasa ako napriklad:
hrud, morka, bravcové pliecko, rebra a celé kurca.

POZNAMKA: Grilovanie v chladnejsom prostredi alebo
vo vyssej nadmorskej vyske pred|Zi ¢as grilovania.
Vietor zvysi teplotu grilu.

Nastavenie grilu na adenie

1. Umiestnite rost na drevené uhlie (B) na spodnu
polohu misy, potom umiestnite stredovy podporny
kruh do strednej polohy misy (C).

POZNAMKA: 35 — 45 brikiet zabezpedi 8 — 10 hodin

grilovania. V pripade pokrmov, ktoré si vyzaduju dlhsiu

tepelnu pripravu, bude potrebného viac dreveného

uhlia. Pozrite si tabulku ,,Casy udenia a grilovania®, kde

ndjdete dalsie informécie.

2. Navrste drevené uhlie na rost na palivo nad
koncom rirky horéka (D).

3. Zapalte drevené uhlie. Pozrite si ¢ast ,ZAPALENIE
HORAKA — SYSTEM ZAPALENIA PLYNU SNAP-JET"
tohto navodu na obsluhu

POZNAMKA: Poklop, prieduchy poklopu a misy musia
zostat otvorené pri zapalovani dreveného uhlia.

4. Po zapaleni dreveného uhlia si dajte rukavice na
grilovanie alebo chnapky, ktoré vyhovuji norme
EN 407, Hodnotenie Urovne kontaktného tepla
2 alebo viac. Pomocou dlhych kliesti pridajte
drevené stiepky WEBER alebo kisky dreva na
zapdlenie dreveného uhlia (E).

5. Umiestnite dosku difizora do stredového
podporného kruhu (F).

POZNAMKA: Jednorazové odkvapkavacia nadoba by
mala byt umiestnend na dosku difizora na zachytdvanie
kvapiek z pokrmov a skrétenie Cistenia. Pridajte dve
odkvapkdvacie nddoby, ked udite vacsie kusy mésa.

6. Umiestnite grilovaci rost na najvyssiu polohu
misy (G).

7. Zatvorte poklop grilu.

8. Ked gril dosiahne zénu tdenia na teplomeri
(H), posuiite rukovét prieduchu misy do polohy
Gdenia (1) a otocte prieduch poklopu RAPIDFIRE
(J) prisluéne na udrzanie odporucéanej teploty
udenia.

9. Otvorte poklop grilu a vycistite grilovaci
rost pomocou kefky na gril so Stetinami z
nehrdzavejlcej ocele alebo skrabky.

POZNAMKA: Kefku na gril so Stetinami z nehrdzavejiicej
ocele vymente za novd, ak ndjdete na grilovacom roste
alebo kefke nejaké uvolnené stetiny.

10. Dajte jedlo do stredu grilovacieho rostu. Pozrite si
postup s odporuc¢anymi ¢asmi pripravy.

Po dokonceni pripravy jedal

Zatvorte prieduchy poklopu a misy na uhasenie uhlia.

METODY GRILOVANIA - UDENIE




METODY GRILOVANIA - UDENIE

Mnozstvo dreveného uhlia na tdenie a ¢asy grilovania

0,45 az 1,36 kg (1

1 az 2% hodiny

60 az 80 brikiet (1% odmernej nadoby) 2az4

Vone dreva na udenie

-m Casy grilovania Brikety dreveného uhlia Charakteristiky Vhodné pre

lb az 3 lb)
;'232 labz) 2 sop e 60 a2 80 brikiet (1% odmernej nadoby) 2 a% 4
2;;&;'36 Kiae 2 az 3% hodiny 60 az 80 brikiet (1% odmernej nadoby) 1az3
1,81 az 3,62 kg (4 Va . . L. q . .
2 b a3 8 lb) 3% az 4 hodiny 80 az 100 brikiet (2% odmernej nadoby) 2 az 4
= (
3,62 az 5,44 kg (8 . . . o q . .
T 1bas 12 lb) 4 az 5 hodin 80 az 100 brikiet (2% odmernej nadoby) 3 az 4
5,44 az 8,1 kg (12 . . 100 az 120 brikiet (2% odmernej .
b a2 18 Ib) 8az 10 hodin nadoby) 3az8
o 1,81 az 3,62 kg (4 N , N s 1 . .
:gt’ b a3 8 lb) 5 az 8 hodin 80 az 100 brikiet (2% odmernej nadoby) 3 az 4
=
w
3
=1 3,62 az 5,44 kg (8 Y . 100 az 120 brikiet (2% odmernej o
z Ibaz 12 lb) 8 az 12 hodin retg 3azhb
4
m
Rl | 8132362kg (b 5 o015 hodin 80 a2 120 brikiet (2% odmernej nadoby) 3 a2 5
4 b az 8 lb)
=
=
N
(=0 3,62 az5,44 kg (8 . ’ 120 az 140 brikiet (3% odmernej .
:§ Ibaz 12 Lb) 12 az 18 hodin st 3azb
o
I

Casy grilovania pre hovadzie miso vychadzaju z definicie USDA (ministerstvo polnohospodarstva USA)
strednej Upravy. Uvedené Casy tepelnej pripravy sa uvadzaju pre Uplne rozmrazené potraviny. Hmotnosti,
mnozstva dreveného uhlia a ¢asy varenia su skér usmernenia ako pevné pravidla. Faktory ako nadmorska
vyska, vietor a vonkajsia teplota m6zu ovplyvnit ¢as grilovania.

/A VAROVANIE: Nikdy nepouzivajte drevené uhlie impregnované kvapalinou na zapalovanie uhlia.

TIPY A TRIKY PRE USPESNE
GRILOVANIE

Vyber spravneho miesta na gril

* Pouzivajte tento gril len v exteriéri v dobre
vetranom priestore. Nepouzivajte gril v garazi,
budove, priechode alebo inej uzavretej oblasti.

« Majte gril vzdy na bezpec¢nom rovnom povrchu.

* Nepouzivajte gril vo vzdialenosti mensej 65 cm
(2 stopy) od akéhokolvek horlavého materialu.
Medzi horlavé materidly patria napriklad paluby,
vnutorné terasy a verandy vyrobené z dreva
alebo oSetreného dreva.

Predhrejte gril

Predhriatie grilu je hlavny faktor pri priamom a
nepriamom grilovani a tdeni. Po predhriati grilu
teplo uvolni kusy jedla, ktoré zostali na roste, ¢o
ulahcuje cistenie pomocou kefky na gril so Stetinami
z nehrdzavejucej ocele alebo drevenej Skrabky.
Predhriatie dostato¢ne nahreje gril, aby jedlo
spravne opiekol a zamedzil prilepeniu jedlu k rostu.

Pouzivajte rukavice

Pocas pouzivania grilu noste vzdy rukavice na
grilovanie. Prieduchy poklopu a misy, rukovate a
misa budu vSetky po¢as procesu grilovania horuce,
takze si urcite chrante ruky a predlaktia.

Zapalenie dreveného uhlia

WEBER odporuca pouzitie kominového zapalovaca
(predava sa samostatne) a zapalovacich kociek
(preddvaju sa samostatne) na zapalenie dreveného
uhlia. Nepouzivajte zapalovaciu kvapalinu, lebo je
znecistujica a moze do jedla preniest chemicku chut.

Olejom natrite jedlo, nie rost

Jemné naolejovanie potravin dodd jedlu arému a
vlhkost, a zaroven zabrani prilepeniu jedla na rost.
Neodporuc¢ame olejovat rost, lebo by to mohlo
sposobit nezelané vzplanutia.

Zatvorte poklop
Nechajte poklop ¢im viac zatvoreny z tychto dévodov:

1. Udrziava to rost dostato¢ne horuci na opecenie
jedla pri priamom grilovani.

2. Zachytava to dym, ktory vznika, ked sa Stavy a
tuk odparuju v grile.

3. Zabrani to vzplanutiam obmedzenim kyslika.

€o robit a nerobit s doskou difizora

Pri ideni pomaha doska difizora udrziavat
konzistentne nizke teploty a presmerovava teplo a
dym okolo jedla. Dosku difuzora mozno pouzit aj pri
nepriamom grilovani na maximalizaciu grilovacieho
priestoru. Nikdy nedavajte jedlo ani palivo na dosku
difdzora.

Jablon JEMNA Ryby
Mierne sladka Hydina
s intenzivnou Bravcové
ovocnou Gdenou (hlavne Sunka)
vonou Zelenina

Ceresia JEMNA Ryby
Mierne sladka s Hydina
ovocnou Udenou Bravcové
vonou Zelenina

Biely orech  SILNA Hydina
Prenikava a Bravcové
Gdend s vonou Hovadzie
slaniny

Buk JEMNA Ryby
Delikatna s Hydina
mierne tdenou Bravcové
vonou Jahnacie

Zelenina

Pekan SILNA Ryby
Prenikava so Hydina
sladkou arémou. Bravcové
Idedlna na Gdenie  Jahnacie
pri velmi nizkej Hovadzie
teplote.

Mesquite VYRAZNA Bravéové
Velka, vyrazna Jahnacie
vona s takmer Hovadzie
horkym
nadychom.

Skrotit plamen

Niekedy dochadza k vzplanutiam, ¢o je vacsinou
dobré, lebo plamene opecu povrch jedla. Prilis

vela vzplanuti vSak mo6ze spdsobit spalenie jedla.
Cim dlhsie zatvoreny poklop obmedzuje mnozstvo
kyslika vo vnutri grilu, ¢o pomoéze uhasit vSetky
vzplanutia. Ak sa plamene vymknu spod kontroly,
docasne presunte jedlo nad nepriame teplo, az kym
sa nestlmia.

Sledujte cas a teplotu

Grilovanie v chladnejSom prostredi alebo vo vyssej
nadmorskej vyske predlzi ¢as grilovania. Vietor
zvysi teplotu grilu.

Udrziavajte ho cisty

Dodrziavajte zakladné pokyny pre Gdrzbu, aby ste
udrzali svoj gril v takom stave, ze bude dlhé roky
vyzerat a grilovat vynikajlico. Pred kazdym pouzitim
urcite odstrante nahromadeny popol a staré drevené
uhlie zo spodnej ¢asti misy a vyprazdnite popolnik.

Udenie pomocou dreva

Experimentovanie s roznymi druhmi dreva pri udeni
sa odporuca, ak chcete najst dokonald rovnovahu
medzi sladkou a pikantnou chutou. Pri ideni po¢as
dlhSich ¢asovych periéd sa vzdy uistite, Ze pouzivate
kusky dreva namiesto drevenych lupienkov. Kisky
dlhSie dymia a tento dym pomaly prenika do pokrmu
pocas dlhého casu pripravy. Drevené lupienky
funguju najlepsSie pre kratke doby pripravy, pretoze
pocas dlhého udenia sa rychlo spalia.



UDRZBA
CISTENIE VNUTRAJSKA GRILU

Cistenie vnatra grilu pred kazdym pouzitim je délezité
na zachovanie plného vykonu grilu po mnoho buducich
rokov.

A\ VAROVANIE: Pred dékladnym ¢istenim gril
vypnite a pockajte, kym vychladne.

Cistenie poklopu

Z Casu na ¢as mozete zaregistrovat na vnuatrajsku
poklopu Supinky ako od farby. Poc¢as pouzivania sa
vypary z tuku a dymu vnutri poklopu vasho grilu pomaly
menia na uhlik a usadeniny. Tieto usadeniny sa mézu
zacat olupovat a vyzeraju velmi podobne, ako farba.
Tieto usadeniny nie su toxické, ale mézu spadnut do
jedla, ak nebudete poklop pravidelne Cistit.

Budete potrebovat: neabrazivnu umyvaciu Spongiu s
nylonovou sietkou a papierovu utierku.

1. Pomocou drsnej umyvacej hubky vydrhnite
zuholnateny tuk na vnatornej strane poklopu (A).
Pre minimalizovanie dal$ej tvorby tychto tukovych
usadenin utierajte vnutro poklopu po kazdom
pouziti pomocou papierovej utierky; urobte to, kym
je gril este teply (ale nie horci) na dotyk.

Cistenie rostov a dosky diftizora

Ak ste grilovacie rosty cistili po kazdom predhriati,

zvysky na rostoch by mali byt minimalne. Mali by ste

sa tiez snazit o minimalizaciu mnozstva zvyskov a

usadenin na doske difuzora medzi jedlami. Pouzivanie

jednorazovej odkvapkdavacej misky minimalizuje objem

Cistenia.

Budete potrebovat: Kefku na gril so Stetinami z

nehrdzavejucej ocele

1. Po osadeni rostov odstrante zvysky jedla na
rostoch pomocou grilovacej kefky so Stetinami z
nehrdzavejlcej ocele (B).

A UPOZORNENIE: Kefky na gril by mali byt
pravidelne kontrolované na stratu stetin
a nadmerné opotrebenie. Kefku nahradte
novou, ak ndjdete vypadnuté stetiny na
grilovacich rostoch alebo kefke. WEBER
odporuca zakupenie novej grilovacej kefky
so Stetinami z nehrdzavejlcej ocele na
zaciatku kazdej grilovacej sezony.

2. Vyberte grilovacie rosty.

3. Po osadeni dosiek difuzorov odstrante zvysky
z dosky pomocou kefky na gril so Stetinami z
nehrdzavejlcej ocele.

4. Vyberte dosku diftizora.

5. Po osadeni rostu na palivo odstrante zvysky z rostu

pomocou kefky na gril so Stetinami z nehrdzavejucej
ocele.

Rychle cistenie rurky horaka

Rurka horaka by sa mala pravidelne kontrolovat, ¢i
nie je upchatd, a mala by sa rychlo vycistit. Pokyny na
dékladnejsie gistenie najdete v Easti ,UDRZBA" v tomto
navode na obsluhu.

Budete potrebovat: Zenilkovy &isti¢ rirok a &istd
kefku na gril so Stetinami z nehrdzavejucej ocele.
Nepouzivajte kefku, ktoru ste uz pouzili na Cistenie
grilovacich rostov.

1. Zasunte Cisti¢ rdrok do konca rurky horaka (C).
Davajte pozor, aby ste neposkodili elektrodu
zapalovaca.

2. Zasunte Cisti¢ rarok do otvorov horéka (D).

3. Kefkou so Stetinami z nehrdzavejucej ocele vycistite
vnutro rurky horaka.

Cistenie misy
Pred kazdym pouZitim pre spravne pradenie vzduchu a

lepsie grilovanie odstrante nahromadeny popol a staré
drevené uhlie zo spodnej ¢asti kotla a popolnika.

1. Otvorte poklop grilu a vyberte grilovaci rost, rost na
palivo a dosku diftizora.

2. Vycistite popol alebo zvysky starého dreveného
uhlia zo spodku misy. Uhlie potrebuje pre horenie
kyslik, takze sa uistite, Ze ni¢ neupchdva prieduchy.
Posunte rukovit Cistiaceho systému ONE-TOUCH
dozadu a dopredu, aby ste presunuli popol zo
spodku misy do popolnika (E).

3. Stlacte rukovat popolnika na jeho uvolnenie z grilu

(F).

Alternativny sposob cistenia dosky

difuzora

Na odstrdnenie usadenin na doske diftizora ju

mozete vycistit, kym je tepla.

Budete potrebovat: Kefku na gril so Stetinami z

nehrdzavejucej ocele

1. Pocas predohrevu grilu, ked je teplota 175 °
alebo menej, odstrante zvysky z dosky

difdzora pomocou kefky na gril so Stetinami
z nehrdzavejucej ocele (A).




UDRZBA
CISTENIE VONKAJSEJ PLOCHY GRILU

Vonkajsie Casti grilu mézu pozostavat z nehrdzavejlcej
ocele, porceldnového smaltu a plastovych povrchov.
WEBER odportca tieto metddy na zaklade typu povrchu.
Nez tak urobite, uistite sa, ze vSetko drevené uhlie
Uplne vyhaslo a gril uz vychladol.

Povrchy z nehrdzavejlicej ocele

Nehrdzavejicu ocel ¢istite pomocou netoxického
neabrazivneho Cistica alebo lestidla na nehrdzavejucu
ocel, navrhnutého pre pouzitie na grily a iné produkty
urcené do vonkajsieho prostredia. Neriskujte
poskriabanie nehrdzavejucej ocele abrazivnymi
pastami, ktoré necistia ani nelestia, ale menia farbu
kovu odstrdnenim vrchnej ochrannej vrstvy z oxidu
chrému. Nepouzivajte papierové utierky.
Budete potrebovat: Mikrovlaknovu utierku, Cisti¢ na
nehrdzvejucu ocel.
1. Nasprejujte Cisti¢ na plochy grilu z nehrdzavejuce;j
ocele. Pomocou mikrovlaknovej utierky Cistite v
smere textlry nehrdzavejucej ocele.

Farbené, porcelanom smaltované
povrchy a plastové komponenty

Vycistite farbené, porceldnom smaltované povrchy a
plastové povrchy na vonkajsej strane grilu pomocou
teplej vody so saponatom.

Budete potrebovat: Teplu vodu so saponatom, papierové

utierky alebo utierku.

1. Utrite povrchy teplou vodou so saponéatom.
Dékladne oplachnite a vysuste.

A DOLEZITE: Na &istenie svojho grilu
nepouzivajte Ziaden z tychto nastrojov:
abrazivne lestidla alebo natery na
nehrdzavejicu ocel, Cistice, ktoré obsahuju
kyselinu, mineralne liehy ani xylén, Cistice
na ruru na pecenie, abrazivne cistice
(kuchynské Cistice) alebo abrazivne Cistiace
Spongie.

CISTENIE VONKAJSKU GRILOV,
KTORE SU UMIESTNENE V
NETYPICKOM PROSTREDI

Ak je vas gril umiestneny v obzvlast ndro¢nom
prostredi, bude potrebné umyvat vonkajsok grilu
Castejsie. Kysly dazd, chemikalie urcené na udrzbu
bazénov a sland voda mdzu spdsobit, ze sa na povrchu
objavi hrdza. Vonkajsok svojho grilu umyte teplou vodou
s jemnym sapondatom. Pokracujte jeho dokladnym
oplachnutim a osusenim. Okrem toho by bolo vhodné
raz tyzdenne pouzit ¢isti¢ na nehrdzavejucu ocel, ktory
predchadza vzniku hrdze.

KONTROLA HADICE

1. Vizudlne skontrolujte, ¢i hadica nejavi nejaké
znamky prasklin (A).

/A VAROVANIE: Hadicu kontrolujte pred
kazdym grilovanim, ¢i na nej nie su ziadne
Skrabance, praskliny, odreniny ¢i zarezy.
Ak zistite, Ze hadica je akymkolvek
sposobom poskoden3, gril nepouzivajte.
Hadicu vymente len za novi hadicu, ktorua
odporuca spolocnost WEBER. Kontaktujte
zastupcu Zakaznickeho servisu vo svojom
okoli pouzitim kontaktnych informacii na
nasej webovej stranke. Prihlaste sa na
www.weber.com.




Na to, aby vas gril fungoval rovnako bezpecne a
efektivne ako v prvy den, dérazne odporuc¢ame, aby
ste rurku horaka kontrolovali a ¢istili aspon raz

za rok. Rurka hordka (A)sa ¢asom moze zaspinit a
upchat. Paviky a hmyz sa m6zu usadit vo Venturiho
Casti (B)rarky horaka a sposobit spatny tok plynu
zo vzduchovej klapky (C). Upchaté a $pinavé otvory
hordka (D)mézu obmedzit plny prietok plynu. Méze
to mat za nasledok poziar v rurke hordka a okolo
nej alebo v blizkosti zapalovacieho boxu, ¢o spdsobi
vazne poskodenie Vasho grilu

Medzi bezné prejavy upchatych alebo $pinavych
rarok patria nasledujuce javy:

¢ Citit plyn spolu s velmi zltymi a pomalymi
plamenmi horéka.

« Horak vydava praskajluce zvuky.

A\ NEBEZPECENSTVO

Nenapravenie problémov opisanych na tejto
strane by mohlo viest k poziaru, ¢o m6ze mat
za nasledok vazne zranenia alebo smrt, ako
aj poSkodenie majetku.

LINIA PLAMENA HORAKA

Rurka horaka na vasom grile bola vyrobena tak,

aby sa spravne miesali vzduch a plyn. Ked rurka
hordka funguje spravne, budete vidiet Specifickd
liniu plamenia. Spi¢ky by sa mali mihotat na Zlto

(E), s tmavo modrymi plamerimi v strede (F) a

svetlo modrymi pri rarke horaka (G). Ak plamene
nezodpovedaju vy$sie uvedenému opisu, alebo ak sa
vyskytuje ,praskajuci” zvuk, mohlo by ist o znak, ze
horak potrebuje vycistit.

DOKLADNE VYCISTENIE RURKY HORAKA

Budete potrebovat: Baterku, Zenilkovy Cistic¢ rurok

a Cistu kefku na gril so Stetinami z nehrdzavejucej

ocele. Nepouzivajte kefku, ktoru ste uz pouzili na

Cistenie grilovacich rostov.

1. Skontrolujte, ¢i je gril vypnuty a vychladnuty.

2. Odpojte pridrznu svorku (H) a uchytenie hadice (1)
od rurky horaka.

3. Pozrite sa dovnutra rurky hordka pomocou
baterky a zasunte Cisti¢ rarok do konca rarky
horaka (J). Davajte pozor, aby ste neposkodili
elektrodu zapalovacda.

4. Zasunte Cisti¢ rurok do otvorov horaka (K).

5. Kefkou so Stetinami z nehrdzavejucej ocele
vycistite vnatro rurky horaka (L).

6. Znovu namontujte na rdrku horaka uchytenie
hadice a pridrznu svorku.

A VAROVANIE: Pred pouzitim potiahnite
uchytenie hadice, aby ste sa presvedcili,
¢i je pridrzna svorka na svojom mieste a
¢i je uchytenie hadice bezpecne upevnené
vo vnutri rarky horaka.

KONTAKTUJTE ZAKAZNICKY SERVIS

Ak pripadné problémy pretrvéavaju aj po vycisteni
rarky hordka, obratte sa na zastupcu zakaznickeho
servisu vo svojej oblasti prostrednictvom
kontaktnych udajov uvedenych na stranke www.
weber.com.

OBSLUHA SYSTEMU ZAPALENIA PLYNU
SNAP-JET

Regulacny gombik hordka ma zabudovany zapalovac.
Zapalovac doda iskru zostave elektrédy zapalovaca.
Ci uz vykonavate rutinnti Gdrzbu, alebo riesite
problém a kontrolujete systém zapalenia plynu
SNAP-JET, precitajte si informacie nizsie v zaujme
spravneho fungovania systému.

/A VAROVANIE: Regulaény gombik horaka by
mal byt vo vypnutej polohe OFF.

Ak sa gril nezapali, ked stlacite regula¢ny gombik

hordka a pomaly ho tocite, budete musiet urcit,

kde sa vyskytuje problém: privod plynu alebo

systém zapalovania. Za¢nite pokusom zapdlit horak

zépalkou. Pozrite si ¢ast ,ZAPALENIE HORAKA

— zapalenie zdpalkou“ Ak je zapdlenie zapalkou

Uspesné, problém je v systéme zapalenia plynu

SNAP-JET.

UDRZBA KOMPONENTOV ZAPALOVANIA

1. Skontrolujte, ¢i je gril vypnuty a vychladnuty.

2. Skontrolujte, Ci je ¢ierny vodic pripojeny k
¢ervenej svorke na ventile (A).

3. Skontrolujte, Ci je biely vodic pripojeny k
uzemnovacej svorke na skrutke (B).
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VSEOBECNE RIESENIE PROBLEMOV
Problémy

Horak sa nezapali, ked stlacite a otocite
regulaény gombik horaka.

Horak sa nezapaluje alebo plamen je nizky.

Linia plamena horaka je nerovhomerna.

Horak hori Zltym alebo oranZovym plamefiom
v spojeni so zapachom plynu.

Vyzera to, ako keby sa vniitro poklopu
»olupovalo“.
(Podobne ako olupujiica sa farba.)

Riesenia

Skontrolujte, ¢i do hordka ide privod plynu tak, ze skusite horadk zapalit zapalkou. Pozrite si ¢ast
.ZAPALENIE HORAKA - zapéler}ie zépalkou“’Ak je zagélenie zapalkou Uspesné, problémje v zapalovacom
systéme. Pozrite si ¢ast ,PREVADZKA SYSTEMU ZAPALENIA PLYNU SNAP-JET" v ¢asti ,UDRZBA".

Overte, ¢i su vodice sprdvne vlozené do svoriek. Skontrolujte, ¢i je ¢ierny vodi¢ pripojeny k ¢ervenej svorke
na ventile. Skontrolujte, ¢i je biely vodi¢ pripojeny k uzemnovacej svorke na skrutke. Pozrite si ¢ast ,UDRZBA
KOMPONENTOV ZAPALOVANIA“ v éasti ,UDRZBA".

Moze byt malo LPG paliva. Vymefite zasobnik LPG. Pozrite si ¢ast ,,0DPOJENIE ZASOBNIKA".

Skontrolujte rirku hordka na mozné prekazky. Pozrite si ¢ast ,UDRZBA".

Vnutorna strana poklopu je hlinikova. Nie je na nej farba. Nemédze sa ,olupovat®”. To, ¢o vidi}e, je pripeceny
tuk, ktory sa zmenil na uhlik a olupuje sa. NEJDE O CHYBU. Dokladne vycistite. Pozrite si ,CISTENIE
VNUTRAJSKA GRILU" v ¢asti ,UDRZBA".

Ak problémy nie je mozné odstranit pomocou tychto postupov, kontaktujte zastupcu Zakaznickeho servisu vo svojom okoli pouzitim kontaktnych informacii na
nasej webovej stranke. Prihlaste sa na www.weber.com.
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