Vielen Dank, dass Sie sich
fir einen WEBER-Grill
entschieden haben. Nehmen
Sie sich einige wenige
Minuten Zeit und schiitzen
Sie lhre Anschaffung, indem
Sie lhren Grill online unter

www.weber.com registrieren.

C€:845BR-0035
ID: 0845

SLIrTTNT

BEDIENUNGSANLEITUNG FUR
BUILT-IN LP-GASGRILL

SIE MUSSEN DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG
VOR DER BEDIENUNG DES GASGRILLS LESEN.

A\ GEFAHRENHINWEIS

Bei Gasgeruch:

1) SchlieBen Sie die Gaszufuhr
zum Gerat.

2) Loschen Sie alle offenen
Flammen.

3) Offnen Sie den Deckel.

4) Wenn der Geruch weiterhin
vorhanden ist, halten Sie
Abstand vom Gerat und
informieren Sie unverziiglich
lhren Gasversorger oder die
Feuerwehr.

Durch ausstromendes Gas kann

ein Brand oder eine Explosion

verursacht werden. Dadurch
kann es zu ernsthaften

Personenschédden, zu todlichen

Unfallen und zu Sachschaden

kommen.

/\ WARNHINWEIS

1) Lagern Sie keinen Kraftstoff
oder andere entflammbaren
Dampfe oder Fliissigkeiten
in der Nahe dieses Gerats
oder anderer Gerate und
verwenden Sie derartige
Stoffe nicht mit diesem
Gerat.

2) In der N3he dieses Gerits
oder anderer Gerate sollte
keine Gasflasche aufbewahrt
werden, die nicht fiir die
unmittelbare Verwendung
angeschlossen ist.

A\ WARNHINWEIS: Fiihren Sie alle in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenten Lecktestverfahren vor der Verwendung des Grills durch.
Fiihren Sie immer eine Dichtigkeitspriifung durch, auch wenn der

Handler den Grill montiert hat.

AWARNHINW_EIS: Lesen Sie unbedingt die Abschnitte zur
BRENNERZUNDUNG in diesem Bedienungsanleitung, bevor Sie

versuchen, dieses Gerat zu ziinden.

NUR IM FREIEN ZU VERWENDEN!

HINWEIS FUR DEN INSTALLATEUR: Diese Anleitung muss beim
Besitzer des Gerats verbleiben. Der Besitzer sollte diese Anleitung gut
aufbewahren, um sie bei Fragen stets griffbereit zu haben.
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/A GEFAHRENHINWEIS

Ein Nichtbeachten der in diesem Handbuch aufgefiihrten Gefahrenhinweise, Warnungen und VorsichtsmaBBnahmen kann zu schweren
oder gar todlichen Verletzungen oder zu Sachschaden durch Brand oder Explosion fiihren.

/A WARNHINWEISE /A Beugen Sie sich beim Grillen niemals iiber den Grill. Fassen Sie
niemals die Vorderfront der Grillkammer an.

A Falls unkontrollierte Stichflammen auftreten, nehmen Sie das
Grillgut aus den Flammen bis die Flammen nachlassen.

A Falls Fette anfangen zu brennen, schalten Sie alle Brenner
aus und lassen Sie die Abdeckung geschlossen, bis das Feuer
erloschen ist.

A Reinigen Sie Ihren WEBER-Gasgrill in regelmiBigen Absténden
griindlich.

A Erweitern Sie beim Reinigen der Ventile oder des Brenners die
Diisen oder Anschliisse nicht.

A Fliissigpropangas ist kein Erdgas. Der Umbau des Grills auf
Erdgas oder der Versuch, Erdgas mit diesem Fliissigpropangas-
Grill zu nutzen, ist gefahrlich und fiihrt zum Verlust der Garantie.

A Eine verbeulte oder rostige Gasflasche kann Gefahren
verursachen und sollte von Ihrem Gaslieferanten gepriift
werden. Verwenden Sie keine Gasflasche mit beschddigtem
Ventil.

A Auch in einer scheinbar leeren Gasflasche kann noch
Gas enthalten sein. Die Gasflasche ist entsprechend zu
transportieren und zu lagern.

A Versuchen Sie unter keinen Umsténden den Gasregler oder
sonstige Montageteile der Gasleitung wahrend der Benutzung
des Grills zu demontieren.

A Trage beim Handhaben des Grills hitzebestindige
Grillhandschuhe (mit einer Kontaktwarmebestéandigkeit der
Stufe 2 oder héher geman DIN EN 407).

A Verwenden Sie den Grill erst, wenn alle Teile ordnungsgemin
montiert sind. Das Gerat muss entsprechend den
unter “Montageanleitung” vorgegebenen Anweisungen
ordnungsgemafl zusammengebaut werden.

/A Bewahren Sie im Unterschrank des Grills keine
Brennstoffbehalter auf.

Lagern Sie keine Reserve- oder nicht angeschlossenen LP-

Gasflaschen unter oder in der Ndhe dieses Grills.

Folgen Sie den fiir lhren Gasgrill angegebenen Anleitungen zum

Anschluss des Gasdruckreglers.

Lagern Sie keine Reserve- oder nicht angeschlossenen

Gasflaschen unter oder in der Nahe dieses Grills.

Legen Sie im Ablagebereich oder im Grill keine Grillabdeckung

oder andere entflammbare Gegenstande ab.

Eine unsachgemiBe Montage kann Gefahren verursachen. Halten

Sie die Montageanleitungen in dieser Bedienungsanleitung

unbedingt ein.

Priifen Sie nach langerer Lagerung oder langerem

Nichtgebrauch den WEBER-Gasgrill vor Gebrauch auf Gaslecks

und auf Verstopfung des Brenners. Die korrekte Anleitung dazu

finden Sie in dieser Bedienungsanleitung.

Suchen Sie niemals mit einer offenen Flamme nach Gaslecks.

Betreiben Sie lhren WEBER-Gasgrill nicht, wenn ein

Gasanschluss undicht ist.

In einem Umkreis von 60 cm hinter dem Grill und seitlich des

Grills diirfen keine entflammbaren Materialien vorhanden sein.

Ihr WEBER-Gasgrill darf nicht von Kindern bedient werden. Auch

zugdngliche Teile des Grills konnen sehr heifl werden. Halten Sie

Kleinkinder vom Grill fern, wahrend dieser in Gebrauch ist.

Gehen Sie mit lhrem WEBER-Gasgrill sorgsam um. Der Grill

erhitzt sich beim Grillen oder Reinigen. Lassen Sie den Grill nie

unbeaufsichtigt, und bewegen Sie den Grill wiahrend des Betriebs
nicht.

A Sollte der Brenner wihrend des Betriebs erléschen, schlieBen
Sie alle Gasventile. Offnen Sie den Deckel und warten Sie fiinf
Minuten, bevor Sie erneut den Brenner ziinden. Beachten Sie
hierbei das Kapitel “Ziinden” in der Bedienungsanleitung.

A Verwenden Sie keine Holzkohle, Briketts oder Lavasteine in

lhrem WEBER-Gasgrill.
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Das WEBER-Versprechen

(10 Jahre freiwillige Garantie in der Region EMEA)

Wir bei WEBER sind auf zwei Dinge stolz: auf unsere langlebigen Grills und auf den
dazugeharigen hervorragenden Kundenservice.

Vielen Dank, dass du dich fur ein WEBER-Produkt
entschieden hast. Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 und
seine internationalen Geschéaftseinheiten (am Ende
dieses Handbuchs aufgefiihrt) ((WEBER") ist stolz
darauf, sichere, langlebige und zuverlassige Produkte
bereitzustellen.

Diese freiwillige Garantie von WEBER ist fiir dich
kostenlos. Sie beinhaltet samtliche Informationen,
die du bendtigst, wenn du dein WEBER-Produkt im
unwahrscheinlichen Fall einer Storung oder eines
Defekts reparieren oder ersetzen lassen musst.

In Ubereinstimmung mit dem geltenden Gesetz
stehen dem Eigentiimer verschiedene Rechte zu,
falls das Produkt defekt ist. Dazu zahlt ggf. das Recht
auf Nacherfiillung oder Ersatzlieferung, Minderung
des Kaufpreises und Schadenersatz. In einigen
Landern der Europaischen Union gilt ab Ubergabe
des Produkts beispielsweise eine zweijahrige
gesetzliche Gewahrleistung. Diese und andere
gesetzliche Regelungen werden in keiner Weise von
der von WEBER gewahrten freiwilligen Garantie
eingeschrankt. Stattdessen werden dem Eigentiimer
durch diese freiwillige Garantie zusatzliche Rechte
eingerdaumt, die liber die gesetzliche Regelung
hinausgehen.

Freiwillige Garantie von WEBER

WEBER garantiert dem Kaufer des WEBER-
Produkts (oder im Fall eines Geschenks bzw. einer
Werbeaktion der Person, die das Produkt erhalten
hat) (,Eigentlimer"), dass das Produkt beginnend

mit dem Kaufdatum zehn (10) Jahre lang frei von
Material- und Verarbeitungsmangeln ist, sofern

es in Ubereinstimmung mit dem beiliegenden
Benutzerhandbuch montiert und bedient wird.
(Hinweis: Wenn du dein WEBER-Benutzerhandbuch
verlegst oder verlierst, steht dir auf www.weber.com
eine Online-Version des Handbuchs zur Verfligung.)
Die Garantie gilt in Europa, dem Nahen Osten und
Afrika (EMEA). WEBER willigt ein, ein Bauteil, das
Material- oder Verarbeitungsmangel aufweist, zu
reparieren oder zu ersetzen. Hierflr gelten die unten
aufgeflhrten Einschrankungen, Haftungsausschlisse
und Ausnahmen. SOWEIT NACH GELTENDEM RECHT
ZULASSIG, GILT DIESE GARANTIEERWEITERUNG
NUR FUR DEN ERSTKAUFER. SIE KANN NICHT AUF
FOLGEBESITZER UBERTRAGEN WERDEN, AUSSER
ES HANDELT SICH UM EIN GESCHENK ODER EINE
WERBEAKTION IM OBEN GENANNTEN SINNE.

WEBER ist von seinen Produkten tberzeugt und
bietet dir gerne die dargelegte freiwillige Garantie
fur wesentliche Mangel am Grill oder an relevanten
Bauteilen an. Normale VerschleiBerscheinungen sind
hiervon ausgenommen.

«.Normale VerschleiBerscheinungen” umfassen
kosmetische oder sonstige unwesentliche
Zustandsverschlechterungen, die bei deinem Grill im
Laufe der Zeit auftreten konnen, wie z. B. Rostbildung
an der Oberflache, Dellen, Kratzer usw.

WEBER akzeptiert allerdings Garantieanspriiche

fur den Grill oder seine relevanten Bauteile, wenn

Beschadigungen oder Storungen aufgrund von

wesentlichen Mangeln auftreten.

« Wesentliche Mangel" beinhalten Durchrosten oder
Durchbrennen gewisser Bauteile oder sonstige
Beschadigungen oder Stérungen, durch die ein sicherer
bzw. ordnungsgemafer Gebrauch deines Grills nicht mehr
maglich ist.

Pflichten des Eigentiimers im Rahmen
dieser freiwilligen Garantie bzw. dieses
Gewahrleistungsausschlusses

Um eine problemlose Garantieabwicklung
sicherzustellen, ist es von Vorteil (aber nicht
erforderlich), dass du dein WEBER-Produkt

online auf www.weber.com registrierst. Bewahre bitte
auch die Original-Quittung und/oder -Rechnung auf,
denn fir die Garantieabwicklung ist ein Kaufbeleg
erforderlich. Zudem benotigt WEBER fur die
Garantieabwicklung Fotos der mutmaflichen Mangel
sowie die Seriennummer deines Grills. Durch das
Registrieren deines WEBER-Produkts bestatigst du
die Garantie und schaffst eine direkte Verbindung zu
WEBER, falls es erforderlich ist, dass wir dich direkt
kontaktieren missen.

Die oben aufgeflhrte freiwillige Garantie gilt nur
dann, wenn der Besitzer mit angemessener Sorgfalt
mit dem WEBER-Produkt umgeht. Dies umfasst

das Befolgen samtlicher Montageanleitungen,
Gebrauchsanweisungen und praventiver
WartungsmafBnahmen, die im beiliegenden
Benutzerhandbuch aufgefihrt sind. Die Garantie gilt
auch dann, wenn der Besitzer nachweisen kann, dass
der wesentliche Defekt oder die Storung unabhangig
von der Nichteinhaltung der oben aufgefihrten
Verpflichtungen aufgetreten ist. Wenn du in einer
Kistenregion lebst oder das Produkt in der Nahe eines
Swimmingpools aufbewahrst, umfasst die Wartung
ein regelmafiges Reinigen und Abspllen der duferen
Oberflache, wie es im beiliegenden Benutzerhandbuch
beschrieben ist.

Diese freiwillige Garantie erlischt, wenn Schaden,
Zustandsverschlechterungen, Verfarbungen und/
oder Roststellen auftreten, fir die WEBER nicht
verantwortlich ist und die verursacht wurden durch:

» Missbrauch, unsachgemafBen Gebrauch, Veranderung,
Zweckentfremdung, mutwillige Beschadigung,
Vernachlassigung, unsachgemafBe Montage oder
Installation und Nichtausfliihrung der normalen,
regelmaBigen Wartung

« Insekten (oder Spinnen) und Nagetiere (z. B.
Marder), wozu unter anderem auch Schaden an den
Gasschlauchen gehoren

« Einwirkung von salzhaltiger Luft und/oder
Chlorquellen, wie z. B. Swimmingpools oder Whirlpools

« extreme Witterungsbedingungen wie Hagel,
Wirbelstirme, Erdbeben, Tsunamis oder Sturmfluten,
Tornados oder schwere Stirme

« sauren Regen und andere Umwelteinflisse

Die Verwendung und/oder der Einbau von Teilen an
deinem WEBER-Produkt, bei denen es sich nicht um
Original-Teile von WEBER handelt, flihrt zum Erldschen
dieser freiwilligen Garantie. Hieraus entstehende
Schaden werden von dieser freiwilligen Garantie nicht
abgedeckt. Jegliche UmbaumafBnahmen an einem
Gasgrill, die nicht durch WEBER autorisiert und nicht
von einem von WEBER autorisierten Service-Techniker
durchgeflihrt wurden, fihren zum Erléschen dieser
freiwilligen Garantie.

Garantieabwicklung

Wenn du davon Uberzeugt bist, dass es sich bei einem
mangelhaften Bauteil um ein Bauteil handelt, das von
dieser freiwilligen Garantie abgedeckt wird, wende dich
bitte an deinen Handler. Falls erforderlich kannst du
dich auch an den Kundenservice von WEBER wenden.

GARANTIE

Die Kontaktdaten findest du auf unserer Website (www.
weber.com). WEBER wird Nachforschungen anstellen
und das defekte Bauteil, das von dieser freiwilligen
Garantie abgedeckt wird, (nach eigener Wahl) reparieren
oder austauschen. Falls eine Reparatur oder ein
Austausch nicht maéglich ist, hat WEBER die Mdglichkeit,
(nach eigener Wahl) den betroffenen Grill durch einen
gleich- oder hoherwertigen Grill zu ersetzen. Eventuell
bittet dich WEBER darum, einzelne Teile fiir eine
Untersuchung einzusenden. Die Versandkosten sind im
Voraus vom Eigentiimer zu bezahlen. Die Versandkosten
werden dem Eigentlimer erstattet, wenn der Defekt von
der Garantie abgedeckt wird.

Halte bei der Kontaktaufnahme zu deinem Handler
bitte folgende Dokumente und Angaben bereit:

« Kaufbeleg
« Fotos des mutmaflichen Defekts
« Seriennummer des Produkts

Haftungsausschluss

AUSSER DER/DEN IN DIESER GARANTIEERKLARUNG
GENANNTEN FREIWILLIGEN GARANTIE UND
HAFTUNGSAUSSCHLUSSEN WERDEN HIERMIT
KEINE WEITEREN GARANTIE- ODER FREIWILLIGEN
HAFTUNGSERKLARUNGEN ABGEGEBEN, DIE UBER
DIE FUR WEBER GELTENDE GESETZLICHE HAFTUNG
HINAUSGEHEN. ZUDEM WERDEN SITUATIONEN
ODER ANSPRUCHE, AUS DENEN FUR WEBER

EINE GESETZLICH VORGESCHRIEBENE HAFTUNG
HERVORGEHT, NICHT DURCH DIE VORLIEGENDE
FREIWILLIGE GARANTIEERKLARUNG BESCHRANKT
ODER AUSGESCHLOSSEN.

ES WERDEN KEINE GARANTIEN GEGEBEN,

DIE UBER DIE IN DIESEM FREIWILLIGEN
GARANTIEPROGRAMM GENANNTE FRIST VON ZEHN
(10) JAHREN HINAUSGEHEN. WEBER IST NICHT

AN SONSTIGE GARANTIEN GEBUNDEN, DIE VON
EINER NATURLICHEN PERSON - EINSCHLIESSLICH
(EINZEL-)HANDLERN - AUF EIN PRODUKT GEGEBEN
WERDEN (WIE Z. B. ,.ERWEITERTE GARANTIEN").
DIE AUSSCHLIESSLICHE ABHILFE IM RAHMEN
DIESER FREIWILLIGEN GARANTIE BESTEHT IN DER
REPARATUR ODER DEM AUSTAUSCH DES TEILS BZW.
PRODUKTS.

IN KEINEM FALL UBERSTEIGT EINE ENTSCHADIGUNG
JEGLICHER ART IM RAHMEN DIESES FREIWILLIGEN
GARANTIEPROGRAMMS DEN BETRAG DES
KAUFPREISES DES VERKAUFTEN WEBER-
PRODUKTS.

FUR TEILE UND ZUBEHOR, DIE IM RAHMEN DIESER
FREIWILLIGEN GARANTIE ERSETZT WERDEN, GILT/
GELTEN NUR DIE RESTLAUFZEIT(-EN) DER OBEN
GENANNTEN URSPRUNGLICHEN FREIWILLIGEN
GARANTIEDAUER VON ZEHN (10) JAHREN.

DIESE EINSCHRANKUNG GILT NICHT IM FALL VON
VORSATZ ODER GROBER FAHRLASSIGKEIT UND IN
FALLEN VON VERLETZUNGEN DES LEBENS, DER
GESUNDHEIT ODER DES KORPERS, DIE DURCH
WEBER ODER DESSEN GESETZLICHE VERTRETER
VERSCHULDET WURDEN.

DIESE FREIWILLIGE GARANTIE GILT NUR FUR PRIVAT
GEBRAUCHTE PRODUKTE UND NICHT FUR WEBER-
GRILLS, DIE GEWERBLICH, AUF KOMMUNALER
EBENE ODER IN MEHRPARTEIENHAUSERN GENUTZT
WERDEN, WIE Z. B. VON RESTAURANTS, HOTELS,
RESORTS ODER IN MIETOBJEKTEN.

WEBER KANN DAS DESIGN SEINER PRODUKTE VON
ZEIT ZU ZEIT ANDERN. KEINE BESTIMMUNG DIESER
FREIWILLIGEN GARANTIE IST SO AUSZULEGEN,

ALS SEI WEBER VERPFLICHTET, SOLCHE
DESIGNANDERUNGEN IN ZU EINEM FRUHEREN
ZEITPUNKT HERGESTELLTE PRODUKTE ZU
INTEGRIEREN, NOCH SIND SOLCHE ANDERUNGEN
ALS EINGESTANDNIS AUSZULEGEN, DASS FRUHERE
DESIGNS MANGELBEHAFTET GEWESEN SEIEN.

In der Liste der internationalen
Unternehmenseinheiten am Ende dieses
Benutzerhandbuchs findest du weitere
Kontaktinformationen.




ALLGEMEINE ANLEITUNGEN

Mit dem WEBER-Gasgrill kénnen Sie grillen, braten, schmoren und backen und dabei
Ergebnisse erzielen, die Sie schwer im Backofen erreichen kdnnen. Durch den Verschluss
mittels Deckel und durch die FLAVORIZER Bar-Aromaschienen erhalten Ihre Speisen den

LAGERUNG UND/ODER NICHT-GEBRAUCH
¢ SchlieBen Sie das Ventil an der Gasflasche, wenn Sie den WEBER-Gasgrill nicht

typ
Ein

ischen “Grillgeschmack”.

e Gasversorgung mit Flissigpropan (LP) ist einfach zu bedienen, und Sie haben

bessere Regulierungsmaglichkeiten als bei einem Holzkohlefeuer.

Mit dieser Anleitung haben Sie alle notwendigen Informationen fir den Zusammenbau
lhres WEBER-Gasgrills. Bitte lesen Sie vor der Benutzung Ihres WEBER-Gasgrills diese
Anleitung sorgfaltig durch. Bei einem unsachgemaBen Zusammenbau kann es zu
Unfallen kommen.

Der Gebrauch durch Kinder ist nicht zulassig.

SchlieBen Sie den Grill niemals an das Erdgasnetz (Stadtgasnetz) an! Die Ventile und
die Disen sind ausschlieBlich fir Flissiggas ausgelegt.

Nicht mit Holzkohlebriketts oder Lavasteinen verwenden.

Falls ortliche Gesetze und Bestimmungen fiir “integrierte” Gasgrills vorhanden sind,
miissen Sie diese einhalten. Die Installation muss den ortlichen Vorschriften bzw. den
nationalen Vorschriften, falls keine ortlichen Vorschriften existent sind, genligen.
Dieser Grill wurde fiir den Betrieb bei einem Nenndruck speziell fiir einen national
zugelassenen Niederdruck-Schlauch und -Regulator entwickelt. Schlagen Sie in der
Gastyp- und Druckiibersicht fiir spezifische Betriebsgasdriicke (in Millibar) nach.

In GroBbritannien ist vorgeschrieben, dass dieses Gerat mit einem Druckregler
geman BS 3016 mit einem Nenn-Ausgangsdruck von 37 Millibar ausgestattet ist (im
Lieferumfang des Gerats enthalten).

Verwenden Sie eine 10 kg Gasflasche.

Der Schlauch darf nicht geknickt werden.

Der Schlauch darf max. 1,5 m lang sein.

Wir empfehlen, dass Sie den Gasschlauch Ihres WEBER-Gasgrills alle 5 Jahre
austauschen. In einigen Landern wird vorgeschrieben, dass der Gasschlauch in weniger
als 5 Jahren ersetzt werden muss; diese nationalen Vorschriften haben Vorrang.

Alle vom Hersteller verplombten Bauteile diirfen nicht vom Anwender verandert
werden.

Jegliche Veranderungen am Gerat konnen zu Unfallen fiihren.

Es dirfen ausschlieBlich behordlich zugelassene Schlauche und Druckregler
verwendet werden.

Ersatzdruckregler und Ersatzschlauch-Baugruppen miissen den vom Hersteller des
Gasgerats fur das Kochen im Freien vorgegebenen Bauteilen entsprechen. ¢

BETRIEB

A

> B B B B P

B> P

WARNHINWEIS: Verwenden Sie diesen Grill ausschlieBlich im
Freien an einem gut beliifteten Ort. Verwenden Sie den Grill
nicht in einer Garage, in einem Gebaude, in Verbindungsgangen
zwischen Gebauden oder an anderweitig umbauten Orten.
WARNHINWEIS: Halten Sie die Beliiftungsoffnungen des
Gasflaschengehauses frei zuganglich und frei von Gegenstanden.
WARNHINWEIS: Sie diirfen lhren WEBER-Gasgrill nicht unter
brennbaren Dachern oder Unterstanden verwenden.
WARNHINWEIS: Gehen Sie in einem Umkreis von 610 mm

(24 Zoll) um den Grill nicht mit brennbaren Materialien um.
WARNHINWEIS: Die gesamte Grillkammer erwadrmt sich bei
Gebrauch stark. Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt.
WARNHINWEIS: Halten Sie elektrische Leitungen und Kabel und
den Gasschlauch von warmen Flachen fern.

WARNHINWEIS: Halten Sie die Grillkochflache frei von
entflammbaren Gasen und Fliissigkeiten (z. B. Kraftstoff, Alkohol
usw.) und von anderen brennbaren Materialien.

WARNHINWEIS: Lagern Sie keine (Reserve-)LP-Gasflaschen
unter oder in der Ndhe des WEBER-Gasgrills.

WARNHINWEIS: Drehen Sie die Gaszufuhr an der LP-Gasflasche
zu, wenn das Gasgerit fiir das Kochen im Freien nicht verwendet
wird.

WARNHINWEIS: LP-Gasflaschen miissen auBBerhalb von
Wohngebauden und auBerhalb der Reichweite von Kindern
aufbewahrt werden. Die Gasflaschen diirfen nicht in einem
Gebaude, einer Garage oder an ahnlichen geschlossenen Orten
aufbewahrt werden.

WARNHINWEIS:Trage beim Handhaben des Grills
hitzebestindige Grillhandschuhe (mit einer
Kontaktwarmebestandigkeit der Stufe 2 oder hher geman
DIN EN 407). «

verwenden.

Die LP-Gasflasche muss im Freien an einem gut beliifteten Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahrt werden. Ausgebaute LP-Gasflaschen diirfen nicht
in Gebduden, Garagen oder anderen geschlossenen Raumen aufbewahrt werden.
Uberpriifen Sie, dass die Rdume unter dem Bedienfeld und die herausnehmbare
Fettschale frei von Gegenstanden sind, durch welche die Zirkulation der Luft behindern
konnte.

Priifen Sie auch die Spinnen-/Insektengitter auf Verstopfung und Beschadigungen.
(Siehe Abschnitt “WARTUNG/JAHRLICHE WARTUNG".) ¢

WWW.WEBER.COM
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

TIPPS FUR DEN SICHEREN UMGANG MIT
FLUSSIGGAS

Fliissiggas (LPG) ist ein petrochemisches Produkt

wie Kraftstoffe und Erdgas. LPG ist bei gew&hnlichen
Temperaturen und Driicken gasformig. Unter
entsprechendem Druck, z. B. in einer Gasflasche, ist LPG
flissig. Wenn der Druck weggenommen wird, verdampft
die Flissigkeit sofort und wird zu Gas.

LP-Gas hat einen dhnlichen Geruch wie Erdgas. Sie
sollten diesen Geruch zuordnen kénnen.

LP-Gas ist schwerer als Luft. Ausstrémendes LP-Gas
kann sich an tiefer gelegenen Stellen ansammeln und

LAND

Bulgarien, Zypern, Tschechische Republik, Danemark, Estland, Finnland,
Ungarn, Island, Lettland, Litauen, Malta, Niederlande, Norwegen, Rumanien,
Slowakische Republik, Slowenien, Schweden, Tirkei

GASART + -DRUCK
1,B/P - 30 mbar

Belgien, Frankreich, Griechenland, Irland, Italien, Luxemburg, Portugal,
Spanien, Schweiz, GroBbritannien

1,, - 28-30 / 37 mbar

Polen

I,P - 37 mbar

Osterreich, Deutschland

1,B/P - 50 mbar

VERBRAUCHSDATEN

verteilt sich somit nicht.

* Die LP-Flasche muss immer stehend eingebaut, RropanikW Butaniky Rropanio/h Butanio/h
transportiert und gelagert werden.LP-Flaschen diirfen SUMMIT 620 211 24,0 1.508 1.747
n|chtl fallengelassen werden und miissen immer mit SUMMIT 660 258 294 1844 2.139
Vorsicht behandelt werden.

+ Lagern und transportieren Sie die LP-Gasflasche nie SUMMIT 670 29,3 33,4 2.094 2.431
an Orten, an denen Temperaturen tiber 51°C auftreten Grill Center 337 383 2409 2.787
konnen (nicht mehr mit der Hand anfassbar - Beispiel:
lassen Sie die LP-Gasflasche an warmen Tagen nicht im - -

Auto). GROSSE DER VENTILOFFNUNG

* Behandeln Sie “leere” LP-Gasflaschen mit der gleichen o
Vorsicht wie volle Gasflaschen. Auch wenn sich in der Fliissiggas
LP-Gasflasche keine Fliissigkeit mehr befindet, kann 1,B/P - 30 mbar | 1,, - 28-30 / 37 mbar | 1,B/P - 50 mbar
noch Gas unter Druck in der Flasche vorhanden sein. "

SchlieBen Sie immer zuerst das Ventil an der Flasche, HAUPTBRENNERVENTILE
bevor Sie die Flasche vom Gerét trennen. SUMMIT 620 0.89 0,85 0.86

« Verwenden Sie beschadigte LP-Gasflaschen nicht. SUMMIT 660 0,89 0,85 0,86
Verbeulte oder rostige LP-Gasflaschen oder LP- SUMMIT 670 0,89 0,85 0.86
Gasflaschen mit beschadigtem Ventil stellen eine Gefahr -
dar und miissen sofort durch eine neue Flasche ersetzt ErilliCenter, iig iis s
werden. SEITENKOCHERVENTIL

» Der Anschluss fiir den Schlauch an der LP-Gasflasche SUMMIT 620 0,98 0,94 0,85
mus:s bei jedem Anschlu'.is der Gasflasche an dlas . SUMMIT 660 Nz Nz Nz
Gerat auf Leckagen gepriift werden. Nehmen Sie die
Leckagenpriifung z.B. nach jedem Wiederauffiillen oder SUMMIT 670 098 0.94 085
Tausch der Gasflasche vor. Grill Center 1,39 und 0,44 1,33 und 0,43 1,23 und 0,40

« Stellen Sie sicher, dass der Druckregler so angebracht SEARBURNER-VENTIL
ist, dass die kleine Belliftungsoffnung nach unten zeigt
und kein Wasser in die Offnung eindringen kann. Diese SUMMIT 620 N.z. N-z. N-z.
Beliiftungsoffnung muss sauber und frei von Schmutz, SUMMIT 660 0,91 0,85 0,79
Fett, Insekten usw. sein. SUMMIT 670 0,91 0,85 0,79

Grill Center 0,91 0,85 0,79
RAUCHERBRENNERVENTIL

SUMMIT 620 N.z. N.z. N.z.

SUMMIT 660 0,74 0,70 0,66

SUMMIT 670 0,74 0,70 0,70

Grill Center 0,74 0,70 0,70
INFRAROTBRENNERVENTIL

SUMMIT 620 N.z. N.z. N.z.

SUMMIT 660 0,94 0,86 0,82

SUMMIT 670 0,94 0,86 0,86

Grill Center 0,94 0,86 0,86

ERSATZSCHLAUCH MIT DRUCKREGLER UND REGELVENTILEINHEIT

/A WICHTIGER HINWEIS: Wir empfehlen, dass Sie die

Gasschlauch-Baugruppe lhres WEBER-Gasgrills aller 5 Jahre
austauschen. In einigen Landern wird vorgeschrieben, dass
der Gasschlauch in weniger als 5 Jahren ersetzt werden muss;
diese nationalen Vorschriften haben Vorrang.

Wenden Sie sich fiir einen Ersatzschlauch mit Druckregler und
Regelventileinheit an den fiir Sie zustdndigen Handler oder
Gasinstallateur. Die Kontaktinformationen der Handler finden
Sie auf unserer Website unter www.weber.com.




ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

EINBAU DER GASFLASCHE

Kaufen Sie bei Ihrem Gasversorger eine volle Gasflasche

Verwenden Sie eine 10 kg Gasflasche. Die Flasche muss immer stehend aufrecht
eingebaut, transportiert und gelagert werden. Die Flasche darf auf keinen Fall
herunterfallen oder sorglos behandelt werden. Lagern Sie die Flasche niemals an einem
Ort, an dem die Temperatur 51°C (nicht mehr mit der Hand anfassbar) tibersteigen kénnte.
Lassen Sie die Flasche z. B. an warmen Tagen nicht im Auto. (Siehe Abschnitt “TIPPS FUR
DEN SICHEREN UMGANG MIT LP-GASFLASCHEN".)

A) Stellen Sie die Gasflasche auf den Boden in das Gasflaschengehause.

B) Drehen Sie die LP-Gasflasche so, dass die Ventiloffnung zur Vorderseite des WEBER-
Gasgrills zeigt. ¢.

ANSCHLIESSEN DER FLUSSIGGASFLASCHE

A Hinweis: Stellen Sie sicher, dass das Ventil der Gasflasche oder
des Reglers geschlossen ist.

A) Gasflaschenanschluss.

Manche Regler miissen Sie zum AnschlieBen eindriicken und zum Abtrennen

herausziehen, andere Regler sind mit einer Mutter mit Linksgewinde versehen,

das an das Gasflaschenventil angeschraubt wird. Befolgen Sie eine der jeweiligen

abgebildeten Anleitungen fiir den Regleranschluss entsprechend lhrem Reglertyp.

a) Schrauben Sie den Regleranschluss entgegen dem Uhrzeigersinn an die
Gasflasche (1). Positionieren Sie den Regler so, dass die Beliiftungséffnung (2)
nach unten zeigt.

b) Schrauben Sie den Regleranschluss entgegen dem Uhrzeigersinn an die
Gasflasche (3) (4).

c) Drehen Sie den Reglerhebel (5) im Uhrzeigersinn in die Position ,Zu’. Driicken Sie
den Regler nach unten auf das Gasflaschenventil, bis der Regler in seine Position
einrastet (6).

d) Stellen Sie sicher, dass sich der Reglerhebel in der Position Unten/Geschlossen
befindet. Schieben Sie die Manschette des Reglers nach oben (7) (9). Driicken
Sie den Regler nach unten auf die Gasflasche und behalten Sie den Druck
bei. Schieben Sie die Manschette zu (8) (10). Wenn der Regler nicht einrastet,
wiederholen Sie den Vorgang. ¢

WWW.WEBER.COM
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

VORBEREITUNG DES LECKAGETESTS ( )

A WARNHINWEIS: Die Gasanschliisse des SUMMIT-Gasgrills
wurden werkseitig getestet. Wir empfehlen trotzdem, dass
Sie alle Gasanschliisse auf Leckagen priifen, bevor Sie lhren
SUMMIT-Gasgrill verwenden.

Abbauen des Bedienfelds

Bendtigte Werkzeuge: Schraubendreher, Zange, Handtlicher.

A) Die Bedienkndpfe der Brenner abziehen (1).

B) Beide Tiiren 6ffnen. Mit einem Schraubendreher die Schrauben auf der Unterseite des
Bedienfelds entfernen (2).

C) Das im Unterschrank befindliche Batteriegehduse anheben und herausnehmen (3).

D) Mit einer Spitzzange die Drahtklemmen von der Oberseite des Batteriegehduses
entfernen (4). Nicht an den Dréhten ziehen; diese durch Ziehen an den Drahtklemmen
entfernen.

E) Die beiden Tiren mit Handtiichern abdecken. Damit wird verhindert, dass das
Bedienfeld und die Tiiren bei den folgenden Schritten verkratzt werden.

F) Die Unterseite des Bedienfelds nach vorne kippen. Leicht anheben (5) und mit der
Frontseite nach unten kippen, sodass es oben auf den Tiren aufliegt. (Darauf achten,
dass die Kabel fiir die LEDs am Bedienfeld nicht abgerissen oder abgezogen
werden.)

G) Die Batteriedréhte vorsichtig aus dem Grillschrank herausziehen (6).

H) Die rechte Tiir vollstandig 6ffnen. Das Bedienfeld am Boden abstellen und am
Handtuch anlehnen, mit dem die rechte Tiir abgedeckt ist (7).

Die in diesem
Benutzerhandbuch
abgebildeten Grills
konnen leicht vom
erworbenen Modell
abweichen.
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

PRUFEN AUF GASLECKS

s \

/A GEFAHRENHINWEIS

Suchen Sie niemals mit einer offenen Flamme nach Gaslecks.
Stellen Sie vor der Uberpriifung auf Lecks sicher, dass sich in der
Ndhe keine Funken bilden kénnen und keine offenen Flammen
befinden. Funken oder offene Flammen konnen eine Explosion
auslosen, die zu schweren oder gar todlichen Verletzungen und
zu Sachschéaden fiihren kann.

\ J

/A WARNHINWEIS: Sie sollten immer dann auf Gaslecks
priifen, wenn Sie Gas fiihrende Teile demontiert und wieder
angeschlossen haben.

Hinweis: Alle werkseitig vorgenommenen Anschliisse wurden sorgfaltig auf Gaslecks gepriift.
Ein Flammentest des Brenners wurde durchgefiihrt. Sie sollten aus Sicherheitsgriinden
jedoch alle Anschliisse erneut auf Lecks priifen, bevor Sie lhren WEBER-Gasgrill verwenden.
Durch den Versand kann sich ein Gasanschluss l6sen oder beschadigt werden.

/A WARNHINWEIS: Fiihren Sie diese Leckagentests auch dann
durch, wenn lhr Grill von lhrem Handler montiert wurde.

Hinweis: Da einige Lecktestlosungen, einschlieBlich Seifenwasser, méglicherweise leicht
korrosiv sind, miissen Sie alle Anschliisse nach dem Lecktest mit Wasser splilen.

Die Bedienknopfe der Hauptbrenner miissen auf Position AUS stehen. Wenn der Grill Gber
einen Seitenbrenner verfiigt, stellen Sie sicher, dass der Seitenbrenner AUS ist.

So iiberpriifen Sie auf Gaslecks: Offnen Sie das Ventil der Gasflasche. Drehen Sie dazu das
Handrad des Flaschenventils entgegen dem Uhrzeigersinn.

A WARNHINWEIS: Ziinden Sie wihrend der Leckagentests die
Brenner nicht.

Sie bendtigen Folgendes: eine Seifenldsung und einen Lappen oder eine Biirste zum
Auftragen der Losung.

A) Mischen Sie Seife oder Spilmittel in das Wasser.

B) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes vorgesehen
ist.

a) Offnen Sie das Flaschenventil durch Drehen entgegen den Uhrzeigersinn (1) (2)
(3).

b) Drehen Sie den Reglerhebel gegen den Uhrzeigersinn in die Position ,Auf’ (4).

c) Drehen Sie den Reglerhebel in die Position EIN/ON (5) (6).

C) Uberpriifen Sie auf Lecks. Befeuchten Sie dazu die Armatur mit der Seifenlésung und
schauen Sie nach Blasen. Wenn sich Blasen bilden oder wenn eine Blase gréBer wird,
ist ein Leck vorhanden. Falls ein Leck vorhanden ist, stellen Sie die Gaszufuhr aus und
ziehen Sie den Anschluss fest. Drehen Sie den Gashahn wieder auf, und priifen Sie mit
der Seifenlosung erneut. Wenden Sie sich an den fir Sie zustandigen Handler, falls
Sie das Leck nicht beheben kdnnen. Allgemeine Kontaktinformationen finden Sie auf - N\
unserer Website unter www.weber.com.

D) Drehen Sie nach Beendigung der Lecktests die Gaszufuhr an der Quelle auf AUS und
reinigen Sie die Anschliisse mit Wasser.

€ J
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

Priifung

A) Anschliisse der Haupt-Gasleitung zum Gasverteiler (1).

B) Anschliisse der Gasleitung zum Infrarotbrenner (DrehspieB) (2).
C) Anschliisse an Abzweigstiick und Schlauch fiir die Gaszufuhr (3).
D) Anschlisse geriffelte Gasleitung zum Abzweigstiick (4).

/A WARNHINWEIS: Wenn Sie an einem Anschluss (1, 2, 3 oder
4) ein Leck feststellen, ziehen Sie den Anschluss mit einem
Mutternschliissel nach und priifen Sie nochmals mit einer
Seifenlosung auf Leckagen. Wenn auch nach dem erneuten
Festschrauben des Anschlusses ein Leck vorhanden ist,
schlieBen Sie die Gaszufuhr. BETREIBEN SIE DEN GRILL
NICHT. Wenden Sie sich an den fiir Sie zustandigen Handler.
Die Kontaktinformationen der Handler finden Sie auf unserer
Website unter www.weber.com’.

E) Anschluss Schlauch an Regler (5).

F) Anschluss Regler zur Gasflasche (6).
G) Anschlisse Ventile zum Gasverteiler (7).

/A WARNHINWEIS: Wenn an einer der Verbindungen (5, 6 oder 7) ein
Leck vorhanden ist, schlieBen Sie die Gaszufuhr. BETREIBEN SIE
DEN GRILL NICHT. Wenden Sie sich an den fiir Sie zustandigen
Handler. Die Kontaktinformationen der Handler finden Sie auf
unserer Website unter www.weber.com®.

Drehen Sie nach Beendigung der Lecktests die Gaszufuhr an der Quelle aus und reinigen
Sie die Verbindungen mit Wasser.

Bt
(O ﬂb J

Die in diesem Benutzerhandbuch abgebildeten
Grills konnen leicht vom erworbenen Modell
abweichen.
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

Wiedereinbauen des Bedienfelds

A) Um die Bedienfeldbaugruppe wieder einzubauen, die oben beschriebenen Schritte
flir “Abbauen des Bedienfelds” in umgekehrter Reihenfolge durchfiihren.

B) OrdnungsgemaBen Anschluss der Dréhte liberpriifen. Siehe “EIGENSCHAFTEN
GRILLLICHT".

/A WARNUNG: Vor dem Betreiben des Grills sicherstellen, dass
alle Bauteile ordnungsgemafn montiert und alle Armaturen
ordnungsgemaB festgeschraubt sind. lhre Handlungen kdonnen
bei Nichtbeachtung dieser Produktwarnung einen Brand,
eine Explosion oder ein strukturelles Versagen des Gerits
verursachen, wodurch es zu schweren oder gar todlichen
Verletzungen sowie zu Sachschaden kommen kann.

WIEDERAUFFULLEN DER FLUSSIGPROPAN-GASFLASCHE

Wir empfehlen, dass Sie die LP-Gasflasche wieder auffiillen lassen oder tauschen, bevor
die Flasche vollstandig leer ist. Bringen Sie die LP-Gasflasche zur Wiederauffiillung zu
einem “Flussiggas”-Handler.

Ausbauen der Gasflasche:

A) SchlieBen Sie die Gaszufuhr und trennen Sie den Schlauch und die Reglerbaugruppe
von der Gasflasche. Befolgen Sie eine der jeweiligen abgebildeten Anleitungen fiir den
Regleranschluss entsprechend Ihrem Reglertyp.

a) Schrauben Sie den Regleranschluss durch Drehen im Uhrzeigersinn von der
Flasche ab (1).

b) Schrauben Sie den Regleranschluss durch Drehen im Uhrzeigersinn von der
Flasche ab (2) (3).

c) Drehen Sie den Reglerhebel (4) im Uhrzeigersinn in die Position ,Zu". Driicken Sie
auf den Reglerhebel, bis sich der Regler von der Gasflasche lgst (5).

d) Drehen Sie den Reglerhebel in die Position Geschlossen (6) (8). Schieben Sie die
Manschette des Reglers nach oben (7) (9), um den Regler von der Flasche zu
trennen.

B) Tauschen Sie die leere Flasche durch eine volle aus.

WIEDERANSCHLIESSEN DER FLUSSIGPROPAN-GASFLASCHE
Siehe "ANSCHLIESSEN DER FLUSSIGPROPAN-GASFLASCHE".

EIGENSCHAFTEN GRILLLICHT

BEDIENUNG DER GRILLLAMPEN

Driicken Sie die WECK-Taste, um die Grilllampe einzuschalten. Die Lampe ist einem
Neigungssensor’ versehen, der die Lampe beim Offnen des Grilldeckels ein- und beim
SchlieBen des Deckels ausschaltet. Wenn der Deckel langer als 30 Minuten gedffnet oder
geschlossen bleibt, schaltet sich die Grilllampe aus. Driicken Sie zum Wiedereinschalten
der Lampe die WECK-Taste (1).

HINWEIS: Durch Driicken der WECK-Taste wird die Lampe nicht AUSGESCHALTET.

BELEUCHTETE BEDIENKNOPFE

Ihr Gasgrill ist mit leuchtenden Bedienknopfen ausgestattet, sodass Sie die Bedienung der
Brenner auch unter schlechten Lichtbedingungen vornehmen kénnen.

Es werden drei Alkali-Batterien “D" bendtigt. Verwenden Sie keine neuen und alteren
Batterien oder Batterien unterschiedlichen Typs (Standard, Alkali oder wiederaufladbar)
zusammen. Das Batteriefach befindet sich im Inneren des Unterschranks an der linken
Seiten.

Betatigen Sie zum Aktivieren den Netzschalter.

\ J

BATTERIEGEHAUSEVERKABELUNG

1 SCHWARZES KABEL {(e; m “mgg
2 GRUNES KABEL @(’j
3 ROTES KABEL l
(§ ﬁ g
( @@ E
4 ROTES KABEL
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VOR DER VERWENDUNG DES GRILLS

HERAUSNEHMBARE FETTAUFFANGSCHALE UND f )
ALU-TROPFSCHALE

Ihr Grill verflgt Uber ein Fettsammelsystem. Priifen Sie vor jeder Verwendung lhres Grills
die herausnehmbare Fettauffangschale und die Tropfschale auf Fettansammlungen.

Die in diesem Benutzerhandbuch
abgebildeten Grills kdnnen leicht
vom erworbenen Modell abweichen.

Entfernen Sie GibermaBiges Fett mit einem Holz- oder Kunststoffspatel. Waschen Sie bei
Bedarf die Fettauffangschale und die Tropfschale mit einer Seifenlosung und spiilen Sie JIIRRARANY
beides anschlieBend mit frischem Wasser. Tauschen Sie die Alu-Tropfschale bei Bedarf D |
aus. ] 1

A WARNHINWEIS: Priifen Sie vor der Verwendung die
herausnehmbare Fettauffangschale und die Alu-Tropfschale auf
Fettansammlungen. Entfernen Sie iiberméaBiges Fett, um einen
Fettbrand zu vermeiden. Ein Fettbrand kann zu ernsthaften
Sach- und Personenschéden fiihren.

A VORSICHT: Legen Sie die herausnehmbare Fettauffangschale
nicht mit Aluminiumfolie aus. ¢

PRUFUNG DES SCHLAUCHS ( )

Der Schlauch muss auf alle Anzeichen von defekten Stellen untersucht werden.

/A WARNHINWEIS: Uberpriifen Sie vor jeder Nutzung des Grills
den Schlauch auf Knicke, Risse, pordse Stellen, Abnutzung
oder Einschnitte. Wenn Sie Beschadigungen am Schlauch
erkennen, darf der Grill nicht verwendet werden. Ersetzen
Sie den Schlauch nur durch einen von WEBER zugelassenen
Ersatzschlauch. Wenden Sie sich an den fiir Sie zustandigen
Handler. Die Kontaktinformationen der Handler finden Sie auf
unserer Website unter www.weber.com. ¢

| mmm
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BEDIENUNG DER ZUNDUN

A Offnen Sie vor dem Ziinden der Brenner immer den Deckel. ( )

A) Injedem einzelnen Brenner ist eine Ziindelektrode integriert. Um einen Ziindfunken
zu erzeugen, driicken Sie fest auf den Bedienknopf (1) und drehen Sie den Knopf auf
START/HI (2).

B) Dadurch wird der Gasstrom gedffnet und am Brennerziindrohr (3) wird ein Funke
erzeugt. Sie héren ein Schnappgerdusch der Ziindung. AuBerdem ist eine 7-13 cm
lange Flamme zu sehen, die aus dem Brennerziindrohr links neben dem Brenner (4)
kommt.

C) Halten Sie den Brennerbedienknopf nach dem “Schnappgerédusch” zwei Sekunden
lang gedriickt. Dadurch kann Gas bis an das Ende der Brennerrohres (5) stromen und
problemlos geziindet werden.

D) Priifen Sie, dass der Brenner geziindet hat, indem Sie durch den Grillrost schauen.
Sie miissen eine Flamme sehen. Falls der Brenner nicht beim ersten Versuch ziindet,
driicken Sie den Bedienknopf ein und drehen Sie ihn auf OFF. Wiederholen Sie den
Ziindvorgang ein zweites Mal.

/A WARNHINWEIS: Falls der Brenner immer noch nicht ziindet,
drehen Sie den Bedienknopf fiir den Brenner in die Position OFF.
Warten Sie 5 Minuten, damit das Gas entweichen kann, bevor Sie
die Ziindung erneut aktivieren oder den Grill mit einem Ziindholz
anziinden.

www.weBer.coM TS




ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES HAUPTBRENNERS

ZUNDEN DES HAUPTBRENNERS

s \

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie den Deckel wahrend des Ziindens des Brenners
nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht einhalten,
um das Gas entweichen zu lassen, falls der Grill nicht brennt,
kann eine explosive Stichflamme entstehen, die ernsthafte

Korperverletzungen oder todliche Unfalle verursachen kann.

Ziindung des Hauptbrenners

Hinweis: Jeder Snap-Jet Bedienknopf ist mit einem Ziinder ausgestattet welcher einen
Ziindfunken an der Ziindelektrode erzeugt. Die Energie fiir den Funken wird durch
Hineindriicken des Bedienknopfs und Drehen auf START/HI erzeugt. Dadurch werden die
Brenner einzeln geziindet.

A) Offnen Sie den Deckel (1).

B) Priifen Sie, dass sich alle Bedienkndpfe der Brenner in der Position OFF befinden (2).
(Driicken Sie den Bedienknopf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn in die Position
OFF.)

/A WARNHINWEIS: Bevor Sie das Ventil an der Gasflasche éffnen,
miissen sich die Bedienkndpfe der Brenner in der Position OFF
befinden.

C) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes vorgesehen ist
(3).

A WARNHINWEIS: Beugen Sie sich nicht iiber den gedffneten Grill.

D) Driicken Sie den Bedienknopf hinein und drehen Sie den Knopf auf START/HI, bis
Sie ein Schnappgerdusch vom Ziindmechanismus horen - halten Sie den Knopf
zwei Sekunden lang gedriickt. Dadurch gibt die Ziindung einen Funken ab und das
Brennerziindrohr und der Hauptbrenner ziinden (4).

E) Prifen Sie, dass der Brenner geziindet hat, indem Sie durch den Grillrost schauen. Sie
missen eine Flamme sehen (5). Falls der Brenner nicht beim ersten Versuch ziindet,

driicken Sie den Bedienknopf ein und drehen Sie ihn auf OFF. Wiederholen Sie den
Ziindvorgang ein zweites Mal.

/A WARNHINWEIS: Falls der Brenner immer noch nicht ziindet,
drehen Sie den Bedienknopf fiir den Brenner in die Position OFF.
Warten Sie 5 Minuten, damit das Gas entweichen kann, bevor Sie
die Ziindung erneut aktivieren oder den Grill mit einem Ziindholz
anziinden. ¢

S0 LOSCHEN SIE DIE BRENNER

Driicken Sie den jeweiligen Bedienknopf fiir den Brenner hinein und drehen Sie den Knopf
im Uhrzeigersinn in die Position OFF. Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasquelle aus. ¢

Die in diesem Benutzerhandbuch
abgebildeten Grills konnen leicht
vom erworbenen Modell abweichen.

O —— OIINIMIMmPmooo(
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OFF/AUS START/HOCH MEDIUM/MITTEL

A

LOW/NIEDRIG
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES HAUPTBRENNERS

MANUELLES ZUNDEN DES HAUPTBRENNERS

s \

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie den Deckel wahrend des Ziindens des Brenners
nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht einhalten,
um das Gas entweichen zu lassen, falls der Grill nicht brennt,
kann eine explosive Stichflamme entstehen, die ernsthafte

Korperverletzungen oder tédliche Unfalle verursachen kann.

A) Offnen Sie den Deckel (1).

B) Prifen Sie, dass sich alle Bedienknépfe der Brenner in der Position OFF befinden
(2). (Driicken Sie jeden Bedienknopf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um
sicherzustellen, dass sich der Knopf in der Position OFF befindet.)

A WARNHINWEIS: Bevor Sie das Ventil an der Gasflasche o6ffnen,
miissen sich die Bedienknopfe der Brenner in der Position OFF
befinden.

C) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes vorgesehen ist

(3).
D) Befestigen Sie ein Ziindholz im Ziindholzhalter und ziinden Sie das Ziindholz an.

/A WARNHINWEIS: Beugen Sie sich nicht iiber den offenen Grill.

E) Fuhren Sie den Ziindholzhalter mit Ziindholz durch den Grillrost und die FLAVORIZER
Bar-Aromastdbe nach unten zu den Brennern und ziinden Sie den entsprechenden
Brenner (4).

F) Driicken Sie den Bedienknopf fiir den Brenner und drehen Sie den Bedienknopf in die
Position START/HI (5).

G) Prifen Sie, dass der Brenner geziindet hat, indem Sie durch den Grillrost schauen. Sie
missen eine Flamme sehen (6).

/A WARNHINWEIS: Falls der Brenner nicht ziindet, drehen Sie den
Bedienknopf fiir den Brenner in die Position OFF. Warten Sie
5 Minuten, damit das Gas entweichen kann, bevor Sie erneut
versuchen, den Grill mit einem Ziindholz anziinden. ¢

S0 LOSCHEN SIE DIE BRENNER

Driicken Sie den jeweiligen Bedienknopf fiir den Brenner hinein und drehen Sie den Knopf
in Uhrzeigerrichtung in die Position OFF. Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasquelle ab. ¢

Die in diesem Benutzerhandbuch
abgebildeten Grills konnen leicht
vom erworbenen Modell abweichen.
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TIPPS UND NUTZLICHE HINWEISE FUR DAS GRILLEN

» Heizen Sie den Grill vor dem Grillen immer vor. Stellen Sie alle Brenner auf HI/

HOCH und schlieBen Sie den Deckel. Heizen Sie den Grill 10 Minuten lang vor, bis das
Thermometer 260° bis 290°C (500° bis 550°F) anzeigt.

« Fir ein perfektes Ergebnis braten Sie das Fleisch immer erst an und garen Sie das
Fleisch bei geschlossenem Deckel.

» Diein den Rezepten angegebenen Garzeiten gelten fiir Wetterbedingungen von
20°C (70°F) Temperatur und fast Windstille. An kélteren und windigen Tagen oder in
groBeren Hohen verldngern sich die Garzeiten. An extrem warmen Tagen sollten Sie die
Garzeiten entsprechend verkiirzen.

» Die Garzeiten sind vom Wetter und von der Masse, der Grof3e und der Form des
Grillguts abhangig.

* Bei einem neuen Gasgrill werden madglicherweise bei den ersten Grillvorgangen etwas
hohere Temperaturen erreicht.

* In Abhangigkeit von den Bedingungen beim Grillen miissen Sie die Bedienknopfe der
Brenner moglicherweise nachregeln, um fiir die richtige Gartemperatur zu sorgen.

* Im Allgemeinen bendtigen groBere Stiicke an Fleisch eine langere Garzeit als
kleinere Stiicke. Bei Speisen auf einem dicht belegten Grillrost verlangert sich die
Garzeit im Vergleich zu einem weniger dicht belegten Rost. Werden die Speisen in
einem Kochgefal gegart, wie z.B. gebackene Bohnen, wird beim Garen in einer tiefen
Kasserolle eine langere Garzeit bendtigt als in einer flachen Pfanne.

* Schneiden Sie libermaBiges Fett von Steaks, Koteletts und Braten ab. Belassen Sie
hochstens knapp 5 bis 6 mm an Fett am Fleisch. Weniger Fett vereinfacht die Reinigung
und ist eine gute Garantie gegen unerwiinschte Stichflammen.

» Grillgut, das Sie direkt liber einen Brenner auf den Grillrost legen, miissen Sie
moglicherweise wenden oder an eine weniger heif3e Stelle umlegen.

* Wenden und handhaben Sie das Grillgut besser mit einer Zange anstatt mit einer Gabel,
um den Verlust von Bratensaften zu vermeiden. Einen groBen Fisch im Stiick sollten Sie
mit Hilfe von zwei Fischhebern wenden und handhaben.

» Falls eine unerwiinschte Stichflamme auftritt, drehen Sie alle Brenner aus und legen
Sie das Grillgut an eine andere Stelle auf dem Rost. Die Flammen verschwinden
schnell. Ziinden Sie den Grill nach dem Erléschen der Flammen wieder. LOSCHEN SIE
FLAMMEN AN EINEM GASGRILL NIEMALS MIT WASSER!

* Manche Speisen wie Auflaufe und diinne Fischfilets miissen in einem KochgefaB gegart
werden. Sehr geeignet sind Einweg-Tropfschalen aus Folie, Sie kénnen jedoch jede
Metallpfanne mit hitzebestandigen Griffen verwenden.

« Sorgen Sie immer dafiir, dass Fettauffangwanne und Tropfschale sauber und frei von
Bratresten sind.

* Legen Sie die herausnehmbare Fettauffangschale nicht mit Folie aus. Dadurch kann das
Bratenfett moglicherweise nicht in die Auffangwanne abflieBen.

« Ein Timer kann Sie darauf aufmerksam machen, dass aus “Durchgegart” langsam
“Angebrannt” wird. ¢

VORHEIZEN

Ihr WEBER-Gasgrill ist ein energieeffizientes Gerat. Der Grill arbeitet mit einem
wirtschaftlich niedrigen Gasverbrauch. Es ist wichtig, den Grill vor dem eigentlichen Grillen
vorzuheizen. Ziinden Sie den Gasgrill anhand der Anleitung in diesem Benutzerhandbuch
an. So heizen Sie den Grill vor: SchlieBen Sie nach dem Ziinden aller Brenner (START/
HOCH) den Deckel und heizen Sie, bis die Temperatur zwischen 260° und 288°C (500°F bis
550°F) erreicht; das ist die empfohlene Gartemperatur. Dies dauert ca. 10 bis 15 Minuten, je
nach AuBBenbedingungen von Lufttemperatur und Wind.

Sie konnen die einzelnen Brenner wie gewiinscht einstellen. Die Einstellstufen sind: OFF/
AUS, START/HOCH, MEDIUM/MITTEL oder LOW/NIEDRIG.

Hinweis: Die aktuellen Bedingungen beim Grillen, wie z.B: Wind oder Wetter, machen
maglicherweise ein Verstellen der Brennerregler notwendig, um die gewiinschte
Gartemperatur zu erzielen.

Hinweis: Falls das Grillgut wéhrend des Garvorgangs an Warme verliert, informieren Sie sich
in Abschnitt “Problembehebung” in diesem Handbuch.

A WARNHINWEIS: Bewegen Sie den WEBER-Gasgrill nicht, wenn
der Grill in Betrieb ist oder wenn der Grill heiB ist.

Falls Brenner wahrend des Grillens erléschen, 6ffnen Sie den Deckel, schalten Sie alle
Brenner aus und warten Sie fiinf Minuten, bevor Sie die Brenner erneut ziinden. ¢

GRILLEN MIT DECKEL

Das Grillen erfolgt immer bei geschlossenem Deckel, damit die Hitze gleichmaBig verteilt
wird und an allen Stellen gleich ist. Bei geschlossenem Deckel erfolgt der Garvorgang im
Gasgrill fast so wie in einem herkdmmlichen Backofen. Die Gartemperatur im Inneren des
Grills wird am Thermometer im Deckel angezeigt. Das Vorheizen und der Grillvorgang
erfolgen immer mit geschlossenem Deckel. Kein Nachschauen - bei jedem Anheben des
Deckels geht Warme verloren. ¢

BRATENFETTE

Die FLAVORIZER-Bar-Aromaschienen sind so gestaltet, dass herabtropfender Bratensaft
in Aroma umgewandelt wird. Uberschiissige herabtropfende Bratenfette sammeln sich in
der Auffangwanne unter der herausnehmbaren Tropfschale. Es sind passende Einweg-
Tropfschalen aus Folie erhaltlich.

/A WARNHINWEIS: Priifen Sie vor der Verwendung die
herausnehmbare Fettauffangschale und die Tropfschale auf
Fettansammlungen. Entfernen Sie iibermaBiges Fett, um einen
Fettbrand in der herausnehmbaren Fettauffangschale zu
vermeiden. ¢

FLAVORIZER-SYSTEM

Wenn Bratensaft vom Fleisch auf die speziell abgewinkelten FLAVORIZER Bar-Aromastabe
tropft, verdampft dieser Bratensaft dort und gibt den Speisen dieses unwiderstehliche
Grillaroma. Dank der ausgekliigelten Konstruktion der Brenner und der FLAVORIZER
Bar-Aromastabe und dank der duBerst flexiblen Temperaturregelung sind unkontrollierte
Stichflammen nahezu ausgeschlossen. Die FLAVORIZER Bar-Aromastabe und die Brenner
sind so gestaltet, dass liberschiissiges Fett durch die herausnehmbare Tropfschale in die
Fettauffangwanne abgeleitet wird. ¢

SEAR STATION

Ihr WEBER-Gasgrill verfiigt moglicherweise liber einen Brenner zum scharfen Anbraten
von diinnen Fleisch- und Fischstiicken. Der SEAR STATION-Brenner verfiigt Uber eine
Regelungseinstellung ON/EIN und OFF/AUS, die mit zwei benachbarten Hauptbrennern
funktioniert. Mit dem Sear-Brenner und dem benachbarten Brenner kénnen Sie Fleisch
scharf Anbraten, wahrend Sie andere Grillbereiche mit einer moderaten Hitze zum Garen
verwenden (siehe Abschnitt “ZUNDUNG UND VERWENDUNG DER SEAR STATION").
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METHODEN FUR DAS ZUBEREITEN VON SPEISEN

Das Wichtigste, das Sie beim Grillen wissen miissen, ist, welche Garmethode bei welchen
Speisen anzuwenden ist: Direkt oder Indirekt. Der Unterschied ist einfach: Bringen Sie die
Speisen direkt iiber die Hitze oder bringen Sie die Hitze von beiden Seiten an die Speise
heran. Die richtige Methode ist der kiirzeste Weg zu meisterhaften Ergebnissen — und der
beste Weg, gut durchgegarte Speisen zu bereiten. ¢

DIREKTES GRILLEN

Bei der Direkten Methode wird die Speise, dhnlich dem Grillen, direkt Gber der
Warmequelle gegart. Fiir ein gleichmafBiges Durchgaren sollten Sie die Speise nach der
Halfte der Garzeit einmal wenden.

Grillen Sie Speisen, die weniger als 25 Minuten zum Garen bendtigen, mit der direkten
Methode: Steaks, Koteletts, Schaschliks, Wiirste, Gemiise usw.

Nutzen Sie auch zum schnellen Anbraten die direkte Methode. Beim Anbraten entsteht
an den Stellen, an denen das Fleisch den Rost beriihrt, diese wundervoll knusprige,
gerdstete Oberflache. AuBerdem enthalt das Fleisch auBen eine wunderbare Farbe und
einen unwiderstehlichen Aroma. Steaks, Koteletts, Hiihnchenbriistchen und groBere
Fleischstiicke werden durch das Anbraten noch besser.

Bringen Sie das Fleisch zum Anbraten auf jeder Seite 2 bis 5 Minuten lang lber direkte
Hitze. Kleinere Stiicke bendétigen weniger Anbratzeit. Im Normalfall wird das Fleisch

nach dem Anbraten bei niedrigerer Temperatur fertig gegart. Sie kdnnen schnellgarende
Speisen mit der direkten Methode fertig garen, Speisen, die langer garen missen, mit der
indirekten Methode.

Bereiten Sie den Gasgrill auf direktes Grillen vor, indem Sie den Grill mit allen Brennern
auf “HI” (Hoch) vorheizen. Legen Sie das Grillgut auf den Grillrost und stellen Sie alle
Brenner auf die im Rezept vorgegebene Temperatur ein. SchlieBen Sie den Deckel des
Grills. Offnen Sie den Deckel nur, um das Grillgut zu wenden oder um gegen Ende der
empfohlenen Garzeit den Garzustand zu priifen. ¢

INDIREKTES GRILLEN

Die Indirekte Grillmethode eignet sich besonders fiir groferes Grillgut wie Braten oder
ganzes Hahnchen. Der Vorteils ist eine rundum gleichmaBige Braunung und ein tolles
Aroma, wie es kaum in einem Backofen erreicht werden kann. Fiir das indirekte Grillen
ziinden Sie die Gasbrenner an beiden Seiten des Grillguts, die Gasbrenner direkt unter
dem Grillgut jedoch nicht. Die Hitze steigt nach oben, zirkuliert um das Grillgut und wird
durch den aufgesetzten Decke reflektiert. Das Grillgut wird langsam und gleichmaBig von
allen Seiten wie in einem herkommlichen Backofen gegart. Daher gibt es auch keinen
Grund, das Grillgut wahrend des Garvorgangs zu wenden.

Die indirekte Methode empfiehlt sich fiir Speisen, die langer als 25 Minuten Garzeit
bendtigen oder die so zart sind, dass sie bei der direkten Methode austrocknen oder
anbrennen wiirden. Typisches Grillgut fiir diese Methode waren Braten, Rippchen, ganze
Hahnchen, Pute und andere grofBere Stiicke an Fleisch sowie zarte Fischfilets.

Bereiten Sie den Gasgrill auf indirektes Grillen vor, indem Sie den Grill mit allen Brennern
auf “HI” (Hoch) vorheizen. Stellen Sie anschlieBend die Brenner seitlich des Grillguts auf
die im Rezept vorgegebene Temperatur ein und schalten Sie den bzw. die Brenner direkt
unter dem Grillgut aus. Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie Braten, ganzes
Geflugel oder groB3e Fleischstiicke auf einen Bratenkorb legen und den Bratenkorb in

eine hitzebestandige Einweg-Tropfschale stellen. Geben Sie bei langeren Garzeiten etwas
Wasser in die Tropfschale, damit herabtropfendes Fett nicht anbrennt. Das herabgetropfte
Fett kénnen Sie fiir Bratenfonds oder Saucen weiterverwenden. ¢

6 BRENNER

\

Das Grillgut wird auf dem Grillrost gelegt unter
dem sich die geziindeten Brenner befinden.

DIREKTE METHODE

J

6 BRENNER

Das Grillgut wird auf dem Grillrost gelegt unter
dem sich die geziindeten Brenner seitlich befinden.

INDIREKTE METHODE
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DER SEAR STATION

SEAR STATION-BRENNERZUNDUNG

e N\

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie den Deckel wiahrend des Ziindens des Brenners
nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht einhalten,
um das Gas entweichen zu lassen, falls der Grill nicht brennt,
kann eine explosive Stichflamme entstehen, die ernsthafte

Korperverletzungen oder todliche Unfalle verursachen kann.

\. J

Der Regler des SEAR STATION Brenners verfiigt Giber eine Ein-oder Aus-Position. Ziinden
Sie den SEAR STATION-Brenner, indem Sie zuerst die zwei benachbarten Brenner ziinden.

Ziindung der benachbarten Hauptbrenner

Hinweis: Jeder Snap-Jet Bedienknopf ist mit einem Ziinder ausgestattet welcher einen
Ziindfunken an der Ziindelektrode erzeugt. Die Energie fiir den Funken wird durch
Hineindriicken des Bedienknopfs und Drehen auf START/HI erzeugt. Dadurch werden die
Brenner einzeln geziindet.

/A WARNHINWEIS: Uberpriifen Sie vor jeder Nutzung des Grills den
Schlauch auf Knicke, Risse, Abnutzung oder Einschnitte. Wenn
Sie Beschddigungen am Schlauch erkennen, darf der Grill nicht
verwendet werden. Ersetzen Sie den Schlauch nur durch einen
von WEBER zugelassenen Ersatzschlauch. Wenden Sie sich an
den fiir Sie zustandigen Handler. Die Kontaktinformationen der
Handler finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com.

A) Offnen Sie den Deckel (1).

B) Priifen Sie, dass sich alle Bedienkndpfe der Brenner in der Position OFF befinden (2).
(Dricken Sie den Bedienknopf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn in die Position
OFF)

C) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes vorgesehen ist
(3).

/A WARNHINWEIS: Beugen Sie sich nicht iiber den gedffneten Grill.

D) Zinden Sie alle an den SEAR STATION-Brenner angrenzenden Hauptbrenner (4).
Driicken Sie den Bedienknopf hinein und drehen Sie den Knopf auf START/HI, bis
Sie ein Schnappgerdusch vom Ziindmechanismus horen - halten Sie den Knopf
zwei Sekunden lang gedriickt. Dadurch gibt die Zindung einen Funken ab und das
Brennerziindrohr und der Hauptbrenner ziinden.

E) Prifen Sie, dass der Brenner geziindet hat, indem Sie durch den Grillrost schauen (5).
Sie miissen eine Flamme sehen. Falls der Brenner nicht beim ersten Versuch ziindet,
driicken Sie den Bedienknopf ein und drehen Sie ihn auf OFF. Wiederholen Sie den
Ziindvorgang ein zweites Mal.

SEAR STATION-Brennerziindung: Ziindung durch einen benachbarten, geziindeten
Hauptbrenner

F) Drehen Sie den Bedienknopf des SEAR STATION-Brenners in die Position ON (6).
G) Uberpriifen Sie, ob der Ziindvorgang erfolgreich war. Es muss eine Flamme zu sehen
sein (7).

A WARNHINWEIS: Falls der Brenner nicht innerhalb von fiinf
Sekunden ziindet, drehen Sie den Bedienknopf fiir den Brenner in
die Position “OFF”, warten Sie fiinf Minuten und wiederholen Sie
die Schritte F und G oder schlagen Sie unter “ANLEITUNG ZUM
MANUELLEN ZUNDEN DES SEAR STATION-BRENNERS” nach.

/A WARNHINWEIS: Falls der Brenner immer noch nicht ziindet,
drehen Sie den Bedienknopf fiir den Brenner in die Position OFF.
Warten Sie 5 Minuten, damit das Gas entweichen kann, bevor Sie
die Ziindung erneut aktivieren oder den Grill mit einem Ziindholz
anziinden.

Hinweis: Weitere Informationen zum Ausbauen des Brenners und
zur Reinigung finden Sie unter “WARTUNG".

S0 LOSCHEN SIE DIE BRENNER

Driicken Sie den jeweiligen Bedienknopf fiir den Brenner hinein und drehen Sie den Knopf
im Uhrzeigersinn in die Position OFF. Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasquelle aus. ¢

Die in diesem Benutzerhandbuch
abgebildeten Grills konnen leicht
vom erworbenen Modell abweichen.

N
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DER SEAR STATION

MANUELLES ZUNDEN DES SEAR STATION-BRENNERS

s \

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie den Deckel wahrend des Ziindens des Brenners
nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht einhalten,
um das Gas entweichen zu lassen, falls der Grill nicht brennt,
kann eine explosive Stichflamme entstehen, die ernsthafte

Korperverletzungen oder tédliche Unfalle verursachen kann.

Der Regler des SEAR STATION Brenners verfiigt Giber eine Ein-oder Aus-Position. Ziinden
Sie den SEAR STATION-Brenner, indem Sie zuerst die zwei benachbarten Brenner ziinden.

Ziindung der benachbarten Hauptbrenner

Hinweis: Jeder Snap-Jet Bedienknopf ist mit einem Ziinder ausgestattet welcher einen
Ziindfunken an der Ziindelektrode erzeug. Die Energie fiir den Funken wird durch
Hineindriicken des Bedienknopfs und Drehen auf START/HI erzeugt. Dadurch werden die
Brenner einzeln geziindet.

A) Offnen Sie den Deckel (1).

B) Uberpriifen Sie alle benachbarten SEAR STATION-Hauptbrenner, ob der Ziindvorgang
erfolgreich war. Es muss eine Flamme zu sehen sein (2).

C) Befestigen Sie ein Ziindholz im Ziindholzhalter und ziinden Sie das Ziindholz an.

/A WARNHINWEIS: Beugen Sie sich nicht iiber den offenen Grill.

D) Fuhren Sie den Ziindholzhalter mit Ziindholz durch den Grillrost und die FLAVORIZER
Bar-Aromastdbe nach unten zu den Brennern und ziinden Sie den entsprechenden
SEAR STATION-Brenner (3).

E) Driicken Sie den SEAR STATION-Bedienknopf und drehen Sie ihn in die Position ON
(4).

A WARNHINWEIS: Falls der Brenner nicht ziindet, drehen Sie den
Bedienknopf fiir den Brenner in die Position OFF. Warten Sie
5 Minuten, damit das Gas entweichen kann, bevor Sie erneut

versuchen, den Grill mit einem Ziindholz anziinden.

Hinweis: Weitere Informationen zum Ausbauen des Brenners und
zur Reinigung finden Sie unter “WARTUNG". «

SO0 LOSCHEN SIE DIE BRENNER

Driicken Sie den jeweiligen Bedienknopf fiir den Brenner hinein und drehen Sie den Knopf
im Uhrzeigersinn in die Position OFF. Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasquelle aus. ¢

VERWENDEN DER SEAR STATION

Ihr WEBER-Gasgrill verfiigt liber einen Brenner zum scharfen Anbraten von Fleisch,
beispielsweise Steaks, Gefliigelteile, Fisch und Koteletts.

Das Anbraten ist eine direkte Grillmethode, bei der die Oberflache des Grillguts bei einer
hohen Temperatur gebraunt wird. Durch das Anbraten beider Seiten eines Fleischstiicks
erhalten Sie das gewiinschte Aroma durch entstehende Roststoffe an der Oberflache des
Grillgutes. Durch das scharfe Anbraten erhalt das Grillgut optimale Grillmarkierungen.
Perfekte Grillmarkierungen zusammen mit tollen Rostaromen machen das Essen zu einer
wahren Gaumenfreude.

Der SEAR STATION-Brenner verfiigt Gber eine Regelungseinstellung ON/EIN und OFF/
AUS (2), welcher zusammen mit zwei benachbarten Hauptbrennern funktioniert. Mit dem
Brenner zum scharfen Anbraten und dem benachbarten Brenner konnen Sie Fleisch
scharf anbraten, wahrend Sie andere Grillbereiche mit einer moderaten Hitze zum Grillen
verwenden.

Vor dem Anbraten sollten Sie alle Hauptbrenner zum Vorheizen des Grills fiir 15 Minuten
auf die Position HI/HOCH stellen. Hinweis: Schlieen Sie beim Grillen fiir eine maximale Hitze
und zur Vermeidung von Stichflammen immer den Deckel.

Drehen Sie nach dem Vorheizen des Grills die duBeren Brenner aus oder auf kleine
Flamme. Lassen Sie die zwei mittleren Brenner in der Position Hl und ziinden Sie den
SEAR STATION-Brenner.

Legen Sie das Fleisch direkt tiber den SEAR STATION-Brenner. Braten Sie jede Seite 1 bis
4 Minuten, je nach Art und Dicke des Fleisches, scharf an. Drehen Sie das Fleisch um 90°,
um gekreuzte Grillstreifen (1) zu erzeugen, bevor Sie die andere Seite in gleicher Weise
anbraten.

Nach dem Anbraten konnen Sie das Fleisch in einen Bereich mit moderater Hitze lber die
AuBenbrenner legen, um den gewiinschten Garzustand zu erreichen.

Wenn Sie mehr und mehr Erfahrungen mit lhrer SEAR STATION haben, sollten Sie mit
verschiedensten Anbratzeiten experimentieren und das fir Ihren Geschmack richtige
Ergebnis herausfinden. ¢

&

RN

Die in diesem Benutzerhandbuch
abgebildeten Grills konnen leicht
vom erworbenen Modell abweichen.

\ J

6 BRENNER

SEAR METHODE

Das Grillgut wird liber den Bereich der geziindeten
Brenner mit der hochsten Hitze platziert.

,
\
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES RAUCHERBRENNERS

ZUNDEN DES RAUCHERBRENNERS

s \

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie den Deckel wahrend des Ziindens des Brenners
nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht einhalten,
um das Gas entweichen zu lassen, falls der Grill nicht brennt,
kann eine explosive Stichflamme entstehen, die ernsthafte

Korperverletzungen oder todliche Unfalle verursachen kann.

Ziindung des Raucherbrenners

Hinweis: Jeder Snap-Jet Bedienknopf ist mit einem Ziinder ausgestattet welcher einen
Ziindfunken an der Ziindelektrode erzeugt. Die Energie fiir den Funken wird durch
Hineindriicken des Bedienknopfs und Drehen auf START/HI erzeugt. Dadurch wird der
Raucherbrenner geziindet.

A WARNHINWEIS: Uberpriifen Sie vor jeder Nutzung des Grills den
Schlauch auf Knicke, Risse, Abnutzung oder Einschnitte. Wenn
Sie Beschadigungen am Schlauch erkennen, darf der Grill nicht
verwendet werden. Ersetzen Sie den Schlauch nur durch einen
von WEBER zugelassenen Ersatzschlauch. Wenden Sie sich an
den fiir Sie zustindigen Handler. Die Kontaktinformationen der
Handler finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com.

A) Offnen Sie den Grilldeckel (1).

B) Offnen Sie den Deckel der Raucherkammer (2).
Fillen Sie Raucherkammer mit in Wasser getrdnkten Holzspanen bzw. Holzstiicken
(3).

D) Prifen Sie, dass sich alle Bedienkndpfe der nicht verwendeten Brenner in der Position
OFF befinden (4). (Driicken Sie den Bedienknopf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn
in die Position OFF.)

/A WARNHINWEIS: Bevor Sie das Ventil an der Gasflasche éffnen,
miissen sich die Bedienkndpfe der Brenner in der Position OFF
befinden.

E) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes vorgesehen ist

(5).
A WARNHINWEIS: Beugen Sie sich beim Ziinden nicht iiber den
geoffneten Grill.

F) Driicken Sie den Bedienknopf hinein und drehen Sie den Knopf auf START/HI, bis Sie
ein Schnappgerausch vom Ziindmechanismus héren (6) -
halten Sie den Knopf zwei Sekunden lang gedriickt. Dadurch gibt die Ziindung einen
Funken ab und das Brennerziindrohr und der Hauptbrenner ziinden.

G) Prifen Sie, dass der Brenner geziindet hat, indem Sie durch den Grillrost schauen (7).
Sie missen eine Flamme sehen. Falls der Brenner nicht beim ersten Versuch ziindet,
driicken Sie den Bedienknopf ein und drehen Sie ihn auf OFF. Wiederholen Sie den
Zlindvorgang ein zweites Mal.

/A GEFAHRENHINWEIS

Falls der Raucherofenbrenner immer noch nicht ziindet,
drehen Sie den Bedienknopf fiir den Brenner in die Position
OFF. Warten Sie 5 Minuten, damit das Gas entweichen kann,
bevor Sie die Ziindung erneut aktivieren oder den Grill mit
einem Ziindholz anziinden (siehe “MANUELLES ZUNDEN DES
RAUCHEROFENBRENNERS”).

Die in diesem Benutzerhandbuch
abgebildeten Grills konnen leicht
vom erworbenen Modell abweichen.

O——Om==(y
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OFF/AUS START/HOCH LOW/NIEDRIG
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H) Nachdem das Holz zu glimmen begonnen hat, schlieBen Sie den Deckel der
R&ucherkammer und drehen Sie den Bedienknopf auf LOW (NIEDRIG) (8). ¢

S0 LOSCHEN SIE DIE BRENNER

Driicken Sie den jeweiligen Bedienknopf fiir den Brenner hinein und drehen Sie den Knopf
im Uhrzeigersinn in die Position OFF. Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasquelle aus. ¢
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES RAUCHERBRENNERS

MANUELLES ZUNDEN DES RAUCHERBRENNERS f )

/A WARNHINWEIS: Uberpriifen Sie vor jeder Nutzung des Grills den
Schlauch auf Knicke, Risse, Abnutzung oder Einschnitte. Wenn
Sie Beschadigungen am Schlauch erkennen, darf der Grill nicht
verwendet werden. Ersetzen Sie den Schlauch nur durch einen
von WEBER zugelassenen Ersatzschlauch. Wenden Sie sich an
den fiir Sie zustandigen Handler. Die Kontaktinformationen der
Handler finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com.

A) Offnen Sie den Deckel (1).

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie den Deckel wahrend des Ziindens des Brenners
nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht einhalten,
um das Gas entweichen zu lassen, falls der Grill nicht brennt,
kann eine explosive Stichflamme entstehen, die ernsthafte

| Korperverletzungen oder todliche Unfalle verursachen kann. Die in diesem Benutzerhandbuch

abgebildeten Grills konnen leicht B

B) Offnen Sie den Deckel der Raucherkammer (2). vom erworbenen Modell abweichen.

C) Fullen Sie Rducherkammer mit in Wasser getrankten Holzspanen bzw. Holzstiicken \ J

(3).
D) Prifen Sie, dass sich alle Bedienknépfe der nicht verwendeten Brenner in der Position ( )

OFF befinden (4). (Driicken Sie den Bedienknopf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn
in die Position OFF.)

/A WARNHINWEIS: Bevor Sie das Ventil an der Gasflasche dffnen, C N )
miissen sich die Bedienkndpfe der Brenner in der Position OFF
befinden. O

E) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes vorgesehen
ist (5).

F) Befestigen Sie ein Ziindholz im Ziindholzhalter und ziinden Sie das Ziindholz an.

G) Fuihren Sie den Ziindholzhalter mit Ziindholz durch den Grillrost und die
FLAVORIZER Bar-Aromastabe nach unten zu den Brennern und ziinden Sie den
Raucherbrenner (6).

A WARNHINWEIS: Beugen Sie sich beim Ziinden nicht iiber den . g
geoffneten Grill.

ST
f

H) Driicken Sie den Reglerknopf fiir den Raucherbrenner und drehen Sie den
Reglerknopf in die Position START/HI (7).
1) Prifen Sie, dass der Brenner geziindet hat, indem Sie durch den Grillrost schauen (8).

/A GEFAHRENHINWEIS

Falls der Raucherofenbrenner nicht ziindet, drehen Sie den
Bedienknopf fiir den Brenner in die Position OFF. Warten Sie
5 Minuten, damit das Gas entweichen kann, bevor Sie erneut
versuchen, den Grill mit einem Ziindholz anziinden.

J)  Nachdem das Holz zu glimmen begonnen hat, schlieBen Sie den Deckel der
Raucherkammer und drehen Sie den Bedienknopf auf LOW (NIEDRIG) (9). ¢

SO0 LOSCHEN SIE DIE BRENNER

Driicken Sie den jeweiligen Bedienknopf fiir den Brenner hinein und drehen Sie den Knopf
im Uhrzeigersinn in die Position OFF. Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasquelle aus. ¢

WWW.WEBER.COM JIPEY




ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES RAUCHERBRENNERS

VERWENDEN DES RAUCHERKAMMER f )

Fiir die Raucherkammer werden durchtrankte Holzspane verwendet. Fiir beste Ergebnisse @%
bei schneller garenden Speisen wie Steaks, Burger, Koteletts usw. empfehlen wir die
Verwendung von WEBER Holzchips. Warten sie bis sich der Rauch entwickelt hat, bevor sie
Grillgut auflegen, welches nur eine kurze Garzeit beansprucht. Bei Speisen mit langeren
Garzeiten wie Braten, Hiihnchen, Pute usw. sollten Sie groBere Holzstiicke verwenden,

da diese langsam entflammen und fiir langere Zeit Rauch erzeugen. Wenn Sie mehr und
mehr Erfahrungen mit Ihrer Raucherkammer gesammelt haben, kénnen Sie auch mit den
unterschiedlichen Holzarten in unterschiedlicher Zusammensetzung experimentieren.
Finden Sie den fiir Sich passenden Geschmack heraus.

In einem ersten Schritt tranken Sie die Holzchips mindestens 20 Minuten lang in Wasser,
bevor Sie die Spane in die Rducherkammer geben. (Feuchtes Holz ergibt ein stérkeres
Raucharoma.) Geben Sie eine Handvoll an Holzsp&nen oder einige groBere Stiicke auf den
Boden des Raucherofens (1). Mit zunehmender Erfahrung geben Sie mal mehr oder mal
weniger Holz zu, um den von lhnen gewiinschten Geschmack zu erzielen.

Hinweis: Schliefien Sie beim Rauchern immer den Deckel, damit der Rauch sich optimal auf
das Grillgut absetzen kann. Ziinden Sie den Rducherbrenners anhand der Anleitungen fiir
“ZUNDEN DES RAUCHERBRENNERS’. Nachdem das Holz zu glimmen begonnen hat, drehen Sie
den Bedienknopf auf LOW (NIEDRIG).

Der Rauchervorgang beginnt nach ca. 10 Minuten und dauert bis zu 45 Minuten. Wenn
Sie ein starkeres Raucheraroma erreichen mochten, fiillen Sie die Raucherkammer
nochmals mit Holzchips auf. Lassen Sie den Deckel des Grills wahrend des Garvorgangs
geschlossen.

Hinweis: Nach dem Wiederauffiillen des Raucherofens dauert es ca. 10 bis 15 Minuten, bis
der Ruchervorgang erneut beginnt. Mit dem Raucherofen kénnen Sie Rezepte fiir Fleisch,
Gefliigel und Fisch verfeinern. Lassen Sie die Speisen bei geschlossenem Deckel so lange
garen, wie im Rezept angegeben.

/A GEFAHRENHINWEIS

Verwenden Sie zum Anziinden des Holzes in der Raucherkammer
keine brennbaren Fliissigkeiten. Bei dieser Art des Anziindens
besteht die Gefahr schwerer Verletzungen. ¢

REINIGEN RAUCHERKAMMER

Leeren Sie vor jeder Verwendung die Asche aus dem Raucherkammer, damit der
gewilinschte Luftzug moglich ist.

Hinweis: Nach dem R&uchern verbleiben “Rauchablagerungen” auf den Fléchen der
R&ucherkammer. Diese Ablagerungen kénnen nicht entfernt werden und beeintrachtigen die
Funktion der Rducherkammer nicht. Auch im Inneren des Gasgrills verbleibt ein gewisser
Grad an diesen “Rauchablagerungen’. Diese Ablagerungen miissen nicht entfernt werden und
haben keinen negativen Einfluss auf die Funktion des Gasgrills.
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES INFRAROTBRENNERS

ZUNDEN DES INFRAROTBRENNERS

Snap-Jet Ziindung des Infrarotbrenners

Hinweis: Jeder Snap-Jet Bedienknopf ist mit einem Ziinder ausgestattet welcher einen
Ziindfunken an der Ziindelektrode erzeugt. Die Energie fiir den Funken wird durch
Hineindriicken des Bedienknopfs und Drehen auf START/HI erzeugt. Dadurch werden die
Brenner einzeln geziindet.

A\ ACHTUNG: LESEN SIE DIE ANLEITUNGEN VOR DEM ZUNDEN
DES INFRAROTBRENNERS

Wenn der Infrarotbrenner eine gewisse Zeit nicht genutzt wurde,
miissen Sie einige Sekunden warten, bis die Zuleitung mit Gas
gefiillt ist.

Beim Ziindvorgang des Infrarotbrenners sehen Sie ein
Flammenband, dass sich von links nach rechts iiber die Fldche
des Infrarotbrenners bewegt. Der Brenner ist erst dann
ordnungsgemaB geziindet, wenn die gesamte Keramikflache
entflammt ist.

Zdhlen Sie ab diesem Moment 20 Sekunden, bevor Sie den
Bedienknopf fiir den Infrarotbrenner loslassen.

Nachdem der Brenner vollstandig geziindet hat, beginnt die
Oberfldche des Infrarotbrenners rot zu gliihen.

s \

\ J

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie den Deckel wahrend des Ziindens des Brenners
nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht einhalten,
um das Gas entweichen zu lassen, falls der Grill nicht brennt,
kann eine explosive Stichflamme entstehen, die ernsthafte

| Korperverletzungen oder todliche Unfalle verursachen kann.

s \

/A VORSICHT: Die Flamme des Infrarotbrenners ist an sonnigen
Tagen moglicherweise nur schwer zu erkennen.

/A WARNHINWEIS: Uberpriifen Sie vor jeder Nutzung des Grills den
Schlauch auf Knicke, Risse, Abnutzung oder Einschnitte. Wenn
Sie Beschadigungen am Schlauch erkennen, darf der Grill nicht
verwendet werden. Ersetzen Sie den Schlauch nur durch einen
von WEBER zugelassenen Ersatzschlauch. Wenden Sie sich an
den fiir Sie zustandigen Handler. Die Kontaktinformationen der
Handler finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com.

A) Offnen Sie den Deckel (1).

B) Nehmen Sie den Warmhalterost und die Grillroste aus der Grillkammer (2).

C) Prifen Sie, dass sich alle Bedienknépfe der Brenner in der Position OFF befinden (3).

(Dricken Sie den Bedienknopf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn in die Position
OFF)

/A WARNHINWEIS: Bevor Sie das Ventil an der Gasflasche &ffnen,
miissen sich die Bedienknopfe der Brenner in der Position OFF
befinden.

D) Offnen Sie das Gasflaschenventil mit einem der entsprechenden Zubeharteile, das fiir
Ihre Gasflasche und den Reglertyp geeignet ist (4).

/A WARNHINWEIS: Beugen Sie sich nicht iiber den gedffneten Grill.

E) Driicken Sie den Bedienknopf fiir den Brenner und drehen Sie den Bedienknopf
in die Position START/HI. Dadurch gibt die Ziindung einen Funken ab und der
Infrarotbrenner wird geziindet. Betdtigen Sie den Drucktastenziinder so oft, bis der
Infrarotbrenner geziindet hat. Nachdem der Brenner geziindet hat, halten Sie den
Bedienknopf 20 Sekunden lang gedriickt. Lassen Sie den Bedienknopf los (5).

F) Prifen Sie, dass der Brenner ordnungsgemaB brennt. Schauen Sie dazu nach, ob der
Infrarotbrenner rot gliiht (6).

/A WARNHINWEIS: Falls der Infrarotbrenner immer noch nicht
ziindet, drehen Sie den Bedienknopf fiir den Brenner in die
Position OFF. Warten Sie 5 Minuten, damit das Gas entweichen
kann, bevor Sie die Ziindung erneut aktivieren oder den Grill mit
einem Ziindholz anziinden.

Die in diesem Benutzerhandbuch
abgebildeten Grills kdnnen leicht
vom erworbenen Modell abweichen.

O——Omm=(
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OFF/AUS START/HOCH LOW/NIEDRIG
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Hinweis: Bei Benutzung des Infrarotbrenners bei geschlossenem Deckel ziinden Sie nur zwei
Hauptbrenner, einen an jeder Seite des Grillguts (siehe METHODEN FUR DAS ZUBEREITEN
VON SPEISEN - INDIREKTES GRILLEN). Priifen Sie das Grillgut regelmafig von aufien, um ein
Anbrennen zu vermeiden. Wenn das Grillgut die gewiinschte Brdune erreicht hat, stellen Sie
den Infrarotbrenner aus. Garen Sie das Grillgut durch indirekte Hitze fertig.

S0 LOSCHEN SIE DIE BRENNER

Driicken Sie den Bedienknopf fiir den Infrarotbrenner hinein und drehen Sie den Knopf in
Uhrzeigerrichtung in die Position OFF (AUS). Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasquelle
aus. ¢




ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES INFRAROTBRENNERS

MANUELLES ZUNDEN DES INFRAROTBRENNERS ( )
A\ ACHTUNG: LESEN SIE DIE ANLEITUNGEN VOR DEM ZUNDEN
DES INFRAROTBRENNERS

Wenn der Infrarotbrenner eine gewisse Zeit nicht genutzt wurde,
miissen Sie einige Sekunden warten, bis die Zuleitung mit Gas
gefiillt ist.

Wenn Sie ein Ziindholz an den Infrarotbrenner halten, sehen
Sie ein Flammenband, dass sich von links nach rechts iiber die
Flache des Infrarotbrenners bewegt. Der Brenner ist erst dann
ordnungsgemaB geziindet, wenn die gesamte Keramikflache
entflammt ist.

Zahlen Sie ab diesem Moment 20 Sekunden, bevor Sie den
Bedienknopf fiir den Infrarotbrenner loslassen.

Nachdem der Brenner vollstandig geziindet hat, beginnt die
Oberfldche des Infrarotbrenners rot zu gliihen.

Die in diesem Benutzerhandbuch

, N\ abgebildeten Grills kdnnen leicht

/A GEFAHRENHINWEIS vom erworbenen Modell abweichen.

Wenn Sie den Deckel wahrend des Ziindens des Brenners
nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht einhalten,
um das Gas entweichen zu lassen, falls der Grill nicht brennt,
kann eine explosive Stichflamme entstehen, die ernsthafte
Korperverletzungen oder todliche Unfalle verursachen kann.

\ J

/A VORSICHT: Die Flamme des Infrarotbrenners ist an sonnigen
Tagen moglicherweise nur schwer zu erkennen.

/A WARNHINWEIS: Uberpriifen Sie vor jeder Nutzung des Grills den
Schlauch auf Knicke, Risse, Abnutzung oder Einschnitte. Wenn
Sie Beschadigungen am Schlauch erkennen, darf der Grill nicht . )
verwendet werden. Ersetzen Sie den Schlauch nur durch einen
von WEBER zugelassenen Ersatzschlauch. Wenden Sie sich an
den fiir Sie zustandigen Handler. Die Kontaktinformationen der
Handler finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com.

A) Offnen Sie den Deckel (1).

B) Nehmen Sie den Warmhalterost und die Grillroste aus der Grillkammer (2).

C) Prifen Sie, dass sich alle Bedienknépfe der Brenner in der Position OFF befinden

(3). (Driicken Sie einen Bedienknopf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um
sicherzustellen, dass sich der Knopf in der Position OFF befindet.)

A WARNHINWEIS: Bevor Sie das Ventil an der Gasflasche o6ffnen,
miissen sich die Bedienknopfe der Brenner in der Position OFF
befinden.

aus. ¢

D) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes vorgesehen ist
(4).

E) Befestigen Sie ein Ziindholz im Ziindholzhalter und ziinden Sie das Ziindholz an.

F) Halten Sie den Ziindholzhalter mit brennendem Ziindholz an die rechte Seite des
Infrarotbrenners (5).

/A WARNHINWEIS: Beugen Sie sich nicht iiber den gedffneten Grill.

G) Driicken Sie den Bedienknopf fiir den Infrarotbrenner und drehen Sie den Knopf in die
Position START/HI. Nachdem der Brenner geziindet hat, halten Sie den Bedienknopf
20 Sekunden lang gedriickt (6).

H) Prifen Sie, dass der Brenner ordnungsgemaf brennt. Schauen Sie dazu nach, ob der
Infrarotbrenner rot gliiht (7).

/A WARNHINWEIS: Falls der Infrarotbrenner nicht ziindet, drehen
Sie den Bedienknopf fiir den Brenner in die Position OFF (AUS).
Warten Sie 5 Minuten, damit das Gas entweichen kann, bevor Sie
erneut versuchen, den Grill mit einem Ziindholz anzuziinden.

Hinweis: Bei Benutzung des Infrarotbrenners bei gescl}lossenem Deckel ziinden Sie nur zwei

Hauptbrenner unter dem Grillgut (siehe METHODEN FUR DAS ZUBEREITEN VON SPEISEN

- INDIREKTES GRILLEN). Priifen Sie das Grillgut regelméafig von auf3en, um ein Anbrennen

zu vermeiden. Wenn das Grillgut die gewiinschte Brdune erreicht hat, stellen Sie den
Infrarotbrenner aus. Garen Sie das Grillgut durch indirekte Hitze fertig.

S0 LOSCHEN SIE DIE BRENNER

Driicken Sie den Bedienknopf fiir den Infrarotbrenner hinein und drehen Sie den Knopf in
Uhrzeigerrichtung in die Position OFF (AUS). Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasquelle
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES INFRAROTBRENNERS

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

HINWEIS: Messen Sie vor Gebrauch des Drehspiefles das Gargut an seiner breitesten Stelle.
Wenn es grofier als 241,8 mm ist, ist es fiir den Drehspief3 zu groB3. Wenn das Gargut zu grof3
ist, kann es mithilfe eines Bratenkorbs und unter Anwendung der indirekten Garmethode
zubereitet werden.

/A WARNHINWEISE:

/A Lesen Sie vor Gebrauch des DrehspieBes die gesamte Anleitung.

/A Dieser DrehspieB ist nur fiir den Gebrauch im Freien vorgesehen.

A Keinem Regen aussetzen.

A Verwenden Sie den Drehspiel nur zum vorgesehenen Zweck.

/A Dieser DrehspieB ist nicht fiir den Gebrauch durch Kinder
vorgesehen.

/A Trage beim Handhaben des Grills hitzebestindige
Grillhandschuhe (mit einer Kontaktwarmebestandigkeit der
Stufe 2 oder héher geman DIN EN 407).

A Stellen Sie sicher, dass der Motor ausgeschaltet ist, bevor Sie
ihn auf die Motorhalterung legen.

/A Entfernen Sie den Motor bei Nichtgebrauch und lagern Sie ihn an
einem trockenen Ort.

A Ziehen Sie das Netzkabel bei Nichtgebrauch des Motors und vor
seiner Reinigung von der Steckdose ab.

/A Der DrehspieBmotor darf im Falle einer Funktionsstérung nicht
in Betrieb genommen werden.

/A Der DrehspieBmotor darf im Falle eines beschidigten Kabels
oder Steckers nicht in Betrieb genommen werden.

/A Lassen Sie das Netzkabel iiber keine scharfen Kanten oder heifle
Oberflachen hdngen.

/A Kabel, Stecker oder Motor zum Schutz vor elektrischen Gefahren
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen.

/A Zur Reduzierung des Stolperrisikos ist im Lieferumfang
ein kurzes Netzkabel enthalten. Beim Gebrauch eines
Verlangerungskabels ist darauf zu achten, dass niemand iiber
das Kabel stolpern kann.

/A Bei Gebrauch eines Verlingerungskabels muss dieses fiir die
Verwendung im Freien zugelassen und auf 10 A/230 V ausgelegt
sein.

/A Bei Gebrauch eines Verlingerungskabels stellen Sie sicher, dass
dieses keine heiBen oder scharfkantigen Oberflachen beriihrt.

A Verwenden Sie ein moglichst kurzes Verlingerungskabel.
Verbinden Sie nicht zwei oder mehr Verlangerungskabel
miteinander.

A Um die Gefahr eines Stromschlags zu verringern, halten Sie den
Anschluss des Verlangerungskabels trocken und vom Boden
fern.

/A Das Gerit muss an einer geerdeten Steckdose angeschlossen
werden.

/A Bei Verwendung eines Steckeradapters muss dieser das Gerit
erden.

/A Achten Sie stets darauf, dass die verwendete Steckdose mit der
richtigen Spannung (230 V) versorgt wird.

A Eine Nichtbeachtung dieser Warnhinweise kann einen
Stromschlag verursachen, der zu schweren Verletzungen oder
Sachschaden fiihren kann. ¢

BEDIENUNG DES DREHSPIESSES

/A WARNHINWEIS: Setzen Sie den DrehspieB mit Grillgut in die
dafiir vorgesehene Halterung, bevor Sie den riickwandigen
Infrarotbrenner ziinden.

A) SchlieBBen Sie das Netzkabel an die Stromversorgung an.

/A VORSICHT: Uberpriifen Sie das Netzkabel vor jeder Verwendung.
Falls das Kabel beschadigt ist, diirfen Sie es nicht verwenden.
Wenden Sie sich an den fiir Sie zustandigen Hiandler. Die
Kontaktinformationen der Hiandler finden Sie auf unserer
Website unter www.weber.com’.

B) Vergewissern Sie sich, dass der DrehspieBgriff sicher befestigt ist. Schieben Sie die
erste Fleischklammer auf den Drehspief3 und stellen Sie sicher, dass die Spitzen nach
links und die Klemmschraube nach unten zeigen (1).

C) StoBen Sie den DrehspieB in der Mitte durch das Grillgut. Driicken Sie die Zinken
beider Fleischklammern in das Fleisch. Das Fleisch sollte mittig auf dem Spief3
stecken. Schrauben Sie die Klemmschraube fest (2).

D) Schieben Sie die andere Fleischklammer auf den DrehspieB3 und stellen Sie
sicher, dass die Spitzen nach rechts und die Klammerschraube nach oben zeigen.
Driicken Sie die Zinken beider Fleischklammern in das Fleisch. Schrauben Sie die
Klemmschraube fest (3).
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES INFRAROTBRENNERS

E) Stecken Sie das spitze Ende des Drehspiefies in die SpieBaufnahme des Motors.
Senken Sie den DrehspieB in die Kerben der Grillkammer ab (4).

F) Das Fleisch sollte auf dem Spief3 gleichmaBig angeordnet sein, sodass sich der
SpieB gleichméaBig drehen kann. Bei groBeren Stiicken miissen Sie moglicherweise
die Grillroste und den Warmhalterost herausnehmen, damit sich der Spief3 drehen
kann. Gegebenenfalls miissen Sie das Grillgut neu auf dem Spie3 anordnen, um eine
bessere Balance zu erreichen.

G) Nehmen Sie den DrehspieBgriff ab; da der Griff ein Linksgewinde hat, miissen Sie den
Griff im Uhrzeigersinn aus dem Gewinde herausdrehen (5).

A\ VORSICHT: Falls der Griff am DrehspieB belassen wird, kann
dieser im Betrieb hei3 werden. Grillen Sie nicht mit angebautem
Griff.

H) Schalten Sie den Motor ein.

GRILLEN AM DREHSPIESS

« Bringen Sie das Fleisch (auBer Fisch, Hackfleisch und Gefliigel) vor dem Grillen
auf Raumtemperatur. (Bei den meisten Fleischstiicken sollten 20 bis 30 Minuten
ausreichen. Tiefgefrorenes Fleisch muss vor dem Grillen vollstandig aufgetaut sein.)

< Binden Sie das Fleisch gegebenenfalls mit Kiichengarn zu einer moglichst
gleichmafigen Masse, bevor Sie das Fleisch auf den Spief3 stecken.

» Nehmen Sie die Grill- und Warmhalteroste heraus, damit sich das Fleisch ohne
Hindernisse drehen kann.

< Beachten Sie die Anleitung zum Ziinden des riickwandigen Brenners.

< Stellen Sie den riickwandigen Brenner in Abhdngigkeit von der AuBentemperatur auf
mittlere bis starke Hitze ein.

< Platzieren Sie das Grillgut in den Bereich des Brenners.

« Wenn Sie herabtropfende Fette und Bratensafte auffangen und fiir Saucen verwenden
maochten, platzieren Sie eine Tropfschale direkt unter dem Grillgut auf den FLAVORIZER
Bar-Aromastaben.

< Die Vorbereitung des Grillguts fiir das Grillen am DrehspieB erfolgt wie beim normalen
Grillen.

e Der gesamte Grillvorgang erfolgt bei geschlossenem Deckel.

« Wenn das Grillgut zu schwer oder zu ungleichmaBig geformt ist, dreht sich das Grillgut
maoglicherweise nicht. In diesem Fall sollte das Grillgut ohne Drehspief3 nach der
indirekten Methode gegart werden.

e Zusammen mit dem DrehspieB kénnen Sie die Rducherkammer nutzen, um ein
rauchiges Aroma der Speisen zu erreichen.

Hinweis: Bei Gebrauch des riickwandigen Brenners zeigt das Grillthermometer nicht die

tatsdchliche Temperatur im Inneren der Grillkammer an.

LAGERUNG DER DREHSPIESSKLAMMERN

A) Nehmen Sie die Klammern vom DrehspieB3 ab.
B) Lagern Sie die DrehspieBklammern auf den Haken an der Halterung der
Fettauffangwanne im Inneren der Grillkammer (1).
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PROBLEMBEHEBUNG

PROBLEM

PRUFEN SIE

LOSUNG

Die Brenner brennen mit einer gelben oder
orangefarbenen Flamme, gleichzeitig ist
Gasgeruch wahrnehmbar (dieser Geruch ist
fiir das Brennerziindrohr normal).

Uberpriifen Sie Spinnen-/Insektengitter auf mogliche
Verunreinigungen (Verstopfung der Lécher).

Reinigen Sie das Spinnen-/Insektengitter. Siehe Abschnitt “JAHRLICHE
WARTUNG".

Erschei Brenner ziinden nicht
oder Brenner brennen in der Position “HI”
(HOCH) mit einer kleinen, flackernden
Flamme oder Temperatur im Grill erreicht
in der Position “HI” lediglich 120° bis
150°C. In einigen Léndern sind Regler mit
einer Sicherheitseinrichtung fir zu starken
Gasstrom vorgeschrieben.

Die Sicherheitseinrichtung fiir zu starken Gasstrom,
Bestandteil der Verbindung zwischen Grill und Gasflasche,
hat méglicherweise ausgeldst.

Zum Deaktivieren der Sicherheitseinrichtung fiir zu starken Gasstrom stellen
Sie alle Brennerbedienkndpfe und das Flaschenventil auf OFF/AUS. Trennen

Sie den Regler von der Gasflasche. Stellen Sie die Brennerbedienkndpfe auf HI/
HOCH. Warten Sie mindestens 1 Minute. Stellen Sie die Brennerbedienkndpfe auf
OFF/AUS. SchlieBen Sie den Regler wieder an die Gasflasche an. Drehen Sie das
Flaschenventil langsam auf. Siehe Abschnitt “ZUNDEN DES HAUPTBRENNERS".

In der Reglerposition HI/HOCH ziindet
der Brenner nicht oder die Flamme ist
schwach.

Ist die Gasflasche leer oder fast leer?

SchlieBen sie eine neue, volle Gasflasche an.

Ist der Brennstoffschlauch gebogen oder abgeknickt?

Biegen Sie den Brennstoffschlauch gerade.

Lasst sich der Brenner mit einem Ziindholz anziinden?

Wenn Sie den Brenner mit einem Ziindholz anziinden konnen, priifen Sie das
Ziindsystem.

Haben Sie die Drucktastenziindung mehrmals betétigt, bis
der Hauptbrenner geziindet hat? Siehe Abschnitt “ZUNDEN
DES HAUPTBRENNERS".

Halten Sie den Bedienknopf nach dem Ausldsen der Ziindeinrichtung und dem
Erscheinen der orangefarbenen Flamme aus dem Brennerziindrohr zwei Sekunden
lang gedriickt.

Funktioniert die Ziindeinrichtung? Sehen Sie einen Funken,
wenn Sie wiederholt auf die Drucktaste driicken?

Versuchen Sie, den Brenner manuell zu ziinden. Siehe Abschnitt “MANUELLES
ZUNDEN DES HAUPTBRENNERS". Wenden Sie sich an Ihren Handler.

Auftreten von Stichflammen:

/A VORSICHT: Legen Sie
die herausnehmbare
Fettauffangschale nicht mit
Aluminiumfolie aus.

Haben Sie den Grill in der angegebenen Weise vorgeheizt?

Das Vorheizen erfolgt 10 bis 15 Minuten lang mit allen Brennern auf HI/HOCH.

Sind die Grillroste und die FLAVORIZER-Aromaschienen stark
mit festgebranntem Fett bedeckt?

Reinigen Sie diese Teile griindlich. Siehe Abschnitt “REINIGUNG".

Ist die herausnehmbare Fettauffangschale verschmutzt, wodurch
die Fette nicht in die Fettfangwanne abflieBen kénnen?

Reinigen Sie die herausnehmbare Fettauffangschale.

Das Flammenbild des Brenners ist
ungleichmaBig. Die Flamme ist klein,
wenn der Brennerknopf in der Position
HI/HOCH ist. Die Flammen treten nicht auf
der gesamten Lange des Brennerrohres
auf.

Sind die Brenner sauber?

Reinigen Sie die Brenner. Siehe Abschnitt “WARTUNG".

Das Innere des Deckels scheint
“abzublittern”. (Ahnlich wie beim
Abblittern von Farbe)

Der Deckel ist mit Porzellan-Emaille beschichtet oder er
besteht aus Edelstahl ohne Farbauftrag. Die Farbe kann nicht
“abblattern”. Was Sie da sehen, ist angebackener Fettdampf,
der sich in Kohlenstoff verwandelt und abblattert.

ES HANDELT SICH HIERBEI NICHT UM EINEN DEFEKT.

Reinigen Sie diese Teile griindlich. Siehe Abschnitt “REINIGUNG".

Tiiren des Unterschrankes sind nicht
ausgerichtet.

Priifen Sie den unteren Tiirbolzen aus Messing an der
Unterseite jeder Tir.

Lésen Sie die Mutter(n). Verschieben Sie die Tiir(en), bis diese ausgerichtet sind.
Ziehen Sie die Mutter(n) fest.

Der Grill scheint Warme zu verlieren,
wenn er bei kalten Temperaturen von 10
°C (50 °F) oder kilter betrieben wird.

Befindet sich an der AuBenseite der LP-Gasflasche Reif oder
Eis?

Das Fliissigpropan in der Gasflasche verdampft zu langsam, um die Brenner
ordnungsgeman mit Gas zu versorgen. Grund: Die Lufttemperatur kiihlt die LP-
Gasflasche, wodurch der Verdampfungsvorgang verlangsamt wird. Stellen Sie die
Bedienkndpfe am Brenner und an der LP-Gasflasche aus. Tauschen Sie die LP-
Gasflasche gegen eine neue aus und setzen Sie den Grillvorgang fort.

Wenn ein Problem auftritt, das Sie nicht mit einer der hier angegebenen Methoden lésen kénnen, wenden Sie sich bitte an den fiir Sie zustédndigen Handler. Allgemeine
Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com.
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PROBLEMBEHEBUNG BEI DER SEAR STATION

PROBLEM

PRUFEN SIE

LOSUNG

Die Brenner brennen mit einer

gelben oder orangefarbenen

Flamme, gleichzeitig ist Gasgeruch
wahrnehmbar (dieser Geruch ist fiir das
Brennerziindrohr normal).

SEAR STATION-Brenner’ brennt nicht.

Uberpriifen Sie Spinnen-/Insektengitter auf
mdgliche Verunreinigungen. (Blockierung von
Offnungen.)

Reinigen Sie das Spinnen-/Insektengitter. Siehe Abschnitt “JAHRLICHE WARTUNG".

Haben Sie die zwei benachbarten
Hauptbrenner geziindet? Weitere Anleitungen
zum sicheren Ziinden finden Sie unter
“ZUNDUNG UND VERWENDUNG DER SEAR
STATION".

Uberpriifen Sie, ob der Ziindvorgang der benachbarten Hauptbrenner erfolgreich war.

Es muss eine Flamme zu sehen sein.

/A WARNHINWEIS: Falls der Brenner nicht innerhalb von fiinf Sekunden
ziindet, drehen Sie den Bedienknopf fiir den Brenner in die Position
OFF, warten Sie vor dem nachsten Versuch fiinf Minuten, bis das Gas
verflogen ist.

Lasst sich der Brenner mit einem Ziindholz
anziinden?

Wenn der Brenner mit einem Ziindholz angeziindet werden kann, priifen Sie das
CROSSOVER-Ziindsystem Sear Brenner. Weitere Informationen zum Ausbauen des
Brenners und zur Reinigung finden Sie unter “WARTUNG".

Funktioniert die Ziindeinrichtung? (Sehen Sie
einen Funken, wenn Sie wiederholt auf die
Drucktaste driicken?)

Versuchean Sie, den Brenner manuell zu ziinden. Siehe Abschnitt “ZUNDUNG UND
VERWENDUNG DER SEAR STATION”. Wenden Sie sich an lhren Handler.

Allgemeine Fehlererscheinungen:

Brenner ziindet nicht — oder — Brenner
brennt mit kleiner, flackernder Flamme.

In einigen Landern sind Regler mit einer
Sicherheitseinrichtung fiir zu starken
Gasstrom vorgeschrieben.

Die Sicherheitseinrichtung fiir zu starken
Gasstrom, Bestandteil der Verbindung
zwischen Grill und Gasflasche, hat
maoglicherweise ausgeldst.

Zum Deaktivieren der Sicherheitseinrichtung flir zu starken Gasstrom stellen Sie alle
Brennerbedienkndpfe und das Flaschenventil auf OFF/AUS. Trennen Sie den Regler
von der Gasflasche. Stellen Sie die Brennerbedienknépfe auf START/HI. Warten Sie
mindestens 1 Minute. Stellen Sie die Brennerbedienkndpfe auf OFF/AUS. SchlieBen Sie
den Regler wieder an die Gasflasche an. Drehen Sie das Flaschenventil langsam auf.
Siehe Abschnitt “ZUNDEN DES HAUPTBRENNERS".

Wenn ein Problem auftritt, das Sie nicht mit einer der hier angegebenen Methoden lésen kénnen, wenden Sie sich bitte an den fiir Sie zustdandigen Handler. Allgemeine
Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com.

PROBLEM

PROBLEMBEHEBUNG BEIM DREHSPIESS

PRUFEN SIE

LOSUNG

Infrarotbrenner ziindet nicht

Haben Sie den Bedienknopf des Brenners
hineingedriickt und nach dem Ziinden
des Brenners 20 Sekunden lang gedriickt
gehalten?

Ziinden Sie den Brenner nochmals. Halten Sie dabei den Bedienknopf 20 Sekunden lang
gedriickt, nachdem der Brenner geziindet hat.

Haben Sie erst dann mit dem Zahlen der
20 Sekunden begonnen, nachdem die gesamte
Keramikflache des Brenners entflammt war?

Wenn Sie den Brenner bei gedriicktem Bedienknopf erneut ziinden, warten Sie, bis die
gesamte Keramikflache entflammt ist. Erst dann beginnen die 20 Sekunden Haltezeit.

Haben Sie wiederholt auf die Snap Jet
Zindung gedriickt, bis der Brenner geziindet
hat?

Warten Sie fiinf Minuten, bis das Gas abgezogen ist, und driicken Sie.yviederholt
die Drucktastenziindung, bis der Brenner ziindet. Siehe Abschnitt “ZUNDUNG UND
VERWENDUNG DES INFRAROTBRENNERS".

Funktioniert die Ziindeinrichtung? Sehen Sie
einen Funken, wenn Sie wiederholt auf die
Drucktaste driicken?

Versuchen Sie, den Brenner manuell zu ziinden. Siehe Abschnitt “MANUELLES ZUNDEN
DES INFRAROTBRENNERS". Wenden Sie sich an lhren Handler.

Allgemeine Fehlererscheinungen:

Brenner ziindet nicht — oder — Brenner
brennt mit kleiner, flackernder Flamme.

In einigen Ldndern sind Regler mit einer
Sicherheitseinrichtung fiir zu starken
Gasstrom vorgeschrieben.

Die Sicherheitseinrichtung fiir zu starken
Gasstrom, Bestandteil der Verbindung
zwischen Grill und Gasflasche, hat
moglicherweise ausgeldst.

Zum Deaktivieren der Sicherheitseinrichtung fiir zu starken Gasstrom stellen Sie alle
Brennerbedienknopfe und das Flaschenventil auf OFF/AUS. Trennen Sie den Regler
von der Gasflasche. Stellen Sie die Brennerbedienkndpfe auf START/HI. Warten Sie
mindestens 1 Minute. Stellen Sie die Brennerbedienkndpfe auf OFF/AUS. Schlieflen Sie
den Regler wieder an die Gasflasche an. Drehen Sie das Flaschenventil langsam auf.
Siehe Abschnitt “ZUNDEN DES HAUPTBRENNERS".

Wenn ein Problem auftritt, das Sie nicht mit einer der hier angegebenen Methoden lésen kdnnen, wenden Sie sich bitte an den fiir Sie zustédndigen Handler. Allgemeine
Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com.

PROBLEME

GRILLLAMPE - PROBLEMBEHEBUNG

LOSUNGEN

Grilllampe schaltet sich nicht ein.

Die Grilllampe schaltet sich nur bei gedffnetem Deckel ein. Offnen Sie den Deckel und betétigen Sie die WECK-Taste.

Legen Sie neue Batterien ein.. Achten Sie beim Einsetzen neuer Batterien (nur Alkali-Mangan-Batterien) darauf, dass die
Kunststoffhiille von jeder Batterie entfernt wurde. Vergewissern Sie sich, dass sich die Batterien in einem guten Zustand
befinden und richtig eingesetzt wurden. Siehe ,\WARTUNG DER GRILLLAMPE."

nicht wieder ein.

Grilllampe hat sich ausgeschaltet und schaltet sich

WARTUNG DER GRILLLAMPE."

Die Lampe wurde so programmiert, dass sie sich nach 30 Minuten ohne Aktivitat automatisch ausschaltet. Stellen Sie
vor dem Wiedereinschalten der Lampe sicher, dass der Deckel gedffnet ist, und driicken Sie die WECK-Taste. Siehe

Grilllampe schaltet sich nicht aus.

Lampe den Deckel.

Die Grilllampe ist mit einem Neigungssensor ausgeriistet. Der Neigungssensor schaltet die Lampe beim Offnen des
Grilldeckels EIN und beim SchlieBen des Deckels AUS.

HINWEIS: Die Grilllampe kann mit der WECK-Taste nicht ausgeschaltet werden. SchlieBen Sie zum Ausschalten der

Wenn ein Problem auftritt, das Sie nicht mit einer der hier angegebenen Methoden lésen konnen, wenden Sie sich bitte an den fiir Sie zustdndigen Handler. Allgemeine
Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website. Melden Sie sich an unter www.weber.com.
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WARTUNG

REINIGEN

A WARNHINWEIS: Schalten Sie Ihren WEBER-Gasgrill aus, und
warten Sie mit dem Reinigen, bis der Grill abgekiihlt ist.

/A VORSICHT: Reinigen Sie die FLAVORIZER Bar-Aromaschienen
und die Grillroste nicht in einem selbstreinigenden Backofen.

AuBenflachen - Diese konnen Sie mit warmem Seifenwasser reinigen. Spiilen Sie mit
klarem Wasser nach.

A VORSICHT: Verwenden Sie zum Reinigen des Grills oder der
Wagenfldachen niemals Backofenreiniger, Scheuermittel
(Kiichenreiniger), Reiniger mit Zitrusbestandteilen oder
Scheuerschwamme.

Herausnehmbare Fettauffangschale - Beseitigen Sie iibermaBiges Fett, reinigen Sie die

Fettfangschale mit warmem Seifenwasser und spiilen Sie sie nach.

/A VORSICHT: Legen Sie die herausnehmbare Fettauffangschale
nicht mit Aluminiumfolie aus.

Wenden Sie sich beziiglich der Verfiigbarkeit eines Ersatzgrillrostes oder von

FLAVORIZER Bar-Aromaschienen an den fiir Sie zustandigen Handler. Adressen von
Handlern finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com.

FLAVORIZER Bars-Aromaschienen und Grillroste — Reinigen Sie diese Teile mit einer
Edelstahl-Drahtbiirste. Nehmen Sie den Rost bei Bedarf heraus und reinigen Sie ihn mit
warmem Seifenwasser. Spllen Sie ihn anschlieBend klar nach.

Auffangschale - Es sind Einweg-Wannen aus Alufolie verfiigbar; Sie konnen die
Tropfschale jedoch auch mit Aluminiumfolie auslegen. Reinigen Sie die Tropfschale mit
warmem Seifenwasser, und spiilen Sie diese klar aus.

Thermometer — Wischen Sie das Thermometer mit warmem Seifenwasser ab, reinigen
Sie das Thermometer mit einer Kunststoff-Scheuerblirste.

Grillkammer — Biirsten Sig alle Aplagerungen von den Brennerleitungen. ERWEITERN
SIE DIE BRENNERANSCHLUSSE (OFFNUNGEN) NICHT. Reinigen Sie die Innenseite der
Grillkammer mit warmem Seifenwasser und splilen Sie mit klarem Wasser nach.

Innenseite des Deckels — Wischen Sie, wenn der Deckel noch warm ist, die Innenseite mit
einem Papiertuch aus, um dauerhafte Fettablagerung zu verhindern. Abgelagertes Fett
dhnelt abblatternder Farbe.

Edelstahlflachen - Reinigen Sie diese Flachen mit einem weichen Tuch und Seifenwasser.

Achten Sie darauf, dass Sie in Kornrichtung des Edelstahls wischen.

Verwenden Sie keine Reiniger mit Saure, Losungsbenzin oder Xylol. Spiilen Sie nach
dem Reinigen gut mit W nach.

KONSERVIEREN DER EDELSTAHLFLACHEN

Der Grill, der Unterschrank, der Deckel, das Bedienfeld und sonstige Ablagen sind bei
einigen Modellen aus Edelstahl. Sie kdnnen das Aussehen des Edelstahls erhalten.
Reinigen Sie diese Teile mit Seifenwasser, spiilen Sie mit klarem Wasser nach, und
wischen Sie die Teile trocken. Grober Schmutz kann mit rauen Schwamm oder Spiilbiirste
(nicht aus Metall!) entfernt werden.

A WICHTIG: Reinigen Sie die Edelstahlflichen des Grills nicht mit
einer Drahtbiirste. Eine solche Biirste verursacht Kratzer.

A WICHTIG: Achten Sie beim Abreiben/Abwischen von Flichen
darauf, dass Sie in die Richtung des Metallkorns wischen.
Dadurch bleibt das angenehme Erscheinungsbild dieser Flachen
erhalten.

WEBER-SPINNEN-/INSEKTENGITTER

Ihr WEBER-Gasgrill ist wie alle Gasgerate, die im Freien verwendet werden, ein
Ziel fir Spinnen und andere Insekten. Diese nisten sich gern im Venturibereich (1)
des Brennerrohres ein. Dadurch wird der Gasfluss blockiert, sodass Gas zuriick
und aus der Brennerluftéffnung ausstrémt. Dadurch kann ein Brand in und um die
Brennerluftoffnungen unter dem Bedienfeld entstehen, wodurch eine ernsthafte
Beschadigung lhres Grills verursacht wiirde.

Die Brennerluftéffnung ist mit einem Gitter aus Edelstahl (2) versehen, um ein Eindringen
von Spinnen und Insekten durch die Brennerluftéffnungen in die Brennerrohre zu
verhindern.

Wir empfehlen, dass Sie die Spipnen—/lnsektengitter mindestens einmal im Jahr
iberprifen. (Siehe Abschnitt “JAHRLICHE WARTUNG".) Priifen und reinigen Sie die
Spinnen-/Insektengitter auch, wenn eines der folgenden Symptome auftritt:

A) Gasgeruch bei sehr gelber und schwacher Brennerflamme.
B) Der Grill erreicht die Temperatur nicht.

C) Der Grill heizt ungleichmaBig.

D) Einer oder mehrere Brenner ziinden nicht.

s \

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie die oben genannten Symptome nicht beheben, kann es
zu einem Brand kommen, der zu ernsthaften oder gar todlichen
Verletzungen und zu Sachschaden fiihren kann.

s N\
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REINIGEN DES BRENNERS

Drehen Sie die Gaszufuhr ab.
Bauen Sie den Gasverteiler aus (siehe “AUSTAUSCHEN VON HAUPTBRENNEN").
Schauen Sie sich mit Hilfe einer Taschenlampe das Innere der einzelnen Brenner an.

Reinigen Sie die Brenner mit einem Draht (z.B. ein gerade gebogener Biigel) innen. Priifen
und reinigen Sie die Luftéffnungen an den Enden der Brenner. Priifen und reinigen Sie

die Ventildiisen an der Ventilbasis. Reinigen Sie die AuBenseite der Brenner mit einer
Stahlblrste. Dadurch gewdhrleisten Sie, dass alle Brenneranschliisse vollstandig gedffnet
sind.

/A VORSICHT: Erweitern Sie die Brennerdffnungen beim Reinigen
nicht.
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WARTUNG

AUSTAUSCHEN DER HAUPTBRENNER
Hinweis: Der SUMMIT-Gasgrill muss ausgeschaltet (Position OFF) und abgekiihlt sein.

A) Die Gaszufuhr an der Gasflasche zudrehen.

B) Die Gaszufuhr trennen.

C) Die Grillroste herausnehmen.

D) Die FLAVORIZER Bar’-Aromaschienen herausnehmen.

E) Die Raucherkammer herausnehmen (falls an Ihrem Modell vorhanden).

Abbauen des Bedienfelds

Benotigte Werkzeuge: Schraubendreher, Zange, Handtlicher.

A) Die Bedienkndpfe der Brenner abziehen (1).

B) Beide Tiiren 6ffnen. Mit einem Schraubendreher die Schrauben auf der Unterseite des
Bedienfelds entfernen (2).

C) Das im Unterschrank befindliche Batteriegehduse anheben und herausnehmen (3).

D) Mit einer Spitzzange die Drahtklemmen von der Oberseite des Batteriegehduses
entfernen (4). Nicht an den Dréhten ziehen; diese durch Ziehen an den Drahtklemmen
entfernen.

E) Die beiden Tiren mit Handtiichern abdecken. Damit wird verhindert, dass das
Bedienfeld und die Tiiren bei den folgenden Schritten verkratzt werden.

F) Die Unterseite des Bedienfelds nach vorne kippen. Leicht anheben (5) und mit der
Frontseite nach unten kippen, sodass es oben auf den Tiren aufliegt. (Darauf achten,
dass die Kabel fiir die LEDs am Bedienfeld nicht abgerissen oder abgezogen
werden.)

G) Die Batteriedrahte vorsichtig aus dem Grillschrank herausziehen (6).

H) Die rechte Tiir vollstandig 6ffnen. Das Bedienfeld am Boden abstellen und am

Handtuch anlehnen, mit dem die rechte Tiir abgedeckt ist (7).

Die in diesem Benutzerhandbuch
abgebildeten Grills konnen leicht vom
erworbenen Modell abweichen.

€

Ausbauen der Brennerrohre

Benotigte Werkzeuge: Steckschliissel 5/16" und 3/8".
A) Mit einem Steckschliissel 5/16" die Schrauben entfernen, mit denen der CROSSOVER-
Kanal befestigt ist. CROSSOVER-Kanal von der hinteren Innenseite der Grillkammer
entfernen (8).

Mit einem Steckschliissel 3/8" die Schrauben ausbauen, mit denen die Gasverteiler-
Baugruppe an der Grillkammer angeschraubt ist. Die Gasverteiler-Baugruppe von den
Brennerrohren abziehen und am Unterschrank herabhédngen lassen (9). Den blauen
Draht auf der linken Seite der Gasverteilerbaugruppe nicht trennen.

Das/die entsprechende(n) Brennerrohr(e) nach vorne aus der Grillkammer
herausziehen und neue(s) Brennerrohr(e) einsetzen (10).

B)

0)
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SEAR STATION-Brenner entfernen

Zum Entfernen des SEAR STATION-Brenners das Brennerrohr zu sich her ziehen. Dadurch
wird es aus der Arretierung fiir das Brennerrohr geldst (11). Dann das Rohr so im
Uhrzeigersinn drehen (12), dass die Schraube am Ende des Rohrs (13) durch die Kerbe

in der Offnung des Hitzeschutzes passt (14). Wenn das Brennerrohr frei ist, aus der
Brennkammer herausnehmen (15).

Wiedereinbau des Gasverteilers

A) Um die Gasverteilerbaugruppe wieder einzubauen, die oben beschriebenen Schritte
flr “Ausbauen der Brennerrohre” in umgekehrter Reihenfolge durchfiihren.

A ACHTUNG: Die Brennerdffnungen (16) miissen ordnungsgemin
auf den Ventildiisen (17) positioniert werden. Darauf achten,
dass das gegeniiberliegende Ende der Brennerrohre (18)
ordnungsgemaB in den Arretierungen an der Riickseite der
Grillkammer liegt. Priifen Sie die ordnungsgemafBe Montage,
bevor Sie den Gasverteiler festschrauben.

A WARNUNG: Sie sollten immer dann auf Gaslecks priifen, wenn
Sie gasfiihrende Teile demontiert und wieder angeschlossen
haben. Siehe “PRUFEN AUF GASLECKS".

B) Grillkammerkomponenten wieder anbringen (nicht gezeigt).

Wiedereinbauen des Bedienfelds

A) Um die Bedienfeldbaugruppe wieder einzubauen, die oben beschriebenen Schritte fiir
“Abbauen des Bedienfelds” in umgekehrter Reihenfolge durchfiihren.

B) OrdnungsgemaBen Anschluss der Dréhte liberpriifen. Siehe “EIGENSCHAFTEN
GRILLLICHT".

/A WARNUNG: Vor dem Betreiben des Grills sicherstellen, dass
alle Bauteile ordnungsgemafn montiert und alle Armaturen
ordnungsgemaB festgeschraubt sind. lhre Handlungen konnen
bei Nichtbeachtung dieser Produktwarnung einen Brand,
eine Explosion oder ein strukturelles Versagen des Gerits
verursachen, wodurch es zu schweren oder gar todlichen
Verletzungen sowie zu Sachschaden kommen kann.
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WARTUNG

JAHRLICHE WARTUNG f

Inspektion und Reinigung der Spinnen-/Insektengitter

Bauen Sie das Bedienfeld ab, um die Spinnen-/Insektengitter zu kontrollieren. Wenn sich
Staub oder Schmutz auf den Gittern befindet, bauen Sie die Brenner aus, um die Gitter zu
reinigen.

)

AN

TSRO

RN

N
'n‘""

7

Biirsten Sie die Spinnen-/Insektengitter vorsichtig mit einer weichen Biirste (z.B. einer
alten Zahnbiirste) ab.

/A VORSICHT: Reinigen Sie die Spinnen-/Insektengitter nicht L
mit harten oder spitzen Gegenstdnden. Beschadigen Sie L )
die Spinnen-/Insektengitter nicht und erweitern Sie die
Gitteroffnungen nicht.

Klopfen Sie leicht auf den Brenner, damit Ablagerungen und Schmutz aus dem
Brennerrohr fallen. Setzen Sie nach dem Reinigen der Spinnen-/Insektengitter und des
Brenners den Brenner wieder ein.

Wenn Spinnen-/Insektengitter beschadigt sind oder nicht gereinigt werden kénnen,
wenden Sie sich an den fiir Sie zustdndigen Handler. Kontaktinformationen finden Sie auf
unserer Website unter www.weber.com.

Muster der Brennerflamme

Die Brenner des WEBER-Gasgrills wurden werkseitig auf die korrekte Luft-Gas-Mischung
eingestellt. In der Abbildung sehen Sie das richtige Flammenmuster.

A) Brennerrohr (1)

B) Spitzen flackern gelegentlich gelb (2)
C) Flamme blau (3)

D) Dunkelblau (4)

Wenn die Flammen nicht gleichmaBig liber das Brennerrohr verteilt sind, nehmen Sie eine
Reinigung des Brenners vor.

WARTUNG DER GRILLLAMPE

« Achten Sie beim Einsetzen von drei neuen Batterien vom Typ AAA (nur Alkali-
Mangan-Batterien) darauf, dass die Kunststoffhiille von jeder Batterie entfernt wurde.
Verwechseln Sie diese Kunststoffhiille nicht mit dem Batterie-Etikett.

» Verwenden Sie alte und neue Batterien oder verschiedene Arten von Batterien
(Standard-, Alkali-Mangan oder aufladbare Batterien) nicht gemeinsam in diesem
Produkt.

» Vergewissern Sie sich, dass sich die Batterien in einem guten Zustand befinden und
richtig eingesetzt wurden.

» Wenn die Grilllampe einen Monat oder langer nicht verwendet werden soll, sollten Sie
die Batterien herausnehmen.

« Verwenden Sie zum Abwischen der Lampe nur ein feuchtes Tuch. Verwenden Sie keine
Reinigungsmittel auf Alkoholbasis und keine scheuernden Substanzen.

« Die Lampe ist gegeniiber Regen und Schnee witterungsbestandig; sie ist jedoch nicht
wasserdicht. Nicht in Wasser / Fliissigkeiten eintauchen.

« Die Lampe ist hitzebestandig. Ein Fettbrand oder ein zu langer Betrieb des Grills mit
hohen Temperaturen kann Komponenten im Innern beschadigen.

Driicken Sie die WECK-Taste, um die Grilllampe einzuschalten. Die Lampe ist einem
Neigungssensor’ versehen, der die Lampe beim Offnen des Grilldeckels ein- und beim
SchlieBen des Deckels ausschaltet. Wenn der Deckel langer als 30 Minuten gedffnet oder
geschlossen bleibt, schaltet sich die Grilllampe aus. Driicken Sie zum Wiedereinschalten
der Lampe die WECK-Taste (5).

HINWEIS: Durch Driicken der WECK-Taste wird die Lampe nicht AUSGESCHALTET.
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/A ACHTUNG: Dieses Produkt wurde einem Sicherheitstest unterzogen, die Betriebsgenehmigung gilt nur in dem
entsprechenden Land. Informationen mit der Landerkennzeichnung finden Sie an der AuBBenseite des Kartons.

Diese Bauteile sind gasfiihrende oder gasbrennende Komponenten. Wenden Sie sich beziiglich Informationen zu Originalersatzteilen von
Weber-Stephen Products LLC an die Kundendienstabteilung von Weber-Stephen Products LLC.

/A WARNHINWEIS: Versuchen Sie nicht, Reparaturen an gasfiihrenden oder gasbrennenden Komponenten ohne
Riicksprache mit der Kundendienstabteilung von Weber-Stephen Products LLC durchzufiihren. lhre MaBnahmen
konnen bei Nichtbeachtung dieses Warnhinweises einen Brand oder eine Explosion verursachen. Dadurch kann es zu
ernsthaften Verletzungen, zu todlichen Unfallen und zu Sachschaden kommen.

AUSTRALIA

Weber-Stephen Products LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.
+61.8.8221.6111

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43 72428901350
info-at@weberstephen.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+32 015283090
infobelux@weberstephen.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
inffo@weberstephen.dk

FRANCE

Weber-Stephen France
+3381019 3237
service.consommateurs@weberstephen.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49 613289990
info-de@weberstephen.com

HUNGARY

Weber-Stephen Magyarorszag Kft.
+3670/70-89-813
info-hu@weberstephen.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 360590
info-italia@weberstephen.com

MEXICO
Weber-Stephen Products S.A. de C.V.
+01800-00-WEBER [93237] Ext. 105

NETHERLANDS
Weber-Stephen Netherlands B.V.
+31 513433322
info@weberbarbecues.nl

NEW ZEALAND
WEBER New Zealand ULC
+64 9570 6630

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LTD.
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) (Pty) Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

WEoer

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

SPAIN

Weber-Stephen Iberica Srl

+34 93584 40 55
infoiberica@weberstephen.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
info-ch@weberstephen.com

TURKEY

Dost Bahce Dis Ticaret Miimessillik Anonim Sirketi

+49 6132 89990
info-de@weberstephen.com

UNITED ARAB EMIRATES
Weber-Stephen Nordic Middle East
+971 4 360 9256
inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
customerserviceuk@weberstephen.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,

SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com

© 2018 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,
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