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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES
LISEZ ET CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

AVERTISSEMENT : Lisez toutes les consignes de

sécurité avant d’utiliser I’appareil. Le non-respect
scrupuleux des instructions contenues dans le présent ma-
nuel est susceptible de causer un incendie ou une explo-
sion, ce qui pourrait entrainer des dommages matériels, des
blessures ou la mort.
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POUR EVITER TOUT BASCULEMENT : Le non-respect scrupuleux des instructions contenues dans ce manuel
est susceptible de causer un incendie ou une explosion, ce qui pourrait entrainer des dommages matériels, des

/\ AVERTISSEMENT :

« Un enfant ou un adulte peut faire basculer I'appareil et étre tué.

Installez le dispositif anti-basculement fourni avec la cuisiniere sur la
structure du sol. »

« Enclenchez la cuisiniere au dispositif anti-basculement en la glissant de
sorte que ses pieds arrigre coulissent dans le support comme indiqué
dans les figures. »

« Réengagez le dispositif anti-basculement si I'appareil a été déplacé. »
Voir les instructions d'installation.

« Le non-respect de ces instructions peut causer un déces ou des brilu-
res graves sur les enfants ou les adultes.

Ne faites pas fonctionner votre cuisiniere sans le dispositif anti-
basculement mis en place et enclenché.

/N AVERTISSEMENT :

° EVITEZ DE FAIRE FONCTIONNER VOTRE CUISINIERE
SANS DISPOSITIF ANTI-BASCULEMENT MIS EN PLACE ET
ENCLENCHE

« Apres I'installation, attrapez prudemment I'arriére de la cuisiniére pour vous
assurer que le support anti-basculement retienne bien le pied arriére de la cuisi-
niere. »

Assurez-vous que I'installation a été correctement effectuée et utilisez le support
anti-basculement. Inclinez la cuisiniere soigneusement vers I'avant en la tenant
par |'arriere, pour assurer I'enclenchement du support anti-basculement au niveau
des pieds de la cuisiniere qui empéche cette derniére de basculer. Ne déplacez
pas la cuisiniére a plus de 1 po (25 mm).

IMPORTANT :
Cet appareil est uniqguement destiné & une utilisation domestique normale. Il n'est pas

CONGU pour un usage en extérieur ou non-domestique (y compris les bateaux et avions).
Consultez la déclaration de garantie limitée. En cas de questions, consultez le fabricant.
Ne réparez pas ou ne remplacez aucune partie de I'appareil @ moins que le présent ma-
nuel ne le recommande spécifiquement. Confiez toutes les interventions d'entretien a un
centre de service autorise.
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Explication des symboles
Les symboles suivants sont utilisés dans ce Manuel d'utilisateur :

mlnformations importantes ou astuces utiles sur I'utilisation de I'appareil.
AAvertissement de situations dangereuses pour la santé et les biens.

A Avertissement de risque de choc électrique.
&Avertissement de risque d'incendie.

@ Avertissement en cas de contact avec une surface brilante.

DANGER indique une situation dangereuse, qui, si elle n’est pas évitée, causera la mort ou des
blessures graves.

AVERTISSEMENT indique une situation dangereuse, qui, si elle n’est pas évitée, pourrait
causer la mort ou des blessures graves.

ATTENTION indique une situation dangereuse, qui, si elle n’est pas évitée, pourrait causer des
blessures légeres.

REMARQUE indique les pratiques qui ne causent pas forcément des blessures corporelles.
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/N Veuillez lire ces instructions avant I'installation
ou I'utilisation de votre appareil!

Cher client / Chére cliente,

Nous aimerions que vous obteniez la meilleure performance de votre produit qui a été fabriqué
dans des installations modernes et passé a travers des procédures strictes de controle qualité.
Par conséquent, nous vous conseillons de lire attentivement ce manuel d'utilisation avant d'utiliser
I'appareil et de le conserver afin de vous y référer a I'avenir. Si vous cédez I'appareil a une tierce
personne, n'oubliez pas de lui fournir également le manuel d'utilisation.

Le manuel d'utilisation vous aidera a utiliser I'appareil rapidement et en toute sécurité.

IMPORTANT :

Conservez ces instructions pour que I'inspecteur en électricité puisse les
consulter.

IMPORTANT :

Utilisez cet appareil uniquement dans une piéce équipée d’un détecteur de
monoxyde de carbone bien réglé et en bon état. Assurez-vous que le détec-
teur de monoxyde de carbone fonctionne correctement et est soumis a des
opérations d’entretien réguliéres. Installez le détecteur de monoxyde de car-
bone a 6,5 pieds maximum de I’appareil.

Ces instructions vous aideront a utiliser I'appareil rapidement et en

toute sécurité.

A la livraison, vérifiez que I'appareil n'ait pas été endommagé. Si vous remarquez des dommages
dus au transport, veuillez contacter immédiatement votre point de vente et ne mettez pas I'appa-
reil en marche!

» Avant de brancher et de commencer & utiliser I'appareil, veuillez lire ce manuel et tous les docu-
ments fournis. Veuillez préter une attention particuliere aux consignes de sécurité.

+  Conservez tous les documents pour référence ultérieure. Conservez le regu pour toute réparation
jugée nécessaire sous garantie.

+  Sivous cédez I'appareil a une autre personne, fournissez-lui également tous les documents
comportant la date de I'achat initial. La garantie n'est pas valable pour les produits d'occa-
sion.

+  Sivous décidez de ne plus utiliser cet appareil (ou décidez de substituer un modele plus ancien),
avant de le mettre au rebut, il est recommandé de le rendre inopérant de maniere appropriée
conformément aux reglements de protection environnementaux et sanitaires, en vous assurant en
particulier que toutes les pieces potentiellement dangereuses sont devenues inoffensives, spécia-
lement par rapport aux enfants qui pourraient jouer avec les vieux appareils. Retirez la porte et le
tiroir chauffe-plat de la cuisiniére avant la mise au rebut afin d’éviter tout piégeage.
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U Instructions de sécurité - A lire avant utilisation

N\ Consignes de sécurité fon-
damentales

Cet appareil n’est pas destiné a
une utilisation par des personnes
(incluant les enfants) avec des
capacités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites, ou un
manque d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’elles soient surveillées ou
qu’elles aient été formées sur
I'utilisation de I'appareil par une
personne responsable de leur
sécurité.

Surveillez les enfants afin de
vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec |'appareil.

Assurez-vous que cet appareil
est installé et mis a la terre cor-
rectement par un installateur
qualifié ou un technicien de ser-
vice.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre rempla-
cé par un cordon spécial fourni
par le fabricant, I'un de ses
techniciens ou une personne de
qualification similaire afin
d’éviter tout risque.

/I\ AVERTISSEMENT :
N’utilisez jamais votre appareil
pour réchauffer ou chauffer la
piece.

Ne réparez pas ou ne remplacez
aucune piece de 'appareil sauf
si cela est recommandé spécifi-
quement dans le manuel. Toutes
les autres opérations d’entretien
devraient étre référées a un
électricien qualifié.

/\ MISE EN GARDE : Utilisez
une casserole de grosseur ap-
propriée - cet appareil est équi-
pé d’une ou plusieurs unités de
surface de différentes grandeurs.
Choisissez des ustensiles avec
un fond plat assez large pour
couvrir la surface de I'élément
chauffant. L’utilisation
d’ustensiles sous-dimensionnés
expose une partie de I'élément
chauffant au contact direct et
peut faire enflammer les véte-
ments. Un contact approprié en-
tre I'ustensile et I'élément chauf-
fant améliore également
I'efficacité.

/®\ AVERTISSEMENT : Ne lais-
sez jamais les unités de surface
en marche sans surveillance a
température élevée. Une ébulli-
tion peut causer de la fumée et
des déversements de graisse qui
peuvent s’enflammer.

/B\ MISE EN GARDE : N'utiisez
pas de papier d’aluminium pour
protéger les bacs récepteurs ou
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le fond du four, excepté lorsque
suggéré dans le manuel.
L"aluminium peut absorber de la
chaleur ou fondre, ce qui peut
entrainer des dommages sur
I'appareil et des décharges élec-
triques ou un incendie.

/N AVERTISSEMENT : Utilisez
uniguement des ustensiles de
cuisine vitrés, certains types en
verre, en vitrocéramique, en cé-
ramique, en terre cuite ou en
faience sur des cuisinieres haut
de gamme pour éviter tout ris-
que de félure lié aux brusques
changements de températures.

/I AVERTISSEMENT : Les
poignées des ustensiles de-
vraient étre tournées vers
I'intérieur et non étendues par-
dessus les unités de surface ad-
jacentes — pour éviter les ris-
ques de brdlures, évitez
d’enflammer les matériaux in-
flammables, et pour éviter tout
déversement dil a un contact
non-intentionnel avec |'ustensile,
la poignée devrait étre tournée
vers l'intérieur et ne pas
s’étendre par-dessus les unités
de surface adjacentes.
L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

o /N AVERTISSEMENT : Les

parties accessibles peuvent de-
venir chaudes pendant

I'utilisation. Les jeunes enfants
devraient étre tenus a distance.

/\ MISE EN GARDE : N'utilisez
pas de nettoyants fortement
abrasifs ou de grattoirs métalli-
ques bien affités pour nettoyer
la porte vitrée du four, car ils
peuvent rayer la surface, et bri-
ser ainsi le verre.

/I\ AVERTISSEMENT : Cet
appareil peut étre utilisé par des
enfants de 8 ans et plus et des
personnes avec des capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites, ou un manque
d’expérience et de connaissan-
ces si elles sont supervisées ou
ont été formées sur I'utilisation
de I'appareil de maniere sécuri-
taire et comprennent les dangers
impliqués.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec |'appareil. Le nettoyage et
I'entretien effectué par I'utilisa-
teur ne doivent pas étre réalisés
par des enfants sans supervision.

/I AVERTISSEMENT : Les
parties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours de
son utilisation. Des mesures doi-
vent étre prises pour éviter de
toucher aux éléments de chauf-



fage. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre maintenus a
I'écart, sauf s'ils sont continuel-
lement surveillés.

/I AVERTISSEMENT : Installez
I'appareil directement sur le
plancher. Ne le posez pas sur
une base ou sur un piédestal.

/I AVERTISSEMENT : La sur-
face arriere du four devient
chaude lors de I'utilisation. Veéri-
fiez que le raccordement électri-
que n’entre pas en contact avec
la surface arriére, cela pourrait
endommager les connexions.

/N AVERTISSEMENT : Utilisez
uniquement le cable d'alimenta-
tion spécifié dans le chapitre

« Spécifications techniques ». Si
le cordon d’alimentation est en-
dommage, il doit étre remplace
par un cordon spécial fourni par
le fabricant, I'un de ses techni-
ciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter
tout risque.

/N\ AVERTISSEMENT : Pendant
I'auto-nettoyage, les surfaces
peuvent chauffer plus que d'ha-
bitude. Ne laissez pas les en-
fants s’approcher de I'appareil.

/N AVERTISSEMENT: Evitez de
poser des objets métalliques
comme les couteaux, les four-
chettes, les cuilleres, les couver-

cles et bien d'autres, sur la sur-
face de la table de cuisson dans
la mesure ou ils peuvent chauf-
fer.

/\ MISE EN GARDE : Utilisez
uniquement la sonde de tempé-
rature recommandeée pour ce
four.

/N MISE EN GARDE : Soyez
prudent lors de I'ouverture de la
porte - laissez I'air chaud ou la
vapeur s'échapper avant de sor-
tir ou de replacer la nourriture.

/N MISE EN GARDE : Disposi-
tion des grilles du four - dispo-
sez toujours les grilles du four a
la position désirée lorsque le
four est froid. Si la grille doit étre
déplacee lorsque le four est
chaud, ne laissez pas les poi-
gnées entrer en contact avec
I'élément chauffant dans le four.

/\ MISE EN GARDE : Utilisez
seulement des poignées seches
- des poignées humides ou
mouillées sur les surfaces chau-
des peuvent provoquer des bri-
lures de vapeur. Ne laissez pas
les poignées entrer en contact
avec les eéléments chauffants.
N'utilisez pas une serviette ou
autres chiffons épais.

II'est possible de tourner les
boutons de la cuisiniére de fagon
accidentelle ; faites donc atten-
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tion, surtout lorsque vous
n’utilisez pas 'appareil.

o /N AVERTISSEMENT : Ne re-
couvrez jamais la partie supé-
rieure des grilles avec n’importe
quel type de couvercle. Utilisez
uniguement des ustensiles de
cuisine avec des diamétres re-
commandes. Assurez-vous que
les orifices de ventilation et la
sortie des fumees illustrés ci-
apres ne sont pas fermés. Au-
trement, un incendie pourrait
survenir.

¢ Ne réchauffez pas les récipients
alimentaires fermeés et les bo-
caux en verre a I'intérieur du
four. La pression accumulée
dans le bocal peut provoquer
son explosion.

o /\\ AVERTISSEMENT : Risque
d’intoxication alimentaire : Ne
laissez pas les aliments reposer
au four pendant plus de 1 heure
avant ou apres leur cuisson. Ce-
la peut causer une intoxication
alimentaire ou des maladies.
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o /N AVERTISSEMENT : Pour

éviter de causer des dommages
irréversibles a la finition inférieu-
re du four, évitez de la recouvrir
avec n’importe quel type de film
ou de revétement.

/A AVERTISSEMENT : Ne cui-
sinez pas sur une surface de
cuisson brisée - si la surface de
cuisson est brisée, des solutions
de nettoyage et des déverse-
ments pourraient pénétrer dans
la surface de cuisson brisée et
créer un risque de choc électri-
que. Contactez immédiatement
un électricien qualifié.

/\ MISE EN GARDE : Si vous
utilisez une éponge ou un chiffon
humide pour nettoyer les déver-
sements sur une surface de
cuisson chaude, prenez garde
afin d’éviter une brdlure de va-
peur. Plusieurs nettoyeurs peu-
vent produire des fumeées toxi-
ques lorsqu’ils sont appliqués
sur une surface chaude. Les
poignées des ustensiles de-
vraient étre tournées vers l'inté-
rieur et ne pas s'étendre sur les
unités de surface adjacentes.
Pour réduire les risques de bri-
lures, I'inflammation de mate-
riaux inflammables et le déver-
sement d a un contact non-
intentionnel avec I'ustensile, les
poignées des ustensiles de-



vraient étre orientées vers
I'intérieur et non étendues par-
dessus les unités de surface ad-
jacentes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés chauffent
pendant son utilisation.

/B\ MISE EN GARDE : fvitez de
stocker ou d'utiliser des maté-
riaux inflammables dans le four
ou a proximité de la surface de
cuisson, notamment le papier, le
plastique, les poignées, les étof-
fes, les revetements muraux, les
rideaux, les draperies et
I'essence ou d’autres vapeurs et
liquides inflammables.

/I\ AVERTISSEMENT : « Evitez
de toucher aux éléments
chauffants ou aux surfaces in-
térieures du four - Les élé-
ments chauffants pourraient de-
venir chauds méme si leur cou-
leur est foncée. Les surfaces in-
térieures d'un four deviennent
assez chaudes pour causer des
bralures. Pendant et apres
I'utilisation, évitez de toucher, ou
de laisser les vétements ou au-
tres matériaux inflammables en
contact avec les unités chauf-
fantes ou les surfaces intérieu-
res du four tant que ces derniers
n'ont pas refroidi. Les autres

surfaces de I'appareil peuvent
devenir assez chaudes pour
causer des brilures - parmi ces
surfaces sont les ouvertures de
ventilation du four et les surfa-
ces pres de ces ouvertures, les
surfaces intérieures de la cavité
du four, les portes du four et la
fenétre. »

N’utilisez jamais I'appareil lors-
que votre jugement ou votre
coordination sont altérés par
|'utilisation d'alcool et/ou de
drogues.

Ne mettez pas I'appareil en mar-
che s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
N’effectuez aucune réparation
ou modification sur I'appareil.
Vous pouvez toutefois remédier
a certains dysfonctionnements ;
consultez la rubrique « Dépan-
nage ».

Soyez vigilants lors de I'utilisa-
tion de boissons alcooliques
dans votre vaisselle. L"alcool
s’évapore a de hautes tempéra-
tures et peut causer un incendie
une fois en contact avec les sur-
faces chaudes.

Ne réchauffez pas les conte-
nants pour aliments fermeés. La
pression accumulée dans le
contenant peut provoguer son
explosion, et provoquer ainsi des
blessures.
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e N'utilisez pas le four comme
endroit d'entreposage. Les arti-
cles placés dans le four peuvent
prendre feu.

e /B\ AVERTISSEMENT :
L’entreposage dans ou sur
I'appareil - Les matériaux in-
flammables ne doivent pas étre
entreposes dans le four ou pres
des unités de surface.

o /N AVERTISSEMENT :
N'utilisez pas le tiroir a des fins
autres que la cuisson comme le
séchage des vétements ou le
stockage. Utilisez le tiroir uni-
quement pour la cuisson.

o /N AVERTISSEMENT : Ne lais-
sez pas les produits en papier,
les plastiques, les aliments en
conserve ou les matériaux com-
bustibles dans le tiroir, car ils
peuvent s'enflammer.

o & AVERTISSEMENT : Risque
d’incendie!
N’entreposez pas le matériel in-
flammable dans le four et/ou
dans le tiroir-réchaud.

o  /A\ AVERTISSEMENT : Gardez
la surface de I'appareil propre et
libre de tous matériaux combus-
tibles, d’essence et autres va-
peurs inflammables.

e /B\ AVERTISSEMENT :
N'utilisez pas d’eau pour étein-
dre un feu cause par la graisse.
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Ne soulevez jamais une cassero-
le enflammeée. Désactivez les
commandes. Etouffez les flam-
mes sur une unité de surface en
recouvrant la poéle entierement
avec un couvercle hermétique
OU Une couverture, une plaque a
biscuits ou un plateau plat. Utili-
sez un extincteur a poudre chi-
mique ou a mousse carbonique
polyvalent.

En cas de flamme dans le four
pendant la cuisson, étouffez-la
complétement en fermant la por-
te du four et en éteignant le four
ou en utilisant un extincteur a
Mousse ou a poudre polyvalent.

/B\ AVERTISSEMENT : Nettoyez
toute accumulation de graisse
dans le four, car elle peut
s’enflammer.

/B\ AVERTISSEMENT :
N’utilisez pas le four pour sécher
les journaux. S'ils sont surchauf-
fés, ils peuvent prendre feu.

/B\ AVERTISSEMENT : Ne lais-
sez pas des produits en papier,
des ustensiles de cuisson ou de
la nourriture dans le four lors-
qu’il n’est pas utilise.

Ne laissez pas de casseroles ou
des poélons vides sur les pla-
ques lorsqu’elles sont mises en
marche, car ils pourraient étre
endommageés.



En raison de la chaleur, ne lais-
sez pas de plats en plastique ou
en aluminium sur la surface de
I'appareil. Ces sortes de vaissel-
le ne devraient pas étre utilisées
pour garder des aliments non
plus.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de vaisselle ou de pa-
pier d'aluminium directement au
fond du four. L'accumulation de
chaleur peut causer des dom-
mages au fond du four.

/B\ AVERTISSEMENT : Aprés le
grillage, retirez toujours la pla-
que a griller du four et nettoyez-
la. De la graisse laissée sur la
plaque a griller peut prendre feu
la prochaine fois que vous I'utili-
Sez.

Verifiez que toutes les comman-
des de I'appareil sont désacti-
VEES apres usage.

/N AVERTISSEMENT : Gardez
toutes les fentes de ventilation
exemptes d'obstructions.
Utilisez uniquement les pieces
de rechange agréées pour
I'entretien de la cuisiniere. Vous
POUVEZ VOUS Procurer ces pieces
aupres des distributeurs autori-
sés par le fabricant. Contactez le
distributeur de pieces le plus
pres de chez vous.

La surface arriere du four de-
vient chaude lors de I'utilisation.

Le branchement électrique ne
doit pas toucher la surface arrie-
re, cela pourrait endommager le
cable d’alimentation principal.
Assurez-vous que le cable prin-
cipal n’est pas coincé entre la
porte du four chaud et le cadre.
Ne faites pas passer les cables
sur la section de cuisson chaude.
Autrement, l'isolation du cable
pourrait fondre et causer un in-
cendie suite a un court-circuit.

/N AVERTISSEMENT : Utilisez
cet appareil uniquement tel que
préconisé dans ce manuel
d’utilisateur.

Le fabricant décline toute res-
ponsabilité pour des blessures
aux personnes ou des domma-
ges a la propriété causés par un
usage impropre ou incorrect de
I'appareil.

/N MISE EN GARDE : Utilisez
toujours des poignées thermoré-
sistantes pour placer des plats
dans votre four ou pour en reti-
rer.

/I MISE EN GARDE : Utilisez
toujours des poignées seches ou
thermorésistantes pour placer
des plats dans votre four ou pour
en retirer. Ne laissez pas les
poignées entrer en contact avec
les éléments chauffants.
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o /N AVERTISSEMENT : Ne cou-

vrez jamais les fentes, les orifi-
ces ou conduits de la section in-
férieure du four ou une grille en-
tiere avec des matériaux tels que
du papier aluminium. Si vous le
faites, cela blogue la circulation
d'air dans le four et peut causer
une intoxication au monoxyde de
carbone. Les bordures en papier
aluminium peuvent également
retenir la chaleur et causer un
risque d’incendie.

N’utilisez pas le four avec la vitre
de la porte de devant démontée
ou brisée.

/I\ AVERTISSEMENT : Les
éléments chauffants peuvent
étre chauds méme s’ils sont de
couleur foncée. Les surfaces in-
térieures d'un four deviennent
assez chaudes pour causer des
bralures. Pendant et apres
I'utilisation, évitez de toucher, ou
de laisser les vétements ou au-
tres matériaux inflammables en-
trer en contact avec les unités
chauffantes ou les surfaces inté-
rieures du four tant que ces der-
nieres n'ont pas refroidi. Les au-
tres surfaces de I'appareil peu-
vent devenir assez chaudes pour
causer des brilures - on retrou-
ve parmi ces surfaces (identifi-
cation des surfaces - par exem-
ple, les ouvertures de ventilation
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du four et les surfaces pres de
ces ouvertures, les portes du
four, et les fenétres des portes
du four).

/A AVERTISSEMENT : Evitez
de gratter ou d’érafler les portes
vitrées, les surfaces de cuisson
ou les panneaux de commande.
Le faire pourrait briser le verre.
Ne cuisinez pas sur une surface
de cuisson brisée Car cela en-
trainerait des chocs, un incendie
ou de coupures.

AVERTISSEMENT : La sur-
face arriere du four devient
chaude lors de I'utilisation. Le
branchement électrique ne doit
pas toucher la surface arriere,
autrement le cable
d’alimentation principal sera en-
dommage. Assurez-vous que le
cable principal n’est pas coincé
entre la porte du four chaud et le
cadre. Ne faites pas passer les
cables sur la section de cuisson
chaude. Autrement, I'isolation du
cable pourrait fondre et causer
un incendie suite a un court-
circuit.

Vérifiez que toutes les comman-
des de I'appareil sont désacti-
VEES apres usage.

(3] IMPORTANT : Appelez le
service autorisé pour
I'installation de I'appareil avant
sa premiere utilisation. Apres



cette procédure, la période de
garantie debutera.

Sécurité des enfants

AVERTISSEMENT : S’assoir,
s’appuyer ou se pencher sur la
porte ou les tiroirs de cette cui-
siniere peut provoquer des bles-
sures graves et endommager la
cuisiniere. Ne laissez pas les en-
fants monter sur la cuisiniere ou
jouer aux alentours de celle-ci.
Le poids d’un enfant sur une
porte ouverte peut faire basculer
la cuisiniere et provoquer de
brilures graves ou autres bles-
sures.

Les parties accessibles peuvent
étre chaudes pendant |'utilisa-
tion du gril. Les enfants doivent
étre tenus a distance.

Les surfaces de I'appareil peu-
vent étre chaudes méme si elles
sont de couleur foncée. Les zo-
nes situées a proximité des uni-
tés de la surface peuvent deve-
nir suffisamment chaudes pour
provoquer des brdlures. Pendant
et apres I'utilisation, évitez de
toucher ou de laisser les véte-
ments ou autres matériaux in-
flammables entrer en contact
avec les unités de la surface tant
que celles-ci n’ont pas refroidi.
Parmi ces zones (identification
de zones), figurent par exemple
la surface de cuisson et les sur-

faces situées au-dessus du plan
de cuisson.

/I\ AVERTISSEMENT : Ne
conservez pas d’articles pouvant
attirer I'attention des enfants
dans les armoires situées au-
dessus de la cuisiniére ou sur le
garde arriére de la cuisiniére.
Les enfants qui grimpent sur
I'appareil pour chercher ces arti-
cles pourraient subir des blessu-
res graves.

Les matériaux d’emballage peu-
vent étre dangereux pour les en-
fants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de la portée
des enfants. Veuillez jeter les
pieces de I'emballage en res-
pectant les normes écologiques.

Sécurité lors de travaux électri-
ques

/NAVERTISSEMENT : Avant
d’installer, coupez le courant au
niveau du panneau de service.
Verrouillez le panneau de service
afin d'empécher que I'électricité
soit remise en marche (ON) ac-
cidentellement.

/ANAVERTISSEMENT : Une dé-
charge électrique peut se pro-
duire et causer des blessures
graves; voire la mort; si la cuisi-
niere n'est pas installée par un
installateur ou un électricien
qualifiés.
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e Tous les ajouts, modifications ou
CONVersions nécessaires pour
que cet appareil réponde de fa-
con satisfaisante aux besoins de
demande doivent étre faits par
un technicien qualifié.

e Encas de dommage, éteignez
I'appareil et déconnectez-le de
I'alimentation principale en enle-
vant le fusible ou en éteignant le
disjoncteur.

e Assurez-vous que le calibre des
fusibles est adéquat.

e Ne faites pas fonctionner I'appa-
reil pieds nus.

e Ne touchez jamais I'appareil
avec les mains ou les pieds hu-
mides.

Utilisation préconisée

o /NAVERTISSEMENT : Utilisez
cet appareil uniquement pour
son usage prévu, tel qu'il est
décrit dans ce manuel. N'utilisez
JAMAIS cet appareil comme ap-
pareil individuel pour chauffer ou
réchauffer la piece. Cela peut
entrainer une intoxication au
monoxyde de carbone et une
surchauffe de I'appareil.
N’utilisez jamais cet appareil
pour stockage.

e N'utilisez pas cet appareil pour
réchauffer les plagues sous le
gril, suspendre les serviettes et
le linge de vaisselle sur les poi-
gnées, pour des usages de sé-
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chage et de chauffage de I'es-
pace.

e Tous les orifices dans le mur a
I'arriere de I'appareil et au sol
sous I'appareil doivent étre scel-
lés.

e (et appareil n'est pas prévu
pour étre utilisé dans des mai-
sons mobiles ou véhicules ré-
créatifs.

o /NAVERTISSEMENT :
N’obstruez pas le flux d’air de
ventilation.

e | ¢ fabricant ne peut étre tenu
responsable pour tout dommage
cause par une utilisation impro-
pre ou des erreurs de manipula-
tion.

e (et appareil peut étre utilisé
pour décongeler, cuire, rotir et

griller des aliments.
Mise au rebut
Matériaux d'emballage

DANGER :

Risque d'étouffement par les matériaux
'emballage!

Les éléments d’emballage (c.a.d. sacs de

plastique, mousse en polystyrene, clous,

courroies d’emballage) ne devraient pas

étre laissés facilement a la portée des

enfants, car ils peuvent causer des blessu-

res graves.

Le matériel d'emballage et les sécurités de transport
sont fabriqués a partir de matériaux non néfastes
pour I'environnement. Veuillez jeter les pieces de
I'emballage en respectant les normes écologiques.
(C'est bénéfique pour I'environnement.




MISE EN GARDE :
Si vous souhaitez confier votre appareil & un
iers pour un usage personnel ou pour un

usage en seconde main, veuillez lui remet-
tre également le manuel de I'utilisateur, ses
étiquettes, les autres documents se rappor-
tant a I'appareil, les pieces de montage,
etc.

Déplacement ultérieur

N'effectuez aucune opération de nettoyage et/ou de
maintenance sans avoir débranché |'alimentation
électrique.

REMARQUE :
Ne posez pas d’autres objets sur I'appareil.
ransportez I’appareil en position verticale.

Entreposez la boite originale de I'appareil pour
faciliter le transport de I'appareil a I'avenir. Suivez les
indications inscrites sur le carton.

IMPORTANT :

érifiez I'aspect général de votre appareil en
identifiant les dommages possibles surve-
nus pendant le transport.

Afin d'éviter que I'étagére métallique et la plague
situées a I'intérieur du four n’endommagent la porte,
placez une bande de carton sur la contreporte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four aux
parois latérales a I'aide de ruban adhésif.

Si vous ne disposez pas de I'emballage d'origine
Emballez I'appareil dans un emballage a bulles ou du
carton épais et collez-le a I'aide de ruban adhésif
afin de prévenir tout dommage durant le transport.
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A Installation

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le

poids de I'appareil et celui des instruments de

cuisine, des plats de cuisson et de la nourriture.

e  S'il faut encastrer la hotte d'un appareil,
reportez-vous aux consignes du fabricant
concernant la hauteur de fixation.

e Tout meuble de cuisine situé a proximité de
I"appareil doit étre résistant a la chaleur
(212 °F/100 °C min.)

Installation et branchement

IMPORTANT :
N'installez pas |'appareil a proximité des réfrigé-
rateurs ou congélateurs. La chaleur émise par

I'appareil entrainera une hausse de la consom-
mation d'énergie des appareils de réfrigération.

REMARQUE

Dommages matériels

Ne posez pas d’autres objets sur I'appareil.
Transportez 'appareil en position verticale. La
porte et/ou la poignée ne doivent pas étre
utilisées pour soulever ou bouger I'appareil.
Evitez de toucher les éléments chauffants du four
situés au-dessus de la cavité du four, juste a
I'arriere de la zone rugueuse. Il est recommandé
de porter des gants et des manches longues pour]
protéger les mains et les avant-bras de toute
écorchure et d'éventuelles égratignures lors du
processus de levage. Il est également recom-
mandé de retirer les montres et les bijoux, et de
porter des chaussures a usage professionnel lors
de Iinstallation pour la protection des pieds.
Retirez la porte du four pour une manipulation et
une installation aisées.

e Pour I'installation, I'appareil doit étre
connecté conformément aux reglements
électriques locaux.

MISE EN GARDE :
|"appareil est lourd (gnviron 150 kg, soit 330 Ibs)

et nécessite au moins deux personnes ou un
équipement adéquat pour le déplacer. Ne dépla-
cez pas I'appareil a plus de 3 metres sans aucun
instrument. Si vous le faites, vous pouvez vous
blesser.

utilisées pour soulever ou bouger I'appareil.
| "appareil doit étre placé directement au sol. Ne
le posez pas sur une base ou un piédestal.

REMARQUE
Dommages matériels
|a porte et/ou la poignée ne doivent pas étre

e Pour aligner I'appareil avec le plan de travail,
réglez les pieds en tournant la poignée droi-
te ou gauche tel que requis.

e (ar, les surfaces cachées peuvent présen-
ter des bords tranchants. Par conséquent,
faites preuve de prudence lorsque vous te-
nez votre appareil par la partie arriére ou in-
férieure.

e Nutilisez pas le four ni le tiroir-réchaud (si
€quipé) pour le rangement.
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L'appareil doit étre placé directement au sol.
Ne le posez pas sur une base ou un piédes-
tal.
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Dimensions & Espaces libres

Référez-vous aux dimensions qui figurent sur les
illustrations. Les dimensions données fournissent
le dégagement minimum. Il doit y avoir un mini-
mum de 30 pouces {762 mim} de dégagement
entre le dessus de la surface de cuisson et le
fond du bois non-protégé ou I'armoire en métal
ou un minimum de 24 pouces {603 mm; lorsque
le fond des armoires en bois ou en métal est
protégé par au moins 1/4 de pouce & mmj) de
carton de retardement de la flamme avec une
feuille d’acier d’au moins 29 mcg, 0,015 pouce
{38 mm) d'acier inoxydable, 0,024 pouce

(0,8 mmy} d’aluminium ou 0,020 pouce

(0,05 mmj) de cuivre.

Pour éliminer les risques de brilures ou
d’incendie en étant au-dessus aux unités sur-
chauffées, évitez de placer les armoires de ran-
gement au-dessus des unités de surface. Si une
armoire d’entreposage doit étre installée, vous
pouvez réduire les risques en installant une hotte
aspirante qui propulse horizontalement un mini-
mum de 5 pouces {127 ram) au-dela du fond
des armoires.

A Notes importantes au consommateur

Gardez ce manuel pour une référence future.

e Lorsque vous utilisez tout appareil générant
de la chaleur, respectez certaines mesures
de sécurité. Elles sont mentionnées au dé-
but de ce manuel. Veuillez les lire et les
respecter scrupuleusement,

e Assurez-vous que cet appareil est installé et
mis a |a terre correctement par un installa-
teur qualifié ou un technicien de service.

e Pour ne pas avoir a atteindre le haut du four,
gvitez de placer les armoires de rangement
au-dessus de la surface de cuisson.

A Notes importantes a I’installateur
Lisez le manuel avant d'installer la cuisiniére.
Respectez tous les codes et ordonnances gou-
vernementaux.
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Assurez-vous de fournir ces instructions au
consommateur,

Assurez-vous que cet appareil est installé et mis
a la terre correctement par un installateur qualifié
0u un technicien de service.

IMPORTANT :
1 Avant I'installation de 'appareil dans un endroit

couvert avec du linoléum ou tout autre protection
de plancher, assurez-vous que la protection de
plancher peut résister a la chaleur d’au moins
90 °F (32,2 °C) au-dessus de la température
ambiante sans se contracter, gauchir ou décolo-
rer.

N’installez pas "appareil sur un tapis a moins de
placer un coussinet isolé ou une feuille de

1/4 pouce (0,64 cm) de contreplaqué épais entre
I'unité et le tapis.

AVERTISSEMENT :

Toutes les cuisinieres peuvent basculer et
provoquer des blessures.

¢ Un enfant ou un adulte peuvent faire
basculer I'appareil et étre tués.

e |es dispositifs anti-basculement sont
fixés sur une plaque en bois. Lorsque vous
retirez les matériaux d’emballage, dévissez
les dispositifs anti-basculement de la
plaque en bois et ne les jetez pas.

e || peut y avoir un risque de basculement sl
I'appareil n'est pas installé conformément a
ces instructions.

* Si vous retirez la cuisiniére du mur pour
effectuer I'entretien, le nettoyage ou pour
toute autre raison, assurez-vous que le
dispositif anti-basculement soit correcte-
ment engagé lorsque la cuisiniere est
repoussée contre le mur. En cas d'utilisa-
tion anormale (si par exemple une personne
se tient debout, s'assoit ou s'appuie sur und
porte ouverte), le non-respect de cette
précaution peut causer le basculement de
la cuisiniere. Des blessures corporelles
peuvent résulter des écoulements de liqui-
des chauds ou de la cuisiniere elle-méme.




T 1A (3Bmm)
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Instructions d'installation du dispositif anti-
basculement
1. Fixez le support 1 au plancher a I'aide de 4 vis (5)

suivant les dimensions et le sens indiqué a la Figure 1.

2. Mesurez la dimension A de I'appareil indiquée a la
figure 2 selon la hauteur du comptoir. Décidez du trou

FIGURE-1

SUPPORT
NUMERO 2

IMENSIONS A

525 mm 367116
. 92 36174
315 mm 36"

S10mm 351316

SUPPORT

\ NUMERO 1
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IMAGE-2

sur le support 1 auquel sera fixé le support 2. Termi-
nez I'installation en serrant les pieces 3 et 4.

3. Positionnez I'appareil & la verticale, une fois
I'installation terminée.

4. Vérifiez si I'appareil est bien positionné et fixé au
support en le soulevant légerement de I'arriére vers
I'avant.

VIS 4 PIECES




Déplacement de I’appareil

Vous pouvez déplacer votre cuisiniere beaucoup
plus facilement en soulevant la partie avant,
comme indiqué dans le schéma. Ouvrez suffi-
samment la porte du four pour permettre une
prise confortable et solide sur le bord antérieur
du plafond du four en évitant d’endommager
I'élément du gril ou d’autres parties internes du
four. Ne déplacez pas I'appareil en tirant sur la
poignée de la porte ou sur les manettes. Dépla-
cez légerement I’appareil pendant un moment
jusqu’a ce que celui-ci soit positionné comme
souhaité.

AVERTISSEMENT : Risque de renverse-

ment

Un enfant ou un adulte peuvent faire basculer
|'appareil et étre tué. Raccordez le support anti-
basculement a I'orifice anti-basculement a
I'arriére de la cuisiniére. Raccordez de nouveau lg
support anti-basculement en cas de déplacement
de la cuisiniére. Le non-respect de ces instruc-

tions peut entrainer la mort ou des brllures
graves pour les adultes.

% AVERTISSEMENT : Avertissement

de risque de choc électrique!

 Soyez particulierement prudent lorsque vous
percez des trous dans un mur ou dans le sol. Il
peut y avoir des cables électriques dissimulés a
I'arriére du mur ou sous le sol.

* |dentifiez les circuits électriques qui pourraient
étre affectés par I'installation du dispositif anti-
basculement, puis mettez-les hors tension.

Le non-respect de ces instructions peut
provoquer un choc électrique ou une blessure
corporelle.

La California Safe Drinking Water and Toxic
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Enforcement Act exige au Gouverneur de Cali-
fornie de publier une liste de substances recon-
nues par I'Etat de la Californie comme étant
cancérigenes et pouvant causer des anomalies
congénitales, ou autres dommages a I'appareil
reproducteur, et impose aux entreprises de
mettre en garde les populations contre les dan-
gers d’une éventuelle exposition

a ces substances.

IMPORTANT :
Ce produit contient un €lément chimique reconnu
par I'Etat de la Californie comme étant cancéri-

gene et pouvant causer des anomalies congénita-|
les, ou autres dommages a I'appareil reproduc-
teur.
L’isolation des fibres de verre dans les fours
autonettoyants produit une tres petite quantité de
monoxyde de carbone, de benzene, de formaldé-

hyde et de toluene pendant le cycle de nettoyage.

Vous pouvez réduire I’exposition en laissant la
fenétre ouverte ou a 'aide d’un ventilateur
ou d’une hotte.

Raccordement au réseau électrique

IMPORTANT :
'installation électrique doit étre conforme

laux codes locaux et nationaux.

IMPORTANT :
Cet appareil doit &tre mis a la terre!

AVERTISSEMENT

Evitez les risques d'incendie ou décharges
électriques. N'utilisez pas d’adaptateur ou
de rallonge, et ne retirez pas la broche de
mise a la terre du cordon électrique ; seul
un électricien qualifié peut installer une
prise prés de I'appareil. Le non-respect de
cet avertissement peut causer de blessures
graves, un incendie ou la mort.

AVERTISSEMENT
Risques d'électrocution! Procéder a la mise

a la terre par un conducteur neutre est
interdit pour de nouvelles installations de
circuit de dérivation (1996 NEC) dans les
maisons mobiles et les véhicules récréatifs,
ou dans les régions ou les codes locaux
interdisent la mise & la terre par un conduc-
teur neutre.
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Avant de débuter le travail sur I'installation élec-
trique, coupez le courant électrique dans
I'appareil pendant les raccordements de lignes.
Le non-respect de ces instructions peut entrainer
des déces, un incendie ou une électrocution.
Fournir le branchement électrique

Installez la boite de jonction sous I'armoire et
connectez un fil électrique de120/240 ou
120/208 Volt a partir du panneau principal. NE
connectez PAS le fil au panneau de circuit tout
de suite.

Exigences électriques

Cet appareil doit étre livré avec une tension et
une fréquence adéquates et doit &tre connecté a
un circuit de dérivation individuel correctement
mis a la terre, protégé par un fusible ou un dis-
joncteur. Un disjoncteur ou un fusible sont requis
par votre appareil. L'ampérage recommandé du
disjoncteur ou fusible pour votre appareil est de
40 Aou 50 A

Respectez tous les codes et ordonnances
gouvernementaux

Un seul support électrique a 3 ou 4 fils de phase
simple de 120/240 ou 120/208 volts et 60 Hz
CA est requis sur un circuit séparé fusionné des
deux cotés de la ligne (fils rouge et noir). Un
fusible temporisé ou disjoncteur est recommandg.
NE PAS fusionner le neutre (fil blanc).
REMARQUE : Le calibre et les connexions de
cables doivent &tre conformes la taille du fusible
et au classement de 'appareil conformément au
Code national d'électricité américain ANSI/NFPA
N° 70 de I'édition la plus récente.

IMPORTANT :
Cet appareil doit étre correctement mis a terre

pour éviter les dangers d'électrocution!

Notre compagnie ne sera pas tenue responsable
des dommages causes par I’appareil sans un
réceptacle de mise en terre.

Cet appareil doit étre mis en terre conformément
aux codes locaux, ou en leur absence, au Code
national d’électricité ANSI/NFPA No. 70 de I'édi-
tion la plus récente des Etats-Unis.

L'installation devrait étre faite par un électricien
certifié.



AVERTISSEMENT :

Risques d'électrocution, de court-circuit ou
d'incendie dus a des dommages a I'alimen-
tation principale!

Le céble d'alimentation principale ne doit
pas étre plié, serré, piégé ou entrer en
contact avec les parties chaudes de
I'appareil. Si le cable d’alimentation princi-
pale est endommagé, il doit étre remplacé
par un électricien qualifié.

Cette cuisiniére peut étre connectée au moyen
d’un « cablage réel » permanent (cable de cuivre
ou aluminium a armure flexible ou non-
métallique), ou avec un kit d'alimentation. Seul
un kit d'alimentation codé 120/240 volts et 40
ou 50 amperes terminant en conduit étamé et
marqué pour usage avec les appareils peut étre
utilisé. Si un cordon de 50 Amperes est utilisé, il
doit &tre marqué pour usage avec une ouverture
de 1 3/8 pouces {35 mm) de diametre.

Le cordon doit avoir 3 ou 4 conducteurs pour
correspondre au réceptacle électrique (Utilisez
un conducteur de cuivre ou d'aluminium).

C AVERTISSEMENT :
Risque d'incendie ou d'électrocution si un kit de

cordon d’appareil de mauvaise taille est utilisé oy
si le manuel d'installation ou le collier de serrage
ne sont pas utilisés.

Q AVERTISSEMENT :
Ne desserrez pas les écrous qui sécurisent le

cablage de la cuisiniere installée en usine sur le
bornier lorsque vous branchez I'appareil. Une
panne d'électricité ou une perte de connexion
électrique peut survenir.
Lorsque I'appareil est installé & un endroit non
autorisé a la mise & la terre par le biais d’un
cable neutre, un cordon & 4 conducteurs doit
étre utilisé ou un assemblage de cable. Voir les
instructions du fabricant.
Les données de I'alimentation principale doivent
correspondre aux données spécifiées sur la
plaque signalétique de I'appareil.
Vous pouvez aussi consulter la plaque signaléti-
que en ouvrant la porte.

Plaque signalgti-
que

Types de prises murales électriques a 3 et

4 fils et orientation recommandée du

montage mural

La Figure A illustre le réceptacle a 4 fils requis
pour une nouvelle installation du circuit de déri-
vation (1996 NEC) dans les maisons mobiles, ou
les véhicules récréatifs ou lorsque les codes
locaux ne permettent pas la mise a la terre par le
neutre.

La Figure Biillustre le réceptacle a 3 fils autorisé
dans les endroits qui permettent la mise a la
terre  travers le neutre.

A) Réceptacle mural a 4 fiIs B) Réceptacle mural a 3 fils

(10-50R)
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Accés au bornier

Ny

AU N

1 Bornier

2 Couvercle

Dévissez les vis du couvercle de I'acces arriere

et enlevez le couvercle du bornier.

Apres avoir terminé les connexions, posez le
couvercle du bornier a sa position originale
et serrez les vis.

Branchement du cordon d’alimentation

IMPORTANT :
Ne dévissez pas les assemblages par écrous

installés en usine puisqu’ils sécurisent le cablage
de la cuisiniére sur le bornier. Des coupures
électriques ou une perte d’alimentation électrique
peut survenir si ces trois écrous sont dévissés ou
enlevés.

AVERTISSEMENT

& Risques d’électrocution!
Le Cadre est mis a la terre par le neutre de
|'appareil a travers une jonction. Procéder a la
mise a la terre par un conducteur neutre est
interdit pour de nouvelles installations de circuit
de dérivation (1996 NEC) dans les maisons
mobiles et les véhicules récréatifs, ou dans les
régions ol les codes locaux interdisent la mise a
la terre par un conducteur neutre. Pour les
installations ol la mise a la terre par un conduc-
teur neutre est interdite :
a- Déconnectez la jonction du neutre;
b- Utilisez une borne ou céble de mise a la terre
pour relier I'unité a la terre; et
c- Connectez la borne ou le cable neutre au
circuit de dérivation neutre de la maniére habi-
tuelle (lorsque I'appareil doit étre connecté en
utilisant un ensemble de cordons, utilisez un
cordon a 4 conducteurs ou un conduit dans ce
but). Voir la Fig. 9
*N'utilisez pas de rallonge.
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Cordon d’alimentation

Installation du réducteur de tension

Installez un cable de mise a la terre sur la cuisi-

niere qui

relie la borne centrale du bornier neutre sur le

chassis de la cuisiniere. Raccordez le cable de

mise a la terre a la cuisiniere par la vis centrale,
la plus basse. Voir Figure 9. N'enlevez pas le
cable de mise a la terre

sauf disposition contraire dans les codes natio-

naux, de I'Etat ou locaux.

Remarque: Sivous enlevez le cable de mise a la

terre pour une raison quelconque, raccordez un

cable de mise a la terre distinct & la vis de terre
distincte vissée sur le chassis de la cuisiniere et
sur une source de terre adéquate.

Raccords du cable permanents de 3 a 4 fils

Raccord permanent a 3 fils - suivez les étapes 2

et 5 ci-dessous. Raccord permanent a 4 fils -

suivez toutes les étapes ci-dessous.

Avant le cablage de la cuisiniere, examinez les

schémas d’emplacement de la source

d’alimentation proposée a la Figure 2. Si vous

connectez I'appareil a un systeme électrique a

4 fils

1. Suivez les instructions d'installation du fabri-
cant fournies avec la pince de décharge de
traction et installez I'appareil.

2. Retirez I'isolation des extrémités du cablage
permanent des lignes 1, 2 et neutre; de plus
décaper le fil de terre sur les raccords a 4 fils.
Serrez tous les cables a 3 ou 4 fils au bornier.
Respectez les emplacements des fils indiqués a
la Figure 10.

IMPORTANT : NE DESSERREZ PAS les assem-
blages par écrous installés en usine puisqu'ils
sécurisent le cablage de la cuisiniere sur le
bornier. Des coupures électriques ou une perte
d’alimentation électrique peut survenir si ces
trois écrous sont dévissés ou enleves.
Remarque : Pour le raccord permanent a 3 fils,
sautez les étapes 3 et 4 et passez a I'étape 5.



3. Déconnectez le cable de mise a la terre. Enle-
vez la vis de terre et la plague installées en usi-
ne pour détacher le cable de mise a la terre en
cuivre installé en usine du cadre de la cuisinié-
re. Coupez et jetez le cable en cuivre du bornier.
CONSERVEZ la vis de terre, la plaque de terre
et passez a I'étape 4.

4. Raccordez le cable de mise a la terre vert au
cadre de la cuisiniere a I'aide de la vis de terre
tel qu'indiqué a la Figure. Assurez-vous
d’installer le cable dans le méme trou que celui
de la vis de terre préalablement installée.

5. Assurez-vous que tous les raccords sont bien
fixés et remplacez le couvercle de I'acces arrie-
re. Voir Figure.

Remarque : Les raccords de compression de
cable de terrain sans terminaison doivent étre
réglés a environ 90 po./lb.

Raccord a 4 fils

e s

Connectez le neutre

1 Bornier

2 Cordon d'alimentation / plaque de conduction
3 Rondelle

4 Ecrou

5 Vis

Connec- Connectez

tez L1 L2

Connect neutrat

Raccordez ie canle ¥
de terre.

Noir
Blanc
Rouge
Vert

Raccord a 3 fjls

[ B N S

Connectez L1

Raccordez le cable |

de terre.

BK
WH
RD
GR

Bornier

Cordon d'alimentation / plaque de conduction
Rondelle

Ecrou

Vis

Connectez L2

Connectez le neutre

Noir
Blanc
Rouge
Vert
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K Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d’utiliser

votre appareil de fagcon écologique et

d’économiser ainsi de 'énergie :

e tilisez des ustensiles de cuisine pour le
four revétus d’émail ou de couleur foncée,
pour avoir une meilleure transmission de la
chaleur.

e Pour la cuisson de vos viandes, préchauffez
le four si cela est recommandé dans le ma-
nuel de I'utilisateur ou les instructions de
cuisson.

e Durant la cuisson, n’ouvrez pas la porte du
four fréquemment.

e Essayez de cuire plus d’'une sorte de viande
a l'intérieur du four en méme temps (Vous
pouvez cuire deux différentes viandes en
méme temps en disposant les plats de
cuisson sur la méme étagere). Il est souhai-
table de cuire plus d’une viande I'une aprés
I'autre. Le four sera déja chaud.

e Dégelez les viandes congelées avant de les
cuire.

e \ous pouvez économiser de I'énergie en
gteignant votre four quelques minutes avant
la fin du temps de cuisson. (N'ouvrez pas la
porte du four).

e  Utilisez des casseroles ou des poélons avec
couvercle pour la cuisson; si les ustensiles
utilisés ne sont pas couverts, la consomma-
tion d'énergie peut étre quatre fois plus éle-
vée,

e Choisir le brileur/la plague qui convient a
une casserole. Choisissez toujours la bonne
taille de casserole pour vos repas. Pour un
brileur/plaque plus large, plus d'énergie est
nécessaire.

e Prenez soin d'utiliser une base plate de
casserole lorsque vous cuisinez sur des cui-
siniéres électriques.

e Des casseroles avec un fond égal et épais
fournissent une meilleure conduction ther-
male. Vous pouvez économiser jusqu'a 1/3
d'électricité.
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e Les casseroles ou les poélons devraient
s'harmoniser avec la grandeur des plaques.
Le fond des casseroles ou des poélons ne
devrait pas étre plus petit que la plague.

e (ardez le fonds des casseroles ou des
poélons propres, sinon la saleté réduira la
transmission de chaleur entre le fonds des
casseroles ou des poélons.

Lors des temps de cuisson plus longs,
éteignez la plaque 5 a 10 minutes avant la
fin du temps de cuisson. Lorsque vous utili-
sez la chaleur résiduelle, vous pouvez éco-
nomiser jusqu’a 20 % d'électricité.

Premiére utilisation

Premier nettoyage de I'appareil

RIMPORTANT :

{Lorsque vous déplacez I'appareil pour le nettoya-
ge et/ou I'entretien, coupez I'alimentation électri-
que CA.

Déplacez avec précaution |'appareil en le tirant
vers |'extérieur. La cuisiniere est lourde, manipu-
lez-la avec précaution.

|a surface peut étre endommagée par certains
i détergents ou matériaux de nettoyage.

A N'utilisez pas de détergents agressifs, de pou-
dre/cremes de nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

Soyez prudent pour éviter des briilures de vapeur.
Plusieurs nettoyeurs peuvent produire des
fumées toxiques lorsqu'’ils sont appliqués sur une

surface chaude.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil & I'aide
d’un chiffon humide ou d'une éponge et ter-
minez avec un chiffon sec.

Chauffage initial

IMPORTANT :

§ Une odeur et de la fumée peuvent se dégager

il nendant quelques heures au cours de la premie-
re utilisation. Cela est tout a fait normal. Assu-
rez-vous que la piece est bien aérée.

pour évacuer 'odeur et la fumée. Evitez d'inhaler
la fumée et I'odeur qui se dégagent.

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes
puis éteignez-le. De cette maniere, tous les
résidus ou couches de production sont briilés et
enlevés.



AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brilures!
| "appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs, les
sections internes du four, les éléments chauffants
etc. Ne laissez pas les enfants s’approcher de
I'appareil.
Utilisez toujours des gants de protection thermi-
ques lorsque vous placez dans ou retirez des
plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille

métallique du four.

Fermez la porte du four.

Sélectionnez la fonction de cuisson au four.

Réglez la température a 350 °F (175 “C}.

Faites fonctionner le four pendant environ

30 minutes.

6. Eteignez votre four.

Gril

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille

métallique du four.

Sélectionnez la fonction Gril.

Réglez le niveau du gril a « HI » (Eleve).

Laissez le four fonctionner en mode Gril pen-

dant environ 30 minutes.

4. FEteignez votre four.
Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la premiere|
utilisation. Cela est tout a fait normal. Assurez-
vous que la piece est bien agree pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez d’inhaler la fumée et
I'odeur qui se dégagent.

O
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Il Comment utiliser Ia table de cuisson

Geénéralités sur la cuisson

DANGER
Risque d’incendie dii a I'huile surchauf-

fée!
Lorsque vous chauffez de I'huile, ne la laissez pas
sans surveillance.

AVERTISSEMENT
Ne laissez pas la graisse de cuisson ou d'autres
matieres inflammables s’accumuler dans la cuisinie-|

re ou prés de celle-ci. La graisse dans le four ou sur
la table de cuisson peut s’enflammer.

AVERTISSEMENT
N'utilisez pas d'eau pour éteindre les feux de
graisse. Ne soulevez jamais une casserole enflam-

mée. Désactivez les commandes. Etouffez les
flammes sur une unité de surface en recouvrant la
poéle entierement avec un couvercle hermétique ou
une couverture, une plaque a biscuits ou un plateau
plat. Utilisez un extincteur a poudre chimique ou a
mousse carbonique polyvalent.

AVERTISSEMENT
Utilisez uniquement des casseroles ou des poélons &

fond plat.

Utilisez des casseroles qui ont une capacité suffi-
sante pour la quantité de nourriture a cuire : le
repas ne débordera pas et ainsi le nettoyage sera
moins important.

AVERTISSEMENT
Pour éviter des débordements d’huile et un incen-
die, utilisez une petite quantité d’huile dans les

poéles peu profondes et évitez de cuire les aliments
congelés avec une quantité excessive de glace.

AVERTISSEMENT
Evitez de disposer ou de ranger les articles suscep-
tibles de fondre ou de s’enflammer sur la surface de

cuisson en verre, méme s'ils ne sont pas utilisés.
Parce que si vous allumez la surface de cuisson par
inadvertance, ils peuvent s’enflammer. La chaleur
produite par la surface de cuisson ou les orifices du
four apres I'avoir éteint peut également provoquer
un incendie.

AVERTISSEMENT
En cas de flamme dans le four pendant la cuisson,
étouffez-la complétement en fermant la porte du

four et en éteignant le four ou en utilisant un
extincteur a mousse ou a poudre polyvalent.
Ne posez pas de couvercles sur les éléments
chauffants.
Disposez toujours les casseroles au centre des
éléments chauffants. Lorsque vous transférez les
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casseroles d'un brileur a un autre, soulevez-les
toujours, évitez de les faire glisser.

e  Cetappareil est équipé d’une ou de plusieurs
unités de surface de différente grandeur. Choi-
sissez des ustensiles avec un fond plat assez
large pour couvrir la surface de I'élément chauf-
fant. L'utilisation d’ustensiles sous-dimensionnés
expose une partie de I'élément chauffant au
contact direct et peut faire enflammer les véte-
ments. Un contact approprié entre I'ustensile et
I'élément chauffant améliorera également
I'efficacité.

AVERTISSEMENT
Ne laissez jamais les unités de surface en marche

sans surveillance a température élevée. Une
ébullition peut causer de la fumée et des déverse-
ments de graisse qui peuvent s’enflammer.

e Assurez-vous que les casseroles réflectrices ou
les bols récupérateur sont en place. L'absence
de ces casseroles ou bols durant la cuisson peut
exposer le cablage ou les composants situés en-
dessous aux dommages.

Conseils concernant les plaques vitrocérami-

ques

e la surface vitrocéramique est résistante a la
chaleur et insensible aux grands écarts de tem-
pérature.

e Nutilisez pas la plaque en vitrocéramique pour
garder les objets ou comme surface de coupe.

AVERTISSEMENT

Evitez de cuire du popcorn dans des contenants pré-
emballés en aluminium sur la surface de cuisson. Iis
pourraient laisser des marques d'aluminium qui ne
pourront pas s'enlever complétement.

e Utilisez des casseroles ou des poélons avec les
fonds mis & la terre. Des coins pointus éraflent la
surface.

Evitez d'utiliser des casseroles ou des poélons en
aluminium. L'aluminium endommage la surface
vitrocéramique.

AVERTISSEMENT

Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine vitrés,
certains types en verre, en vitrocéramique, en
céramique, en terre cuite ou en faience sur des
cuisinieres haut de gamme pour éviter tout risque de
félure lié aux brusques changements de températu-
res.

e Pour des aliments contenant du sucre sous
n'importe quelle forme, nettoyez tous déborde-
ments et les restes des que possible. Laissez la



surface de cuisson se refroidir un peu. Puis, en
portant des mitaines, enlevez les débordements
alors que la surface est encore tiede. Si du sucre
s'est déversé et s'est refroidi, il peut coller sur la
surface de cuisson et causer des piqlres et des
marques permanentes.

AVERTISSEMENT
Utilisez des casseroles ou des poélons avec les
‘onds mis a la terre. Des coins pointus éraflent la

surface.

AVERTISSEMENT
Fuitez de gratter la vitre de la surface de cuisson

avec des objets comme les couteaux, les instru-
ments affutés, les bagues ou autres bijoux et les
rivets des vétements.

AVERTISSEMENT
Si vous utilisez une éponge ou un chiffon humide

pour nettoyer les déversements sur une surface de
cuisson chaude, prenez garde afin d’éviter une
brillure de vapeur. Plusieurs nettoyeurs peuvent
produire des fumées toxiques lorsqu'ils sont appli-
qués sur une surface chaude. Les poignées des
ustensiles devraient étre tournées vers l'intérieur et
non s'étendre sur les unités de surface adjacentes.
Pour réduire les risques de brilures, I'inflammation
de matériaux inflammables et le déversement d(i a
un contact non-intentionnel avec l'ustensile, les
poignées des ustensiles devraient étre orientées vers
I'intérieur et non étendues par-dessus les unités de
surface adjacentes.

Les éclaboussures peuvent
endommager la surface en
céramique et provoquer un
incendie.

Evitez d'utiliser des casse-
roles qui ont des fonds
CONCaves OU CONVEXES.

Utilisez des casseroles ou
des poélons avec les fonds
lisses. lls assurent un bon
transfert de la chaleur.

Si la casserole est trop
petite, I'énergie est gaspil-
lée.

Basculement de la casserole
Assurez-vous que les poignées du
plat ne collent pas sur les bords de
I"appareil, pour éviter de le renverser
par accident. Ainsi, il devient tres
difficile pour les enfants d’attraper
les mijoteuses.

e Assurez-vous que les poignées des casseroles
ne se renversent accidentellement et ne devien-
nent chaudes a cause des zones de chaleur ad-
jacentes. Evitez d'utiliser les casseroles qui sont
instables et qui peuvent se renverser facilement.
Les casseroles qui sont trop lourdes pour étre
déplacées rapidement lorsqu'elles sont remplies
peuvent aussi étre dangereuses.

AVERTISSEMENT

N'entreposez pas des articles d'intérét pour les
enfants dans les armoires au-dessus de la cuisiniere
ou sur le garde arriére de la cuisiniére - les enfants
qui grimpent sur I'appareil pour aller chercher ces
articles pourraient gravement se blesser.

Utilisation des brileurs/plaques

4 3
| |

1 59788
-

2 2 0-07 71212

3 i -6 nouces

4

mertionn
s de casseroles
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ux brifeurs.
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DANGER :

Evitez de gratter ou d'érafler les portes vitrées, les
surfaces de cuisson ou les panneaux de commande.
Le faire pourrait briser le verre. Ne cuisinez pas sur

une surface de cuisson brisée Car cela entrainerait
des chocs, un incendie ou de coupures.

Ne laissez aucun objet tomber sur la plague. Méme d
petits objets (par exemple la saliére) peuvent endom-
mager le brilleur/la plaque.

DANGER :

N'utilisez pas des plaques en vitrocéramique avec
des fissures. L'eau peut pénétrer dans les fissures ef]
causer un court-circuit.

DANGER :

Si la surface est endommagée de n'importe quelle

fagon (ex: fissures visibles), éteignez immédiatement
I"appareil pour réduire les risques de choc électrique.
Si la surface de cuisson devait se briser, des
solutions de nettoyage et des éclaboussures pour-
raient pénétrer dans la surface de cuisson brisée et
créer un risque de choc électrique. Contactez
immédiatement un électricien qualifié.

AVERTISSEMENT
La table vitrocéramique est dotée d'un témoin de
‘onctionnement et d'un voyant d'avertissement de

chaleur résiduelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur résiduelle
indique I'emplacement de la plaque chauffante
active et reste allumé apres extinction de la plaque
chauffante. Le clignotement du voyant d'avertisse-
ment de chaleur résiduelle n'est pas une défaillance.

Selon I'utilisation, le temps de refroidissement de

la plaque de cuisson peut étre différent. La

surface de la plague de cuisson peut étre chaude
méme si les voyants lumineux sont éteints.
Assurez-vous que la surface est froide avant de Ia|

toucher. Dans le cas contraire, vous risquez de
vous brler la main!

REMARQUE :

1 Des plaques en vitrocéramique qui chauffent
rapidement émettent une lumiére brillante lors-
qu’elles sont allumées. Ne regardez pas la lumiere
qui brille.

Allumer la plaque

Les boutons de contrdle du brileur/de la plague sont
utilisés pour mettre en marche les plaques. Pour
obtenir la puissance de cuisson désirée, tournez les
boutons de contréle du brileur/de la plaque au niveau
correspondant.

9

AVERTISSEMENT
Si une surface de cuisson électrique n'est pas

alimentée alors que I'unité est sur ON, 'unité de
surface s'allume a nouveau des le rétablissement de
I"alimentation. En cas de coupure de courant, si les
boutons de I'unité de surface ne basculent pas a la
position OFF, des articles ou la surface de cuisson
peuvent s’enflammer et causer ainsi des blessures
graves voire la mort.

Eteindre la plaque

Tournez le cadran de contréle de la plaque a la posi-

tion Eteint (en haut).

Comment utiliser des plaques chauffantes a

zones multiples (modéle dépendant)

Des tables de cuisson avec des zones multiples sont

utilisées pour les différents diamétres de récipients.

En changeant la position du bouton en suivant la

direction des aiguilles d'une horloge ou dans la direc-

tion inverse des aiguilles d'une horloge, le diametre de

la zone active peut étre ajusté.

H 1
Lo
4 5

Signal lumineux de la plaque de cuisson

Plaque de cuisson a circuit simple Derriére & gauche
Plaque de cuisson & circuit double Devant a gauche

Plaque de cuisson & circuit simple Devant & droite

> Plaque de cuisson & circuit simple Derriére a droite
Eteindre les plaques chauffantes a double zone
Pour éteindre les plaques, réglez le bouton sur la

position « ETEINT » en le tournant.

(S N

s
L5 o,
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%w \\f s \’% ‘\Xw_.”nw‘::’;’ &

L

1 Etape 1
2 Etape 2
REMARQUE :

JLes 2iemes zones des plagues a multiples zones ne
fonctionnent pas par elles-mémes.

AVERTISSEMENT
Lorsque vous faites flamber des aliments sous la

hotte, allumez le ventilateur.
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B utilisation du four

Généralités sur la cuisson, le roti et la
grillade

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent causer des

brllures!

L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brlleurs, les
sections internes du four, les éléments chauf-
fants, etc. Conservez I'appareil hors de la
portée des enfants.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou sortez des
plats du four chaud.

DANGER :
Faites attention lors de I'ouverture du four car

de la vapeur peut s'en échapper.
La vapeur peut provoquer des brilures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Astuces pour la cuisson
e Utilisez des plats en métal anti-adhérent
adaptés ou des ustensiles en aluminium ou

des moules en silicone résistant & la chaleur.

Utilisez I'espace de la plague au mieux.
Placez le moule de cuisson au milieu de
I'étagere.

e  Sélectionnez I'emplacement adapté avant
d'allumer le four ou le gril. Ne changez pas
d'emplacement lorsque le four est chaud.

e Placez toujours les grilles du four a la posi-
tion souhaitée lorsque le four est froid. Si
vous souhaitez manipuler les grilles lors-
qu’elles sont chaudes, évitez que les sup-
ports pour plats n'entrent en contact avec
les éléments chauffants.

e Gardez la porte du four fermée.

Astuces pour le roti

e Une marinade de jus de citron et de poivre
noir améliorera les performances de cuisson
lors de la préparation d'un poulet, d'une
dinde ou d'un gros morceau de viande.

e |es viandes avec des os mettent 15 a
30 minutes de plus pour cuire, comparées a
un roti de méme taille sans os.

e Vous devez calculer 4 a 5 minutes de cuis-
son par centimetre de hauteur de viande.

e |aissez la viande reposer dans le four pen-
dant environ 10 minutes aprés le temps de
cuisson. Le jus se répartira sur I'ensemble
de la viande et ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé dans un plat
résistant au feu sur la plaque au niveau du
bas ou central.

Astuces pour le roti

L'utilisation du gril est idéale pour la cuisson de

la viande, du poisson et de la volaille. Il leur

donne une surface dorée, sans trop les sécher.

Les morceaux minces, les brochettes de viande

et les saucisses mais également les légumes a

forte teneur en liquide (par exemple, les tomates

et les oignons, sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

e Répartissez les morceaux a rotir sur la grille
métallique.

e Sivous utilisez la grille métallique, placez
une lechefrite au fond du four pour recueillir
les graisses.

e Ajoutez un peu d'eau dans la lechefrite pour
faciliter le nettoyage.

des aliments non adaptés au
gril!

N'utilisez que des aliments ¢
griller adaptés f une chaleur de
gril intense.

Ne placez pas la nourriture trop
au fond du gril. Il s'agit de la
zone la plus chaude et les ali-
ments gras pourraient s'enflam-
mer.

C Risque d’incendie présenté par

AVERTISSEMENT
N'insérez pas vos doigts ou tout autre objet dans
les orifices situés sur la paroi arriere du four.

Le ventilateur s’active uniquement en cas de
besoin pour optimiser les performances de cuisson

et économiser I'énergie du four.

Conseils pour la cuisson des légumes
1. Siune assiette de légumes cuit sans jus et
devient seche,
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» Puisqu’en utilisant un couvercle durant la
cuisson on gardera le jus des plats dans la cas-
serole, faites cuire vos plats de légumes dans
une casserole avec un couvercle au lieu d’un
plateau.

2. Siles plats de légumes ne cuisent pas,

» Faites bouillir les légumes avant de les mani-
puler ou préparez-les comme des aliments en
bofite de conserve et mettez-les dans le four.
Posttions des gn es

Pour 1 i ;
tio

Comment utiliser le four électrique

Oven

ot s tempergiurs
1. Reglez le bouton Fonction sur le mode de
fonctionnement souhaité. L& voyant iminaux
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de fonction {13 s'alume lorsgue vous numes
fe bouton de fonction,

2. Réglez la température souhaitée a I'aide du
bouton correspondant.

» Le four chauffe a la température réglée et

garde cette temperature Le x:e, an i de tempéra-

Hfg 3 E s
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Arrét du four a électrique

1. Tournez les boutons de commande des
fonctions et du thermostat en position Off
(arrét) (supérieure).
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Fonctions de cuisson

Cuisson

Seule la chaleur du bas est émise. Vous pouvez
utiliser le mode Cuisson pour divers types
d’aliments, de la patisserie aux rago(ts.

Faites cuire les aliments sur une seule grille avec
les casseroles positionnées au milieu du four.
Faites cuire les aliments en laissant un espace
de 1po 25mm) a 1,5po (38 mm) entre les
récipients et les parois du four.

Lorsque vous utilisez le mode Cuisson au four,
préchauffez au préalable le four pour de meil-
leurs résultats.

Le temps de cuisson dépend de la taille, de la
forme et de la matiére de la casserole utilisée.
Guisson par convection

Seule la chaleur du bas est émise. La chaleur
provient du bas et est répartie dans le four grace
au ventilateur a convection. Vous pouvez utiliser
le mode Cuisson par convection pour divers
types d’aliments, de la patisserie aux pains.

Ce mode est également idéal pour la cuisson des
gateaux éponges, des pasties et des biscuits sur
des grilles multiples (3 et 5) simultanément et de
grandes quantités d’aliments cuits au four.

Les gateaux de la grille supérieure sont placés
vers le fond du four et les gateaux de la grille
inférieure vers l'avant du four. Faites cuire les
aliments en laissant un espace de 1 po (25 mm)
a 1,5po (38 mm) entre les récipients et les
parois du four.

Lorsque vous utilisez le mode Cuisson par
convection, préchauffez le four pour de meilleurs
résultats.

Le temps de cuisson dépend de Ia taille, la forme
et la matiere de la casserole utilisée.

Rotissage par convection

Les éléments chauffants supérieur et inférieur
sont activés. La chaleur provient des parties
supérieure et inférieure du four et est répartie
dans I'ensemble de ce dernier grace au ventila-
teur a convection. Le mode Rotissage par
convection peut étre utilisé pour la viande, la
volaille et de grandes quantités d’aliments rotis.
Faites rotir les aliments sur une seule grille avec
les casseroles positionnées au milieu du four.

Lorsque vous utilisez le mode Rotissage par
convection, préchauffez le four pour de meilleurs
résultats.

Pour de meilleurs résultats, placez une casserole
et une grille (plateau de rbtissage ou l&chefrite)
sous la viande ou la volaille. Le poéle collecte les
déversements de graisse.

AVERTISSEMENT

Au cours de ce mode, ne couvrez pas la
viande ou n'utilisez pas les sacs a cuisson.

Gril

Seul I'6lément chauffant supérieur est activé.
Utilisez le mode Grillade pour griller des mor-
ceaux de viande, de volaille et de poisson. Utili-
sez-le également pour dorer le pain. Mettez les
aliments sur une grille ou dans une casserole
(plaque a griller).

Faites griller les aliments sur une seule grille
avec la plaque a griller placée au centre des
éléments chauffants.

Le mode Grillade presente deux réglages : has
« 10> b haut « Hl »,

Lorsque vous utilisez le mode Grillade, préchauf-
fez le four pendant 5 a 6 minutes pour de meil-
leurs résultats.

Retournez les aliments une fois durant le temps
de cuisson recommandé.

La taille, le poids, I'épaisseur, la température de
départ et les préférences personnelles de cuis-
son ont une incidence sur les temps de cuisson
au gril.
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Sabbat
Seul I'élément chauffant inférieur est activé.
Faites cuire les aliments sur une seule grille avec
les casseroles

au milieu du four. Faites cuire les aliments

Faites cuire les aliments en laissant un espace
de 1 po (25 mm) & 1po ¥ po (38 mm) entre les
casseroles et les parois du mur.

'\Ja, satiby il
IMPORTANT :
Le voyant est éteint lorsque la fonction Sabbat
est en cours d'utilisation. Le voyant ne change

pas si vous appuyez sur le bouton sans le mode
Sabbat.

AVERTISSEMENT :
Risque d'intoxication alimentaire: Ne laissez pas

les aliments reposer au four pendant plus de

1 heure avant ou apreés leur cuisson. Gela peut
causer une intoxication alimentaire ou des
maladies.

AVERTISSEMENT :
Pour éviter de causer des dommages irréversi-

bles a la finition inférieure du four, évitez de la
recouvrir avec n'importe quel type feuille ou de
revétement.

AVERTISSEMENT :
Utilisez le mode Sabbat uniquement pendant le

our du sabbat et les fétes juives.

AVERTISSEMENT :
La santé de certains oiseaux et animaux domes-
iques est extrémement sensible aux fumées se

dégageant pendant le mode Sabbat. Déplacez
toujours les oiseaux et les animaux domestiques
dans une piece fermée et bien aérée. Maintenez
la cuisine bien ventilée pendant le mode Sabbat
pour préserver également votre santé.

Tous les aliments doivent étre placés dans le four
avant le début du Sabbat, puisqu’apres cela est
interdit.

foyai

irée maximale du mode Sabbat est de
83 §i vous aver réglé la durde de cuisson.
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Avec le mode Sabbat activé, la porte du four
s'ouvre une seule fois pour retirer les aliments.
Lorsque le mode Vacances est activé, la porte du
four s’ouvre et se ferme autant de fois que
possible.




Tableau des temps de cuisson

IMPORTANT :

Les valeurs indiquées dans la table ci-
dessous sont des données indicatives.
Ils peuvent varier selon le type de
nourriture aussi bien que vos préféren-
ces de cuisson.

IMPORTANT :
Le niveau 1 est le niveau bas du four.

Guisson au four et rotisserie
Tempé-
rature du
four

Les gateaux de la grille supérieure
sont placés vers le fond du four et les
géteaux de la grille inférieure vers
I'avant du four.
8poou9po | Faitescuire les aliments en laissant un
(200- espace de 1 po (25 mm) a 1,5 po
Cuisson par 230 mm) (38 mm) entre les récipients et les
Génoise convection 3etb | 20-30 | rond parois du four.

sont placées vers le fond du four et les
gateaux de la grille inferieure vers
I'avant du four.
Faites cuire les aliments en laissant un
Cuisson par Plague a espace de 1 po (25 mm) a 1,5 po
Pate feuilletée | convection 385 | 15-20 | hiscuits (38 mm) avec les parois du four,

Plat a pizza
Pizza fraiche, ; et plaque de
q
Roétissage rotir ou
Poulet, entier par convec- ... plateau a La température interne minimum de la
(4-4,51b.) tion 375/190 | Simple 2 140 | griller cuisse est de 180 °F (82 °C
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. Plateau a Placez I plateau griller au centre
Pain grille Gril Elevé | Simple 5 | 2-2.30 | griller des éléments chauffants

Placez la lechefrite au centre des
Cuisse de oté éléments chauffants.
poulet ; Plateau a La température interne minimum de la
(2-2,51b) Gril Moyen griller cuisse est de 180 °F (82 °C).
Beeuf haché
0,3 po -
0,5 po
{pouces)
d'épaisseur, Plateau a Placez la lechefrite au centre des
6 boulettes) Grillage Simple griller éléments chauffants.

Cuve ou
récipient &
“Levage 100/40 | Simple 3 | 30-40 | couvercle

(**) Pour le préchauffage, ajuster la température
requise, la lampe du thermostat s'éteindra lors-
que la température requise sera atteinte.
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Utilisation de la plague a griller

AVERTISSEMENT

Les surfaces chaudes peuvent causer des

brQlures! Tenez les enfants a I'écart de

I'appareil.

Fermez la porte du four pendant les grillades.
Le gril est actionné par le bouton des fonctions et

de la température.

1

4 oyant de température

Mise en marche du gril

1. Maintenez le bouton Fonction enfoncé et
tournez-le dans le sens horaire en mode
« Gril »,

2. Maintenez le bouton du thermostat enfoncé
et tournez-le dans le sens horaire sur les
niveaux « Elevé » ou « Bas » « Hi » or « LO »)
ou sur « Gril ».

3. Aubout de 30 & 75 secondes, le brlleur se
met en marche.

MISE EN GARDE :
Lorsque le bouton du thermosiat
sur « Grill-Bas » ou Gril

fonctions « Grit» et « Auto-nettoyage » fone-
fionnent,

Arrét du gril

1. Tournez les boutons de commande des
fonctions et du thermostat en position Off
(arrét) (supérieure).

Pour un appareil muni d’un ventilateur de

refroidissement

Le ventilateur refroidit la partie avant des pro-
duits.

1 Moteur du ventilateur de refroidissement
2 Porte avant
IMPORTANT :

Le ventilateur continue de fonctionner
pendant environ 20-30 minutes aprés
I'extinction du four.
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[ Entretien et nettoyage
Généralités
La durée de vie du produit sera améliorée et la

possibilité de problemes diminuée si le produit
gst nettoyé a intervalles réguliers.

DANGER :

Risques d’électrocution!

Débranchez I'appareil de la prise secteur avant
de le nettoyer pour éviter une décharge électri-
que.

DANGER :
Les surfaces chaudes peuvent cau-

ser des br{lures!
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

IMPORTANT :
La surface peut étre endommagée par

certains détergents ou matériaux de net-
toyage.

N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre nettoyante/créme ou tout objet
pointu. N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre nettoyante/creme ou tout
objet pointu.

e Nettoyez I'appareil soigneusement apres
chaque utilisation; de cette facon, il sera
possible d'enlever les résidus de cuisson
plus facilement, en les évitant de briler la
prochaine fois que |'appareil sera utilisé.

IMPORTANT :

o Aucun agent de nettoyage spécial n'est
requis pour le nettoyage de I'appareil. |l
est recommandé d'utiliser de I'eau
tiede avec du liquide a laver, un linge
doux ou une éponge et utiliser un linge

sec pour le séchage.

¢ N'utilisez aucun matériel de nettoyage
abrasif!

La surface peut étre endommagée par certains
détergents ou matériaux de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agressifs, de pou-
dre/cremes de nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyants fortement abrasifs ou
de grattoirs métallique bien afflités pour nettoyer
la porte vitrée du four car ils peuvent rayer la
surface, et briser ainsi le verre.

40/FR

l AVERTISSEMENT :

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de |'appareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Nettoyage du brileur/de la plaque

Tables de cuisson céramique

Rincez toujours soigneusement a 'aide d’un
chiffon propre plongé dans I'eau claire (car les
résidus pourraient abimer la surface vitrocérami-
que a la prochaine utilisation de la table de
cuisson).

Ne grattez en aucun cas les crodites avec des
couteaux pointus en dents de scie, de la laine
d’acier ou d’autres objets semblables.

Enlevez les taches de calcium (tache jaune) avec
de petites quantités d'agent décalcifiant tel que
du Durgol, du vinaigre ou du jus de citron.

Ne laissez pas le vinaigre, le café, le lait, I'eau
salée, le jus de citron ou de tomate entrer en
contact avec les parties émaillées (a savoir I'inté-
rieur du four).

Appliquez un agent avec une éponge et, en cas
de fort encrassement, laissez-le agir pendant
une période de temps plus longue. Par la suite,
lavez le brlleur/la plaque avec de I'eau.

AVERTISSEMENT :

Grattez immédiatement les restes
d’aliments a base de sucre comme la
creme anglaise et le sirop sans atten-
dre le refroidissement de la surface.
Sinon le brilleur/la plague peuvent étre
endommagés de fagon permanente.

Nettoyage du panneau de commande
Nettoyez le panneau de commande et les bou-
tons avec un linge humide et asséchez.

o IMPORTANT :
Dommage au panneau de commande!

Ne démontez pas les boutons de commande pour]
le nettoyage du panneau de commande.

Nettoyage du four

Aucun produit nettoyant pour four ou autre agent
nettoyant particulier n’est nécessaire pour net-
toyer le four. Il est recommandé d'essuyer le four



a I'aide d'un chiffon humide tant qu'il est encore
chaud.

Q AVERTISSEMENT :
N'utilisez pas de nettoyants pour four. N'utilisez

aucun type de nettoyant ou revétement de
protection pour four disponible dans le commerce
pour I'intérieur ou I'extérieur du four.

Fonction Auto-nettoyage

AVERTISSEMENT :
& Le mode Auto-nettoyage peut uni-

quement étre activé lorsque le four est
complétement refroidi. En cas de
dysfonctionnement du mode Auto-
nettoyage (panne de courant), éteignez
le four et débranchez-le de la prise
secteur puis, contactez le service de
dépannage.

Oven

£ yoyant de ismpsraturs

DANGER :
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brilures!

Ne touchez pas au produit durant I'auto-
nettoyage et tenez les enfants a I'écart dudit
produit. Patientez au moins 30 minutes avant
d'éliminer les résidus.
Le four est doté d’une fonction de nettoyage
automatique. Le four est chauffé a environ
790 °F (420 °C) et les particules présentes sont
réduites en cendres. Une fumée épaisse peut se
dégager. Aérez bien la piece. La pyrolyse doit
étre effectuée toutes les 10 utilisations environ.
La fonction de nettoyage automatique comporte
trois niveaux. Vous pouvez choisir parmi ces trois
niveaux selon le niveau de saleté.
Niveau bas (LO) : il dure 3 heures.
Niveau moyen (MED) : il dure 4 heures.

Niveau élevé (HI) : il dure 5 heures.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Avant le cycle de nettoyage, éliminez d'abord
les saletés des surfaces extérieures et inté-
rieures du four a |'aide d'un chiffon humide.

l Q AV§§?§SS§M§NT
't- {3 \¢

AVERTISSEMENT :

Ne nettoyez pas le joint d’étanchéité de la porte.
Le joint en fibre de verre est extrémement
sensible et peut facilement étre endommagé. En
cas de dommage du joint d’étanchéité de la
porte du four, faites-le remplacer par

un joint neuf par le service agréee.

i ol

C AV%R’?QSSEMEN?

du four,

3. Maintenez le bouton Fonction enfoncé et
tournez-le dans le sens horaire sur le mode
de fonctionnement souhaité. (LO,MED ou HI ;
bas, moyen ou €élevé).

Il n'est pas possible de modifier cette durée.
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AVERTISSEMENT :
La santé de certains oiseaux et animaux domes-

iques est extrémement sensible aux fumées se
dégageant pendant le mode Nettoyage automati-
que. Déplacez toujours les oiseaux et les animau.
domestiques dans une piéce fermée et bien
aérée. Assurez-vous également que la cuisine est]
bien aérée pendant le mode Nettoyage automati-
que pour votre santé.

4. |l estimpossible d’ouvrir la porte du four lors
du nettoyage automatique. Elle reste ver-
rouillée pendant un moment apres |'arrét de
la fonction de nettoyage automatique.
N'exercez aucune force sur la poignée du
verrou de porte.

5. Apres un cycle de nettoyage, éliminez les
souillures avec de I'eau vinaigrée.

Fendant fe cycle de nettovage automatine, la
iroulation du gaz vers les brilieurs estinterrom-
85 avoir positionné les houtons de

s ¢ fonctions et du therr sur Of
Il est impossible d'utiliser 'ampoule pendant le
cycle de nettoyage automatique.

2 AVERTIOSEMENT
o oas de fam

CONSIGNS, Vo

Nettoyage de la porte du four
Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer la
porte du four et essuyez |'appareil a I'aide d'un
chiffon sec.
N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du

our. Vous pourriez rayer la surface et endomma-
ger la vitre.

Retrait de la porte du four.

Pour démonter la porte du four, assuraz-vous
que e four estrefroldi et quil est hors tension
L.e non-respect de cetle consigne peut entrainer
un choe glactrique ou des brilures,
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La porte du four est tras lourde ef ses plécss
sont fragiles. Utilisez vos deux mains pour retirer
la porte du four, La partie avant de {a porte est
en vire, Manipulez-ia soigneusement pour éviter
de la briser,
Saisisser les bords de fa porte du four. Ne saisis-
587 pas la poignée puisgu’elle peut glisser de
volre main ef causer des dommages ou des
blessures.
Sivous ne saisissez pas aisément et fermement
la porte du four, cala poura provoquer des
blessures corporelies et dommages matériels
Pour éviter de vous blesser avec les charmidres
fBrmess, assuraz-vous que les deu laviers sont
bien en place avant d'enlever 1a porte. De plus,
ne foreez pas Vouveriure ou fa fermeture de la
porte--vous risquez d'endommager 1a charmiare
el tle vous hissser
Ne déposez pas la porte démontés sur des ohjets
franchants et poinius, aulrement s pourraient
hriser 1a vitre. Déposez-ia sur une surface plane
el Hisse, positionnae de facon 4 empécher e
basculement de la porte.
La porte du four peut étre retirée pour nettoyer
facilement I'intérieur du four.
1. Ouvrez la porte du four completement.
2. Appuyez sur les charnieres de serrage si-
tuées sur les deux cotés de la porte a |'arrie-
re.

1 Charniere de serrage
2 Charniere



w

Déplacez légerement la porte de four en
position inclinée.

Soulevez la porte du four vers |'avant avec
VoS deux mains.

Une fois e nettoyage acheve, effectuez la
méme opération dans I'ordre inverse pour
réinstaller la porte du four.

Une fois le nettoyage achevé, effectuez la méme
opération dans I’ordre inverse pour réinstaller la

e

o

porte du four.

Remplacement de I'ampoule du four
DANGER :

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de |'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de choc électrique.
Les surfaces chaudes peuvent causer des
brilures!

["ampoule du four est une ampoule électrique
d’éclairage spéciale pouvant résister a des
températures allant jusqu’a 300 °C (573 °F). Voir
la section Caractéristiques techniques pour les
détails. Les ampoules du four sont disponibles
aupres d'un technicien ou des agents de service
agrées.

|'emplacement de la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.

Si votre four est équipé d’une lampe carrée:

Les ampoules du four peuvent étre allumées
avec le bouton de la lampe. Les lumieres s'allu-

ment lorsque la porte est ouverte ou lorsque le
four est au cycle de cuisson. Les lumiéres du
four ne sont pas allumées durant I'auto-
nettoyage. Chaque assemblage de lumiere
consiste en une lentille démontable, une ampou-
le ainsi qu’une douille qui est fixée en place. Le
remplacement de I'ampoule est considéré com-
me un entretien de routine.
Les lumieres du four ne sont pas allumées du-
rant 'auto-nettoyage.
1. Coupez le courant de I'alimentation principa-
le (votre fusible ou boite de disjoncteur).
2. Retirez les chassis métalliques comme sur
I'illustration. Voir la section Nettoyage du four.

3. Retirez le cache en verre de protection avec
un tournevis.

4, Dévissez I'ampoule du four et remplacez-la
par une ampoule neuve.

5. Remettez en place le cache en verre et les
chassis métalliques.
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Informations générales

Vue d’ensemble
7
6
1 Revétement 5 Porte avant
2 Plaque de brileur 6 Pied
3 Panneau de commande 7 Partie inférieure
4 Poignée

Qe F

1 2 3
1 Signal lumineux de la plaque de cuisson 6 Thermostat
2 Plaque de cuisson a circuit simple Derriere a gauche 7 Lavovani d ) I8
3 Plaque de cuisson a circuit double Devant a gauche 8 Plaque de cuisson a CII’CUIt double Devant a droite
4 Le vovant de fonchion 9 Plaque de cuisson a circuit simple Derriere a droite
5 Bouton Fonction 10 Bouton de I'ampoule du four
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Caractéristi

Dimensions extérieures (hauteur/largeur/profondeur) 36 x 29 13/16 x 29 1/8 pouces (914x757x739
mm

ype de cable / section transversale

Longueur de cable

Plague de cuisson & circuit simple
8 pouces (200 mm

Plague de cuisson a circuit double

Derriére a droite Plaque de cuisson a circuit simple
Dimension 6 pouces (150 mm)

|'appareil.

Les illustrations comprises dans ce manuel sont
schématiques et peuvent ne pas correspondre

exactement a I'appareil.

Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
I'appareil ou dans la documentation qui I'accom-
pagnent sont obtenues dans des conditions de
laboratoire conformément aux normes correspon-
dantes. En fonction des conditions de fonction-

nement et de I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.

Les caractéristiques techniques peuvent changer
sans avis préalable afin d'améliorer la qualité de
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Contenu de I'’emballage
Q AVERTISSEMENT :
Tirez la grille de four vers la position Arrét/Verrouillé

lorsque vous déposez et retirez les aliments du four.
C'est également une précaution contre les brllures
en cas de contact avec les surfaces chaudes de la
porte ou des parois du four.

ATTENTION:
Si vous utilisez une grille dans la position la plus
hasse (A), vous devez étre prudent lorsque vous la

retirez du four. Nous vous recommandons de tirer la
grille vers I'intérieur de plusieurs centimétres et
ensuite de la tirer, a I'aide des deux poignées, en la
tenant par les bords. La grille est basse et vous
risquez de vous briler si vous placez votre main au
milieu de la grille et tirez pour la sortir. Faites
attention a ne pas vous briler la main sur la porte
lorsque vous utilisez Ia grille dans la position la plus
basse (A).

Les accessoires fournis peuvent varier en fonction dy
modele du produit. Les accessoires décrits dans le
manuel d'utilisation peuvent étre inexistants dans
votre appareil.
Manuel d'utilisation
2. Plaque a four
Utilisé pour les patisseries, les aliments congelés
et les grands rotis.

—_

3. Etagére métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les ragodits, elle se place sur la gril-
le a la hauteur souhaitée.

4. Plateau a griller
II'est placé dans la plaque afin de recueillir la
graisse en fonction gril pour que le four reste pro-
pre.
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5. Placez correctement I'étagére métallique et la

plaque sur les grilles télescopiques

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagere mé-
tallique avec les grilles télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere des grilles té-
lescopiques reposent contre les bords de I'éta-
gere métallique et du plateau.




E Dépannage

e | estnormal que de la vapeur s’échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela ne constitue pas un défaut
de fonctionnement.

B Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émetire ces bruits. >>> Cela
ne constitue pas un défqut de fonctionnement.

e |efusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Veérifiez les fusibles dans la boite de fusible. Rem-
placez ou réactivez-les le cas échéant.

e |’appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e |es boutons/manettes/touches sur le bandeau de commande de fonctionnent pas. >>> Il se peut que le
verrouillage des touches soit activé. Veuillez le désactiver. (Reportez-vous a la section. Utilisation du ver-
rouillage des touches, page

La lumiére du four ne s'allume pas.

e U ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacez I'ampoule du four.

e |’alimentation est coupée. >>> Verifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou rearmez -les le cas échéant.

e Lafonction et/ou Ia température ne sont pas réglées. >>> Réglez la fonction et la température avec les
touches/boutons de fonction et/ou de température.

e Surles modeles équipés d’un minuteur, le minuteur n’est pas réglé. >>> Réglez le minuteur.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne controle que le micro-ondes.)

e |’alimentation est coupée. >>> Verifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réarmez-les le cas échéant.

(Sur les modeles a minuteur) L'écran de Phorloge clignote ou le symbole de I'horloge est allume.

e Une coupure de courant est survenue. >>> Réglez I'heure / Ete/gnez 'appareil, puis rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu |'appareil si vous ne parvenez pas a résoudre le probléeme
apres avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer un appareil défectueux vous-

méme.
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B Retrait de I'emballage

1 Ruban 4

Retirez le sac en nylon
de I'appareil.

Retirez les styromousses de
la porte avant.
Chaéssis supérieur a

MDF Arriére MDF Avant Sac en nylon

A : Support en bois 18 x 40
Retirez le chassis supérieur, les MDF arriére et avant.

Retirez les panneaux
de styromousse et les

bandes bleues. - Retirez les styromousses

de la grille et I'emballage
par rétraction.
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Retirez les styromousses de protection situées

sur le chéssis & I'intérieur du four. Retirez les rubans bleus de fixation du dispositif
anti-éclaboussures et les couvercles de braleur.

M " Retirez les 5 vis
Retirez le dispositif supérieur pour animaux ainsi que
les bandes bleues posées sur ce dernler. 13

9

Retirez les bandes bleues sur les bords de la grille en fonte. Retirez ce support en métal

14

10

Poussez I'appareil vers
I'arriére et relevez-le

Retirez les styromousses sur les dispositifs supérieur et inférieur pour animaux.
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ti] DECLARATION DE GARANTIE POUR LES CUISINIERES ELECTRIQUES
ET A GAZ BLOMBERG

Les garanties offertes par Blomberg dans ces déclarations s’appliquent uniquement aux cuisinieres
électriques et a gaz Blomberg vendues a I’acheteur ou propriétaire original aux Etats-Unis et au Canada.
Cette garantie est non-transférable.

Pour obtenir un service de garantie, veuillez communiquer avec notre distributeur le plus proche tel
qu’indiqué par province ou composez le 1800-459-9848. Vous aurez besoin du numéro de modele de la
cuisiniere électrique et a gaz, du numéro de série, du nom et de 'adresse du détaillant ou vous I'avez
acheté ainsi que de la date d’achat et d'installation.

Cette garantie vous donne des droits légaux spécifiques, et vous pouvez aussi avoir d’autres droits
lesquels varient d’un Etat a I'autre.

Toutes les garanties énoncées ci-dessous sont basées sur un usage domestique normal. L'utilisation du
produit dans un contexte commercial annulera toutes les garanties.

Le service doit également étre effectué par un organisme autorisé Blomberg.

Les défauts cosmétiques doivent étre rapportés dans les 10 jours ouvrables apres I'installation.

1 an * de garantie limitée de la date de premiere installation. Blomberg réparera ou remplacera sans frais
pour le consommateur toute piece défectueuse des cuisinieres électriques et a gaz.

Une garantie * ++ limitée de 2 ans a partir de la date de la premiére installation (pieces seulement).
Blomberg réparera ou remplacera sans co(t pour le consommateur si les défauts matériels ou de fabrica-
tion ont causé des dommages ou le dysfonctionnement de ces composants. Les charges de main
d'ceuvre sont la responsabilité du consommateur.

Une garantie * ++ limitée de 2-5 ans a compter de la date de la premiére installation (pieces seulement).
Blomberg réparera ou remplacera la cavité du four sans aucun colt pour le consommateur si les défauts
matériels ou de fabrication ont causé des dommages ou le dysfonctionnement de ces composants.

Les charges de main d'ceuvre sont la responsabilité du consommateur.

Avertissements sur les garanties et exclusions :

La garantie ne couvre pas les frais d’entretien par un agent de service agréé pour corriger I'installation,

les problemes électriques ou les renseignements sur I'utilisation des cuisinieres électriques et a gaz. Cette
garantie ne couvre pas également les défauts ou dommages causés par une catastrophe naturelle (tels
que les tempétes, inondations, feux, glissement de terrain, etc.), les dommages causés par I'utilisation
des cuisinieres électriques ou au gaz a des fins autres que celles prévues, la mauvaise utilisation, I'abus,
un accident, une altération, une installation

et un entretien incorrects, frais de transport, appels de service en dehors des heures normales
d’ouverture, travaux d’entretien non autorisés.

Ce produit a été entiérement testé et soumis aux inspections d'assurance-qualité avant de quitter le site
original de fabrication. Garantie

Les conditions de garantie pour cet appareil Blomberg ne sont pas valides si le produit est falsifi€, saboté,
modifié, assemblé avec des pieces supplémentaires, réparé et remballé par un distributeur agréé, un
réparateur,

un détaillant tiers, un revendeur ou par tout autre individu non autorisé(s).
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DANS LES LIMITES PERMISES PAR LA LOI, CETTE GARANTIE REMPLACE TOUTES LES AUTRES
GARANTIES EXPLICITES OU IMPLICITES, Y COMPRIS LES GARANTIES IMPLICITES DE QUALITE
MARCHANDE ET DE CONFORMITE A DES BESOINS PARTICULIERS. BLOMBERG NE PREND
AUCUNE RESPONSABILITE POUR

LA QUALITE DE CE PRODUIT, SAUF DISPOSITION CONTRAIRE DANS LA PRESENTE DECLARATION
DE GARANTIE. BLOMBERG DECLINE TOUTE

RESPONSABILITE RELATIVE A L’ADAPTATION DU PRODUIT A UN USAGE PARTICULIER

POUR LEQUEL VOUS AURIEZ ACHETE CE PRODUIT, SAUF DISPOSITION CONTRAIRE DANS LA
PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE.

Blomberg n'assume aucune responsabilité pour des dommages directs ou indirects. De tels

dommages comprennent sans s'y limiter, la perte de profits, la perte d’épargne ou de revenus, la perte
de 'usage d’un cuisinier ou de tout équipement associé, un co(t en capital, un colt de tout équipement
de substitution, les installations ou services, les temps d’arrét, les réclamations de tiers, et les dommages
matériels. Certaines provinces ou certains Etats n’autorisent pas I'exclusion ou la limitation des domma-
ges consécutifs ou accessoires, il se peut que I'exclusion ou la limitation précitée ne s’applique pas a
VOus.

La date d'installation * se réfere a la date d'achat ou 5 jours ouvrables apres la livraison du produit au
domicile, la date la plus tardive étant retenue.

Les pieces ++ remplacées prendront I'identité des pieces d'origine et de leur garantie d'origine.

Aucune autre garantie. Cette déclaration de garantie est la garantie compléte et exclusive du fabricant.
Aucun employé(e) de Blomberg ou toute autre

partie n'est autorisé(e) a faire des déclarations de garantie en plus de celles faites dans cette déclaration
de garantie.

Veuillez conserver cette carte de garantie, le manuel d'utilisateur et votre recu de vente pour référence
future.

COMMENT OBTENIR UN SERVICE
Veuillez contacter le distributeur pour votre Etat ou province répertorié sur la liste des contacts de distri-
buteur, ou appeler notre numéro sans frais au 1 800 459 984
pour étre dirigé vers un agent de service autorisé Blomberg. {
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